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Handmade Coffee Selection
Manvuelle Kaffeemithle MCM 12EU
VORWORT

Herzlichen Gliickwunsch!

Mit Ihrem Kauf haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden
Machen Sie sich vor dem ersten Gebrauch mit dem Produkt vertraut. Lesen
Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung. Benuizen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und bewahren Sie diese Anleitung
gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte ebenfalls aus. Wir danken Ihnen fir lhren Kauf und wiinschen lhnen
viel Freude mit lhrer neven manuellen Kaffeemihle.

GRUNDLEGENDE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbesfimmungen.

Ein unsachgemaBer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachscha-

den fihren.

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden

Sicherheitshinweise:

® Reparaturen dirfen nur von einem Fachmann oder vom Graef-Kunden-
dienst ausgefihrt werden. Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der
Garantieanspruch

® Defekte Bauteile dirfen nur gegen Originalersaizieile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die Sicherheits-
anforderungen erfiillen.



® Dieses Gerdt kann auch von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden so-
wie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und/oder Wissen, sofern
sie beaufsichiigt werden oder in den sicheren Gebrauch des Gerdts
unterrichtet wurden und die sich aus ihm ergebenen Gefahren verstan-
den haben. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder élier und wer-
den beaufsichtigt.

® Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

® Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefabr.

® Benutzen Sie keine aggressiven oder schevernden Reinigungsmittel und
keine Losungsmittel.

® Kraizen Sie harinéckige Verschmutzungen nicht mit harten Gegensén-
denab

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Dieses Gerdt ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Sie kénnen mit diesem Geréit Kaffeebohnen mahlen.

Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht be-
stfimmungsgemah.

Dieses Gerdt ist fur den Gebrauch im Haushalt und Ghnlichen Bereichen
bestimmt, z. B

® Mitarbeiterkichen fur Laden und Biros

® landwirtschaftliche Anwesen




® Gaste in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen
® Frijhstickspensionen

WICHTIG!
Gebrauch nur in haushaltséhnlichen Bereichen!

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benuizung gilt als nicht be-
stimmungsgemaf

VORSICHT

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméfBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht besiimmungsgemaBer Verwendung Ge-

fahren ausgehen

® Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden

® Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten

KUNDENDIENST
Sollte es vorkommen, dass |hr Graef-Gerdt einen Schaden hat, wenden

Sie sich bitte an lhren Fachhandler oder an den Graef-Kundendienst unter
02932 9703677 oder schreiben Sie uns eine E-Mail an service@graef.de.

WICHTIG!

Heben Sie die Original-Verpackung wéhrend der Garantiezeit des Ge-
réts auf, um das Gerat im Garantiefall ordnungsgemaB verpacken und
transportieren zu kénnen.



AUSPACKEN

Beim Auspacken des Gertits gehen Sie wie folgt vor.
® Eninehmen Sie das Gerét aus dem Karton.
® Enifernen Sie alle Verpackungsteile

o Entfernen Sie aufer dem Typenschild eventuell vorhandene Aufkleber
vom Gerdt

VORSICHT

Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es
besteht Erstickungsgefahr.

ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Die Verpackung schiizt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach Umweltveriraglichkeit und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recycelbar. Die
Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Enisorgen Sie nicht mehr benétigte Ver-
packungsmaterialien an den Sammelstellen fir das Verwertungssystem
»Griner Punki«

ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT
Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Geréits muss der Aufstellort
folgende Voraussetzungen erfillen:

® Das Gerat muss auf einer festen, flachen, woo?erechten und rutsch-
festen Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft aufgestellt werden.




VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

@ Reinigen Sie den Auffangbehalter mit warmem Wasser und einem mil-
den Spilmittel. Trocknen Sie ihn anschlieBend vollsiéindig ab.

® Wischen Sie das Gehduse und die Kurbel mit einem weichen, ggf. leicht
angefeuchteten Tuch ab.

® Nehmen Sie die Kurbel mit dem Deckel vorsichtig vom Gehéuse ab und
fillen Sie die Kaffeebohnen oben in das Mahlwerk der Kaffeemihle ein
(maximal ca. 25 g). Testen Sie unterschiedliche Mahlgrade aus indem
Sie wie unter Punki,, Mahlgrad einstellen” vorgehen.

® Um das Mahlwerk vor dem ersten Gebrauch zu reinigen und sicherzu-
stellen, dass sich keine Produktionsricksténde im Kaffeemehl befinden,
empfehlen wir lhnen das beim ersten Gebrauch entstandene Kaffee-
mehl zu entsorgen.

MAHLGRAD EINSTELLEN

@ Enifernen Sie die Kurbel mit dem Deckel vom Mahlwerk, leeren Sie ggf
das Mahlwerk und sefzen Sie den Deckel wieder auf.

® Drehen Sie den Kaffeemehlbehélter vom Mahlwerk ab. So haben sie
Sicht auf das Mahlwerk.

@ Stellen Sie den Mahlgrad am Mahlwerk ein, indem Sie den Hebel festhal-
ten und das Einstellkreuz mit drei Fingern in die unterschiedlichen gewiinsch-
ten Richiungen drehen. Bewegen Sie das Einstellkreuz im Uhrzeigersinn,
um feiner zu mahlen, und bewegen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, um
gréber zu mahlen. Beim Verstellen ist ein deutliches Klicken bemerkbar.

® Die richlige Mahlgradeinstellung hangt von der Brishmethode und von
lhrem individuellen Geschmack ab.




® Fir eine Testmahlung fillen Sie Kaffeebohnen in das Mahlwerk und set-
zen sie die Kurbel mit dem Deckel wieder auf die Kaffeemihle. Drehen
Sie anschlieBend den Kaffeemehlbehslier wieder unter das Mahlwerk
und mahlen Sie mehrere Umdrehungen. Prifen Sie dann, ob das Kaf-
feemehl Ihren gewinschten Mahlgrad erreicht hat

Empfehlung:

Sehr feines Kaffeemehl fur Espresso aus der Siebtrégermaschine oder

tirkischen Mokka

Feines bis mitileres Kaffeemehl fir Fillerkaffee, Espressokocher, Aeropress

oder Chemex

Grobes Kaffeemehl fir French Press oder Aufbrihkannen

o falls Sie einen feineren Mahlgrad einstellen méchten, sollten Sie alle
Kaffeebohnen aus der Mihle entfernen. Mahlen Sie dann das Mahl-
werk auf der derzeit eingestellten Stufe leer, da sich sonst bei der
Einstellung auf feinere Mahlgrade noch angebrochene Bohnenteile
zwischen den Mahlkegeln befinden konnen. Diese stéren bei der
Einstellung auf einen feineren Mahlgrad. Fir die Einstellung auf einen
groberen Mahlgrad ist dies nicht zwingend notwendig.

® Drehen Sie den Mahlgutbehélter nach abgeschlossener Mahlgradein-
stellung wieder fest.

KAFFEEBOHNEN MAHLEN

o Befillen Sie die Kaffeemihle mit der gewinschten Menge an Bohnen.
Halten Sie die Kaffeemihle am Mittelieil und drehen Sie die Kurbel im
Uhrzeigersinn, bis alle Bohnen gemahlen sind. Drehen Sie den Mahl-
gutbehalter wieder ab und entnehmen Sie das gemahlene Kaffeemehl.



Es empfiehlt sich die Kaffeemihle dabei nicht auf einer Unterlage zu
platzieren, um eine maximale Kraftibertragung zu gewdhrleisten

REINIGUNG

Die Kaffeemihle sollte zur Reinigung zerlegt werden. Entfernen Sie die
Kurbel mit dem Deckel und entleeren Sie den Bohnenbehdlter.

Achten Sie darauf, dass die Kaffeemiihle niemals mit Wasser gewa-
schen oder gereinigt wird!

Verwenden Sie ausschlieBlich den mitgelieferten Reinigungspinsel. Ent-
fernen Sie den Mahlgutbehélter und drehen Sie das Drehkreuz fur die
Mahlgradeinstelling gegen den Uhrzeigersinn ab. So lassen sich die
Stellscheibe und anschlieBend der Mahlkegel eninehmen. Hinter dem Ke-
gel befinden sich eine Feder, eine Abdeckscheibe und ein Llager. Merken
Sie sich die Reihenfolge der Entnahme fur ein umgekehrtes Wiederzusam-
mensefzen nach der Reinigung.

ACHTUNG!

Die Kanfen und Mahlwerkszshne des Mahlwerks sind sehr scharfl
Berthren Sie diese mit GuBerster Vorsicht und halten Sie Kinder von der
Kaffeemihle fern

Reinigen Sie den Kegel und den in der Kaffeemihle befindlichen Mahl-
kranz mit dem mitgelieferten Pinsel. Wir empfehlen hier die Trockenreini-
gung durch Abpinseln und Abpusten

Bauen Sie die Kaffeemihle in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen.
Um das Einstellkreuz und die Stellscheibe zu befesfigen, macht es Sinn
vorher den Deckel mit Drehhebel zu befestigen, damit Sie mehr Wider-
stand beim Anschrauben haben.



Der Holzgriff kann mit herksmmlichem Speises| gepflegt werden. Bitte
beachten Sie, dass Holz ein Naturmaterial ist und nach einer Weile seine
Farbe andern kann

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

For dieses Produki tbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24
Monate Herstellergewdhrleistung fir Mangel, die auf Fertigungs- und
Werkstofffehler zurickzufihren sind. lhre gesetzlichen Gewdahrleistungs-
anspriiche nach § 437 ff. BGB bleiben von dieser Regelung unberihrt. In
der Gewdhrleistung nicht enthalten sind Schéden, die durch unsachgema-
Be Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die
Funktion oder den Wert des Gerdts nur geringfigig beeinflussen. Wei-
tergehend sind Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten
haben, vom Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen. Fur Schaden, die
durch eine nicht von uns oder eine unserer Veriretungen durchgefihrie
Reparatur entstehen, ist ein Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt
nach unserer Wahl reparieren oder gegen ein mangelfreies Produkt aus-
tauschen.



Handmade Coffee Selection
Manual Coffee Grinder MCM 12EU
PREFACE

Congratulations!

You have decided fo purchase a high-quality product. Prior to first use
familiarise yourself with the product. To do so, please carefully read the
following operating instructions. Please use the product only as described
and keep these operating insiructions safe. When passing on the product
to any third party, hand over all documents to them foo. We would like to
thank you for buying this machine and wish you a lof of fun with your new
manual coffee grinder.

BASIC SAFETY INSTRUCTIONS

This unit is in conformity with the safety instructions mentioned hereinbefore.
However, incorrect handling may lead to personal injury and material
damage

For safe handling of this unit, please observe the following safety instruc-
fions:

® Repairs may be carried out only by an expert or by Graef after-sales
service. Incorrect repairs may cause considerable hazards for the user.
In addition, any claim under guarantee is forfeited

® Defective parts must be replaced by original spare parts only. Only
these parts are guaranteed o meet the safety requirements.

© This unit can also be used by children from 8 years age as well as



by persons with limited physical, sensory or mental ability or with a lack
of experience and/or knowledge provided that they are supervised or
have been frained in using the unit and have understood the dangers
which may result from it. Cleaning and user maintenance must not be car-
ried out by children, unless they are 8 years or older and are supervised.

® Children should be supervised in order to make sure that they do not
play with this unit.

® Packaging materials must not be used for playing

® There is danger of suffocation.

® Do nof use any aggressive or abrasive defergents and no solvents

® Do not scratch off stubborn soiling with hard objects.

INTENDED USE

This unit is not infended for commercial use

You can grind coffee beans with this unit.

Another or any exceeding use shall not be considered intended
This unit is intended for domestic and similar use, such as

® Staff kitchens in shops and offices

® Agricultural estates

® Guesls in hotels, motels and other living quarters

® In bed and breakfast boarding houses

IMPORTANT!
Use only in household-like areas!
Another or any exceeding use shall not be considered infended.



CAUTION
E

Danger caused by unintended use!

The unit can cause dangers, if is not used as intended

® Use the unit exclusively as infended

® Observe the procedures described in these operating insiructions

AFTER-SALES SERVICE

If your Graef unit is damaged, please contact your dealer or the Graef
Customer Service at +49 (2932) 9703677 or write an e-mail to service@
graef.de

IMPORTANT!
If possible, keep the original packaging during the guarantee period of
the unit in order to be able to pack the unit correctly in case of guarantee
UNPACKING

When unpacking the unit, proceed as follows:

® Remove the unit from the box

® Remove the packaging parts

@ In addition fo the type plate, remove any sfickers from the appliance

CAUTION

Packaging materials must not be used for playing. There is danger of
suffocation.



DISPOSAL OF THE PACKAGING

The packaging protects the unit against transport damage. The packaging
materials are selected according fo the environmental compatibility and
disposal-related aspects and can therefore be recycled. The return of pa-
ckaging into the material cycle saves raw material and reduces the wasfe
volume. Dispose of the packaging material no longer needed at collection
points for the “Green Dot” recycling system (in Germany)

REQUIREMENTS ON THE INSTALLATION LOCATION

For safe and fauliless operation of the unit, the following requirements of

the installation location have io be met:

@ The unit has fo be placed on a solid, flat, horizontal, and non-slipping
surface with a sufficient weight-carrying capacity.

PRIOR TO FIRST USE

® Clean the collecting container with warm water and a mild washing-up
liquid. Then dry it o?f completely.

® Wipe the housing and the crank with a sof, slightly damp cloth if neces-
sary.

® Carefully remove the crank with the lid from the housing and fill the cof-
fee beans into the top of the coffee grinder (maximum approx. 25 g).
Test different grinding levels by proceeding as described under ‘Setting
the grinding level'

® To clean the grinder before the first use and to ensure that there are no
production residues in the ground coffee, we recommend that you dis-
pose of the ground coffee produced during the first use.



SETTING THE GRINDING LEVEL

® Remove the crank with the lid from the grinder, empty the grinder if ne-
cessary and put the lid back on

® Unscrew the ground coffee container from the grinder. This gives you a
view of the grinder.

Set the grinding level on the grinder by holding the lever and turning the
sefting cross with three fingers in the different desired directions. Move
the setting cross clockwise to grind finer and anti-clockwise to grind
coarser. There is a noficeable click when adjusting.

The correct grinding level setting depends on the brewing method and
your individual taste.

For a test grind, fill coffee beans info the grinder and place the crank
with the lid back on the coffee grinder. Then tum the ground coffee
confainer back under the grinder and grind for several revolutions. Then
check whether the ground coffee has reached your desired grinding
level

Recommendation:

Very fine ground coffee for espresso from the group handle machine or
Turkish mocha

fine to medium ground coffee for filter coffee, espresso makers, Aeropress

or Chemex

Coarse ground coffee for French press or brewing pots

® |fyou want fo set a finer grinding level, you should remove all the coffee
beans from the grinder. Then grind the grinder empty at the currently set
level, as otherwise there may still be broken bean pieces between the



grinding cones when sefting the grinder to a finer grinding level. These
interfere with the adjusiment to a finer grinding level. This is not absolu-
tely necessary for seting a coarser grinding level.

® Tighten the ground material container again once the grinding level has
been set

GRINDING COFFEE BEANS

® Fill the coffee grinder with the desired amount of beans. Hold the cof-
fee grinder by the centre section and turn the crank clockwise until all
the beans have been ground. Unscrew the ground material container
again and remove the ground coffee. It is advisable not to place the
coffee grinder on a surface to ensure maximum power fransmission

CLEANING

The coffee grinder should be disassembled for cleaning. Remove the crank
with the lid and empty the bean container.

Make sure that the coffee grinder is never washed or cleaned with
water!

Only use the cleaning brush supplied. Remove the ground material con-
tainer and turn the star handle for the grinding level setting anti-clockwise.
This allows the adjusfing disc and then the grinding cone to be removed.
Behind the cone there is a spring, a cover disc and a bearing. Make a
note of the order in which you remove the appliance so that you can
reassemble it in reverse order affer cleaning

ATTENTIO!

The edges and teeth of the grinder are very sharp!



Handle them with exireme care and keep children away from the coffee
grinder.

Clean the cone and the grinding rim in the coffee grinder with the brush
supplied. We recommend dry cleaning by brushing and blowing.
Reassemble the coffee grinder in reverse order.

To attach the seffing cross and the sefting disc, it makes sense to first ai-
tach the lid with the rotary lever so that you have more resistance when
screwing if on.

The wooden handle can be maintained with conventional cooking oil
Please note that wood is a natural material and can change colour after
a while.

TWO-YEAR WARRANTY

As from the date of purchase we assume manufacturer warranty of twenty
four months for defects which can be traced back to manufacturing and
material defect. Your legal warranty claim in conformity with Section 437
et seq. of the German Civil Code (BGB) shall remain unaffected by this
regulation. The warranty does not cover any damage which is caused by
incorrect handling or use as well as defects which only slightly influence
the function or the value of the unit. Moreover, transport damage insofar
we are not responsible shall be excluded from the claims under guaran-
tee. Warranty shall be ruled out for damage, the repair of which has not
been carried out by us or one of our representations. In case of justified
complaints, we shall repair the defective product or replace it by a product
without defects at our discretion.
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Sélection de café fait & la main
Moulin & café manuel MCM 12EU
AVANT-PROPOS

Felicitations |

En effectuant cet achat, vous avez opté pour un produit de haute qualité
Veuillez vous familiariser avec le produit avant la premiére ufilisation. Pour
cela, veuillez lire attentivement mode d'emploi ci-présent. N'utilisez le
produit que comme décrit et conservez soigneusement ce mode d'emploi
Remettez également fous les documents en cas de transmission du produit
& des tiers. Nous vous remercions de votre achat et vous souhaitons beau-
coup de plaisir avec voire nouveau moulin & café manuel

CONSIGNES DE SECURITE DE BASE

Cet appareil est conforme aux dispositions de sécurité prescrites.

Une utilisation non-conforme peut néanmoins entrainer des dommages
pour les personnes et les objets.

Pour une manipulation sire de cet appareil, vevillez respecter les consig-
nes de sécurité suivantes

® les réparations ne doivent éfre effectuées que par un technicien spé-
cialisé ou le service clientéle de Graef. Les réparations non-conformes
peuvent entrainer des dangers considérables pour I'vtilisateur. En outre,
elles annulent tous droits de garantie.

® les pieces défectueuses ne doivent étre remplacées que par des pieces
de rechange originales. Seules ces pieces permettent de garanfir les
exigences en matiére de sécurité.



® Cet appareil peut aussi bien étre utilis¢ par des enfants & partir de 8
ans que par des personnes & capacité physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou ayant un manque d'expérience et/ou de savoir, dés
lors qu'ils sont surveillés ou qu'une utilisation stre de 'appareil leur a
&1é enseigné et qu'ils ont compris les dangers induits par I'appareil. Le
nettoyage ef l'enfretien courant ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s'ils ont 8 ans ou plus et qu'ils sont surveillés.

Les enfants doivent rester sous surveillance, ofin de s‘assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil

Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre ufilisés pour jouer.
Risque d'étouffement.

N'utilisez pas de produit de neffoyage agressif ou abrasifs et de sol-
vants.

® Gratter les salissures incrustées avec un objet souple
UTILISATION APPROPRIEE DE LA MACHINE

Cet appareil n'est pas congu pour une ufilisation industrielle.

Vous pouvez moudre des grains de café avec cet appareil.

Toute autre utilisation ou utilisation divergente est considérée comme non-
conforme.

Cet appareil est destiné & un usage domestique ef similaire, par exemple
® Dans les cuisines pour le personnel des magasins et des bureaux ;

® Dans les exploitations agricoles ;

® Par les hates dans les hotels, motels et autres structures de logement ;

® Pensions pefit-déjeuner
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IMPORTANT !

Utilisation uniquement & usage domestique |

Toute autre utilisation ou ufilisation divergente est considérée comme
non-conforme

PRUDENCE

Danger do & une ufilisation non-conforme de la machine |

Des dangers peuvent émaner de I'appareil en cas d'utilisation non-con-
forme.

® Usiliser l'appareil exclusivement de maniére conforme.

® Respecter les procédures décrites dans le présent mode d'emploi

SERVICE CLIENTELE

Si voire appareil Graef devait éire endommags, veuillez contacter votre
revendeur Graef ou le service clientéle Graef au 02932- 9703677 ou
envoyez-nous un e-mail & service@graef.de.

IMPORTANT !

Conservez I'emballage original pendant la durée de la garantie de |'ap-
pareil, afin de pouvoir I'emballer correctement pour le transport en cas
de réclamation de garantie.

DEBALLAGE
Pour déballer I'appareil, procédez comme suit

® Refirez |'appareil du carton
® Enlevez les pieces d'emballage.



® Outre la plaque signalélique, refirez les éventuels autocollants présents
sur l'appareil.

PRUDENCE

Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jouer. Risque
d'étouffement.

RECYCLAGE DE L'EMBALLAGE

L'emballage protege I‘appareil contre les dommages ligs au transport.
Les matériaux d'emballage sont sélectionnés selon les points de vue des
techniques de recyclage et de 'absence de pollution de I'environnement
ef sonf recyclables. La réintroduction de 'emballage dans le circuit des
matériaux économise des matieres premiéres et réduit la production de
déchets. Jetez les matériaux d’emballage dont vous n‘avez plus besoin
dans les points de collecte pour le recyclage portant le label « Point Vert ».

EXIGENCES SUR LE LIEU DE MONTAGE

Pour une utilisation sire et sans erreur de I'appareil, le liev de montage

doit répondre aux exigences suivantes

® |'appareil doit étre disposé sur un support fixe, plat, horizontal, non
dérapant et ayant une capacité de charge suffisante.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

® Netioyez le bac de récupération & |'eau chaude et avec un produit
vaisselle doux. Séchez-le ensuite complétement.

® Essuyez le boitier et la manivelle avec un chiffon doux, si nécessaire
légérement humidifi¢
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® Refirez délicatement la manivelle avec le couvercle du boitier et intro-
duisez les grains de café par le haut dans le moulin & café (environ 25
g maximum). Testez différentes moutures en procédant comme indiqué
au point « Réglage de la mouture »

® Pour nettoyer le broyeur avant la premiére utilisation et s'assurer qu'il n'y
a pas de résidus de production dans le café moulu, nous vous recom-
mandons de jeter le café moulu obtenu lors de la premiére utilisation.

REGLAGE DU DEGRE DE MOUTURE

® Refirer la manivelle avec le couvercle du broyeur, vider le broyeur si
nécessaire ef remetire le couvercle en place.

® Dévissez le récipient & marc de café du broyeur. De fagon & voir clai-
rement le broyeur.

Réglez le degré de mouture sur le broyeur en tenant le levier ef en
tournant la croix de réglage avec frois doigts dans les différentes di-
rections souhaitées. Déplacez la croix de réglage dans le sens horaire
pour moudre plus finement et dans le sens antihoraire pour moudre plus
grossierement. Lors du réglage, un clic est nettement perceptible.

Le bon réglage de la mouture dépend de la méthode de passage et de
voire goot individuel.

Pour un test de mouture, remplissez le broyeur de grains de café et re-
placez la manivelle et le couvercle surle moulin & café. Ensuite, retour-
nez le récipient & marc de café sous le broyeur et moulez en effectuant
plusieurs tours. Contrélez ensuite si la mouture de café a atteint le degré
souhaité



Recommandation :

Mouture de café trés fine pour l'espresso de la machine & porte-filtre

ou le moka turc

Mouture de café fine & moyenne pour le café filire, la cafefiere espresso,

I'Aeropress ou Chemex

Mouture de café grossiére pour French Press ou cafefieres & infusion

@ Si vous souhaitez régler une mouture plus fine, vous devez refirer tous
les grains de café du moulin. Ensuite, faites tourner le moulin & vide
au niveau actuellement réglé, sinon des morceaux de grains entamés
peuvent encore se trouver enfre les cones de broyage lors du réglage
sur des degrés de mouture plus fins. Ceux-ci génent lors du réglage sur
une mouture plus fine. Pour le réglage sur une mouture plus grossiere,
ce n'est pas obligatoire.

® Une fois le réglage de la mouture terming, resserrer le bouton de régla-
ge de la mouture.

MOUDRE DES GRAINS DE CAFE

® Remplissez le moulin & café avec la quantité de grains souhaitée. Tenez
le moulin & café par la partie cenirale ef tournez la manivelle dans le
sens horaire jusqu'd ce que tous les grains soient moulus. Dévissez &
nouveau le réservoir & mouture et refirez le café moulu. Il est recomman-
dé de ne pas intercaler un support sous le moulin & café afin de garantir
une fransmission maximale de la force
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NETTOYAGE

Le moulin & café doit éfre démonté pour éfre netfoyé. Refirez la manivelle
avec le couvercle et videz le réservoir & grains.

Veillez & ce que le moulin & café ne soit jamais lavé ou nettoyé &
l'eau!

Utilisez uniquement le pinceau de nettoyage fourni. Refirez le réservoir
de moulure et tournez la croix de réglage de la mouture dans le sens
antihoraire. Ainsi, le disque de réglage puis le cone de broyage peuvent
étre refirés. Derriere le cone se trouvent un ressort, une rondelle de recouv-
rement et un palier. Mémorisez |'ordre de retrait pour un réassemblage
inverse aprés le nefioyage.

ATTENTION!

Les bords et les dents du broyeur sont frés tranchants |

Faites preuve de la plus grande prudence lorsque vous les manipulez et
tenez les enfants éloignés du moulin & café

Nettoyez le cone et la couronne de broyage qui se trouve dans le moulin
& café & l'aide du pinceau fourni. Nous recommandons ici le nettoyage &
sec par brossage et soufflage.

Remontez le moulin & café dans |'ordre inverse.

Pour fixer la croix de réglage et le disque de réglage, il est judicieux de
fixer d'abord le couvercle avec un levier rotatif afin d'avoir plus de résis-
tance lors du vissage.

Le manche en bois peut étre enfretenu avec de I'huile alimentaire classi-
que. Veuillez noter que le bois est un matériau naturel et qu'il peut changer
de couleur aprés un certain femps



2 ANS DE GARANTIE

Nous fournissons une garantie fabricant pour ce produit, valable 24 mois
& partir de la date d'achat, pour les défauts imputables & la fabrication et
aux matériaux. Vos droits de garantie légaux conformément au § 437 ff
BGB restent inchangés par cette régle. Les dommages entrainés par une
utilisation ou un emploi non conforme ne sont pas couverts par la garantie,
ainsi que les défauts qui influencent le fonctionnement et la valeur de I'ap-
pareil de maniére minime. En outre, les dommages dus au transport sont
exclus de la responsabilité de garantie, dans la mesure ov ils ne nous sont
pas imputables. Nous déclinons foute responsabilité de garantie pour les
dommages entrainés par une réparation effectuée par un tiers ou par une
de nos filiales. En cas de réclamation de droit, nous décidons soit de ré-
parer, soit de remplacer le produit défectueux par un produit en bon état
de foncfionnement.
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Handmade Coffee Selection
Handmatige koffiemolen MCM 12EU
YOORWOORD

Hartelijk gefeliciteerd!

Met uw aankoop heeft u gekozen voor een kwalitatief hoogstaand pro-
duct. Maak u vertrouwd met het product voor het eerste gebruik. Lees
de volgende gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Gebruik het product
alleen zoals beschreven en bewaar deze handleiding op een veilige
plaats. Versirek alle documentatie bij het doorgeven van het product aan
derden. Wij danken voor uw aankoop en wensen u veel plezier met uw
nieuwe handmatige koffiemolen

FUNDAMENTELE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat voldoet aan de verplichte veiligheidsbepalingen.

Maar ondeskundig gebruik kan tot persoonlifke letsels en materigle scha-

de leiden.

Let voor het veilig handhaven van het apparaat op de volgende veilig-

heidsaanwijzingen:

® Reparaties mogen slechts worden vitgevoerd door een vakman of de
Graef-klantendienst. Door ondeskundige reparatie kunnen aanmerke-
like gevaren onistaan voor de gebruiker. Bovendien vervalt de garan-
tieclaim

® Defecle componenten mogen slechts worden vervangen met originele
reserveonderdelen. Slechts voor deze onderdelen is gewaarborgd dat
ze voldoen aan de veiligheidseisen.



 Dit apparaat kan ook door kinderen vanaf 8 jaar worden gebruiki al-
sook door personen met verminderde fysische, sensorische of mentale
vaardigheden of met gebrek aan ervaring en/of kennis, voor zover ze
onder toezicht staan of in het veilig gebruik van het apparaat geins-
trueerd werden en de erit resulterende risico’s hebben verstaan. Rei-
niging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uiigevoerd,
tenzi] ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht siaan.

Kinderen dienen onder toezicht e staan om ervoor te zorgen dat zij niet
met het apparaat spelen.

Verpakkingsmaterialen mogen niet als speelgoed worden gebruiki.
Er bestaat het gevaar van verstikken

Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen
oplosmiddelen

® Hardnekkige vervuiling niet met een hard voorwerp afkrabben
GEBRUIK VOLGENS DE YOORSCHRIFTEN

Dit apparaat is niet voor industrieel gebruik bestemd.

Met dit apparaat kunt u koffiebonen malen
Elk ander of aanvullend gebruik geldi als niet doelmatig.

Dit apparaat is bestemd voor het gebruik in huishouden en dergelijke
bereiken, bv.:

® personeel keukens van winkels en kantoren

® landgoederen

® gasten in hotels, motels en andere huisvesfingen
® Ontbijipensions
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BELANGRULK!
Alleen voor met huishoudelijk gebruik vergelijkbare doeleinden!
Elk ander of aanvullend gebruik geldt als niet doelmatig

Risico door oneigenlifk gebruik!

Een oneigenlijk en/of ander soort gebruik van het apparaat is gevaarlijk.
® Het apparaat vitsluitend doelmatig gebruiken

® De in deze handleiding omschreven methoden naleven

KLANTENDIENST

Mocht het gebeuren, dat uw Graef-apparaat beschadigd is, dient u con-
tact op e nemen met uw speciaalzaak of de Graef klantendienst 02932-
9703677 of schriff ons een email aan service@graef.de.

BELANGRUIJK!

Bewaar de originele verpakking fiidens de garantietiid van het apparaat,
om het apparaat krachtens een garantie goed fe kunnen verpakken en
vervoeren.

UITPAKKEN

Uitpakken van het apparaat dient als volgt te worden vitgevoerd

® Neem het apparaat uit de kartonnen doos.

® Verwijder alle verpakkingsdelen.

® Verwiider eventuele efiketten van het apparaat, behalve het typeplaatie.



YOORZICHTIG

Verpakkingsmaterialen mogen niet als speelgoed worden gebruikt. Er
bestaat het gevaar van verstikken.

VERWIJDERING VAN DE VERPAKKING

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De ver-
pakkingsmaterialen zijn geselecteerd op basis van milievvriendelijke fech-
nieken en afvalverwerkingstechnieken en zijn vandaar recyclebaar. De
recirculatie van verpakkingen in de materiaalkringloop bespaart grond-
stoffen en vermindert de hoeveelheid afval. Verwiider verpakkingsmate-
rialen die u niet meer nodig heeft op de verzamelplaatsen voor recycling

EISEN AAN DE OPSTELPLAATS

Voor een veilig en foutvrij bedrijf van het apparaat moet de opstelplaats

voldoen aan de volgende vereisten:

® Het apparaat moet op een vaste, vlakke, horizontale en slip-vaste on-
dergrond met voldoende draagkracht worden opgesteld.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

® Maak de opvangbak schoon met warm water en een zacht afwasmid-
del. Maak de bak vervolgens volledig droog.

® Veeg de behuizing en de hendel of met een zachte, eventueel licht
vochtige doek

® Haal de hendel met deksel voorzichtig van de behuizing en vul de kof-
fiebonen boven in de koffiemolen (maximaal ca. 25 g). Test verschillen-
de maalgraden zoals beschreven in ,Maalgraad instellen”.
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® Om het maalwerk voor het eerste gebruik schoon te maken en ervoor te
zorgen dat er geen productieresten in de gemalen koffie achterblijven,
raden wij u aan de gemalen koffie die bij het eerste gebruik is ontstaan
weg te gooien.

MAALGRAAD INSTELLEN

® Verwijder de hendel met deksel van het maalwerk, maak zo nodig het
maalwerk leeg en plaats het deksel weer erop.

® Draai het koffiemeelreservoir los van het maalwerk. Hierdoor is het

maalwerk zichtbaar.

Stel de maalgraad in op het maalwerk door de hendel vast te houden

en het instelkruis met drie vingers in de verschillende gewenste richtin-

gen te draaien. Beweeg het instelkruis met de klok mee om fijner te

malen en tegen de klok in om grover te malen. Bij het verstellen is een

duidelijk klik merkbaar.

® De juiste maalgraadinsielling hangt af van de zetmethode en uw indivi-
duele smaak.

® Voor een proefmalen vult u koffiebonen in het maalwerk en plaatst u
de hendel met deksel weer op de koffiemolen. Draai vervolgens het
koffiemeelreservoir weer onder het maalwerk en maal enkele omwen-
telingen. Controleer dan of de gemalen koffie de gewenste maalgraad
heeft bereikt.

Aanbeveling:

Zeer fijn gemalen koffie voor espresso uit de fillerdrager of Turkse mokka

Fijn tot medium gemalen koffie voor filierkoffie, espressomachine, aero-

press of chemex



Grof gemalen koffie voor French press of brouwpotten

® Als u een fijnere maalgraad wilt instellen, verwijder dan alle koffiebo-
nen uit de molen. Maal vervolgens het maalwerk leeg op de actueel
ingestelde stand, anders kunnen er bij het instellen van een fiinere maal-
graad nog gebroken deelties bonen tussen de maalkegels zitten. Deze
storen bij het instellen van een fijnere maalgraad. Voor het instellen van
een grovere maalgraad is dit niet absoluut noodzakelijk.

® Draai hef reservoir weer vast na de maalgraad instelling

KOFFIEBONEN MALEN

® Voeg de gewenste hoeveelheid bonen toe aan de koffiemolen. Houd
de koffiemolen bij het middengedeelte vast en draai de hendel recht-
som fotdat alle bonen gemalen zijn. Draai het reservoir weer los en
verwiider de gemalen koffie. Om een maximale krachtoverdracht te
garanderen, is het raadzaam om de koffiemolen niet op een oppervlak
te plaaisen

REINIGING

Voor de reiniging moet de koffiemolen worden gedemonteerd. Verwijder
de hendel met deksel en maak het bonenreservoir leeg.

Let erop dat de koffiemolen nooit met water wordt schoon gemaakt!
Gebruik vitsluitend het meegeleverde reinigingsborsteltie. Verwiider het
reservoir en draai het draaikruis voor het insfellen van de maalgraad te-
gen de klok in. Hierdoor kan de instelschiif en vervolgens de maalkegel
worden verwiiderd. Achter de kegel bevindt zich een veer, een afdekring
en een lager. Onthoud de volgorde van verwijdering voor omgekeerde
hermontage na het schoonmaken
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AANWUZING!

De randen en tanden van het maalwerk zijn zeer scherp!

Ga uiterst voorzichtig te werk en houd kinderen uit de buurt van de kof-
fiemolen.

Reinig de kegel en de maalkrans uit de koffiemolen met het meegeleverde
borsteltie. We raden hier droge reiniging aan door af e poetsen.
Monteer de koffiemolen weer in omgekeerde volgorde

Om hef instelkruis en de instelschijf te bevestigen is het zinvol om eerst het dek-
sel met hendel te bevestigen, zodat er meer weerstand is bij het vasischroeven
De houten greep kan worden onderhouden met gewone eetbare olie.
Houd er rekening mee dat hout een natuurlik materiaal is en na verloop
van tijd van kleur kan veranderen.

2 JAAR GARANTIE

Voor dit product verlenen wij, beginnend vanaf de verkoopdatum, 24 maan-
den fabrieksgarantie op mankementen, die terug te voeren zijn op produc-
tie- of materiaalfouten. Uw wettelike garantie volgens § 437 ff. BGB-E
(Duits burgerlijk wetboek) blijft onaangetast van deze regeling. Schade, die
terug fe voeren is op een onvakkundige omgang of gebruik alsook manke-
menten, die de werking of de waarde van het apparaat slechts minimaal
beinvloeden, valt niet onder de garantie. Verder vallen transportbescha-
digingen, voor zover wij hiervoor nief verantwoordelikk zijn, niet onder de
garantie. Voor schade, die door een niet door ons of onze vertlegenwoor-
diging vitgevoerde reparatie onistaat, zijin wij eveneens niet aansprakelijk.
Bij een rechimatige reclamatie zullen wij het gebrekkelifk product naar onze
keuze repareren of met een product zonder gebreken vervangen



Selezione di caffé artigianale
Macinacaffé manuale MCM 12EU
PREFAZIONE

Congratulazioni!

Con il vostro acquisto avete scelto un prodotio di qualita elevata. Familia-
rizzate con il prodotto prima di utilizzarlo per la prima volta. A tale scopo
vi preghiamo di leggere attentamente le seguenti istruzioni per I'vso. Uti-
lizzare il prodotio solo come descritio e conservare le presenti istruzioni in
un luogo sicuro. Consegnare tutta la documentazione quando si cede il
prodotto a terzi. Vi ringraziamo augurandovi molta soddisfazione nell'uso
del vostro nuovo macinacaffé manuale.

AVVERTENZE DI BASE PER LA SICUREZZA
Questo dispositivo & conforme alle norme di sicurezza vigenti

Tuttavia, |'uso improprio pud provocare lesioni personali o danni materiali

Per un uso sicuro del dispositivo, osservare le seguenti avvertenze per la
sicurezza

® |e riparazioni devono essere eseguite solo da un esperto o dal servizio
assistenza clienti di Graef. le riparazioni improprie possono causare
notevoli rischi per I'utente. Inolire estinguono la garanzia

® | componentfi difettosi devono essere sostituiti solo con parti di ricambio
originali. Solo utilizzando queste componenti si garantisce il rispetto dei
requisiti di sicurezza.

® Questo disposilivo pud essere ufilizzato da bambini a partire dagli 8
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anni di ef& e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o men-
tali, o con mancanza di esperienza e /o conoscenza se sono control-
lati o dimestichezza circa I'uso sicuro dell'apparecchio e hanno com-
preso i rischi che ne derivano. A i bambini non deve essere consentito
di effettuare operazioni di pulizia o di manutenzione sull apparecchio
a meno che non siano supervisionati da un adulio e siano comunque
piv grandi di 8 anni di eta.

® | bambini devono essere sorvegliati in modo da assicurarsi che non
giochino con il dispositivo.

® | materiali d'imballo non devono essere usati per giocare
Sussiste pericolo di soffocamento.

® Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi e solventi.

® Non grattare con oggetti duri per rimuovere lo sporco ostinato.

USO CONFORME

Questo dispositivo non & progettato per un uso commerciale.

Con questo dispositivo & possibile macinare i chicchi di caffe.
Qualunque dliro o diverso utilizzo da questo, & considerato non conforme.
Questo dispositivo & progetiato per I'vso domesfico e ambienti simili, ad es.:
® Cucine riservate al personale di negozi e uffici

® Tenute agricole

® Ospiti di alberghi, motel e alire strutiure residenziali

® | bed & breakfast

.



IMPORTANTE!

Dispositivo progettato solamente per uso domesticol

Qualunque alfro o diverso utilizzo da questo, & considerato non con-
forme.

Pericolo da uso impropriol

In caso di un utilizzo non conforme, il disposifivo potrebbe presentare
alcuni pericoli.

® Usare il dispositivo solo come previsto

® Seguire aftentamente tuti i processi descrittiin queste istruzioni per I'uso

ASSISTENZA CLIENTI

Se il vostro dispositivo Graef si dovesse danneggiare, siete pregati di
contattare il vosiro rivenditore oppure il servizio di assistenza clienti Graef
al numero 02932 - 9703677 oppure framite e-mail all'indirizzo service@
graef.de.

IMPORTANTE!

Conservare 'imballaggio originale per tutfo il periodo di validita della
garanzia in modo da poter confezionare e trasportare idoneamente il
dispositivo in caso di rivendicazione della stessa.

DISIMBALLARE

Per disimballare il dispositivo procedere come segue:
@ Estrarre il dispositivo dalla scatola di cartone
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® Rimuovere le componenti dell'imballaggio.
® Olire alla targhetta, rimuovere eventuali adesivi dal dispositivo.

ATTENZIONE

| materiali d'imballo non devono essere usati per giocare. Sussiste pe-
ricolo di soffocamento.

SMALTIMENTO DELL'IMBALLAGGIO

L'imballaggio protegge il dispositivo da danni durante il trasporto. | mate-
riali da imballo sono selezionati in funzione della compatibilita e offica di
smallimento e sono pertanto riciclabili. Con il recupero dell'imballaggio
all'interno del circolo di riciclaggio & possibile risparmiare materie prime
e diminuire i rifiuti. Smaltite i materiale dell'imballaggio non pit utile presso
i punti di raccolta di riciclaggio “punto verde”

REQUISITI DEL PUNTO DI INSTALLAZIONE

Per un uso sicuro e privo di difetfi del dispositivo il punto di installazione
deve soddisfare i seguenti requisii

® || dispositivo dovra essere collocato su una base solida, piana, orizzon-
tale, anti-scivolo e con una portata sufficiente.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

@ Pulire la vaschetta di raccolia con acqua calda e un detergente delica-
to. Quindi asciugare completamente.

e Pulire I'alloggiamento e la manovella con un panno, all'occorrenza
leggermente umido



® Rimuovere con cautela la manovella con il coperchio dall'alloggia-
mento e inserire i chicchi di caffé nella parte superiore del macinacaffe
(massimo 25 g circa). Provare diversi gradi di macinatura procedendo
come descritto in ,Impostazione del grado di macinatura”.

@ Per pulire la macina prima del primo utilizzo e per garantire che non vi
siano residui di produzione nel caffé macinato, si consiglia di smalire il
caffé macinato prodotto durante il primo utilizzo.

IMPOSTAZIONE DEL GRADO DI MACINATURA

® Rimuovere la manovella con il coperchio dalla macina, svuotarla se
necessario e rimeftere il coperchio

® Svitare il contenitore dei fondi di caffé dalla macina. In questo modo &
possibile vedere la macina.

® Impostare il grado di macinatura sulla macing, tenendo la leva e rvo-
tando la croce di regolazione con tre dita nelle diverse direzioni desi-
derate. Sposiare la croce di regolazione in senso orario per macinare
pit finemente e in senso anti-orario per macinare pit grossolanamente
Durante la regolazione si avverte un clic inconfondibile.

® L'impostazione corretta del grado di macinatura dipende dal metodo
diinfusione e dai gusti personali

® Per una macinatura di prova, inserire i chicchi di caffé nella macina
e rimettere la manovella con il coperchio sulla macina stessa. Quindi
rimettere il contenitore dei fondi di caffé sotto la macina e macinare per
alcuni giri. Quindi verificare se il caffé macinato ha raggiunto il grado
di macinatura desiderata
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Raccomandazione:

Caffé macinato finissimo per l'espresso della macchina portafiliro o per

la moka turca

Caffé macinato da fine e medio per caffé americano, caffettiera, Aero-

press o Chemex

Caffé macinato grossolanamente per french press o per caraffa per in-

fusione

® Se si desidera impostare un grado di macinatura pit fine, & necessario
rimuovere tutti i chicchi di caffé dalla macina. Quindi, macinare vuoto
al livello atiualmente impostato, poiché altrimenti, quando si imposia la
macina su un grado di macinatura piv fine, potrebbero esserci ancora
dei chicchi rofti tra i coni di macinatura. Questi interferiscono con la
regolazione di un grado di macinatura pit fine. Questa operazione
non & assolutamente necessaria per impostare un grodo di macinatura
piv grossolana.

Una volta completata I'impostazione del grado di macinatura, stringere
nuovamente il contenitore del caffé macinato.

MACINARE | CHICCHI DI CAFFE

® Riempire il macinacaffé con la quantita di chicchi desiderata. Tenere
il macinacaffé per la parte centrale e ruotare la manovella in senso
orario fino a quando tutfi i chicchi sono stati macinati. Svitare nuova-
mente il contenitore del caffé macinato ed esfrarre il caffé macinato
Si consiglia di non appoggiare il macinacaffe su una superficie per
garantire la massima frasmissione di potenza.



PULIZIA

Il macinacaffé deve essere smontato per la pulizia. Rimuovere la mano-
vella con il coperchio e svuotare il contenitore del caffé in grani
Assicurarsi che il macinacaffé non venga mai lavato o pulito con acqua!
Utilizzare esclusivamente la spazzola di pulizia in dotazione. Rimuovere
il contenitore del caffé macinato e ruotare il volantino a crociera in senso
anti-orario per la regolazione del grado di macinatura. In questo modo &
possibile rimuovere il disco di regolazione e quindi il cono di macinatura
Dietro il cono si frovano una molla, un disco di coperiura e un cuscinetto
Annofare |'ordine di smontaggio dell'apparecchio per poterlo rimontare
in senso inverso dopo la pulizia

NOTA.
| bordi e i denti della macina sono molto affilati!

Maneggiare con esirema cura e tenere i bambini fuori dalla portate del
macinacaffe

Pulire il cono e l'anello di macinatura presente nel macinacaffé con la
spazzola in dotazione. Si consiglia il lavaggio a secco mediante spaz-
zolatura e soffiatura.

Montare nuovamente il macinacaffé nell'ordine inverso.

Per fissare la croce di regolazione e il disco di regolazione, & opportuno
fissare prima il coperchio con la leva rotante, in modo da avere una mag-
giore resistenza durante |'avvitamento

L'impugnatura in legno pud essere mantenuto con olio da cucina con-
venzionale. Tenere presente che il legno & un materiale naturale e pud
cambiare colore dopo un po’ di tempo
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GARANZIA DI 2 ANNI

Per questo prodotto offriamo una garanzia del produtiore di 24 mesi, a
partire dalla data di vendita, per imperfezioni riconducibili a difetti di pro-
duzione e del materiale. | vostri diritii di garanzia legali previsti al § 437
e segg. BGB non vengono toccati da questa norma. La prestazione di
garanzia non contempla i danni derivanti da uso o frattamento improprio,
come i difetti che influiscono sul funzionamento o il valore del dispositivo
solo in misura_esigua. Sono inolire esclusi dal diritto di garanzia i danni
da frasporto, fin tanto che noi non ne siamo responsabili. Per danni deri-
vanti da una riparazione non eseguita da noi o dai nostri rappresentanti,
il diritto di garanzia & escluso. In caso di reclamo legitiimo effettueremo
a nostra scelta la riparazione del prodotto difettoso o la sua sostituzione
con un prodotto esente da difetti



Seleccién Café preparado a Mano
Molinillo de café manual MCM12EU
PROLOGO

iEnhorabuenal

Ha adquirido un producto de alta gama. Familiaricese con el producto
antes de usarlo por primera vez. lea atentamente las siguientes insfruc-
ciones de uso. Use el producto Gnicamente como se describe y guarde
este manual. Cuando ceda el producto a terceros enfregue también toda
la documentacién. Le agradecemos su compra y deseamos que disfrute
durante mucho tiempo de su nuevo molinillo de café manual

INDICACIONES DE SEGURIDAD BASICAS

Este aparato cumple las disposiciones en materia de seguridad reque-
ridas.

No obstante, si se ufiliza de manera indebida puede causar dafios per-

sonales y materiales

Para utilizar de manera segura el aparato, tenga en cuenta las indicacio-

nes de seguridad que se detallan a continuacion:

@ |os frabajos de reparacion sélo serdn llevados a cabo por un especia-
lista o el servicio postventa de Graef. Los trabajos incorrectos de repa-
racién pueden poner en grave peligro al usuario. y, ademds, extinguen
el derecho de garantia

® los componentes dafiados sélo podrén ser reemplazados por piezas
de recambio originales. Ya que Gnicamente con estas piezas se garan-
tiza el cumplimiento de los requisitos en materia de seguridad
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® Este aparato puede ser ufilizado por nifios a partir de 8 afios, asi como
por personas con discapacidad fisica, sensorial o mental reducida o
sin experiencia y/o conocimientos, en fanto en cuanto sean vigilados
o hayan sido enfrenados en el uso seguro de este aparato, y entiendan
los peligros que puedan emanar de él. Los trabajos de limpieza y de
mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por nifios,
a no ser que fengan 8 afios o mas de edad y sean vigilados.

® Los nifios deben estar en todo momento vigilados para evitar que jue-
guen con el aparato.

® Los materiales de embalaje no deben utilizarse para jugar.
Existe peligro de asfixia.

® No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos ni disolventes.

® No raspe la suciedad incrustada con objetos duros

USO CONFORME AL EMPLEO PREVISTO

Este aparato no ha sido disefiado para uso industrial.

Con este aparato puede moler café en grano.

Se considerard indebido cualquier ofro uso disfinto de aquel para el que
ha sido concebido.

Este aparato ha sido disefiado para utilizarse en el hogar o en entornos
similares, tales como

® en cocinas de personal para comercios y oficinas;

® en fincas;

® por los clientes de hoteles, moteles y ofros establecimientos de alojomiento;
® En casas de huéspedes



ilMPORTANTE!
Uso solo en émbitos domésticos!

Se considerard indebido cualquier ofro uso distinto de aquel para el
que ha sido concebido

ATENCION
Riesgos ocasionados por uso indebido

Del aparaio pueden emanar riesgos si se ufiliza de manera inadecuada

* Utilice el aparato dnicamente conforme a las especificaciones

® Respete los procedimientos descritos en el presente manual de instruc-
ciones.

SERVICIO POSTVENTA

Si su aparato Graef- sufriese algon dafo péngase en contacto con su
comercio especializado o con el servicio de atencién al cliente de Graef
en el nimero 02932- 9703677 o en la direccion de correo electrénico
service@graef.de.

il MPORTANTE!

Guarde el embalaje original mientras dure el plazo de garantia del
aparato, para poder embalar y fransportar el aparato correctamente en
caso de una reclamacién con garantia

DESEMBALAJE

Para desembalar el aparato, proceda de la siguiente manera
® Saque el aparato de la caja.
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® Refire todos los materiales de embalaje.
® Refire las posibles efiquetas adhesivas excepto la placa de caracters-
ticas del aparato.

Los materiales de embalaje no deben utilizarse para jugar. Existe peligro
de asfixia.

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE

El embalaje protege al aparato frente a dafios que pueda sufrir durante
el fransporte. Los materiales de embalaje han sido seleccionados con una
filosofia respetuosa con el medio ambiente e idénea a efecios de una
correcta eliminacién y, por tanto, son reciclables. Lla devolucion del em-
balaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la generacion
de residuos. Deposite los materiales de embalaje que no necesite en los
puntos del sistema de recogida , punto verde”

REQUISITOS DEL LUGAR DE INSTALACION

Para utilizar de manera segura vy sin problemas el aparato, el lugar de
instalacion debe cumplir los requisitos que a confinuacién se detallan

® El aparato se debe instalar sobre una superficie firme, plana, horizontal
y antideslizante con suficiente capacidad de carga

ANTES DEL PRIMER USO

® Limpie el recipiente colector con agua caliente y un detergente lava-
platos suave. Séquelo después por completo.

® Pase un pafio suave, si hace falta himedo, por la carcasa y la manivela



® Saque cuidadosamente la manivela con la tapa de la carcasa y relle-
ne el café en grano arriba, en el mecanismo de molienda del molinillo
de café (como max. aprox. 25 g). Pruebe los diferentes grados de mo-
lienda tal como se indica en el punto «Ajuste del grado de molienda».

® Para limpiar el mecanismo de molienda antes del primer uso y garanti-
zar que no queden residuos del producto en el café molido, le reco-
mendamos tirar el café molido obtenido de la primera molienda.

AJUSTE DEL GRADO DE MOLIENDA

@ Refire la manivela con la tapa del mecanismo de molienda, vacie el
mecanismo y vuelva a poner la tapa

® Desenrosque el recipiente para café molido del mecanismo de molien-
da. Asi puede ver el mecanismo de molienda.

® Ajuste el grado de molienda en el mecanismo aguantando la palanca
y girando la cruz de ajuste con fres dedos en la direccion deseada
Mueva la cruz de ajuste en sentido horario (hacia la derecha) para
una molienda més fina y en sentido antihorario (hacia la izquierda)
para una molienda més gruesa. Al reajustar debe escuchar claramente
un clic

El ajuste de molienda correcto depende el tipo de infusionado y de su
gusto.

Para una molienda de prueba, rellene el mecanismo de molienda con
café en grano y vuelva a poner la tapa con la manivela en el molinillo
de café. Ponga después el recipiente de café molido de nuevo bajo el
mecanismo y muela varias vueltas. Compruebe si el café molido tiene
el grado de molienda deseado
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Recomendacién:

Café molido muy fino para espresso de cafetera de filiro o para moca

turco

Café molido entre fino y mediano para café filirado, espresso a la italia-

na, Aeropress o Chemex

Café molido grueso para Prensa Francesa o para infusionado en jarra

con agua hervida

® Si quiere ajustar un grado de molienda més fino debe sacar todo el
café en grano del molino. Vacie el mecanismo de molienda moliendo
todo el café que contiene, pues sino fras el ajuste a una molienda mas
fina puede tener granos rotos entre los conos de molienda. Esos gra-
nos molestan en el ajuste a una molienda més fina. Para ajustar a una
molienda més gruesa no hace falta hacerlo.

o Tras completar el ajuste del grado de molienda vuelva a fijar el reci-
piente de café molido

MOLIENDO GRANOS DE CAFE

@ Rellene el molinillo de café con la cantidad de granos de café que de-
see. Agarre el molinillo de café por el centro y gire la manivela hacia la
derecha hasta que se hayan molido todos los granos. Vuelva a desen-
roscar el recipiente de café molido y refire el café. Se recomienda que
el molinillo de café no esté sobre ninguna base, para poder transmiir
toda la fuerza.

LIMPIEZA
Para limpiarlo, debe desmontar el molinillo de café. Retire la manivela con

la tapa y vacfe el recipiente de granos de café




jAsegirese de que nunca se lave ni sumerja el molinillo de café con agual
Use Unicamente el pincel de limpieza adjunto. Retire el recipiente de café
molido y gire el torniquete para el ajuste del grado de molienda hacia la
izquierda. Asf se pueden sacar el disco de ajuste y después el cono de
molienda. Defras del cono hay un muelle, un disco cobertor y un roda-
miento. Recuerde el orden de extraccidn para volver a colocarlos bien
tras la limpieza.

A
jlos bordes y los dientes del mecanismo de molienda estan muy afilados!

Téquelos con sumo cuidado y mantenga a los nifios alejados del molinillo
de café

Limpie el cono y la corona de molienda ubicada dentro del molinillo de
café con el pincel adjunto. le recomendamos realizar una limpieza en
seco con el pincel y soplando

Vuelva a montar el molinillo de café en el orden inverso al desmontaie.
Para fijar la cruz de ajuste y el disco de ajuste es util fijar en primer lugar la
tapa con la palanca para tener més resistencia al enroscar.

La empufiadura de madera se puede cuidar con aceite alimentario nor-
mal. Tenga en cuenta que la madera es un producto natural y con el paso
del tiempo puede cambiar de color.

2 ANOS DE GARANTIA

Otorgamos para esfe producto, 24 meses de garantia del fabricante a
contar desde la fecha de venta por fallos ocasionados por defectos de
fabricacién o de material. Esta disposicion no afectard a sus derechos
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legales de reclamacién de garantia con arreglo al articulo 437 y ss. del
Cédigo Civil alemén (BGB). La garantia no incluye dafios causados por
una manipulacién o uso indebidos, asi como por defectos que tengan
efectos minimos sobre el funcionamiento o el valor del aparato. Ademas,
quedan excluidos de la garantia los dafios producidos durante el frans-
porte, en la medida de que no seamos responsables de los mismos. Se
excluye el derecho de garantia en aquellos dafios cuyo origen esté en
una reparacion no efectuada por nosofros o por nuestros representantes.
En caso de reclamaciones legitimadas, llevaremos a cabo la reparacion
del producto o la sustitucién por un producto sin deficiencias



Handmade Coffee Selection
Manvel kaffekveern MCM 12EU
FORORD

Stort fillykke!

Med dit kb har du valgt et produkt of hej kvalitet. Inden du bruger det for
den ferste gang, skal du gere dig bekendt med produkiet. Laes den falgen-
de befieningsvejledning omhyggeligt. Brug kun produkiet som beskrevet,
og opbevar disse insiruktioner pa et sikkert sted. Hvis du videregiver pro-
dukiet fil en tredjepart, skal du ogsa udlevere alle dokumenter. Vitakker for
dit keb, og ensker dig masser af glaede med din nye manuelle kaffekvaern

GRUNDLA GGENDE SIKKERHEDSANVISNINGER

Denne maskine overholder alle foreskrevne sikkerhedsbestemmelser.

lkke korrekt brug kan dog fere fil skader p& personer eller materielle ska-
der.

Vaer opmaerksom pa felgende sikkerhedsanvisninger for en sikker brug of

maskinen

® Reparationer mé kun udferes af fagfolk eller af Graef-kundeservice
lkke korrekte reparationer kan forarsage betydelige farer for brugeren
Desuden bortfalder garantikravet.

® Defekte komponenter mé kun udskiftes med originale reservedele. Kun
for disse dele er det garanteret, at de opfylder sikkerhedskravene.

® Denne enhed kan ogsé bruges af bem fra 8 ér, og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller med manglende
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erfaring og/eller viden, under hensyntagen til, ot de er under opsyn el-
ler er blevet instrueret i en sikker brug af maskinen, og hvis de forstar de
eventuelle faresituationer som kan opsta. Rengering og vedligeholdelse
aof maskinen ma ikke foretages af bern, med mindre de er 8 ar eller
zeldre, og er under opsyn.

® Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med maskinen.

® Emballagen ma ikke benyttes som legetey.
Der er risiko for kvaelning

® Der mg ikke anvendes aggressive eller skurende rengeringsmidler og
heller ikke oplasningsmidler.

® Urenheder, der sidder fast, m& ikke kradses af med harde genstande.
TILSIGTET ANVENDELSE

Denne maskine er ikke beregnet fil kommercielt brug.
Med denne maskine kan du male kaffebenner.

Enhver anden eller yderligere anvendelse, vil ses som vaerende ukorreki
anvendelse.

Denne enhed er beregnet fil brug i husholdninger og lignende omrader,
eks.:

® medarbejderkakkener i butikker og pé kontorer

® |andbrugsejendomme

® gaester pa hoteller, moteller og andre indkvarteringsfaciliteter
® Bed and breakfast



VIGTIGT!

M@ kun anvendes i husholdningen!

Enhver anden eller yderligere anvendelse, vil ses som vaerende ukorreki
anvendelse.

FORSIGTIG

Fare gennem en ukorrekt anvendelse!

Hvis maskinen ikke anvendes fil dens tilsigtede anvendelse, kan det
medfere faresituationer.

® Maskinen m& udelukkende anvendes til dens filsigtede brug
@ folg venligst de procedurer som er beskrevet i denne befjeningsvejled-
ning.

KUNDESERVICE

Hvis det skulle ske at din Graef maskine har en skade, bedes du kontakte
din forhandler eller Graef kundeservice pa 02932-9703677, eller du kan
sende en e-mail p& service@graef.de

VIGTIGT!

Gem den originale emballe under garantiperioden, i filfselde of at maski-
nen skal returneres, s& den kan pakkes og transporteres korreki.
UDPAKNING

Ga frem pé falgende made for at pakke maskinen ud:

® Tag maskinen ud af kassen

@ Fiern alle emballagedele
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® Foruden navneskiltet skal du fierne eksisterende maerkater fra maskinen

FORSIGTIG

Emballagen mé ikke benyttes som legetaj. Der er risiko for kvaelning.
BORTSKAFFELSE AF EMBALLERING

Emballagen beskytter maskinen mod transportskader. Emballeringsma-
terialerne er milievenlige og er udvalgt efter at kunne bortskaffes pa en
sikker made samt kunne genbruges. Genbrug af emballeringen betyder at
der spares pa réstoffer i materialecyklussen, og det reducerer maengden
af affald. Aflever enhver form for overfledigt emballeringsmateriale pa
indsamlingssteder for genanvendeligt affald, de sakaldte ,grenne steder’.

KRAV TIL OPSTILLINGSSTEDET

For af opné en sikker og fejlfri anvendelse af maskinen skal opstillingsste-

det opfylde felgende forudsaetinger:

® Maskinen skal sté p& et fast, plant, vandret og skridsikkert underlag med
tilsiraekkelig baereevne.

FOR DEN FORSTE BRUG

® Renger opsamlingsbeholderen med varmt vand og et mild rengerings-
middel. Tor den derefter helt.

® Tor kabinettet og héndtaget med en bled, om nadvendigt let fugtig klud

® Fiern forsigtigh handfaget med laget fra kabinettef, og heeld kaf-
febenneme i toppen af kaffekvaernen (maks. 25 g). Test de forskellige
maleniveaver, ved at g& frem som beskrevet under ,Indstilling of mal-
eniveau”




® for af rengere kvaernen fer farste brug og for at sikre, at der ikke er
produktionsrester i den malede kaffe, cnbe%oler vi, at du bortskaffer den
malede kaffe, der blev skabt under ferste brug.

INDSTIL MALENIVEAU

® fjern handtaget med ldaget fra kvaernen, tom evt. kvaernen og seet daeks-
let pa igen.

® Skru beholderen il malet kaffe af kvaernen. Dette giver dig et udsyn over
kvaernen.

® Jusiér maleniveauet pa kvaernen ved at holde i héndiaget og dreje jus-
teringskrydset med fre fingre i de forskellige enskede retinger. Bevaeg
skiven med uref for en finere maling, og bevaeg den mod uret for en
grovere maling. Et tydeligt klik er maerkbart ved justering.

® Den korrekte maleindstilling afhzenger af bryggemetoden og din indivi-
duelle smag.

® Til en prevemaling skal du fylde kaffebenner i kvaernen, og saette hand-
taget med léget filbage pé kaffekvaernen. Drej derefter beholderen fil
malet kaffe filbage under kvaemnen, og mal i flere omdrejninger. Kontrol-
lér derefter, om den malede kaffe har ndet det enskede maleniveau.

Anbefaling:

Meget fin malet kaffe til espresso fra filiermaskiner eller tyrkisk mokka

Fin til mellemmalet kaffe fil filierkaffe, espressomaskiner, Aeropress eller

Chemex

Grovmalet kaffe til stempelkaffe eller bryggekander
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@ Hvis du vil indstille en finere maling, ber du fieme alle kaffebenner fra
kvaernen. Mal derefier kvaernen tom pé& det aktuelt indstillede niveau,
da der ellers stadig kan veere knaskkede bannedele mellem malekeg-
lerne ved indstilling fil finere maleniveaver. Disse forstyrrer indstillingen
til en finere maling. Dette er ikke tvingende nedvendigt for at indstille fil
en grovere maling

® Nar formalingsniveauet er blevet justeret, spaendes kvaernebeholderen
igen

MAL KAFFEBNNER

® ¢ fyld kaffekvaernen med den enskede maengde benner. Hold kaf-
fekvaernen i den midterste del, og drej héndiaget med uret, indtil alle
benneme er malet. Drej malebeholderen af igen, og fiern den malede
kaffe. Det frarades at placere kaffekvaernen pé et underlag, for at sikre
en maksimal kraftoverfersel

RENG@RING

Kaffekvaernen skal adskilles inden rengering. Fiern héndiaget med laget

og tem bennebeholderen.

Var opmaerksom pé, at kaffekvaernen aldrig vaskes eller rengares

med vand!

Anvend udelukkende den medfelgende rengeringsberste. Fiern malebe-

holderen, og drej drejekorset fil justering of maleniveauet mod uret. Dette

giver dig mulighed for at fieme justeringsskiven og derefter malekeglen.
ag keglen er der en fieder, en afdaekningsskive og et leje. Husk raek-

kefelgen for afmontering, for omvendt genmontering efter rengering.



PAS PA:

Kanterne og malemaskinens taender er meget skarpe!

Handter med eksirem forsigtighed og hold bermn vaek fra kaffekvaernen.
Renger keglen og maleringen i kaffekvaernen med den medfelgende
berste. Vi anbefaler kemisk rensning ved at berste og blzese of.

Saml kaffekvaernen igen i omvendt raekkefalge

For at montere justeringskrydset og justeringsskiven er det bedst at fastgere
léget med et drejegreb pé forhdnd, s& du far mere modstand, nér du
skruer def p&

Traehéndtaget kan vedligeholdes med traditionel madolie. Vaer opmaerk-
som pd, at trae er et naturmateriale og kan sendre farve efter et stykke tid.

2 ARS GARANTI

Ved dette produkt er der 24 méneders garanti fra kebsdatoen, som gael-
der for fejl og mangler i forbindelse med fabrikation eller materialer. Dine
juridiske garantikrav i henhold il § 437 forbliver uberart. lkke omfattet af
garantien er skader, der er opstéet pa grund af ikke korrekt behandling
eller anvendelse, samt mangler, der kun pévirker maskinens funkfion el-
ler vaerdi ubetydeligt. Desuden er transportskader, for sa vidt de ikke er
vores ansvarsomréade, udelukket fra garantikravet. For skader, som opstar
pé grund af en reparation, der ikke er udfert af os eller af en af vores
repraesentationer, er garantikrav udelukket. | filfselde af beretigede rekla-
mationer vil vi efter vores valg reparere den defekte maskine eller udskifte
den med et mangelfrit produkt
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Utvalg av handlaget kaffe
Manvell kaffekvern MCM 12EU
FORORD

Gratulerer!

Med dette kjgpet har du valgt et produkt av hey kvalitet. Gjer deg fortrolig
med produkiet for det tas i bruk. les gjennom den etterfelgende bruksan-
visningen oppmerksomt for & kunne lykkes med det. Bruk produkiet kun
slik det er beskrevet og oppbevar denne bruksanvisningen godt. Husk &
legge ved dokumentasjonen ogsé dersom produktet gis videre fil fredje-
part. Vi takker for ditt kigp og ensker deg god fomayelse med din nye
manuelle kaffekvern

GRUNNLEGGENDE SIKKERHETSINFORMASJON
Dette apparatet oppfyller de foreskrevne sikkerhetsbestemmelsene.

Usakkyndig bruk kan likevel fere il personskader og materielle skader.

Overhold felgende sikkerhetsanvisninger for en sikker omgang med ap-
paratet:

® Reparasjoner mé bare utferes av en fagperson eller av Graefs kun-
deservice. Feilaklige reparasjoner kan utsette brukeren for store farer. |
tillegg ugyldiggjeres krav pa garantiytelser.

® Defekte komponenter skal kun skiftes ut med originale reservedeler. Kun
med disse delene kan det garanteres at sikkerhetskravene opplfylles.

® Detie apparalel kan ogsé benyttes av barn som er minst 8 &r gamle,
samt av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,



eller som med mangler erfaring og/eller kunnskap, dersom disse hol-
des under oppsyn eller gis oppleering i frygg bruk av apparatet og har
forstatt hvilke farer som kan veere forbundet med bruken. Rengjering og
vedlikehold ma ikke utferes av barn, med mindre de er eldre enn 8 ar
og under filsyn
® Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
® Pakningsmaterialer skal ikke brukes fil & leke med
Det er fare for kvelning

® Ikke bruk aggressive eller skurende rengjeringsmidler, og heller kke  XHEN

lesemidler.
® |kke skrap av vanskelige filsmussinger med harde gjenstander.
TILTENKT BRUK
Dette apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.
Du kan kverne kaffebenner med dette apparatet.
Annen bruk eller bruk utover dette regnes som ikke-formalsbestemt bruk.
Dette apparatet er ment for bruk i hiemmet og tilsvarende omréader, f.eks.:
® Kjgkkennisjer i butikker og pé kontorer
 landbruksbygg
® Giester pd hoteller, moteller og andre boinnretninger
® Pensjonater med frokost

VIKTIG!

Skal kun brukes i husholdningslignende bruk!
Annen bruk eller bruk utover dette regnes som ikke-formalsbestemt bruk.
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FORSIKTIG

Fare ved ikke-formdlsbestemt bruk!

Hvis apparatet ikke brukes som beregnet, kan det oppsté farlige situas-

joner.

® Bruk kun apparatet il beregnet formél.

® fremgangsmdtene som er beskrevet i denne bruksanvisningen, m&
overholdes,

KUNDESERVICE

Huvis det skulle forekomme ot Graef-apparatet har en skade, henvend deg
il din faghandler eller Graefs kundeservice p& 02932-9703677 eller
skriv en e-post fil service@graef.de

VIKTIG!

Oppbevar originalemballasien i apparatets garantiperiode, slik at ap-
paratet kan pakkes og fransporteres ordentilig i garantitilfeller.

UTPAKKING

Ved utpakking av apparatet gér du frem som felger:

® Ta apparate uf av esken.

® Kast alle pakningsdeler.

® Fiern eventuelle efiketter p& apparatet, med unniak av typeskiltet.
FORSIKTIG

Pakningsmaterialer skal ikke brukes il & leke med. Det er fare for kvelning



BORTSKAFFING AV FORPAKNINGER

Emballasien beskytter apparatet mot transportskader. Innpakningsmateri-
alene er valgt etter miligvennlige og bortskaffingstekniske synspunkter og
kan derfor resirkuleres. Tilbakefering av forpakningen il materialkretslopet
sparer réstoffer og reduserer avfallsmengden. Bortskaff de pakningsmate-
rialene som ikke lenger er nadvendige ved innsamlingspunkiene for resir-
kuleringssystemet , Grant punkt”

KRAV TIL OPPSTILLINGSSTEDET

For en sikker og feilfri drift av apparatet mé oppsiillingsplassen oppfylle

felgende forutsetninger:

® Apparatet ma sfilles opp pa et fast, flatt, horisontalt og sklifast underlag
med filstrekkelig beerekapasitet.

FOR FORSTE GANGS BRUK

® Rengjer oppsamlingsbeholderen med varmt vann og et mildt vaskemid-
del. Terk av den fullstendig etterpé.

® Tork av huset og sveiven med en myk klut, som kan fuktes lett ved behov.

® Ta sveiven, med lokket, forsiktig av huset og fyll pa kaffebenner oppe
i malverket fil kaffekvernen (maksimalt ca. 25 g). Test ulike malegrader

ved & ga frem slik det er beskrevet under punktet “Innstilling av maleg-
rad”

o for & rengjere malverket fer fersie gangs bruk og serge for at ingen
produksjonsrester befinner seg i kaffepulveret, anbefaler vi & fieme kaf-
fepulveret som oppstar ved farste gangs bruk.
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INNSTILLING AV MALEGRAD

® Ta av sveiven, med lokket, fra malverket, tom malverket ved behov og
seft pa lokket igjen

® Skru av kaffepulverbeholderen fra malverket. Dermed har du sik fil mal-
verket.

@ Siill inn malegraden pé malverket ved & holde fast spaken og dreie jus-
teringskrysset med tre fingre i diverse nskede retinger. Den kryssforme-
de justeringen beveges med urviseren for finere maling, og mot urviseren
for grovere maling. Under justeringen heres en tydelig klikkelyd.

® Rikiig innstilling av malegraden avhenger av bryggemetoden og din
individuelle smak.

® for & teste hvordan det males fyller du pa kaffebenner i malverket og
sefter sveiven, med lokket, pa kaffekvernen igjen. Drei deretter kaffepul-
verbeholderen under malverket igjen og mal flere omdreininger. Test
deretter om kaffepulveret ditt har nddd ensket malegrad

Anbefaling:

Sveert fint kaffepulver for espresso fra portafillermaskinen eller tyrkisk

mokka

Fint til medium kaffepulver for filterkaffe, espressokoker, AeroPress eller

Chemex

Grovt kaffepulver for French Press eller trakiekanne

® Dersom du nsker & sfille inn en finere malegrad ber du fierne alle kaf-
febennene fra kvernen. Deretter kvernes malverket tomt p& det trinnet
som aktuelt er stilt inn, ettersom det ellers kan forekomme at avbrutte de-
ler av bennene fremdeles befinner seg mellom malekjeglene. Disse vil



forarsake forstyrrelser ved innstilling av en finere malegrad. For innstilling
av en grovere malegrad er dette ikke absolutt nadvendig

® Skru fast kaffebeholderen igjen etter avsluttet innstilling av malegraden.
KVERNING AV KAFFEB@NNER

@ fyll p& den onskede mengden av benner i kaffekvernen. Hold kaffek-
vernen p& mididelen og drei sveiven med urviseren inntil alle bannene
er kvernet. Skru av kaffebeholderen igjen og ta ut det malte kaffepulve-
ret. Def anbefales at kaffekvernen ikke seftes ned pa underlaget i den
forbindelse, for & sikre en maksimal kraftoverfering

RENGJZRING

Kaffekvernen ber tas fra hverandre fer rengjering. Fiern sveiven med lok-
ket, og tem bennebeholderen.

Serg for at kaffekvernen aldri vaskes eller rengjares med vann!

Bruk kun den medfelgende rengjeringspenselen. Fiern kaffebeholderen
og skru av dreiekorset for innstilling av malegrad mot urviseren. Da kan
justeringsskiven og deretter malekjeglen tas ut. Bak kieglen befinner det
seg en fiser, en dekkplate og ef lager. Merk deg rekkefelgen ved de-
montering for & kunne sette det hele sammen igjen i omvendt rekkefelge
effer rengjeringen

OBS:

Malverket har svaert skarpe kanter og tenner!

Disse m& bereres svaert forsiklig og barn mé holdes unna kaffekvernen
Rengjer kieglene og malehjulet som befinner seg i kaffekvernen med den
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medfelgende penselen. Vi anbefaler her terrengjering med avpensling og
utblésning

Monter kaffekvernen igjen i omvendt rekkefelge.

For & feste justeringskrysset og justeringsskiven lenner def seg & feste lokket
forst med dreiespaken, slik af du har mer motstand nér det skrus pé.
Trehandtaket kan pleies med vanlig matolie. Merk deg af treverk er et
naturlig materiale og kan endre farge over tid.

2 ARS GARANTI

For dette produktet gir vi fra salgsdato en produsentgaranti p& 24 méne-
der for mangler som skyldes produksjons- og materialfeil. De lovbestemte
garantikravene etter § 437 ff. BGB forblir ubererte av denne reguleringen.
Skader som er oppstétt gjennom usakkyndig behandling eller bruk, samt
mangler som kun i lilen grad pévirker funksjonen eller verdien p& appa-
ratet, er ikke dekket av garantien. Videre er transportskader, i den grad vi
ikke er ansvarlige for disse, utelukket fra garantikravet. Garantien dekker
ikke skader som oppstar nér en reparasion gjennomferes av andre enn
oss eller vére representanter. Ved beretiigede reklamasjoner vil vi etter
eget valg reparere det defekie produkiet eller bytte det mot et produkt
uten defekter.



Handmade Coffee Selection
Manvell kaffekvarn MCM 12EU
FORORD

Crattis!

Med ditt kép har du valt en produki av hég kvalitet. Bekanta dig med pro-
dukten fére férsta anvéndningen. Las fsljande bruksanvisning noggrant
Anvénd endast produkten enligt beskrivningen och férvara denna anvis-
ning noga. Om produkten vidarebefordras fill tredje part, ldmna éven éver
alla dokument. Tack fér ditt kép. Vi hoppas att du gillar din nya manuella
kaffekvarn

GRUNDLAGGANDE SAKERHETSANVISNINGAR
Denna apparat éverenssiammer med géllande sékerhetsbestammelser.

En felaktig anvéindning kan dock leda fill person- och sakskador.

Beakta fsljande sakerhetsanvisningar for en sdker anvéndning av appa-
raten:

® Reparationer fér bara utféras av en fackman eller av Graefs kundijcinst
Felakiigt utférda reparationer kan leda fill fara fér anvéndaren. Daruts-
ver upphér garantin att gélla

® Defekia komponenter kan bara bytas ut mot original-reservdelar. En-
dast dessa delar garanterar att skerhetskraven uppfylls.

® Denna apparat kan ocksé anvéndas av barn frén 8 ér och uppat samt
av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental forméga eller brist
p& erfarenhet och/eller kunskap, forutsait att de évervakas eller har

63



64

instruerats i sker anvéndning av apparaten och har férstétt de risker
som ar involverade. Rengéring och underhall fér inte utféras av barm,
om de infe &r 8 ér eller dldre och dvervakas.

® Bamn bér héllas under uppsikt for att sékerstdlla att de inte leker med
apparaten

® Forpackningsmaterialet fér inte anvéindas som leksak
Risk for kvévning

® Anvand inga aggressiva eller skurande rengéringsmedel och inga [6s-
ningsmedel.

® Skrapa inte av hart sittande smuts med harda foremél.

AVSEDD ANVANDNING

Denna apparat &r inte avsedd fér kommersiell anvéndning.

Du kan mala kaffebsnor med den hér apparaten

All annan eller ytterligare anvéndning anses vara ej avsedd.

Denna apparat &r avsedd for hushallsbruk och liknande anvéndning, t.ex.:

® Kok for medarbetare i butiker och kontor

® Jordbruksfastigheter

® Gaster pé hotell, motell och andra boenden

® Bed & breakfast

VIKTIGT!

Anvénd endast i hushéllsliknande omréden!
All annan eller ytterligare anvéindning anses vara ej avsedd.



OBSERVERA

Fara pa grund av ej avsedd anvéndning!

Om apparaten inte anvands pa andamalsenligh sait kan det utgd faror
frén den

® Anvand endast apparaten enligt bestémmelserna.

® folj de forfaranden som beskrivs i den har bruksanvisningen

KUNDTJANST

Om din Graef-enhet &r skadad, kontakia din specialisthandlare eller Gra-
ef-kundtjanst pa 02932- 9703677 eller skicka et e-posimeddelande till
service@graef.de

VIKTIGT!

Férvara originalférpackningen under enhetens garantiperiod s& atf du
kan packa och transportera enhefen ordentligt i héndelse av garantifall
UPPACKNING

Packa upp apparaten pé fsljande sait:

® Ta upp apparaten ur komongen

® Ta bort alla férpackningsdelar.

® Ta bort eventuella klistermérken frén apparaten utéver typskylten

OBSERVERA

Férpackningsmaterialet fér infe anvéindas som leksak. Risk fér kvévning
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AVFALLSHANTERING AV FORPACKNINGEN

Férpackningen skyddar apparaten mot transportskador. Férpacknings-
materialen &r valda utifrén milisférenlighet och aviallstekniska hansyn
och &r dérfor dtervinningsbara. Atercirkulationen av férpackningar i ma-
terialkretsloppet sparar ramaterial och minskar avfallsvolymen. Kassera
férpackningsmaterial som du infe léingre behéver pd samlingssidillen for
atervinningssystemet »Griiner Punki«

KRAV PA UPPSTALLNINGSPLATSEN

For en saker och felfri drift av apparaten skall uppstéllningsplatsen uppfylla

foliande krav:

® Apparaten skall sié pé en fast, plan, vagrat och halkfri yia med en fillra-
cklig barkraft.

FORE FORSTA ANVANDNING

® Rengér uppsamlingsbehdllaren med varmt vatten och eft milt diskmedel.
Torka sedan av den helt

® Torka av héliet och veven med en mjuk trasa, vid behov léit fukiad

® Ta forsiktigh bort veven med locket frén holiet och hall kaffebénoma i
kaffekvarnens malverk hagst upp (maximalt ca 25 g). Testa olika mal-
ningsgrader genom aft forisétia enligt beskrivningen under punkten
“Stélla in malningsgrad”.

® For att rengsdra malverket fére férsta anvandningen och fér att sakers-
talla att det inte finns négra produktionsrester i det malda kaffet rekom-
menderar vi aft du kasserar det malda kaffe som uppstér vid férsta
anvdndningen.



STALLA IN MALNINGSGRAD
® Ta bort veven med locket frén malverket, tom malverket vid behov och
saft fillbaka locket.

® Skruva loss behdllaren fér det malda kaffet frén malverket. Sé kan du se
malverket.

® Justera malningsgraden pé malverket genom ait hélla fast spaken och
vrida justeringskorset med tre fingrar i de olika énskade rikiningarna
Flytta justeringskorset medurs fér att mala finare och flytia moturs for aft
mala grévre. Vid justering mérks et tydligt Klick.

® Korrekt malningsinstélining beror pé bryggningsmetoden och pé din
individuella smak.

® for en testmalning, fyll kaffebénoma i malverket och st fillbaka veven
med locket pa kaffekvarnen. Vrid sedan tillbaka behdllaren fér det mal-
da kaffet under malverket och mal flera varv. Kontrollera sedan om det
malda kaffet har nétt 6nskad malningsniva

Rekommendation:

Mycket fint malet kaffe fér espresso frén portafilter eller turkiskt mockakaffe

Fint till medium malet kaffe for filterkaffe, espressomaskin, Aeropress eller

Chemex

Grovmalet kaffe fér French Press eller bryggkannor

® Om du vill stélla in en finare malningsgrad ska du ta bort alla kaffe-
banor fran kvarnen. Mal sedan malverket fomt pé& den akiuella install-
da nivén, annars kan det finnas bandelar kvar mellan malkonerna vid
instéllning fill finare malningsgrader. Dessa stor vid instéliningen il en
finare malningsgrad. Detta dr dock inte absolut nédvandigt for install-
ningen fill en grévre malningsgrad.
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® Nar malningsgradinstaliningen ar klar, dra &t behéllaren fér det malda
kaffet igen.

MALA KAFFEBONOR

o Fyll kaffekvarnen med 6nskad méangd bénor. Héll kaffekvarnen i mitten
och vrid veven medurs tills alla bénor har malts. Skruva loss behallaren
for det malda kaffet och ta bort det malda kaffet. Det ar tillradligt att
inte placera kaffekvarnen pa ett underlag, for att garantera maximal
kraftoverforing.

RENGORING

Kaffekvarnen ska demonteras fér rengéring. Ta bort veven med locket och
t6m bénbehdllaren

Se till att kaffekvarnen aldrig tvéttas eller rengdrs med vatten!

Anvénd endast den medfsliande rengéringsborsten. Ta bort behéllaren
for det malda kaffet och vrid svéngstangen moturs for malningsgradinstall-
ningen. P& s& vis kan stdllskivan och sedan malkonen avidgsnas. Bakom
konen finns en fiader, en téckskiva och eft lager. Notera borttagningsord-
ningen fér omvéand atermontering efter rengéringen.

AKTA:
Kanterna och malverkstéindema pé slipmaskinen ér véldigt skarpal
Vidror dem med stor férsiktighet och hall barn borta frén kaffekvamen.

Rengér konen och ringen som finns i kaffekvarnen med den medféliande
borsten. Vi rekommenderar forrengéring hér genom att man borstar och
blaser av.



Atermontera kaffekvamen i omvénd ordning.

For aft fasta justeringskorset och stallskivan &r det vettigt att fasta locket
med en vridspak i forvdg sé att det blir mer motstéind nar du skruvar fast
det.

Tréhandtaget kan underhallas med konventionell matolja. Observera att
tré dr ett naturligt material och kan éndra férg efter eft tag

2 ARS GARANTI

For denna produkt lamnar vi 24 ménaders garanti med bérjan frén inképs-
datumet for brister som kan ledas fillbaka fill fillverknings- och materialfel.
Ditt juridiska garantiansprék enligt § 437 ff. BGB paverkas inte av denna
bestémmelse. Skador, som har uppstétt genom felakiig hantering eller
anvéndning samt brister, som bara lindrigt péverkar funkfionen eller appa-
ratens varde ingér inte i garantin. Vidare &r fransportskador, som vi infe ér
ansvariga for, utesluina frén garantiansprék. For skador som har uppstétt
genom reparation som ej utforis av oss eller véra representanter ér alla
garantiansprak utesluina. Vid berdtiigad reklamation reparerar vi eller
byter ut den trasiga produkien mot en felfri produkt efter eget godtycke.

69



70

Recznie wykonany Coffee Selection
Reczny mtynek do kawy MCM12EU
WSTEP

Serdeczne gratulacjel

Dokonujgc zakupu, zdecydowali sie Paristwo na produki wysokiej
jakosci. Przed pierwszym uzyciem prosimy zapozna¢ sie z produkiem
Prosimy doktadnie przeczyta¢ niniejszq instrukcje obsfugi. Produkiu nalezy
uzywad wylqcznie w opisany sposdb i starannie przechowywaé niniejszq
instrukcie. Prosimy réwniez przekaza¢ catq dokumentacie przy przekazy-
waniu produkiu dalszym wiascicielom. Dzigkvjemy Parstwu za zakup i
zyczymy Paristwu wiele zadowolenia przy uzywaniu swojego nowego
recznego miynka do kawy.

PODSTAWOWE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niniejsze urzqdzenie odpowiada wymogom przepiséw bezpieczefstwa.

Niewlasciwe uzytkowanie moze powodowaé szkody osobowe i mate-

rialne.

Przy bezpiecznym postugiwaniu sie urzqdzeniem prosimy przestrzega¢

nastepujqeych instrukeji bezpieczeristwa

® Naprawy mogqg by¢ wykonywane wylgcznie przez specialiste lub
Dziat Obstugi Klienta firmy Graef. Nieprawidiowe naprawy mogg
prowadzi¢ do powaznych zagrozer dla uzytkownika. Ponadto,
Wwygasajq uprawnienia gwarancyjne

® Uszkodzone komponenty mozna wymienia¢ tylko na oryginalne. Tylko
takie komponenty gwarantujq spefnienie wymogéw bezpieczenstwa.



® Urzqdzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 laf, a
takze przez osoby uposledzone fizycznie, umystowo, sensorycznie
oraz niedysponujgce odpowiednim doéwiadczeniem i/lub wiedzq
wylqcznie pod nadzorem, o ile zostang poinsiruowane w zakresie
bezpieczenstwa eksploatacii urzqdzenia i zrozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno przeprowadzaé czynnosci czy-
szczenia i konserwacji nalezqeych normalnie do uzytkownika, chyba
Zze majq wiecej niz 8 lat i sq nadzorowane.

Nad dzieémi nalezy sprawowa¢ opieke i nadzér co pozwoli
zapewnic to, ze nie bawig sie tym urzqdzeniem

Materiatéw opakowaniowych nie wolno uzywa¢ do zabawy.

Isinieje ryzyko uduszenia

Prosimy nie stosowa¢ agresywnych i éciernych srodkéw czyszczqeych
ani rozpuszczalnikéw.

® Prosimy nie zdrapywaé uporczywych zabrudzen twardymi przedmiotami.

STOSOWANIE ZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM

Urzqdzenie nie jest przeznaczone do celéw zarobkowych.

Tym urzqdzeniem mozna mieli¢ ziamna kawy.

Kazde inne uzycie lub wykraczajqce poza powyzsze jest uzyciem niez-
godnym z przeznaczeniem.

Niniejsze urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie do-
mowym i podobnych dziedzinach, jak np.:

® kuchnie dla pracownikéw sklepdw i biur

® gospodarstwa rolne
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® goscirice, hotele, motele i inne budynki mieszkalne
® pensjonaty serwujqce $niadania

WAZNE!
Uzytkowanie jedynie w zakresach dziatania gospodarstwa domowego!

Kazde inne uzycie lub wykraczajqce poza powyzsze jest uzyciem niez-
godnym z przeznaczeniem

PRZESTROGA

Niebezpieczeristwo spowodowane uzytkowaniem niezgodnym z
przeznaczeniem!

Urzqdzenie moze stwarzaé niebezpieczehstwa w razie stosowania niez-
godnego z przeznaczeniem

® Urzqdzenie nalezy stosowa¢ wylqeznie zgodnie z jego przeznaczeniem
® Nalezy przestrzega¢ procedur opisanych w niniejszej instrukeji obsfugi

OBStUGA KLIENTA

Jedli zdarzy sie, ze urzqdzenie Graef ulegnie uszkodzeniu, wiedy prosi-
my skontakiowad sie ze sprzedawcq lub z Dziatem Obstugi Klienta firmy
Graef pod numerem telefonu 02932- 9703677 lub napisa¢ do nas na
adres e-mail: service@graef.de.

W okresie gwarancyjnym urzqdzenia nalezy zachowaé oryginalne
opakowanie, aby w przypadku reklamacji gwarancyjnej urzqdzenie
mozna bylo prawidtowo zapakowaé i przetransportowaé.



ROZPAKOWANIE

W celu rozpakowania urzqdzenia nalezy postepowaé w nastepujqcy

5poséb:

® Prosimy wyjq¢ urzqdzenie z karlonu

® Prosimy usungé wszysikie elementy opakowania.

® Oprécz fabliczki znamionowej usungé nalezy z urzqdzenia wszelkie
naklejki

)

Materiatéw opakowaniowych nie wolno uzywa¢ do zabawy. Isinieje

ryzyko uduszenia.

USUWANIE OPAKOWANIA

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami transportowymi
Materialy opakowaniowe zostaly wybrane z uwzglednieniem aspekiow
ochrony $rodowiska i utylizacji i dzieki temu nadajq sie do recyklingu
Odprowadzenie opakowania do cyklu recyclingu opakowania pozwa-
la oszczedza¢ surowce i zmniejsza¢ obcigzenie odpadami. Prosimy
odstawia¢ niepotrzebne juz materiaty opakowaniowe do punkiéw zbiérki
surowcéw widrych w ramach systemu recyclingowego »zielony punkie

WYMAGANIA WOBEC MIEJSCA POSADOWIENIA | EKSPLOATACII

W celu zapewnienia bezpiecznej i bezbtednej pracy urzqdzenia, miej-
sce jego posadowienia musi spetnia¢ nastepujgce wymagania

® Urzqdzenie powinno by¢ zainstalowane na stabilnej, plaskiej, pozio-
mej i antyposlizgowej powierzchni o wystarczajqeej nosnosci.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

® Zbiomik zmielonej kawy nalezy czyici¢ cieplq wodq i $rodkiem
myjacym. Nastepnie catkowicie go wysuszy¢

Obudowe i korbe wyciera¢ miekkq, lekko zwilzong szmatkq.
Ostroznie zdjgé korbe z pokrywq z obudowy i wsypa¢ z géry zi-
ama kawy do mechanizmu mielgcego miynka (maks. ok. 25 g).
Przetestowac rézne stopnie mielenia, postepujge zgodnie z opisem w
czesdei Regulacja stopnia zmielenia”.

Aby oczysci¢ mechanizm mielqey przed pierwszym uzyciem i upewni¢
sie, czy nie ma pozostafosci produkeyjnych w zmielonej kawie, zaleca-
my pozbycie sie zmielonej kawy pochodzqcej z pierwszego mielenia

R STOPNIA ZMIELENIA

® Zdjq¢ korbe z pokrywy mechanizmu mielgcego, w razie potrzeby
oprézni¢ ten mechanizm i nafozyé pokrywe z powrotem

Odkreci¢ zbiornik miynka do kawy z mechanizmu mielgcego. W ten
sposéb otwiera sie widok ba mechanizm mielqgcy.

Wyregulowa¢  siopieri  zmielenia na  mechanizmie mielgcym
przytrzymujqc dzwignie i obracajac krzyzyk regulacyiny frzema pal-
cami w réznych zqdanych kierunkach. Obrécié krzyzyk regulacyjny
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby uzyska¢ drobniejsze mie-
lenie lub przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby mieli¢ bardziej
zgrubnie. Podczas regulacji zauwazalne jest wyrazne klikniecie.

® Prawidfowe uslawienie stopnia zmielenia zalezy od stosowanej meto-

dy parzenia kawy i indywidualnego smaku
® W celu przeprowadzenia mielenia testowego nalezy napetni¢ mecha-



nizm mielgey ziamami kawy i umiesci¢ korbe z pokrywq z powrotem na
miynku. Nastepnie obréci¢ zbiornik na zmielong kawe pod mechaniz-
mem mielgcym i wykona¢ kilka obrotéw mielgcych. Nasiepnie nalezy
sprawdzi¢, czy zmielona kawa osiggnefa zqdany stopien zmielenia.

Zalecenie:

Bardzo drobna mielona kawa do espresso z zaparzarki sitkowej lub do

tureckiej mokka

Drobna lub $rednia mielona kawa do kawy filrowanej, ekspresu do

kawy, AeroPressu lub Chemexu

Gruba mielona kawa dla zaparzaczy French Press lub dzbankéw do

parzenia kawy

® Aby ustawi¢ drobniejszy stopieri zmielenia, nalezy wyjqé wszystkie
Ziarna kawy z miynka. Nastepnie mieli¢ mechanizmem mielgcym na
pusto przy akiualnie ustawionym sfopniu zmielenia, gdyz w przeciw-
nym razie, przy ustawieniu na drobniejsze stopnie zmielenia, miedzy
stozkami mielgcymi mogq by¢ nadal nadkruszone czesci ziaren kawy.
Zaklécajq one ustawienie drobniejszego stopnia zmielenia. Nie jest to
obowigzkowe w przypadku ustawienia stopnia zmielenia zgrubnego.

® Po zakoriczeniu ustawiania stopnia zmielenia ponownie dokreci¢ po-
jemnik na zmielong kawe:

MIELENIE ZIAREN KAWY

® Napetni¢ miynek do kawy odpowiedniq ilosciq ziaren. Trzyma¢
miynek do kawy za $rodkowq czes¢ i obracaé korbg w prawo, az
wszystkie ziarna zostang zmielone. Odkreci¢ pojemnik zmielonej kawy
i pobra¢ zmielong kawe. Nie nalezy umieszcza¢ mlynka do kawy na
powierzchni, aby zapewni¢ maksymalne przeniesienie sity.
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CZYSZCZENIE

W celu czyszczenia nalezy miynek do kawy rozebra¢. Zdjq¢ korbe z
pokrywy i oprézni¢ pojemnik na ziama

Pod zadnym pozorem nie myé, ani nie czysci¢ mtynka do kawy wodgq!
Nalezy uvzywaé wylgeznie dostarczonego przez nos pedzla do czy-
szczenia. Wyja¢ pojemnik zmielonej kawy i obréci¢ kizyzyk regulacyjny
naslawiajqey stopien zmielenia w lewo. Umozliwia to usuniecie tarczy regu-
lacyinej, a nastepnie stozka mielqcego. Za stozkiem znajduje sie sprezyna,
tarcza ostonowa i fozysko. Zapamieta¢ kolejnos¢ demontazu w celu
prawidlowego przeprowadzenia ponownego moniazu po czyszczeniu

'WAGA.

Krawedzie i ostrza mechanizmu mielgcego sq bardzo ostre!

Nalezy dotyka¢ ich bardzo ostroznie i trzyma¢ dzieci z dala od miynka
do kawy.

Wyczysé stozek i pierscien szlifierski w miynku do kawy za pomocq dos-
farczonego przez nas pedzla. Zalecamy czyszczenie na sucho przez
szczotkowanie pedzlem i przedmuchiwanie.

Zmontowa¢ miynek do kawy w kolejnosci czynnoéci odwrotnej do
demontazu.

Aby zamocowa¢ kizyzyk regulacyjny i tarcze regulacyjng, warto
wezeéniej przymocowad pokrywe za pomocq dzwigni obrotowej, aby
uzyska¢ wigkszy opér podezas wkrecania.

Drewniany uchwyt moze by¢ konserwowany przy uzyciu zwykfego oleju
spozywczego. Nalezy pamieta¢, ze drewno jest materiatem naturalnym i
moze zmieni¢ swoj kolor po pewnym czasie



2 LATA GWARANCII

W odniesieniv do tego produkiu udzielamy na wady produkcyjne i
materiafowe 24-miesigcznej gwarancji producenta, liczgc od daty
sprzedazy. Paristwa roszczenia z tytutu rekojmi zgodnie z § 437 i
nastepnymi BGB pozostajg w wyniku tej regulacii nienaruszone. Gwa-
rancja nie obejmuije uszkodzer powstatych w wyniku niewlasciwego ob-
chodzenia sig z urzqdzeniem lub jego uzytkowania oraz wad, kiére majq
jedynie niewielki wptyw na dziatanie lub wartos¢ urzqdzenia. Oprécz
tego, szkody transporiowe, o ile nie ponosimy za nie odpowiedzialnosci,
sq wylgczone z roszczenia gwarancyjnego. Wyklucza sie roszczenia z
tytutu rekojmi za szkody spowodowane przez naprawe, kidra nie zostata
wykonana przez nas lub jednego z naszych przedstawicieli. W przypad-
ku uzasadnionych reklamaciji, naprawimy wadliwy produki lub wedtug
wlasnego uznania wymienimy go na produkf wolny od wad.
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Kézmives kavévélogatas
MCM12EU kézi kavédardlé
EL8SZO

Gratulalunk!

Vasarldsaval On egy kivalo mindségt termék mellett dontstt. Mielétt elds-
z6r hasznalng, ismerkedjen meg a termékkel. Ehhez olvassa el gondosan
az alébbi haszndlati dtmutatét. Csak a lefrasnak megfeleléen haszndlia
a ferméket, és érizze meg ezt az Gimutaiét. Ha tovabbadja a terméket
harmadik félnek, mellékelie az ésszes dokumentumot is. Készéniik a vé-
sarldst, és kivanjuk, hogy haszndlia sok 6rommel az 0j kézi kavédardlojat

ALAPVETO® BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Ez a gép megfelel a vonatkozé biztonsagi eléirasoknak.

Mindazondlial a nem szakszerd haszndlat személyi sériiléseket és anyagi
karokat okozhat.

A gép biztonsagos kezelése érdekében tartsa be az aldbbi bizionsagi

utasitdsokat

® A gépen javitdsokat csak szakember vagy a Graef tgyfélszolgdlata
végezhet. A szakszer(itlen javitds jelentés veszélyt jelenthet a felhaszna-
16 szémara. Ezenkiviil a garancia is érvényét veszti

® A hibés alkatrészek csak eredefi alkatrészekkel cserélie ki. Csok ezek-
nél az alkatrészeknél garantdlhatd, hogy megfelelnek a biztonsdgi
kovetelményeknek.

® Agépet 8 év folotii gyerekek, csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi



képesség, vagy kells tapaszialatial, e’s/vo%y tudédssal nem rendelke-
26 személyek is haszndlhatiak, amennyiben feligyelet mellett haszngl-
hatiék, vagy ha befanitotick dket a gép bizionsagos haszndlatara,
és ha megértették a haszndlatbsl eredd veszélyeket. Gyerekek nem
végezhetik a gép fisztitasat és karbantartdsat, ha nem tolisiték be a 8
évet, és ha nem feligyelet alatt végzik ezt.

® A gyerekeket felugyelet alatt kel tartani, annak biztositésa érdekében,
hogy nem jatszanak a géppel.

® A csomagoléanyag nem haszndlhaté jétékszerként.
Fulladésveszély dll fenn.

® Ne haszndlion agressziv vagy surlé hatdst fiszfitoszereket vagy oldés-
zereket.

® Ne strolja az erés szennyezddéseket kemény eszkdzokkel

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

Ez a gép uzleti célu haszndlatra nem alkalmas.

Ezt a gépet kavébab dardlasara hasznalhatia.

Minden ezen ttlmend haszndlat rendeltetés-ellenesnek min&sil.

Ezt a gépet a hdziariasi vagy ehhez hasonlé haszndlatra terveziik, példaul:
® Uzletek és irodak személyzeti konyhaiban

® Mezdgazdasdgi létesitményekben

® Szdlloddkban, motelekben és egyéb lakéépiletekben

® Reggelit felszolgalé panzidkban
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Fonos
Csak haztartasi kdryezetben haszndlia a gépet!

Minden ezen ttlmend haszndlat rendeltetés-ellenesnek minésill
VIGYAZAT

Veszély a gép nem rendelietésszeri haszndlatabdl kifolyslag!

A gép nem rendelietésnek megfelels haszndlata veszélyes helyzetekhez
vezethet

® A gépet kizdrélag rendeltetésének megfelelen haszndlia

® Tartsa be a jelen haszndlati oimutatéban lefrt kezelési médot.
UGYFELSZOLGALAT

Ha a Graef gép sérill, akkor keressen fel egy szakkereskedést, vagy
fordulion a 02932-9703677 telefonszamon, illeive a service@graef.de
e-mail cimen a Graef tigyfélszolgdlathoz.

FONTOS!

Orizze meg az eredefi csomogo\dst a garancia \de’\e alatt, hogy ga-
rancidlis javités esetén a gépet megfelelden be lehessen csomagolni és
el lehessen szallitani.

A GEP KICSOMAGOLASA

A gép kicsomagolasakor jarjon el az alébbi médon

® Vegye ki a késziléket a kartonbél

® Tavolitsa el teljesen a csomagoldst.

® Tavolitsa el a készilékrél az esefleges matrickat, a fipustablan kivil



VIGYAZAT

A csomagoléanyag nem haszndlhaté jatékszerként. Fulladasveszély dll
fenn.

A CSOMAGOLAS ARTALMATLANITASA

A csomagolds védi a gépet a sérilésekié| a szdllités soran. A csomago-
|6anyagokat a kérnyezetkiméls jelleg és az drtalmatlanitasi szempontok
alapjén vélasziotiuk meg, és ezért Gjrahasznosithatdk. Nyersanyagot fa-
karit meg és csokkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst visszajut-
tafja a nyersanyag-kérforgdsba. A fsléslegessé valt csomagoléanyagot
adja le a »Z6ld pont« Gjrahasznosité rendszer gydijtéhelyein

A FELALLITASI HELLYEL KAPCSOLATOS KOVETELMENYEK

A gép bizionsdgos és kifogéstalan moksdéséhez a feldllitasi helynek az

alébbi kévetelményeknek kell megfelelnie:

® Helyezze a gépet egy szilérd, egyenes, vizszintes, csiszasmentes és
megfeleld teherbirassal rendelkezé feliletre.

AZ ELSG HASZNALAT ELOTT

® Tiszfitsa meg a gydjiéedényt meleg vizzel és enyhe mosogatészerrel.
Széritsa meg teljesen.

® Szitkség esetén puha, enyhén nedves ruhaval trslie af a gép burkola-
16t és a tekerdt

® Emelie le évaiosan a tekerdt és a fedelet a burkolatrél, és t6lison be
felulrs| (maximum kb. 25 g) kévébabot a gép dardléjdba. Probdlion ki
killonboz6 &rlési fokozatokat az ,Orlési fokozat bedllitasa” pont alatt
leirtak szerint.
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® Ahhoz, hogy a dardlét az elsd haszndlat elstt megtisziitsa, és hogy
biztos lehessen benne, hogy a gydartds sorén keletkezett anyagmarad-
vényok nem keverednek a dardlt kévéba, javasoljuk, hogy oz elsé 6rlés
sordn ledardlt kdvémennyiséget dobjuk ki.

ORLESI FOKOZAT BEALLITASA

® Vegye le a tekerdt és a fedelet a dardlérdl, uritse ki a dardlt kavét, majd
helyezze vissza a fedelet.

® forditsa el a dardlikavé-tartdlyt a daralétél. Igy lathatéva valik a darélé

o Allitsa be a daraléndl az érlési fokozatot tgy, hogy a kart fogiarja és,
a bedllitokeresztet harom ujjal elforgatia a kivént iranyokba. Forgassa
a bedllitdkeresztet az dramutatd jérésaval megegyezd irdnyban, ha
finomabb Srleményt szeretne, vagy durvabb érleményért az dramutatd
jaraséval ellentétes iranyban. Forgatdskor kattands hallhaté.

o A megfelels &rlési bedllitas a kavéfézés médszerété| és az egyéni iz-
léstel fugg.

® Probadrléshez 16lison kavébabot a dardléba, és helyezze a tekerdt és
a fedelet vissza a dardléra. Ezutdn forditsa vissza a dardltkavé-tartélyt
a dardlé alg, és dardlion néhdny fordulatnyit. Ellenérizze, hogy az ér-
lési fokozattal eléri-e a kivant finomsagot.

Javaslat:

Nagyon finomra érélt kavé filteres kdvéfézével készitett eszpresszohoz

vagy t6rék mokkdhoz.

Finom vagy kozepes drlemény sz0rés kavéhoz, eszpresszogépekhez, Ae-

ropress vagy Chemex kavéfézskhsz

Durva 8rlemény French Press kavéfézshoz vagy forralt vizzel készitett kavéhoz.



® Ha finomabb &rlést szeretne bedllitani, akkor vegye ki az ésszes kd-
vébabot az &rl8bsl. Ezutdn 8rélisn a dardléval tresen az aktudlisan
beallitott fokozaton, mivel amikor finomabb &rlésre dllifia a dardlét, az
Srléfogak kezott még mindig leheinek széttor kavébabdarabok. Ezek
akaddlyozhatiék a finom fokozatra t6rténs bedllitgst. Ha durvabb &rlési
fokozatot szeretne bedllitani, erre a lépésre nem feltéilenil van szikség.

® Az 6rlési fokozat bedllitdsa utdn csavarja be ismét a dardlikavé-tartalyt.
KAVEBAB DARALASA

® Tolise fel a kavédardlot a kivant kavébabmennyiséggel. Fogja meg ko-
zépen a kdvédardlét, és forgassa a tekerdt az dramutaté jardséval me-
gegyezé irdnyban, amig le ne dardlia a telies mennyiséget. Csavarja
ki megint a dardlikavé-tartdlyt, és iritse ki a ledaralt kavét. A maximalis
erédivitel érdekében célszer( a kavédardlét nem egy aldtéire helyezni

TISZTITAS
Tisztitéshoz a kavédaralét szét kell szedni. Vegye le a tekerdt és a fedelet,
és Uritse ki a dardlikdvé-tartdlyt.

Ugyelien arra, hogy soha ne mossa le és ne fisztitsa meg vizzel a
kavédaralét.

A tiszlitashoz k\zaro|og a mellékelt tisziitéecsetet haszndlja. Vegye le a
dardltkavé-tartdlyt, és tekerje le az érlési fokozat bedllitésahoz hasznalt
bedllitokeresztet az dramutatd jdraséval ellentétes irdnyban. Ezutan leve-
hetd a bedllitékorong és az &rlékip. A kop mégétt taldlhatéd egy rugd, egy
takardlemez és egy csapagy. Jegyezze meg a kiszerelés sorrendjét, hogy
a tiszfités utdn forditott sorrendben &ssze tudja szerelni a gépet
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MEGJEGYZ|
A dardlé szélei és érlsfogai rendkivil élesek!

Nagyon évatosan nydlion ezekhez, és tartsa a gyerekeket tévol a ka-
védaralétol.

Tiszlitsa meg a kopot és a kavédardléban talalhaté érlékoszordt a mellé-
kelt ecsettel. Javasoljuk a széraz fisztitast az ecsettel és lefdjgssal

Szerelie 6ssze forditott sorrendben a kévédardlot.

A bedllitdkereszt rogzitéséhez célszeri elébb a fedelet és a tekerdt viss-
zarégziteni a helyére, hogy nagyobb legyen az ellendllas a betekeréskor.
A fa fogantyt hagyomdnyos étolajjal karbantarthaté. Ne feledje, hogy a
fa természetes anyag, és egy idd utén elvdliozik a szine.

2 EV SZAVATOSSAG

Erre a termékre a vasarlas datumatdl szamitott 24 hénapon keresztil val-
lalunk gyarisi felelésséget, ha a hiba gydrtasi hibara, vagy alapanyaghi-
bara vezetheté vissza. A (német) Ptk. 437 § szerinfi torvényes szavatossa-
got ez a rendelkezés nem érinti. A szavatossdg nem fedi a szakszerdtlen
kezelés vagy haszndlat miatti kérokat, valamint azokat a hignyossagokat,
amelyek a gép miksdését vagy értékét csak kismértékben befolydsoligk.
Tovabba nem véllalunk felelésséget a szdllitasi kérokért, amennyiben ez
nem a mi hibank miatt t6rtént. A nem dlialunk vagy dlialunk megbizott cég-
gel végezietett javitas miatti kdrok nem garancidsak. Jogos reklamaciok
esetén a hibds terméket sajat déntésink alapjan vagy megjavitiuk, vagy
egy U}, hibamentes termékre cseréljuk



Handmade Coffee Selection
PyuyHa kasomonka MCM 12EU
NEPEAMOBA

Biraemol!

Bu npunbanu skichmin npopykt. [epen nepumm  BUKOPMUCTOHHSM
O3HaMOMTECS 3 NPOAYKTOM. [1nf LbOrO yBAXHO MPOYMTAlTE HACTYMHY
iHCTpyKUiio 3 ekcnnyaTauii. BukopucTosyiite npoaykT Tinkku 3rigHO 3
onvcom i petenbro 36epiraiite Lert nocibHyk. [pu nepenasi npoaykty
TpeTim ocobam Takox nepeaaiite sci nokymeHT. Mu Basiuki 30 nokyrky
Ta  GAXAEMO MPUEMHOTO KOPUCTYBOHHS Bawow HOBOIO  pyuHOIO
KQBOMOIKOIO

OCHOBHI IHCTPYKLIIi 3 TEXHIKX BE3MEKM

Lle#t npucpit signosinae BCcTaHOBAEHUM NPABUNAM TexHiKK Ge3anekn

OpnHok HenpasuibHe BUKOPUCTAHHS MOXE NPU3BECTM 10 TPABMYBAHHS

OCI6 Ta NOLWKOMXEHHS MAMHA

[lna GesneuHoro BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO AOTPUMYMTECH HOBEAEHMX

HIDXYE HCTPYKLIA 3 TexHiku Besnexu:

® PemoHT MOXe MPOBOAMTM Tinbki daxiseus ab6o cnyx6a niaTpymKm
xnientis [paed (Graef]. Henpasunstmii pemoHT moxe crpuumknT
3HauHy Hebeaneky ang kopuctysaua. Kpim Toro, Tepmin aii rapanTit
3QKIHYYETbCA

® [ledpekTHi KOMNOHEHTM MOXHQ 3QMIHIOBATM TiflbkM OPMIIHANbHMMM
3QNACHUMM YACTUHAMM. TifbKI Lii YOCTHHM FAPAHTOBAHO BIAMOBIAIOTL
simoram Geanexu
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® LM npucTpOEmM MOXyTb KOPWCTYBATUCA TAKOX AiTM Bikom sig 8
pokis, G Takox 0cobu 3 obMexeHUMM BIBUYHMMM, CEHCOPHMMM
060 PO3yMOBMMU MOXIMBOCTAMM YW 3 HecTauelo focsigy Ta/a6o
3HQHB, AKLIO 30 HUMM HAMSAAITL 060 M NPOBENM HCTPYKTAX WOAO
6e3MeuHOro KOPUCTYBAHHS NPUCTPOEM Ta siKi PO3yMiIoTh HEBe3nek,
wo noxofste 8in npuctpoio. [lpubupanHs Ta  o6cyrosyBaHHs
NPUCTPOIO HE MOBMHHI NPOBOAMTUCA AITbMW, 3Q BMHSTKOM BUNALKIS,
konu BoHu € 8 pokis abo craplue i nepebyBaioTs Nif HAMSAOM.

L4 Cm;:leM‘re 3a aitbmu, wob NEPEKOHATUCH, WO BOHW HE rpPaioTh i3
NPUCTPOEM.

® [NakysanbHi MaTepIanM He NOBKHHI By TV BUKOPUCTOBAHI AN rpu
IcHye HeBesneka 3amyxu.

® He sukopucrosyiite arpecusri abo abpasaneni muiodi 3acobu abo
PO3UMHHMKM.

® He BmquiGome TBEPA 306PVDH€HHH TBEPAVMM NPEAMETAMM

BUKOPUCTAHHA BIANOBIAHO OO NPU3HAYEHHA

Lleit npucTpiit He NpU3HAYEHW ANs KOMEPLIRHOTO BUKOPUCTAHHS.
3 110r0 AOMOMOTOI0 MOXHA MOJTOTH KBOBI 38PHA

Bynb-sike  iHwe o60 [OAQTKOBE BWUKOPWMCTOHHS BBOXQETHCA HE
NPU3HAYEHUM.

Ller npuctpitt npusHauermit ans BUKOPUCTAHHS B no6y'ri Ta NOAIGHMX
chepax, Takmx ak:

® KyxHi Anst NPALiBHMKIB MArG3uHIB Ta Odicis
® CinbCbKOrOCNOAAPCHKi BOMOAIHHA



® 1119 rocTelt roTenis, MoTenis Ta iHWMX XuTnoeux ob'exTis
® r0CTbOBI ByanHKM

BAXJIMBO!

BuikopucTosyiite npuCTpil Tinbki B yMOBAX, CXOXMX Ha NoGyTOsil
Bynb-ske iHwe abO [ONCTKOBE BMKOPMCTOHHS BBOXGETECSH HE
NPU3HAYEHNM,

OBEPEXHO

Hebesneka yepes BUKOPUCTAHHS HE BIAMOBIAHO 4O MPU3HAYEHHs!
[MpucTpitt Moxe CTaHOBUTY Hebesneky, SKWO BiH HE BUKOPWUCTOBYETHCS
30 NPUZHAYEHHSM,

® BuikopucTosyiite NPUCTPIl Tinlbki 30 NPU3HAYEHHAM.

® [lotpumyiitecs npouenyp, ONMCAHKX y Uil IHCTPYKLIT 3 ekcnyaTauji

CNYXBA NIATPUMKK KNIEHTIB

fkwo Baw npuctpiii Graef nowkomxero, 3seprities ao Baworo
TOPrOBENBHOTO NOCepeaHnka abo Cryx6u niaTpumku knieHTie ipmu
lpaed (Graef) 3a Homepom 02932-9703677 abo wapiwnite Ham

enexTpoHHOro NcTa Ha service@graef.de

BAXJIMBO!

36epiraiite OpuriHALHY YNAKOBKY NPOTSrOM [APAHTIMHOTO TepMiHy
NPUCTPOIO, WOB NPUCTPI MOXHA BYNIO HONEXHUM YMHOM YNAKYBATH Ta
TPQHCMOPTYBATH Y PA3i NPeA’ABNEHHsS NPETEH3IT LLOAO FAPAHTIL.
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PO3MNAKYBAHHS

Posnakosyioun NpucTpii, BUKOHAITE HOCTYNHI Ajl:
® Buiimits NpUCTpit 3 kopobky.
® Bunanite yci 4acTuHm ynakosku.

® Kpim dipmosoi TabnnuKkM, BUAGNITS 3 NPUCTPOIO iHWI Haknetkn (3a
HasBHOCTI)

[NakysansHi matepiany He noeukHi GyTn BUKOpUCTOBaHi Ans rpu. |cHye
Hebe3neka 3amyxi.

YTUNI3ALIA YIAKOBKK

YNaKkoBKa 30XMUIAE NPUCTPIF BiA NOWKOAXEHHS Ml 4OC TPAHCNOPTYBAHHS!
Marepioni ans ynakosku BMEMPAIOTECS BIANOBIAHO [0 EKOMOTIUHOI
CyMICHOCTI TG QCMEKTiB yTWi3auil, TOMy BOHM MNIANATQIOTb BTOPMHHIN
nepepobui. [osepHeHHs yNakosky A0 Kpyroobiry marepianis eKOHOMNTH
CMPOBMHY TO 3MEHILYE BiAXOAM. YTunisyiiTe nakysanbHi maTtepianu, ski
6inblue He NOTPIGHI, y nyHKTax 360py Ans ccTemmr nepepobkun ,3enena
TOYKa

BUMOIU AO MICLIA BCTAHOBJIEHHS

[ns Gesneurol Ta 6Ge3nommnkoBoi poboT NpUCTpol Miclue HOoro
BCTAHOBEHHS NOBMHHO BIAMOBIAATH TAKMM BAMOTOM:

® [NpwCTpilt Cif PO3MILLYBATM HQ MiUHIM, NNOCKIK, TOPUIOHTANLHIA Ta
HECNN3bKIM ONOPHIM NOBEPXHI AOCTATHLOI HECHOT 3AATHOCTI



MEPEA MEPLUIMM BUKOPUCTAHHAM

® OuucTsTe NPUIMAnBHUA 6AYOK TEMNO BOAOID TA HEMTPANbHIM
MAtHIM 3aco60M. [1oTiM NOBHICTIO BUCYLWITS HOTO.

® ButpiTh KopNyc Ta PyKis's M'SKOIO, NP HEOBXIAHOCTI 3nerka Bonoroio
cepseTko

O6epexHo 3HIMITh PyKis's 3 KPULIKOIO 3 KOPNyCy | 3acunTe KaBosi
3ePHA 38EpXY B NOMONbHMI NPUCTPIN KaBomonk (Makcumym 6. 25
r). ﬂpmemyﬁre pi3Hi CTynexi nomeny, Ans UbOro AiiTe SK ONMCaHo &
nyHKT «Hanawrysakks cTynens nomeny».

[1ns ouMULEHHS NOMONBHOTO NPUCTPOIO NEPE/ NEPLLINM BUKOPUCTAHHSAM
Ta 306e3neyeHHs BiACYTHOCTI 3QNMWKIE NPOAYKTIB y KaBi TOHKOTO
nomeny PEeKOMEHOYETbCA NPW NEepoMy BMKOPWUCTAHHI  BMAQNWTH
OTPUMMQHY KOBY TOHKOTO MOMEny.

HAJALUTYBAHHS CTYNEHA NOMENY

@ 3HiMiTb PYKIB'St 3 KDULIKOIO 3 TOMOSLHOTO MPUCTPOIO, NPK HEOBXIAHOCTI
BUMOPOXHITb MOMOMNBHWIA NPUCTPINA 11 3HOBY BCTOHOBITH KPHLLKY.

® BinsepHiTe pe3epsyap KaBM TOHKOTO MOMENY Bif NOMOMBHOMO
npuctpoto. Tak By/ae BUAHO NOMOMbHMIA NPUCTPIN

® Hanawryire crynib NOMeny HA NOMOSLHOMY MPUCTPOI, ANA LbOro
YTPHMY#TE BOXIfb | NOKPYTIT XPECTUK PEryioBAHHS TPEOMA NAMbLAMM
8 pisHnx Baxanmx Hanpsimkax. [ lepemilyiite xpecTnk peryniosars 3a
FOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO 415t TOHKILIOTO Ta NPOTH FOAMHHMKOBOI CTPINKM
ans rpy6iworo nomeny. Mpu 3miHi NONOXEHHS BIAYYBOETLCS KNALAHHS.

. HGHGLUT\/BGHH% NPABUNLHOTO CTyNeHs NMOMeNy 3anexuTb BiA MeToay
30BAPIOBAHHS TQ BGUJMX CMAKOBMX y!'lO,ElO6C]Hb.
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® [lna TeCTOBOIO NOMENy 30CMNTE KABOBI 3€PHA B NOMOMBHMI NPUCTPIN
Vi 3HOBY BCTGHOBITL PYKIB'Sl 3 KPULIKOIO HO KABOMOSKY. [loTim 3HoBY
NOBEPHITL PE3ePBYap KaBK TOHKOTO NOMENy Mifl NOMOMbHMIA NPUCTPIN
i BUKOHaMTE nomen Ha kinska obeprtis. [otim nepesipte, un Gys
OTPUMAHMI BAXAHMIA CTYMiHL NOMeny.

Pekomenpauii:

KOBG AyXe TOHKOro nomeny Ang kKasu-ecnpeco 3 p'\XKOBO'\' KABOBAPKM

a60 TYpeLbKOro MOKKO

Kaea ein ToHkoro Ao cepeaHboro nomeny ans GinsTPOBAHOI KaeM,

30BAPHAMKG €Cnpeco, aeponpecy abo kemekcy

Kasa rpy6oro nomeny ans dpery-npeca abo yaiiHukis ans nnnti

® [lns HONQWTYBAHHSA TOHKILIOTO CTyneHa nomeny HeobxigHo BMAaNUTI
BCI KQBOBI 3€PHA 3 KABOMOIKM. BukoHaiite nomen i3 HanawToBaHMM
HOPQA3i CTyneHem A0 CMOPOXHEHHS, OCKINbKM B IHWOMY BMNAAKY NpW
81EOPI TOHKILLIOTO CTYMEHS TOMENY MIX MOMONBHUMM KOHYCOMU MOXYTb
3HOXOAUTUCS TPICHYTI 3epHA. BOHM 30BOXQIOTb MPY HANGLUTYBAHH
ToHWoro crynens nomeny. [pu Hanawtysarki rpy6Giworo crynews
nomeny ue He 060B's13K0BO.

® 3HoBY 3QTHMHITL PE3ePBYap MPOAYKTY MOMEMY MCN HANALITYBAHHS
CTyneHs nomeny.

MOMEN KABOBMX 3EPEH

® 3acunte BaxaHy KinbKiCTb 3epeH y KaBOMOSIKY. TpUmaiite KaBomosky
30 CepeaHIo YOCTMHY | MOBEPTANTE PYKIB'S 30 FTOAWHHUKOBOIO CTPINKOO
10 NOMenNy BCiX 3epeH. 3HOBY BIABEPHITL PE3epBYap NPOAYKTY nomeny
i AiCTQHLTE OTPMMOHY KaBY TOHKOTO Nomeny. PekomeHayeTscs npu



LbOMY PO3MILLYBATY KABOMONKY HE HA OCHOBI, Wob 3abesneunTy
MOKCHMMQbHY Nepeaayy 3ycunns.

OYMUIEHHA

[ns oumienns kasomonky HeobxigHo posibpatu. 3Himite pykis's 3
KDPULLKOIO TG BUNOPOXHITL PE3epByap AN 3epeH

3BepHiTe yBary, Wo KateropuyHo 3a6opoHeHo mMuTH abo ounwaTi
KaBOMOKy Bogoio!

BuKkopMCTOBYIiTE BMKMIOUHO NEHINMK U1 OYMLIEHHS, WO MOCTAYOETLCS.
3HiMiTb pe3epByap NPOAYKTY NOMENy Ta BIABEPHITL NPOTY TOAUHHUKOBOT
CTPINKK NOBOPOTHWMIA XPECT ANSi HANGWTYBAHHs CTynes nomeny. Lle
[03BOMMTL  3HATV  PErynioBanbHy WAMBY | NOTIM NOMONbHMIA KOHYC.
30 KOHYCOM PO3TALIOBAHA MPYXMHA, 3AXMCHUMA AMCK TA NIALMANHAK.
3anam'sTaiite NOCIAOBHICTb AEMOHTAXY ANs NOAGNBIWIOTO 36MPAHHS Y
3BOPOTHOMY NOPSIAKY MICAS OYMLLEHHS.

Kpaiiku Ta 3ybui nomonsHoro npuctpoio ayxe roctpil

Topkaiitecs ix flyxe 0BEPEXHO | TPUMATE KABOMOJIKY SKOMOTA 4G Bif,
niren.

QuncTsTe NEH3NNKOM, WO NOCTAUAETLCS, KOHYC TO NOMOSbBHMIA BiHEL,
SKMV PO3TALIOBAHMIA y KABOMONLY. TyT PEKOMEHAYETLCS BUKOHATH Cyxe
OUMLIEHHS NEH3NMKOM i MOTiM MPOAYTH.

3HoBy 36epiTb KABOMONKY y 3BOPOTHIl NOCNIA0BHOCTI

[ns 3aKpinnexns perynioBaneHOrO XpecTa i PerymioBansHoi  Warbm
AOLNBHO Gy/ae NONepeHbO 3AKPINNTA KDULIKY 3 OBEPTANbHIM BOXENEeM,
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o6 nin Hac NpukpyuysarHs Gyno Ginblue onopy.
[ns nomsiay 30 Aepes’sHOIO PyHKOIO MAXOAMTL 3BUYAIHA XAPHOBA OIisl.

3BepHiTh yBary, WO AEPEBO — L HATYPANbHUIA MaTepian i ioro konip
MOXE 3 YOCOM 3MIHIOBATUCS.

2 POKM TAPAHTIAHOTO 3ABE3MEYEHHS

[ns poHoro npomykty mu Gepemo Ha cebe 24 micsui rapanTii
BMPOOHUKO HO fedexT yepe3 BUPOBHMYI Ta matepianbHi aedekTy,
NOYMHAIOYM 3 AATM NPOACXY. Lle MONOXEHHA He BMIMBAE HA BOLLI\
30KOHHI NpeTeHsii 30 rapaHTieo 3rigHo 3 8§ 437 i pani pomapgHcskoro
Konexkcy ®PH (BGB). [apakTia He BKAIOYGE NOWKOAXEHHS, CAPMUMHEHI
HENPaBHNLHOIO 0BPOBKOI ABO BUKOPUCTAHHAM, O TAKOX AePeKTH, ki
MOIOTb WLIE HE3HAUHWIA BNAKB HO YHKLIO a6o sKicTs NpucTpoio. Kpim
TOFO, TPAHCMOPTHI 3BUTKM BUKMIOYAIOTECA 3 MPETEH3IN 30 TAPAHTIEID,
KO MM HE HECemo BIANoBIAANsHOCTI 3a ue. [lpeTewsii 3a rapawTieo
BUKITIOHAIOTHCH 3Q 36MTKVI, 3OI'\OIJ,'\9H\Y PEMOHTOM, AKNIA BUKOHYBANM HE MU
060 He OfMH 3 HAWMX NPEACTABHUKIB. Y pa3i OBrPYHTOBAHMX CKAPT MM
060 BIAPEMOHTYEMO [epEKTHMIA MPOAYKT HA CBIY Po3cya abo 3aMIHMMO
1ioro Ge3nedekTHIM NPOayKTOM,
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