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VORWORT
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit dem Kauf dieser Siebtrager-Espressomaschine haben Sie eine gute Wahl getroffen. Sie haben ein anerkanntes Qualitatsprodukt erworben.
Wir danken lhnen fir Ihren Kauf und wiinschen lhnen viel Freude mit Ihrer neuen Siebtréiger-Espressomaschine.

INFORMATIONEN ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der Siebtréiger-Espressomaschine (nachfolgend als ,Geréit” bezeichnet) und gibt hnen wichtige
Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den bestimmungsgeméBen Gebrauch und die Pllege des Geréits.

Die Bedienungsanleitung muss sténdig am Gerét verfigbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die im Hinblick auf das
Gerat mit der:

o Inbetriebnahme,

e Bedienung,

e Stdrungsbehebung und/oder

e Reinigung beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie sie mit dem Gerét an den Nachbesitzer weiter.

Diese Bedienungsanleitung kann nicht jeden denkbaren Aspekt beriicksichtigen. Fur weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser
Anleitung nicht oder nicht ausfuhrlich genug behandelt werden, wenden Sie sich bitte an den Graef-Kundendienst oder an |hren Fachhandel.

WARNHINWEISE

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise und Signalwérter verwendet:

/N WARNUNG

Dies weist auf eine moglicherweise gefdhrliche Situation hin. Die Nichtbeachtung des Hinweises kann zu schweren Verletzungen oder sogar
zum Tode fihren.

VORSICHT

Dies weist auf eine méglicherweise geféhrliche Situation hin. Bei Nichtbeachtung des Hinweises kénnen Sachschaden entstehen.

WICHTIG!

Dies weist auf Anwendungsfipps und andere besonders wichtige Informationen hin.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerdit entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein unsachgemafer Gebrauch kann

jedoch zu Personen- und Sachschéden fihren.
Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdt die folgenden Sicherheitshinweise:

Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf GuBBere sichtbare Schédden am Gehéuse und dem An-
schlusskabel und -stecker. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerét nicht in Betrieb.

Reparaturen dirfen nur von einem Fachmann oder vom Graef-Kundendienst ausgefihrt werden. Durch un-
sachgemdBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Ga-
ranfieanspruch.

Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist ge-
wahrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erfllen.

Dieses Gerat kann auch von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden sowie von Personen mit reduzierten physi-

schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und/oder Wissen, wenn sie
beaufsichtigt werden oder im sicheren Gebrauch des Geréts unterrichtet wurden und die sich aus ihm erge-
benden Gefahren verstanden haben. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden dabei beaufsichtigt.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerdt ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung ver-
wendet zu werden.

Die Zuleitung immer am Anschlussstecker aus der Steckdose ziehen, nicht am Anschlusskabel.




Benutzen Sie das Gerdat nicht, wenn die Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind.
Verhindern Sie, dass Flussigkeiten auf den Stecker geraten.

Ist die Anschlussleitung beschadigt, darf sie, um Geféhrdungen zu vermeiden, nur durch den Hersteller, sei-
nem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerdts. Werden spannungsfihrende Anschlisse berihrt und
der elekirische und mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

Niemals unter Spannung stehende Teile beriihren. Diese kénnen einen elekirischen Schlag verursachen
oder sogar zum Tode fihren.

Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Gerdits die Anschlussdaten (Spannung und Frequenz) auf dem
Typenschild mit denen Ihres Elekironetzes. Diese Daten missen tbereinstimmen, damit keine Schaden am
Gerdt aufireten.

Achten Sie darauf, dass das Stromkabel sicher verlegt ist. Wenn das Kabel héingen bleibt, kann das Geréit
von der Arbeitsfléiche herunterfallen.

Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht Erstickungsgefahr.
Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Nahe einer Wéarmequelle.
Benutzen Sie das Gerdt niemals im Freien und bewahren Sie es an einem trockenen Ort auf.

Entfernen Sie niemals den mit Kaffeemehl gefillten Siebiréger wahrend des Bezugs von Kaffee, da er unter
Druck steht.

Benutzen Sie das Gerat nur, wenn das Abtropfgitter und die Auffangschale in Position sind.
Stellen Sie vor der Espressozubereitung fest, ob der Siebtrager fest angezogen ist.

Um potentielle Gefahren zu vermeiden, benutzen Sie das Gerét nur zur Kaffeezubereitung und dem Auf-
schdumen von Milch. Jede andere Anwendung ist nicht zuléssig.

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.

Lassen Sie das Gerdit vor jeder duBeren Reinigung abkihlen.

Benutzen Sie bei der &uBeren Reinigung keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
L&sungsmittel.

Kratzen Sie hartnéckige Verschmutzungen nicht mit harten Gegensténden ab.

Geben Sie das Gerdat nicht in die Spilmaschine und halten Sie es auch nicht unter flieBendes Wasser.
Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser ein.

Nutzen Sie zum Milchaufschédumen nur das beigefigte Milchkénnchen oder ein gréBeres GefaB. Verwen-
den Sie keine Tasse. Durch Uberschdumende Milch kann es zu Verbrennungen kommen.

Richten Sie die Dampflanze nie auf sich selbst oder auf andere Personen. Verbrennungsgefahr!
Benutzen Sie zum Bewegen der Dampflanze und HeiPwasserlanze den Giriff.
Berihren Sie nach dem Gebrauch nicht die Spitze der Dampflanze und HeiPwasserlanze, diese wird heif.

Wéhrend des Gebrauchs kénnen die Oberflachen heifd werden.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN STROM

N WARNUNG

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht Lebensgefahr!
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um eine Geféhrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn die Anschlussleitung oder der Stecker beschddigt sind.

Lassen Sie in diesem Fall vor der Weiterbenutzung des Geréits durch den Graef-Kundendienst oder eine autorisierte Fachkraft eine neue
Anschlussleitung installieren.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehduse des Gerdts. Werden spannungsfihrende Anschlusse berihrt oder der elektrische oder mechani-
sche Aufbau veréindert, besteht Stromschlaggefahr.

Niemals unter Spannung stehende Teile berihren. Diese kénnen einen elekirischen Schlag verursachen oder sogar zum Tode fihren.



BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG E
Dieses Gerdt ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie das Geréit ausschlieBlich zur Espressozubereitung oder Heif-
wasser-/Dampfentnahme. Dieses Gerdit ist fir den Gebrauch im Haushalt und in ghnlichen Bereichen bestimmt, wie beispielsweise:

e In Mitarbeiterkiichen von L&den und Biros

e Inlandwirtschaftlichen Anwesen

e Von Gésten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen

e In Frihstickspensionen

WICHTIG!

Gebrauch nur in haushaltséhnlichen Bereichen!

Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeméf.

VORSICHT

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgemdBer Verwendung Gefahren ausgehen.
e Dos Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.
e Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.
Anspriiche jeglicher Art wegen Schédden aus nicht bestimmungsgemaBer Verwendung sind ausgeschlossen.

Das Risiko tréigt allein der Betreiber.

HAFTUNGSBESCHRANKUNG

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur die Installation, den Betrieb und die Pflege

enfsprechen dem lefzten Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fur Schéden aufgrund von:

Nichtbeachtung der Anleitung
Nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung

UnsachgeméBen Reparaturen

Technischen Veranderungen

Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen erstellt. Wir tbernehmen keine Haftung fir Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt allein der ur-
springliche deutsche Text.

KUNDENDIENST

Sollte es vorkommen, dass lhr Graef-Gerdt einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte an thren Fachhandler oder an den Graef-Kundendienst
unter 02932- 9703677 oder schreiben Sie uns eine E-Mail an service@graef.de.

WICHTIG!

Heben Sie die Original-Verpackung wéhrend der Garantiezeit des Gerdits auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgemaf verpacken
und fransportieren zu kénnen.

AUSPACKEN

Beim Auspacken des Gerdts gehen Sie wie folgt vor:

e Entnehmen Sie das Gerét aus dem Karton.

o Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

o FEntfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerat. Nicht das Typenschild entfernen!

Y ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Die Verpackung schitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpackungsmaterialien sind nach Umweltvertréglichkeit und enfsorgungstechni-

schen Gesichtspunkfen ausgewdhlt und deshalb recycelbar.
Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bens-
tigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwertungssystem ,Griner Punkt”.

j-;f ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht tber den normalen Hausmill entsorgt werden. Das Symbol auf dem Produkt und in der

Gebrauchsanleitung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind gemaf ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der
stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Aligeréten, leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.
Bitte fragen Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung nach der zusténdigen Entsorgungsstelle.



ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdts muss der Aufstellort folgende Voraussetzungen erfillen:

Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und rutschfesten Unterlage mit ausreichender Tragkraft aufgestellt werden.
Achten Sie darauf, dass das Gerdat nicht umfallen kann.

Waehlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder die Zuleitung des Geréits nicht berihren kénnen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBe Oberfléichen wie z. B. Herdplatten oder in der Néhe davon auf.

Benutzen Sie das Gerdt niemals im Freien und bewahren Sie es an einem frockenen Ort auf.

Das Gerdit ist nicht fir den Einbau in einen Wand- oder einen Einbauschrank gedacht.

Stellen Sie das Geréit nicht in einer heifen, nassen oder feuchten Umgebung auf.

Die Steckdose muss leicht zugéinglich sein, sodass der Stecker noffalls leicht gezogen werden kann.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdts sind beim elekirischen Anschluss folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem Anschliefen die Anschlussdaten (Spannung und Frequenz) auf dem Typenschild mit denen Ihres Stromnetzes. Diese
Daten missen Ubereinstimmen, damit keine Schéden am Gerat auftreten. Fragen Sie bei Unsicherheiten eine Elektrofachkraft.

Die Steckdose muss mindestens Uber einen 10A Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.
Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Gber heife Fldchen oder scharfe Kanten verlegt wird.
Das Anschlusskabel darf nicht straff gespannt sein.

Die elekirische Sicherheit des Geréits ist nur dann gewdhrleistet, wenn es an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlos-
sen wird. Der Befrieb an einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie bei Unsicherheiten die Hausinstallation durch eine
Elekirofachkraft tberprifen. Der Hersteller tbernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbrochenen

Schutzleiter verursacht werden.

ERKLARUNG MOGLICHER ANZEIGEN IM LCD-DISPLAY

Gerdt heizt sich auf, der Ein-/Ausschal-
ter blinkt.

Beim Vorbrithen wird das Kaffeepul-
ver im Siebtrager vor der eigentlichen
Extraktion befeuchtet. Sie kénnen die
Daver der Pre-Infusion in 5 Stufen ein-
stellen. Mit der Stufe P O stellen Sie die
Pre-Infusion aus.

Hier kénnen Sie die Durchflussmenge

_HECK Bies b{edZUTeT,Hdc'Jgs der Dre.hr§g|§rhipr }iF“-lH bis zur n&chsten Entkalkung einstellen.
ampt © er‘ elowasser nichl fichig ool Sie kénnen zwischen 12 1, 25 | und 50 |
geschlossen ist. ~
whlen.
RESET

Gerdt ist betriebsbereit.

Dieser Modus zahlt die Zeit der Zube-
reitung des Kaffees.

Dies signalisiert, dass nicht mehr genug
Wasser im Tank ist. Bitte fullen Sie neues
Wasser ein.

Dies zeigt die akiuelle Einstellung der
Brihtemperatur. Sie haben die Mag-
lichkeit die Brihtemperatur in +/-1° C
Schritten zwischen 86° C und 98° C

zu &ndern.

Dies zeigt die FEinstellung fur den
Dampf. Sie kénnen auswdéhlen, ob der
Dampf nass oder frocken sein soll. Sie
kénnen zwischen 7 Stufen ausweéhlen.

Setzt das Gerat auf Werkseinstellung
zurick.

Hier kénnen Sie die Angzeigesprache
einstellen.

Sie kénnen zwischen DE - Deutsch und
EN - Englisch wahlen.

Dies ist das Entkalkungsprogramm fur
den Brihkreislauf.

Dies ist das Entkalkungsprogramm fur
den Dampfkreislauf.

Dies ist das Entkalkungsprogramm fur
den Heifwasserkreislauf.



1\ Druckprofileinstellungen fur die ¥ E
o

Ci -
ru Lil
Einstellbarer Druck iber die gesamte
AP 4 9 LISER & osien.
Extraktion. )
ch Voreingestellte Druckprofile (Werksein-
stellung), Auswahlmaglichkeit

zwischen FU bzw. SE Modus. Nicht
veranderbar.

Druckprofileinstellungen fur die W
%Tosten.

Einstellbarer Druck Uber die gesamte

Einstellbarer Druck fur 4 variable Ex-
trakiionsphasen.

Extraktion.

Setzt die Druckprofileinstellungen fur
Druckprofileinstellungen fur die ¥} P 9

% Tasten.

Einstellbarer Druck fir 4  variable

den gewdhlten Benutzer fur die -
& % Tasten wieder auf Werksein-

stellung zuriick.

Extraktionsphasen.

Druckprofileinstellung fur den manuel- Setzt die Druckprofileinstellung for den
len Bezug. gewdhlten Benutzer der manuelle Zu-
Einstellbarer Druck Uber die gesamte bereitung Uber den Handhebel wieder
Extraktion. auf Werkseinstellung zuriick.

Druckprofileinstellung fur den manuel-

m
I'II'JHS len Bezug.
v Einstellbarer Druck fir 4 variable
SE )
Extraktionsphasen.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Vor dem Erstgebrauch reinigen Sie den Siebtréiger (nicht das Gerat) und den Wassertank unter flieBendem Wasser, damit eventuelle Produkti-
onsrickstéinde entfernt werden. AnschlieBend setzen Sie den Wassertank wieder ein. Schrauben Sie die Drehknépfe und den Handhebel an.
Gehen Sie dabei wie folgt vor:

e Entfernen Sie die Schlitz-Schraube und den Federring vorne an der Aufnahme der Drehknopfe fur den Dampf und Heif3wasser.

Setzen Sie die Drehknépfe auf die Aufnahmen der Drehknopfe.

Achten Sie darauf, dass eine Spitze des Drehknopfes bei geschlossenem Dampf- / HeiBwasserventil nach oben zeigt.

Setzen Sie die Schraube mit dem Federring in das dafiir vorgesehene Loch ein und drehen Sie diese mit dem beigelegten Schraubendreher fest.

Entfernen Sie die Silikonabdeckung von der Aufnahme des Handhebels
Setzen Sie den Handhebel in die vorgesehene Offnung und drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn fest.

ENTLUFTEN
WICHTIG!

Vor der Erstinbetriebnahme oder nach langerer Nichtbenutzung entliften Sie das Gerat. Zum Entlisften sefzten Sie den Siebtrager nicht ein.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Befillen Sie den Wassertank mit Wasser. Maximale Fillmenge sind 2,5 Liter.
Dricken Sie (|

Das Gerdt heizt auf.

Erscheint , GRAEF" im Display ist das Geréit betriebsbereit.

Nehmen Sie das Milchkénnchen und halten Sie dieses unter die Dampflanze.

Drehen Sie den Drehregler auf.

Lassen Sie die Luft entweichen bis Dampf austritt.

Drehen Sie den Drehregler wieder zu.

VORBEREITUNG

WICHTIG!

Nach jedem Wiedereinschalten machen Sie einen Leerbezug (ohne Kaffeemehl) wie unten beschrieben, um das System auf Temperatur zu
bringen.
o Fillen Sie Wasser in den Wassertank. Maximal 2,5 Liter.

o Seizen Sie den gewinschten Siebeinsatz ein.
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Spannen Sie den Siebtréiger ohne Kaffeemehl ein (von links nach rechts).

Schalten Sie das Gerdt ein.

Warten Sie bis das Gerat aufgeheizt ist und , GRAEF” im Display erscheint.
Benutzen Sie den Handhebel und lassen Sie kurz Wasser durchlaufen, um das System auf Temperatur zu bringen.

Driicken Sie den Handhebel wieder nach unten, um den Vorgang zu beenden.

ESPRESSOZUBEREITUNG

WICHTIG!

Siehe Kapitel Vorbereitung, um den Siebtrdger, das System und die Tassen aufzuwérmen. Setzen Sie den Siebeinsatz fir eine oder zwei
Tassen ein. Danach starten Sie mit der Espressozubereitung.

Trocknen Sie den Siebtréger gut ab.

Mahlen Sie die gewiinschte Menge an Kaffeemehl in den Siebtrager.

Pressen Sie das Kaffeemehl mit dem beigefigten Tamper an. Der Tamper sollte bei dem Andriicken gleichméfig und nicht schief auf dem
Kaffeemehl aufliegen. So entsteht eine gleichmaBige Verteilung und die Brihung erfolgt tber die ganze Oberfléche.

Spannen Sie den Siebtréger ein.
Stellen Sie entweder eine oder zwei Tassen unter den Auslauf.

Driicken Sie @ fur einen einfachen Espresso oder & fir einen doppelten Espresso/zwei Espressi oder benutzen Sie den Handhebel

fur eine manuelle Zubereitung.

Das Display zeigt die akiuelle Durchlaufzeit an. Idealerweise sollte die Durchlaufzeit bei ca. 20-30 Sek. liegen. Wahrend der Brihung kann

mit ,+" oder ,-" der Brihdruck veréindert werden, von P7 zu P1.

Der Vorgang wird bei @ und % automatisch gestoppt. Um den manuellen Bezug zu stoppen, driicken Sie den Handhebel nach unten.

Entnehmen Sie den Siebtrager und klopfen Sie das Kaffeemehl in einem Tresterbehdlter aus.

MANOMETER

UNTEREXTRAKTION
Bei einer Unterexiraktion erhalten Sie einen sehr diinnen, flachen und unterentwickelten Kaffee. Der Kaffee flieBt sehr schnell in die Tasse. Hier
wurden zu wenig Bestandteile herausgelst. Der Kaffee ist sehr hell bzw. die Crema ist sehr diinn, nicht vorhanden oder die Crema ist sehr hell
mit groen Blaschen.

Brohdruck kleiner als 7 bis 8 bar
Kaffee fliefdt sehr schnell in die Tasse.
Der Kaffee schmeckt sauer oder flach

Maégliche Grinde fur eine Unterextraktion

Ursache

Lésung

Mahlgrad zu grob (fallt recht schnell aus dem Auswurf, das Kaffee-
mehl fohlt sich recht grobkérnig an, wenn man es zwischen den Fin-

gern reibf).

Feiner mahlen, langsam an den optimalen Mahlgrad herantasten.

Zu wenig Kaffeemehl.

Mehr Kaffeemehl verwenden, max. Fillmenge beachten, eventuell
muss auch der Mahlgrad angepasst werden.

Channeling: Anpressen ungleichmafig.

Der Tamper sollte gleichméfig und nicht schief auf dem zusammen-
gedrickten Kaffeemehl aufliegen. Andernfalls kénnen sich Kandle
im Kaffee bilden und das heie Wasser flieBt zu schnell durch den
Kaffee.

Bohnen nicht frisch oder Kaffeemehl nicht frisch (evil. zu lange vor-

gemahlen).

Bewahren Sie die Bohnen idealerweise in der wieder verschlossenen
Kaffeeverpackung auf. Licht und Sauerstoff lassen den Kaffee sonst
altern. Entnehmen Sie nur so viel Kaffee wie Sie zeitnah verbrauchen.

Bohnen sind zu hell gersstet.

Hellere Bohnen haben ein etwas anderes Verhalten bei der Brihung
als dunkle und werden normalerweise bei weniger Druck aufgebriht.
Durch Anpassung der Menge und des Mahlgrades kann ebenfalls
ein leckerer Espresso mit anderen Geschmacksnoten zubereitet wer-
den. Allerdings kann dies im Rahmen dieser Anleitung nur kurz ange-
sprochen werden.

Brihtemperatur zu niedrig.

OPTIMALE EXTRAKTION
Bei einer opfimalen Extrakiion flieBt der Espresso gleichmaBig, langsam und séimig ,wie Honig" aus dem Auslauf in die Tasse. Die Crema
ist dicht und dunkel- bis goldbraun.

Verstellen Sie die Brihtemperatur im Menu.



e Brohdruck ab 7-8 bis 12-13 bar
e Anpressdruck ca. 15 kg

o Kaffeemehl gleichméBig im Siebtrager verteilt
e Optimaler Mahlgrad, nicht zu fein, nicht zu grob
e Bohnen frisch oder Kaffeemehl frisch gemahlen

e Optimale Wassertemperatur, nicht zu kalt, nicht zu heif?

UBEREXTRAKTION

Bei einer Uberextraktion werden zu viele Bitterstoffe aus dem Kaffee gelost. Die Zubereitung davert sehr lange, der Kaffee lauft langsam und
tropfenweise in die Tasse. Der Kaffee ist sehr dunkel bzw. die Crema ist dunkelbraun bis rétlich und schmeckt sehr unangenehm und bitter oder
sogar auch verbrannt. Die Zeichnung auf der Crema ist ungleichmaBig, helle Flecken finden sich zwischen dunkleren Bereichen.

e Brihdruck tber 13 bar

o Kaffee lauft langsam (Bezugszeit weit ber 30 Sek.) und tropfenweise in die Tasse

o Der Kaffee schmeckt bitter und verbrannt

Mégliche Grinde fir eine Uberextraktion

Ursache Lésung

Mahlgrad zu fein (fallt eher langsam aus dem Auswurf, das Kaffee- | Gréber mahlen, langsam an den optimalen Mahlgrad herantasten.
mehl fohlt sich teilweise an wie Puder, wenn man es zwischen den
Fingern reibt).

Zu viel Kaffeemehl. Weniger Kaffeemehl verwenden, eventuell muss auch der Mahlgrad
angepasst werden.

Bohnen zu dunkel gersstet. Bei gekauften Bohnen kommt dies eher selten vor. Bei selbst gerdste-
ten Bohnen den Réstvorgang frisher beenden.

Kaffeemehl vor der Zubereitung zu lange im Bruhkopf eingespannt. | Das Kaffeemehl kann durch die Temperaturen das Aroma verandern.
Dadurch schmeckt der Kaffee verbrannt bei sonst optimaler Exirakfi-
on. Nach dem Einspannen sollte direkt die Brishung gestartet werden.

Brihtemperatur zu hoch. Verstellen Sie die Brohtemperatur im Men.

EINSTELLUNG WASSERMENGE FUR N UND &g

Sie kénnen die Wassermenge fir ., % Tassen nach lhrem Belieben éndem. Das LCD Display zeigt zwar die Durchlaufzeit an, aber
die Wassermenge wird durch einen Durchflussmengenmesser ermittelt.

e Schalten Sie das Gerdt ein. Das Gerdt heifzt auf.

o FErscheint ,GRAEF" im Display ist das Geréit betriebsbereit.

o Seizen Sie den gewinschten Siebeinsalz ein.

e Mahlen Sie die gewinschte Menge an Kaffeemehl in den Siebtréager.

e Pressen Sie das Kaffeemehl mit dem beigefugten Tamper an. Der Abstand zwischen der oberen Kante und dem Kaffeemehl sollte ca. 3 mm
befragen.

e Spannen Sie den Siebirager ein.
e Stellen Sie eine oder zwei Tassen unter den Auslauf.

o Driicken Sie 3 Sekunden lang entweder die BB oder g Taste.
o Die Zubereitung startet.

e Nach der gewiinschten Menge driicken Sie wieder die N oder % Taste.
o Die Wassermenge wird fur die gewdhlte Tasse gespeichert.

DRUCKPROFILEINSTELLUNG

Mit dieser Siebtréiger-Espressomaschine kénnen Sie dank der richtigen Druckprofile das Beste aus dem Kaffee herausholen.

EMPFEHLUNG

Nutzen Sie als Erstes das werkseifig eingestellte Profil, bevor Sie sich Druckprofile anlegen. Bereiten Sie einen méglichst optimalen Espresso
zu (Mahlgrad, Anpressdruck, Mahlmenge mussen stimmen). Eine gut eingestellte Kaffeemuhle ist die optimale Grundlage fir einen guten
Espresso. Erst wenn alle Parameter aufeinander abgestimmt sind, kénnen Sie sich zur Verbesserung des Aromas,/Extraktionszeit lhr eigenes
Druckprofil anlegen.

LEGENDE

FU = Ein einstellbarer Druck tber die gesamte Extraktion
SE =Je ein einstellbarer Druck fir 4 variable Extraklionsphasen
CU = Druckprofileinstellungen fir die 8 & = Tasten.
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MA = Druckprofileinstellungen fur die manuelle Zubereitung iber den Handhebel.

Def = Voreingestellte Druckprofile (Werkseinstellung), Auswahlméglichkeit zwischen FU bzw. SE Modus. Nicht verénderbar.

USER 1 = Benutzerprofil 1

USER 2 = Benutzerprofil 2

USER 3 = Benutzerfprofil 3

VPS = Variables Druckprofil - der Druck wéhrend des Brihvorgangs kann exakt gesteuert werden und so die Qualitét des Extraktionsprozes-
ses noch besser beeinflussen.

P1 - P7 = Brohdruckeinstellung (1 = niedrig, 7 = hoch)

STG 1 - 4 = Extraktionsphase vierstufig

Beispiel: 1P2 = Benutzer 1, Brihdruck 2

DRUCKPROFILEINSTELLUNG FUR B2 & g TASTEN (BEISPIEL BENUTZER 1)

e Drijcken Sie 4 x die ,P"-Taste.

e ,CU USER DEF” erscheint im Display.

e Driicken Sie + oder -, um den Benutzer 1, 2 oder 3 auszuwdhlen.

e Haben Sie den Benutzer ausgewdhlt erscheint im Display das jeweilige Profil z. B. CU USER 1 fur Benutzer 1.

e Dricken Sie fur 2 Sekunden + und - gleichzeitig, um den gewdhlten User zu bestétigen.

o Driicken Sie nun + oder -, um die Brohdruckeinstellung zu wahlen. Sie haben die Méglichkeit, den gleichen Druck tber die gesamte Extrak-
tion (FU Modus) oder unterschiedliche Driicke fur jede der 4 Extraktionsphasen einzustellen (SE Modus).

Einstellbarer Druck Gber die gesamte Extraktion (FU Modus)

e Maéchten Sie den gleichen Druck Uber die gesamte Extraktion einstellen, gehen Sie zu CU VPS FU.

o Driicken Sie fir 2 Sekunden die Tasten + und -, um ins Untermeni von CU VPS FU zu gelangen.

e FU 1P7 erscheint im Display.

o Dricken Sie + oder -, um den gewinschten Brihdruck zu wahlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein hoher Brihdruck.

o Anschliefend bestatigen Sie lhre Wahl mit der ,P”-Taste.

o GRAEF erscheint wieder im Display.

Einstellbarer Druck fir 4 variable Extraktionsphasen (SE Modus)

e Maéchten Sie einen unterschiedlichen Druck fur jede der 4 Extraktionsphasen einstellen, gehen Sie zu CU VPS SE.

o Driicken Sie fir 2 Sekunden die Tasten + und -, um ins Untermeni von SE STG 1 zu gelangen.

o Driicken Sie + oder -, um den gewiinschten Brihdruck fur die erste Extrakiionsphasen zu wahlen. P1 ist ein niedriger Brohdruck, P7 ist ein

hoher Brihdruck.

e Anschliefend driicken Sie die ,P"-Taste.

e SE STG 2 erscheint im Display.

e Dricken Sie + oder -, um den gewiinschten Brihdruck fir die zweite Extraktionsphase zu wéhlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein
hoher Brohdruck.

o Anschliefbend driicken Sie die ,P"-Taste.

e SE STG 3 erscheint im Display.

e Driicken Sie + oder -, um den gewiinschten Brihdruck fur die dritte Extrakfionsphase zu wéhlen. P1 ist ein niedriger Brishdruck, P7 ist ein
hoher Brohdruck.

o Anschliefbend driscken Sie die ,P"-Taste.

e SE STG 4 erscheint im Display.

e Driicken Sie + oder -, um den gewinschten Brishdruck fir die vierte Extraktionsphase zu weéhlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein

hoher Brohdruck.
e Anschliefend driicken Sie die ,P"-Taste
o Alle Phasen werden gespeichert. GRAEF erscheint wieder im Display.

DRUCKPROFILEINSTELLUNG FUR DIE MANUELLE ZUBEREITUNG UBER DEN HANDHEBEL (BEISPIEL BENUTZER 1)

EMPFEHLUNG

Das Druckprofil tber den Handhebel wird vollautomatisch bei Betétigung des Handhebels gestartet und automatisch beendet. Der Vorteil
fur die Anlegung eines Benutzerprofils tber den Handhebel isf, dass so unter einem Benutzerprofil zwei verschiedene Profile angewandt
werden kénnen, z. B. fir 2 verschiedene Kaffeesorten.
e Driicken Sie 5 x die ,P"-Taste.
o ,MA USER DEF" erscheint im Display.
o Driicken Sie + oder -, um den Benutzer 1, 2 oder 3 auszuwdhlen.
e Haben Sie den Benutzer ausgewdhlt erscheint im Display das jeweilige Profil z. B. MA USER 1 fir Benutzer 1.
o Driicken Sie fir 2 Sekunden + und - gleichzweitig, um den gewdhlten User zu bestatigen.
e Driicken Sie nun + oder -, um die Brihdruckeinstellung zu wéhlen.



Einstellbarer Druck Gber die gesamte Extraktion (FU Modus)

e Maéchten Sie den gleichen Druck Gber die gesamte Extrakfion einstellen, gehen Sie zu MA VPS FU.

o Driicken Sie fir 2 Sekunden die Tasten + und -, um ins Untermeni von MA VPS FU zu gelangen.

e FU 1P7 erscheint im Display.

e Dricken Sie + oder -, um den gewinschten Brihdruck zu wahlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein hoher Brohdruck.
e AnschliePend bestatigen Sie lhre Wahl mit der ,P”-Taste.

o GRAEF erscheint wieder im Display.

Einstellbarer Druck fir 4 variable Extraktionsphasen (SE Modus)

e Maéchten Sie einen unterschiedlichen Druck fur jede der 4 Extrakfionsphasen einstellen, gehen Sie zu MA VPS SE.

o Driicken Sie fir 2 Sekunden die Tasten + und -, um ins Untermeni von SE STG 1 zu gelangen.

e Driicken Sie + oder -, um den gewinschten Brihdruck fir die erste Extrakfionsphase zu wahlen. P1 ist ein niedriger Brishdruck, P7 ist ein
hoher Brohdruck.

e Anschliefend driscken Sie die ,P”-Taste.

e SE STG 2 erscheint im Display.

e Dricken Sie + oder -, um den gewinschten Brihdruck fur die zweite Extrakfionsphase zu wahlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein
hoher Brohdruck.

o Anschliefbend driicken Sie die ,P"-Taste.

e SE STG 3 erscheint im Display.

e Dricken Sie + oder -, um den gewinschten Brihdruck fir die dritte Extrakiionsphase zu wéhlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein
hoher Brohdruck.

o Anschliefend driicken Sie die ,P"-Taste.

e SE STG 4 erscheint im Display.

e Driicken Sie + oder -, um den gewtinschten Brihdruck fur die vierte Extraktionsphase zu wéhlen. P1 ist ein niedriger Brihdruck, P7 ist ein
hoher Brihdruck.

o Anschliefend driicken Sie die ,P"-Taste

o Alle Phasen werden gespeichert. GRAEF erscheint wieder im Display.

ZEITEINSTELLUNG FUR DIE 4 EXTRAKTIONSPHASEN (SE MODUS) FUR B2 & &g TASTEN

e Driicken Sie entweder BB oder % for 4 Sekunden.

e SE STG 1 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fir die erste Extraktionsphase driicken Sie +.

e SE STG 2 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fur die zweite Extraktionsphase dricken Sie +.
e SE STG 3 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fur die dritte Extraktionsphase driicken Sie +.
o SE STG 4 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fir die dritte Extraktionsphase driicken Sie +.

e Die Zeiten fir die 4 Extrakfionsphasen werden abgespeichert.

ZEITEINSTELLUNG FUR DIE EXTRAKTIONSPHASE MANUELL UBER DEN HANDHEBEL
o Driicken Sie + und gleichzeitig betdtigen Sie den Handhebel.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fir die erste Extraktionsphase driicken Sie +.

e SE STG 2 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fir die zweite Extraktionsphase driicken Sie +.

e SE STG 3 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fir die dritte Extraktionsphase dricken Sie +.

o SE STG 4 erscheint im Display.

e Nach Erreichen der gewiinschten Sekunden fur die dritte Extraktionsphase driicken Sie + und dricken Sie den Handhebel nach unten.

e Die Zeiten fur die 4 Extrakfionsphasen werden abgespeichert.

BEISPIELE FUR DIE EXTRAKTIONSPHASEN

Exktraktionsphase Brihdruck Zeit*

STG 1 P2 ca. 8 - 10 Sekunden
STG 2 p7 ca. 12 Sekunden
STG 3 p7 ca. 12 Sekunden
SIG 4 P3 ca. 5 Sekunden

* Bei den Zeiten handelt es sich lediglich um Richtwerte. Exakte Angaben kénnen aufgrund der Fakioren Anpressdruck, Mahlgrad, Mahlmenge efc. nicht gemacht werden.
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BENUTZERPROFIL AUF WERKSEINSTELLUNG ZURUCKSETZEN

Waehlen Sie das Benutzerprofil, welches zurickgesetzt werden soll.
Driicken Sie + oder -, bis CU VPS rSt oder MA VPS 1St im Display erscheint. Je nachdem was Sie angewdhlt haben.
Bestatigen Sie anschlieBend mit der ,P"-Taste.

GRAEF erscheint wieder im Display.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Um Energie zu sparen, schaltet sich des Gerat bei Nichtbenutzung nach ca. 30 Minuten aus (Verordnung der EU-Kommission).

MILCHAUFSCHAUMEN

Schalten Sie das Gerdt ein. Das Gerdt heizt auf.

Erscheint ,GRAEF" im Display ist das Gerat betriebsbereit.

Befillen Sie das mitgelieferte Milchkannchen zur Hélfte mit Milch. Achten Sie darauf, dass sie Kuhlschranktemperatur hat.
Richten Sie die Dampflanze auf das Abtropfgitter.

Drehen Sie den Drehrknopf auf und lassen Sie das Kondenswasser entweichen.

Drehen Sie den Drehknopf wieder zu.

Drehen Sie die Dampflanze nach auPen und setzen Sie die Dampflanze in das Milchké&nnchen.

Achten Sie darauf, dass die Dampfdise knapp unter der Oberfléche der Milch ist.

Drehen Sie den Drehknopf auf.

Die richtige Position haben Sie erreicht, wenn ein Schlirfgerdusch zu héren ist.

Dies kann kurzzeiting aussetzen, da die Oberflache der Milch in Bewegung ist. Sie befinden sich in der Ziehphase.
Senken Sie das Milchkannchen langsam, sobald der Pegel steigt.

Hat sich das Volumen nach Wunsch vermehrt, gehen Sie in die Rollphase.

Fihren Sie das Milchkénnchen nach oben, sodass die Duse vollstandig in die Milch eintaucht.

Halten Sie das Milchkénnchen nun so ruhig wie maglich.

legen Sie dabei eine Hand flach an das Milchkénnchen.

Es sollte eine Verwirbelung der Milch entstehen, ohne weitere Luft einzuziehen.

Falls doch wieder Luft eingezogen wird, veréindern Sie die Position der Dampfdise leicht.

Der Milchschaum hat die richtige Temperatur erreicht, wenn das Milchkdnnchen seitlich zu heif3 wird, um es festzuhalten.
Drehen Sie den Drehknopf zu.

WICHTIG!

Erst nach dem Zudrehen die Dampflanze aus der Milch ziehen.

Entnehmen Sie nun die Dampflanze aus der Milch.

Nach dem Sché&umen klopfen Sie das Milchkéinnchen kurz auf die Tischplatte, um die letzten groben Luftbléschen zu beseitigen. Schwenken
hilft auch, um den Schaum gleichméfig zu verteilen.

Reinigen Sie die Dampflanze direkt im Anschluss, um Milchverkrustungen zu vermeiden.

Ein kurzer Dampfstof reicht, um die Milchreste aus der Dise zu pusten. Von auPen reinigen Sie die Duse mit einem feuchten Tuch. Vorsicht,
die Dampflanze wird heif3.



WICHTIG!

Zum Uben kannen Sie folgende Methode verwenden:
e Geben Sie kaltes Wasser in das Milchkénnchen.

e Figen Sie einen Tropfen Spilmittel hinzu.

e Schdumen Sie dieses wie oben beschrieben auf.
e Wenn Sie den Aufschdumvorgang richtig ausfihren, sieht das Gemisch aus wie richtiger Milchschaum.
Bitte dieses Gemisch nicht trinken!!

HEISSWASSERENTNAHME

e Schalten Sie das Gerdt ein. Das Geréit heitzt auf.

o FErscheint ,GRAEF" im Display ist das Geréit betriebsbereit.

o Stellen Sie eine Tasse unter die HeiBwasserlanze.

e Drehen Sie den Drehknopf auf.

e Das Wasser flieBt in die Tasse.

e Nach Beendigung des Vorgangs, drehen Sie den Drehknopf wieder zu.

ENTKALKUNGSERINNERUNG

Die Werkseinstellung fur die Entkalkungserinnerung ist auf 25 | eingestellt. Nach dem Verbrauch von 25 I blinkt , KALK" im Display auf. Sie kén-
nen das Gerdt weiterhin wie gewohnt nutzen, doch ,KALK” wird weiter auf dem Display erscheinen. Erst nach einer vollstéindigen Entkalkung
der drei Kreisléufe erlischt die ,KALK"-Anzeige im Display (siehe dazu das Kapitel ,Entkalkung”). Die Literzahl kann je nach Gebrauch und
Hartegrad lhres Wassers gedndert werden.

12 | = (Hartes Wasser tber 15°dH)

25 | = (Mittleres Wasser 7,3°dH bis 14°dH)

50 | = (Weiches Wasser bis 7,.3°dH)

lhre genauve Wasserhérte kénnen Sie bei den érilichen Wasserwerken nachfragen. Wie Sie die Literzahl éndern kénnen, erfahren Sie auf

Seite 17 unter ,ENTKALKUNGSERINNERUNG".

ENTKALKUNG

Fuhren Sie regelmé&Big eine Entkalkung durch, spatestens wenn im Display ,Kalk” aufblinkt. Es missen alle Kreislaufe entkalkt werden. Wir emp-
fehlen thnen die Verwendung der Graef Entkalkungstabletten. Sie erhalten diese in unserem Onlineshop tber www.graef.de unter
der Artikel-Nr. 145618 oder bei Ihrem Fachhandler.

WICHTIG!

Fir fehlende oder unzureichende Entkalkung Gbernehmen wir keine Haftung. In diesem Fall erlischt die Gewdahrleistung.

Nehmen Sie die Wasserfilterkartusche aus dem Wassertank.

Entnehmen Sie den Siebirager.

Schrauben Sie die Schraube unter dem Brihkopf los.

Entnehmen Sie die 2 Siebe, die Unterlegscheibe und den Dichtungsring.

Reinigen Sie die Siebe und den Dichtungsring unter flieBendem Wasser.

Trocknen Sie diese gute ab und legen Sie diese zusammen mit der Schraube und der Unterlegscheibe an einen ——~

sicheren Ort. ==
Nehmen Sie eine kleine Birste, reinigen Sie den Bereich im Brihkopf und entferen Sie alle alten Kaffeereste. | —
Befillen Sie den Wassertank mit 2,5 Liter Wasser.  E—

Geben Sie die Entkalkungstabletten in den Tank und warten Sie, bis diese sich aufgelést haben. Dies kann bis zu
5 Minuten davemn.

Stellen Sie ein groBes Gefa unter den Brihkopf.

Dricken Sie die #‘ -Taste.

Im Display steht ,CO KALK".

Bestétigen Sie diesen Vorgang mit der ,P"-Taste.

Der Entkalkungsvorgang fur den Brishkopf startet.
Nach Beendigung des Entkalkungsvorgangs steht ,KALK" im Display.
Stellen Sie ein groBes GefaB unter die Dampflanze.
Dricken Sie 2 x die #‘ -Taste.

Im Display steht , ST KALK".

Bestétigen Sie diesen Vorgang mit der ,P"-Taste.
,CHECK" steht im Display.

Drehen Sie den Drehregler der Dampflanze ganz auf.
Der Entkalkungsvorgang fur die Dampflanze startet.
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Nach Beendigung des Entkalkungsvorgangs erscheint , CHECK" im Display.

Drehen Sie den Drehregler wieder zu.

Stellen Sie ein groBes Gefah unter die HeiBwasserlanze.

Driicken Sie 3 x die #’ -Taste.

Im Display steht ,HW KALK".

Bestatigen Sie diesen Vorgang mit der ,P"-Taste.

,CHECK" steht im Display.

Drehen Sie den Drehregler der Heibwasserlanze ganz auf.

Der Entkalkungsvorgang fur die HeiPwasserlanze startet.

Nach Beendigung des Entkalkungsvorgangs erscheint , CHECK" im Display.

Drehen Sie den Drehregler wieder zu.

,GRAEF" steht im Display.

Der Entkalkungsvorgang fir alle Kreisléufe ist abgeschlossen.

Nach dem Entkalken lassen Sie die Maschine abkihlen.

Sefzen Sie die 2 Siebe, die Unterlegscheibe und den Dichtungsring wieder ein.

Drehen Sie die Schraube wieder ein.

Setzen Sie eine Wasserfilterkartusche in den Wassertank. Wir emfpehlen lhnen, sie nach jeder Entkalkung auszutauschen. Ersatzwasserfil-
terkartuschen erhalten Sie in unserem Online-Shop www.graef.de unter der Artikel-NIr. 146242 oder bei lhrem Fachhandler.

WICHTIG!

Die Wasserfilterkartusche schitzt nicht vollstéindig vor Verkalkung — ein regelmafiger Wechsel der Kartusche heift also nicht, dass Sie auf
eine Entkalkung verzichten kénnen.

NACHSPULEN NACH DER ENTKALKUNG

Um das restliche Gemisch aus den Leitungen zu spilen, geben Sie frisches Wasser in den Wassertank.

Fuhren Sie anschlieBend folgende Spilvorgénge nacheinander durch:

1. Lassen Sie fur 20 Sek. Wasser durch den Brihkopf laufen (Leerbezug ohne Kaffeemehl).
2. Offnen Sie fur 20 Sek. das Ventil fir Dampf.

3. Offnen Sie fur 20 Sek. das Ventil fur HeiBwasser.

REINIGUNG

REINIGUNG DER BRUHGRUPPE

WICHTIG!

Wir empfehlen Ihnen die Rickspilung 1 x wéchentlich durchzufihren.
Wir empfehlen lhnen die Graef Reinigungstabletten zum Reinigen. Diese erhalten Sie in unserem Onlineshop ber www.graef.de unter der
Artikel-Nr. 145614 oder bei Ihrem Fachhandler.

Sollte das Gerat ausgeschaltet sein, schalten Sie es ein und warten Sie, bis es aufgeheizt ist.

Befillen Sie den Tank mit Wasser.

Sefzen Sie den Siebeinsafz fur 2 Tassen in den Siebtréger.

Sefzen Sie das Blindsieb ein und legen Sie die Tablette in die Einkerbung.

Spannen Sie den Siebtréger ein.

Achten Sie drauf, dass die Abtropfschale eingesetzt ist.

Ziehen Sie den Handhebel nach oben.

Nach ca. 10 Sekunden driicken Sie den Handhebel wieder nach unten.
Wiederholen Sie diesen Vorgang 4 Mal.

AnschlieBend entnehmen Sie den Siebtréiger und nehmen das Blindsieb raus.

Spannen Sie den Siebtréiger ohne Blindsieb wieder ein.

Ziehen Sie den Handhebel nach oben.

Nach ca. 10 Sekunden driicken Sie den Handhebel wieder nach unten.
Wiederholen Sie diesen Vorgang 4 Mal.

Leeren Sie nun die Abtropfschale und setzen Sie diese wieder ein.

AUSSERE REINIGUNG

e Reinigen Sie die AuBenflachen des Geréts mit einem weichen, angefeuchteten Tuch.
o Bei sfarker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

e Ziehen Sie die Abtropfschale heraus.

e Enmehmen Sie das Abtropfgitter.



e FEntleeren Sie die Abtropfschale.

e Reinigen Sie beides unter flieBendem Wasser.
e Seizen Sie anschlieBend die Abtropfschale samt Gitter wieder ein.

REINIGUNGSWERKZEUG

Entnehmen Sie das Reinigungswerkzeug, dieses finden Sie links neben dem Wassertank.
Mit dem dinneren Ende kénnen Sie die Lécher der Filtereinsétze sowie die Llécher der Dampfduse reinigen.

WEITERE EINSTELLUNGEN UBER DIE , P“-TASTE

Sie haben die Méglichkeit iber die ,,P“-Taste diverse Einstellungen vorzunehmen. Fir die Einstellungen muss das Gerét eingeschaltet sein.

BRUHTEMPERATUR

e Driicken Sie 1 x die ,P”-Taste.

o Die akiuelle Einstellung der Brihtemperatur wird angezeigt, z. B. CO TEMP 92 C.
o Um diese zu verandern, driicken Sie + oder -.

e Nachdem Sie die gewinschte Finstellung gewdhlt haben, warten Sie einen kurzen Moment, bis im Display GRAEF erscheint oder bestétigen
Sie die Finstellung direkt mit der ,,P“-Taste.

o Falls Sie nichts aindern méchten, gehen Sie mit Driscken der ,,P“-Taste zur néchsten Einstellung.

DAMPFQUALITAT

o Driicken Sie 2 x die ,,P”-Taste.

o Die aktuelle Einstellung wird angezeigt z. B. DAMPF 04 (Werkseinstellung). O1 ist die kleinste Stufe (trockener Dampf) und O7 ist die héchste
Stufe (feuchter Dampf).

e Um diese zu verandern, driicken Sie + oder -.

e Nachdem Sie die gewinschte Einstellung gewdhlt haben, warten Sie einen kurzen Moment, bis im Display GRAEF erscheint oder bestétigen
Sie die Einstellung direkt mit der ,, P“-Taste.

e Falls Sie nichts andern méchten, gehen Sie mit Driicken der ,,P“-Taste zur néchsten Einstellung.

PRE-INFUSION

o Driicken Sie 3 x die ,,P”-Taste.

o Die akiuelle Einstellung wird angezeigt z. B. Pl MENGE P1 (Werkseinstellung).

e Um diese zu verandem, driicken Sie + oder -. Bei P O stellen Sie die Pre-Infusion aus.

o Nachdem Sie die gewinschte Einstellung gewdhlt haben, warten Sie einen kurzen Moment, bis im Display GRAEF erscheint oder bestétigen
Sie die Einstellung direkt mit der ,,P“-Taste.

e Falls Sie nichts andern méchten, gehen Sie mit Driscken der ,,P“-Taste zur néchsten Einstellung.

ENTKALKUNGSERINNERUNG

o Driicken Sie 6 x die ,,P”-Taste.

o Die akiuelle Einstellung wird angezeigt z. B. KALK 25 L (Werkseinstellung).
e Um diese zu verandern, driicken Sie + oder -.

o Nachdem Sie die gewinschte Einstellung gewdhlt haben, warten Sie einen kurzen Moment, bis im Display GRAEF erscheint oder bestétigen
Sie die Einstellung direkt mit der ,, P“-Taste.

e Falls Sie nichts édndern méchten, gehen Sie mit Driscken der ,,P”-Taste zur néichsten Einstellung.

SPRACHE

e Driicken Sie 7 x die ,,P”-Taste.

o |m Display erscheint DE LANG.

e Durch driicken der + oder - Taste kénnen Sie die Sprache auf Englisch umstellen.

WERKSEINSTELLUNG

o Driicken Sie 8 x die ,,P”-Taste.

e RESET erscheint im Display.

o Driicken Sie fir ca. 7 Sekunden gleichzeitig die + und - Taste.

e Wenn Graefim Display erscheint, ist das Gerat auf Werkseinstellung zurickgesetzt.

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Herstellergewdhrleistung fir Méngel, die auf Fertigungs- und
Werkstofffehler zuriickzufuhren sind. Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach § 437 ff. BGB bleiben von dieser Regelung unberihrt.
In der Gewdhrleistung nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder Einsatz entstanden sind sowie Méngel, wel-
che die Funktion oder den Wert des Gerdétes nur geringfiigig beeinflussen. Dariber hinaus ibernehmen wir fir Schdden durch fehlende oder
unzureichende Entkalkung und Pflege keine Haftung. In diesem Fall erlischt die Gewdhrleistung ebenfalls. Verwenden Sie ausschlieBlich die
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Graef Original-Entkalkungs- und Reinigungstabletten. Weitergehend sind Transportschéden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, vom
Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen. Fir Schaéden, die durch eine nicht von uns oder eine unserer Vertretungen durchgefihrte Reparatur
entstehen, ist ein Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen. Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt nach unserer
Wahl reparieren oder gegen ein méngelfreies Produkt austauschen.
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PRODUCT DESCRIPTION

@ Possively heated cup rack

9 Pressure gauge
e Rotary knob for hot water

o Brewing unit

6 Hot waterlance

@ Hand lever

@ Group handle

@ Drip tray

Q Drip pan

@ Rotary knob for steam
@ oo display

@ Steam lance

@ Steam nozzle

CONTROL PANEL

d - P + - S 4

o On/Off button

@ - bution
9 Settings

ACCESSORIES

)

=

o Filter insert for 1 cup
@ Filier insert for 2 cups

e Group handle with double outlet
o Group handle with one outlet

e o o 6 0 o

0 + button 0 Descaling

9 Button for one espresso

eBuﬂon for two espressi or one double
espresso

© Tomper © Water filter cartridges
O Biind filier @ screwdriver
@ Cleaning fools

O Milk jug



PREFACE

Dear Customer,

You have made a good choice by buying this group handle espresso machine. You have purchased a recognized quality product. m
We would like to thank you for buying this machine and wish you a lot of fun with your new group handle espresso machine.

INFORMATION ON THESE OPERATING INSTRUCTIONS

These operating instructions are part of the group handle espresso machine (hereinafter referred to as “unit”) and provide important information

on start-up, safety, intended use and the service of the unit.

The operating instructions have to be available at the unit at all times. The instructions have to be read and applied by every person who is in
charge for:

e Commissioning

e Operation

e Fault correction and/or

e Cleaning .

Keep these operating instructions and pass them on to the next owner along with the unit.

These operating instructions cannot fake info consideration every conceivable use. For further information or in the event of problems that are not
covered or not covered in sufficient defail in these instructions, please contact Graef customer service or your specialist dealer.

WARNING MESSAGES

In these operating instructions, the following waming messages and signal words are used:

/N WARNING

This refers to a potentially dangerous situation. Failure to observe this warning may result in serious injury or even death.

CAUTION

This refers to a potentially dangerous situation. In case of non-observation of this warning message, material damage may occur.

IMPORTANT!

This refers to application fips and other especially important information!

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

This unit is in conformity with the safety instructions mentioned hereinbefore. However, incorrect handling may
lead to personal injury and material damage.

For safe handling of this unit, please observe the following safety instructions:

Before using the unit check for any external visible damage of the housing and the connecting cable and
plug. Do not operate a damaged unit.

Repairs may be carried out only by an expert or by Graef after-sales service. Incorrect repairs may cause
considerable hazards for the user. In addition, any claim under guarantee is forfeited.

Defective parts must be replaced by original spare parts only. Only these parts are guaranteed to meet the
sofefy requirements.

This unit can also be used by children from 8 years age as well as by persons with limited physical, sensory

or mental ability or with a lack of experience and,/or knowledge if they are supervised or have been trained
in using the unit and have understood the dangers which may result from it. Cleaning and user maintenance
must not be carried out by children, unless they are 8 years or older and are supervised during the process.

The unit and its connecting cable have to be clear of children who are younger than 8 years.

Children should be supervised in order to make sure that they do not play with this unit.

The unit is not intended to be used with an external timer or a separate remote control.

Always disconnect the connecting cable by using plug; do not pull the connecting cable.

Do not use the unit if the connecting cable or plug are damaged.

Prevent that liquids get on the plug.

If the connecting cable is damaged, it shall be replaced by the manufacturer, the manufacturer’s customer
service or a similarly qualified person only, in order to avoid potential dangers.
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Do not open the housing under any circumstances. When touching live connections and if the electric and
mechanical structure is changed, there is danger of electric shock.

Never touch live parts. They may cause an electric shock or even may lead to death.

Before connecting the unit, compare the connecting data (voltage and frequency) on the type plate with
those of your energy network. These details must correspond so that no damage occurs to the unit.

Check to be sure that the connecting cable has been safely laid. If the cable gets caught, the unit may fall
down from the work surface.

Packaging materials must not be used for playing. There is danger of suffocation.

Never use the unit in the vicinity of a heat source.

Never use the unit outdoors, and always keep it in a dry place.

Never remove the group handle filled with coffee grounds, because it is under pressure.

Use the appliance only if the drip tray and drip pan are properly positioned.

Before preparing espresso, check to see that the group handle is tightened firmly.

To avoid potential hazards, use the machine only for making coffee and frothing milk. Any other type of use
or application is not allowed.
Pull the mains plug before each cleaning process.

Before carrying out external cleaning, allow the appliance to cool.

For external cleaning, do not use any aggressive or abrasive detergents and solving agents.

Do not scrafch off stubborn soiling with hard objects.

Do not put the unit in the dishwasher and do not use it under running water.
Do not immerse the unit in water.

To froth milk, only use the attached milk jug or a larger vessel. Do not use a cup. Excessively frothing milk
may lead to burns.

Never direct the steam distributor to yourself or other persons. Danger of burns!

Use the handle to move the steam lance and hot water lance.

Do not touch the tip of the steam lance and hot water lance affer use as they will become hot.

During use, the surfaces can become hot.

DANGER CAUSED BY ELECTRIC CURRENT

/N WARNING

Mortal danger is caused by contact with live cables or components!

Please observe the following safety instructions in order to prevent exposure to electric current:

o Do not use the unit if the connecting cable or plug are damaged.

e In this case, you should let the Graef Customer Service or an authorized specialist install a new connecting cable before re-using the unit.

e Do not open the housing under any circumstances. When touching live connections or changing the electrical and mechanical structure,
there is danger of electric shock.

o Never touch live parts. They may cause an electric shock or even may lead to death.

INTENDED USE

This unit is not intended for commercial use. Use the unit exclusively to prepare espresso or to remove hot water/ steam. This appliance is in-
tended for domestic and similar use, such as:

e Staff kitchens in shops and offices

e In agricultural estates

e By guests in hotels, motels and other living quarters

e In bed and breakfast boarding houses

IMPORTANT!

Use only in household-like areas!

Another or any exceeding use shall not be considered intended.



CAUTION

The unit can cause dangers, if is not used as infended.

o Use the unit exclusively as intended.

o Observe the procedures described in these operating instructions.
Claims of any kind caused by damage by unintended use shall be excluded.
The risk shall be borne sole by the user.

LIMITATION OF LIABILITY

All technical information, data and notes on the installation, the operation and the care contained in these operating instructions correspond fo
the last status before printing, and are rendered under consideration of our previous experience and to the best of knowledge.

No claims may be derived from the specifications, illustrations and descriptions in these instructions.
The manufacturer does not assume any liability for damage caused by:

e Non-observation of the instructions

e Unintended use

e Improper repairs

e Technical modifications

¢ Use of unapproved spare parts

Translations are carried out fo the best of knowledge. We do not assume any liability for translation mistakes. The original German text shall be
binding only.

AFTER-SALES SERVICE
If your Graef unit is damaged, please contact your dealer or the Graef Customer Service at +49 (2932) 9703677 or write an e-mail to ser-

vice@graef.de.

IMPORTANT!

If possible, keep the original packaging during the guarantee period of the unit in order to be able to pack the unit properly in case of guar-
antee.

UNPACKING

When unpacking the unif, proceed as follows:

e Remove the unit from the box.

e Remove the packaging parts.

e Remove any sfickers on the unit. Do not remove the type platel

W DISPOSAL OF THE PACKAGING

The packaging protects the unit against fransport damage. The packaging materials are selected according to the environmental compatibility
and disposal-related aspects and can therefore be recycled.

The return of packaging into the material cycle saves raw material and reduces the waste volume. Dispose of the packaging material no longer
needed at collection points for the “Green Dot" recycling system (in Germany).

:ﬁ: DISPOSAL OF THE UNIT

At the end of its service life, this product cannot be disposed of in normal domestic waste. The symbol on the product and in the operating instruc-
fions point out to this fact. Reuse the materials according to their marking. With the reuse, recycling or other forms of recycling of old equipment,
you make an important contribution to the protection of our environment. Please ask your municipal administration for the disposal point.

REQUIREMENTS ON THE INSTALLATION LOCATION

For safe and faultless operation of the unit, the following requirements of the installation location have to be met:

e The unit has to be placed on a solid, flat, horizontal, and non-slipping surface with a sufficient weight-carrying capacity.
e Make sure that the unit cannot topple over.

e Choose the location in such a way that children cannot reach the connecting cable of the unit.

e Do not place the unit on hot surfaces, such as hotplates, or near them.

e Never use the unit outdoors, and always keep it in a dry place.

e The unitis not designed for installation in a wall or a built-in cupboard.

e Do not set up the unit in a hot, wet or moist environment.

o The socket has to be easily accessible so that the power cable can be removed easily in case of emergency.

ELECTRICAL CONNECTION

For safe and faul-free operation of the unit, the following requirements have to be met during the electrical connection:
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e Before connecting the unit, compare the connecting data (voltage and frequency) on the type plate with those of your energy network.

These details must correspond so that no damage occurs to the unit. In case of uncertainty, contact a qualified electrician.

o The socket has to be protected at least by a 10 amps circuit breaker.

e Make sure that the connecting cable is not damaged and not laid across hot surfaces or sharp edges.

o The connecting cable must not be stretched tightly.

o The electric safety of the unit is ensured only when it is connected to a socket with protective conductor installed correctly. Operation on a
socket without protective conductor is forbidden. If in doubt, let the house installation be checked by a skilled electrician. The manufacturer

does not assume responsibility for damage which has been caused by missing or interrupted protective conductor.

EXPLANATION OF POSSIBLE DISPLAYS IN THE LCD DISPLAY

-
-

The unit heats up, the On/off switch
flashes.

This means that the rotary knob for steam
or hot water is not properly closed.

The unit is ready for operation.

This mode counts the time it fakes to pre-
pare the coffee.

A signal tone will sound if there is not
enough water in the tank any more.
Please fill in new water.

This displays the current setfing for the
brewing temperature. You have the op-
tion of changing the brewing tempera-
ture in +/- 1° C increments between

86° Cand 98° C.

This shows the setting for the steam. You
can select whether the steam shall be
wet or dry. You can select between 7
stages.

Adjustable pressure over the entire ex-
fraction.

Pressure profile settings for the ¥
% buttons.

Adjustable pressure over the entire ex-
fraction.

During pre-brewing, the coffee grounds
in the group handle are moistened be-
fore the actual extraction. You can set
the duration of the pre-infusion in 5 lev-
els. You can switch off the pre-infusion
with level P O.

Here you can set the flow rate until the
next descaling.

You can select between 12 |, 25 | and

501.

Resets the unit to factory seffings.

Here you can set the display language.

You can choose between DE - German
and EN - English.

This is the descaling programme for the
brewing circuit.

This is the descaling programme for the
steam circuit.

This is the descaling programme for the
hot water circuit.

Pressure profile seffings for the ¥

% buttons.

Preset pressure profiles (factory set-
ting), selection option between FU or
SE mode. Not changeable.

Adjustable pressure for 4 variable
exfraction phases.



Pressure profile seffings for the ¥}

% buttons.

Adjustable pressure for 4 variable
exfraction phases.

Pressure profile setfing for manual draw.

Adjustable pressure over the entire ex-
traction.

Resets the pressure profile seftings for

the selected user for the @ & %

buttons to the factory seftings.

Resets the pressure profile setting for
the selected user for the manual prepa-
ration via the hand lever to the factory

seftings.

Pressure profile setfing for manual draw.

Adjustable pressure for 4 variable
exfraction phases.

PRIOR TO FIRST USE

Prior to first use, clean the group handle (not the unit) and the water tank under running water so that potential production residues are removed.
Subsequently re-insert the water tank. Screw on the rotary knobs and the hand lever. Proceed as follows:

e Remove the slotted screw and the spring washer at the front of the holder of the rotary knobs for the steam and hot water.
o Place the rotary knobs on the rotary knob holders.

e Ensure that one tip of the rotary knob is pointing upwards when the steam/hot water valve is closed.

o Insert the screw with the spring washer info the hole provided and tighten it with the enclosed screwdriver.

e Remove the silicone cover from the hand lever holder

o Insert the hand lever into the opening provided and turn it clockwise to fighten it.

VENTING
IMPORTANT!

Vent the unit prior fo initial commissioning or after you have not used the unit for a long period of time. Do not insert the group handle for
venting.

e Insert the plug into the socket.
o Fill the water tank with water. Maximum filling volume 2.5 litres.

e Press |

The unit is heating up.

If “"GRAEF" appears on the display, the unit is ready for operation.

Take the milk jug and hold it under the steam lance.

Turn on the rotary knob.

Allow the air fo escape until steam comes out.

Turn off the rotary knob again.

PREPARATION
IMPORTANT!

After switching the unit back on again, carry out an empty withdrawal (without coffee grounds) as described below in order to bring the

system to temperature.

Fill water in the tank. 2.5 litres at the maximum.

Insert the desired filter insert.

Put in the group handle without coffee grounds (from left to right).
Switch on the unit.

Wait until the unit has heated up and "GRAEF" appears on the display.

Use the hand lever and allow water to run through briefly to bring the system up to temperature.

Press the hand lever down again to finish the process.

ESPRESSO PREPARATION
IMPORTANT!

See chapter preparation in order to warm up the group handle, system and cups. Insert the filter insert for one cup or two cups. After that,
start preparing espresso.

o After that, dry the group handle well.

e Grind the desired amount of coffee grounds into the group handle.
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e Firmly press on the coffee grounds using the enclosed tamper. The tamper should rest evenly and not crookedly on the ground coffees when
it is pressed down. This ensures even distribution and brewing over the entire surface.

e Clamp in the group handle.
e Place either one or two cups underneath the outlet.

o Press @ for a single espresso or & for a double espresso,/two espressi or use the hand lever for manual preparation.
= .4

o The display shows the current processing time. Ideally, the processing time should be approx. 20-30 seconds. While brewing, the brewing

pressure can be changed with "+" or “-", from P7 to P1.

o The process stops automatically ot @B and % To stop manual draw, press down the hand lever again.

e Remove the group handle and tap out the coffee grounds in a used coffee tray.

PRESSURE GAUGE

UNDER-EXTRACTION

In case of under-extraction you will get a very thin, flat and underdeveloped coffee. The coffee flows very quickly info the cup. In this case, too

little components have been dissolved out. The coffee is very light, the cream very thin, not available or the cream is very light with large bubbles.

e Brewing pressure smaller than 7 to 8 bar
o The coffee flows very quickly into the cup.
o The coffee tastes sour or flat

Possible reasons for an under-extraction

Cause

Solution

Grinding level too coarse (falls out of the outlet quite quickly, the cof-
fee grounds feel rather coarse-gained when rubbing them between
your fingers).

Grind finer, slowly approach the optimum grinding level.

Too litfle coffee grounds.

Use more ground grounds, nofe the maximum filling quantity, the
grind may also need to be adjusted.

Channeling: Pressure uneven

The tamper should rest evenly and not crookedly on the compressed
coffee grounds. Otherwise, channels may form in the coffee and the
hot water will flow through the coffee too quickly.

Beans not fresh or coffee grounds not fresh (possibly pre-ground too
long).

Ideally, store the beans in the coffee packaging closed again. Oth-
erwise, light and oxygen will age the coffee. Only remove as much
coffee as you need in a short fime.

Beans have been roasted too light.

Lighter beans have a slightly different brewing behaviour than dark
beans and are usually brewed at lower pressure. A delicious espres-
so with different flavours can also be prepared by adjusting the quan-
tity and grinding level. However, this can only be addressed briefly
in these instructions.

Brewing temperature too low.

OPTIMAL EXTRACTION

Adjust the brewing temperature in the menu.

In case of optimal extraction, the espresso flows evenly, slowly and creamily “like honey” out of the outlet into the cup. The cream

is dense and dark brown to golden brown.

e Brewing pressure from 7-8 bar up to 12-13 bar

o Contact pressure approx. 15 kg

o Coffee grounds evenly distributed in the group handle
o Optimal grinding level, not too fine, not too coarse

e Fresh beans or freshly ground coffee grounds

e Optimal water temperature, not too cold, not too hot

OVER-EXTRACTION

In case of over-extraction, too many bitter substances are dissolved out of the coffee. Preparation takes a long time, the coffee flows slowly and

drop by drop info the cup. The coffee is very dark or the cream is dark brown to reddish and has an unpleasant and bitter or even burnt faste.
The outline on the cream is very uneven, with lighter spots being found between darker areas.

e Brewing pressure over 13 bar

o Coffee runs slowly (brewing time well over 30 seconds) and flows drop by drop into the cup

o The coffee tastes bitter and burnt
Possible reasons for an over-extraction



Cause Solution

Grinding level too fine (falls out of the outlet rather slowly, the coffee | Grind coarser, slowly approach the optimum grinding level. m
grounds sometimes feel like powder when you rub it between your
fingers).

Too much coffee grounds. Use less coffee grounds, the grinding level may also need to be ad-
justed.

Beans roasted too dark. This rarely happens with bought beans. For home-roasted beans, fin-
ish the roasting process earlier.

Prior to preparation, coffee grounds clamped too long in the brewing | The coffee grounds can change the flavour due to the temperatures.
unit. As a result, the coffee tastes burnt with otherwise optimal extraction.
After clamping, the brewing process should be started immediately.

Brewing temperature too high. Adjust the brewing temperature in the menu.

SETTING THE WATER QUANTITY FOR N8B AND S

You can change the water quantity for - cup and for % cups as you wish. The LCD display shows the processing time, but the water

quantity is determined by a flow sensor.

o Switch on the unit. The unit is heating up.

o If "GRAEF" appears on the display, the unit is ready for operation.

o Insert the desired filter insert.

e Grind the desired amount of coffee grounds into the group handle.

e Firmly press on the coffee grounds using the enclosed tamper. The distance between the upper edge and the ground coffee should be
approx. 3 mm.

e Clamp in the group handle.

o Place one or two cups undemeath the outlet.

o Press either the @ or % button for 3 seconds.

o The preparation starfs.

o After the desired quantity, press the @ or % button again.
e The water quantity is saved for the selected cup.

PRESSURE PROFILE SETTING

With this group handle espresso machine, you can get the best out of your coffee thanks to the right pressure profiles.

RECOMMENDATION

Firstly, use the factory-set profile before creating print profiles. Prepare the best possible espresso (grinding level, contact pressure and grind-
ing quantity must be correct). A well-adjusted coffee grinder is the ideal basis for a good espresso. You can only create your own pressure
profile to improve the flavour/extraction time once all parameters have been coordinated.

KEY

FU = An adjustable pressure over the entire extraction

SE = One adjustable pressure each for 4 variable extraction phases

CU = Pressure profile settings for the B & &g buttons.

MA = Pressure profile settings for manual preparation using the hand lever.

Def = Preset pressure profiles (factory sefting), selection option between FU or SE mode. Not changeable.
USER 1 = User profile

USER 2 = User profile 2

USER 3 = User profile 3

VPS = Variable pressure profile - the pressure during the brewing process can be precisely controlled and thus influence the quality of the
exfraction process even better.

P1 - P7 = Brewing pressure setting (1 = low, 7 = high)

STG 1 - 4 = Four-stage extraction phase

Example: 1P2 = User 1, brewing pressure 2

PRESSURE PROFILE SETTING FOR @ & % BUTTON (EXAMPLE USER 1)

e Press the "P" button 4 times.

e "CU USER DEF" appears on the display.

e Press + or - to select the user 1, 2 or 3.

e Once you have selected the user, the respective profile appears on the display, e.g. CU USER 1 for user 1.

e Press + and - simultaneously for 2 seconds to confirm the selected user.

e Now press + or - to select the brewing pressure setting. You have the option of setting the same pressure for the entire extraction (FU mode)
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or different pressures for each of the 4 extraction phases (SE mode).

Adjustable pressure over the entire extraction (FU mode)

o If you want to sef the same pressure over the entire extraction, go to CU VPS FU.

e Press the + and - butfons for 2 seconds to access the CU VPS FU submenu.

o FU 1P7 appears on the display.

e Press + or - to select the desired brewing pressure. P1 is a low brewing pressure, P/ is a high brewing pressure.
e Then confirm your selection with the “P” button.

o GRAEF appears on the display again.

Adjustable pressure for 4 variable extraction phases (SE mode)

o If you want to set a different pressure for each of the 4 extraction phases, go to CU VPS SE.

o Press the + and - buttons for 2 seconds to access the SE STG 1 submenu.

e Press + or - fo select the desired brewing pressure for the first extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.

e Subsequently press the “P” button.

e SE STG 2 appears on the display.

e Press + or - to select the desired brewing pressure for the second extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing
pressure.

o Subsequently press the “P” button.

e SE STG 3 appears on the display.

e Press + or - o select the desired brewing pressure for the third extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.

e Subsequently press the “P” button.

o SE STG 4 appears on the display.

e Press + or - fo select the desired brewing pressure for the fourth extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.

o Subsequently press the “P” button

o All phases are saved. GRAEF appears on the display again.

PRESSURE PROFILE SETTING FOR MANUAL PREPARATION USING THE HAND LEVER (EXAMPLE USER 1)

RECOMMENDATION

The pressure profile via the hand lever is started and ended fully automatically when the hand lever is operated. The advantage of creating
a user profile via the hand lever is that two different profiles can be applied under one user profile, e.g. for two different types of coffee.
o Press the "P" button 5 times.
e "MA USER DEF" appears on the display.
o Press+ or - to select the user 1, 2 or 3.
e Once you have selected the user, the respective profile appears on the display, e.g. MA USER 1 for user 1.
e Press + and - simultaneously for 2 seconds to confirm the selected user.
e Now press + or - to select the brewing pressure setting.

Adjustable pressure over the entire extraction (FU mode)

e |f you want to sef the same pressure over the entire exiraction, go to MA VPS FU.

e Press the + and - buttons for 2 seconds to access the MA VPS FU submenu.

o FU 1P7 appears on the display.

e Press + or - to select the desired brewing pressure. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.
e Then confirm your selection with the “P" button.

o GRAEF appears on the display again.

Adjustable pressure for 4 variable extraction phases (SE mode)

e |f you want to sef a different pressure for each of the 4 extraction phases, go to MA VPS SE.

e Press the + and - butfons for 2 seconds to access the SE STG 1 submenu.

e Press + or - to select the desired brewing pressure for the first extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.

e Subsequently press the “P" button.

e SE STG 2 appears on the display.

e Press + or - fo select the desired brewing pressure for the second extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing
pressure.

e Subsequently press the “P” button.

e SE STG 3 appears on the display.

e Press + or - o select the desired brewing pressure for the third extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.

o Subsequently press the “P” button.

o SE STG 4 appears on the display.

e Press + or - to select the desired brewing pressure for the fourth extraction phase. P1 is a low brewing pressure, P7 is a high brewing pressure.



e Subsequently press the “P” button
o All phases are saved. GRAEF appears on the display again.

TIME SETTING FOR THE 4 EXTRACTION PHASES (SE MODE) FOR B & &g BUTTONSS

o Press either Q or % for 4 seconds.

e SE STG 1 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the first extraction phase, press +.

e SE STG 2 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the second exiraction phase, press +.
e SE STG 3 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the third extraction phase, press +.

e SE STG 4 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the third extraction phase, press +.

o The times for the 4 extraction phases are saved.

TIME SETTING FOR THE EXTRACTION PHASE MANUAL VIA THE HAND LEVER

o Press + and operate the hand lever at the same time.

e Alffer reaching the desired seconds for the first extraction phase, press +.

e SE STG 2 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the second extraction phase, press +.

e SE STG 3 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the third extraction phase, press +.

o SE STG 4 appears on the display.

o After reaching the desired seconds for the fourth extraction phase, press + and push the hand lever down.
e The times for the 4 extraction phases are saved.

EXAMPLES OF THE EXTRACTION PHASES

Extraction phase Brewing pressure Time*

STG 1 P2 approx. 8 - 10 seconds
STG 2 P7 approx. 12 seconds
STG 3 P7 approx. 12 seconds
SIG 4 P3 approx. 5 seconds

* The times are only guide values. Exact specifications cannot be made due to the factors of contact pressure, grinding level, grinding quantity, etc.
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RESETTING USER PROFILE TO FACTORY SETTINGS

Select the user profile to be reset.

Press + or - until CU VPS rSt or MA VPS 1St appears on the display. Depending on what you have selected.
o Then confirm with the “P" button.
GRAEF appears on the display again.
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AUTOMATIC SWITCHING OFF

To save energy, the unit turns off affer approximately 30 minutes when not in use (Regulation of the EU Commission).

MAKING MILK FROTH

Switch on the unit. The unit is heating up.

If "GRAEF" appears on the display, the unit is ready for operation.

Fill half of the supplied milk jug with milk. Make sure that it is af refrigerator temperature.

Direct the steam lance toward the drip tray.

Turn the rotary knob so that it is open and allow the condensation water to escape.

Turn the rotary knob so that it is closed again.

Turn the steam lance outwards and place the steam lance in the milk jug.

Check to see that the steam nozzle is just below the surface of the milk.

Turn the rotary knob so that it is open.

You will have achieved the right position if you can hear kind of a “sip noise”.

This might suspend for a short time, because the surface of the milk is moving. You are in the draw phase.

Slowly lower the milk jug as soon as the level rises.

Once the volume has increased as desired, enter the roll phase.

Guide the milk jug upwards so that the nozzle is completely immersed in the milk.

Now hold the milk jug as sfill as possible.

Place one hand flat against the milk jug.

The milk should swirl without drawing in any more air.

If qir is drawn in again, change the position of the steam nozzle slightly.

The milk foam has reached the right temperature when the side of the milk jug becomes too hot o hold.

Turn the rotary knob so that it is closed.

IMPORTANT!

Remove the steam lance from the milk only after turning the rotary knob so that it is closed.

o Now remove the steam lance from the milk.

o After making the milk froth, hit the milk jug briefly onto the table top in order to remove the last coarse air bubbles. Swivelling is also helpfu
to distribute the froth evenly.

o Clean the steam lance immediately afterwards to avoid milk incrustations.

o A short burst of steam is enough to blow the milk residue out of the nozzle. Clean the outside of the nozzle with a damp cloth. Caution, the
steam lance gets hot.

IMPORTANT!

To practise it, you can use the following method:

e Pour cold water into the milk jug.

e Add a drop of defergent.

e Froth it up as described above.

e If you carry out the frothing process correctly, the mixture will look like real milk foam.

Please do not drink this mixture!!

HOT WATER WITHDRAWAL
Switch on the unit. The unit is heating up.

If "GRAEF" appears on the display, the unit is ready for operation.

Put one cup under the hot-waterlance.

Turn the rotary knob so that it is open.

The water flows into the cup.
e When the process is completed, close the rotary knob again.

DESCALING REMINDER

The factory sefting for the descaling function recall is set to 25 L. After 25 litres have been used, "KALK" flashes on the display. You can continue
to use the unit as usual, but “KALK" will continue to appear on the display. Only after a complete decalcification of the three circuits, the "KALK”
display goes off on the display (for this, see the "Descaling” chapter). The number of liters can be changed according to the use and hardness
of your water.

12 L= (In hard water areas with more than 15°dH)

25 L = {In mild water areas with 7,3°dH up to 14°dH)

50 L = (n soft water areas with up to max. 7,3°dH)

You can ask for your exact water hardness at the local waterworks. To find out how to change the number of litres, see page 33 under "DES-

CALING REMINDER".



DESCALING

Regularly perform a decalcification, af the latest when “Kalk” appears on the display. All circuits must be descaled. We recommend to use
Graef descaling tablets. You can obtain them in our online shop at www.graef.de under item No. 145618 or from your specialist dealer.

IMPORTANT!

We do not assume any liability for lack of or insufficient descaling. In this case, the warranty will become null and void.

e Remove the water filter cartridge from the water tank.

e Remove the group handle.

o Unscrew the screw under the brewing unit.

e Remove the 2 screens, the washer and the sealing ring.

o Clean the filters and the sealing ring under running water.

e Dry them up well and put them in a safe place together with the screw and the washer. C—"
o Take a small brush, clear the section in the brewing unit, and remove all old coffee remnants. %
o Fill the water tank with 2.5 litres water. —
o Place the descaling tablefs in the tank and wait unfil they have dissolved. This may last up to 5 minutes. o

e Putalarge pot undermeath the brewing unit.

o Press the <pt* bution.

o The display shows “CO KALK".

o Confirm this process with the ,P" button.

e The descaling process for the brewing unit starts.

e When the descaling process is complete, "KALK” appears on the display.
e Place alarge container under the steam distributor.

o Pressthe #‘ button 2 times.

o The display shows “ST KALK".

o Confirm this process with the ,P" button.

e "CHECK" is shown on the display.

e Turn the rotary knob of the steam lance so that it is completely open.

o The descaling process for the steam lance starts.

e Once the descaling process has been completed, "“CHECK" appears on the display.
o Tumn off the rotary knob again.

e Place alarge container under the hot waterlance.

o Pressthe b+ bution 3 fimes.

o The display shows "HW KALK".

o Confirm this process with the ,P" button.

e "CHECK" is shown on the display.

e Tumn the rofary knob of the hot water lance so that it is completely open.
o The descaling process for the hot water lance starts.

e Once the descaling process has been completed, "“CHECK" appears on the display.
e Turn off the rofary knob again.

o "GRAEF"is shown on the display.

e The descaling process for all circuits is complete.

o After descaling, allow the machine to cool down.

o Insertthe 2 screens, the washer and the sealing ring again.

e Screw the screw back in again.

o Insert a water filter cartridge into the water tank. We recommend that you replace it after every descaling. You can obtain replacement
water filter cartridges in our online shop af www.graef.de under item No. 146242 or from your specialist dealer.

IMPORTANT!

The water filter cartridge does not provide complete protection against calcification — regular replacement of the cartridge does not mean
that you can forego descaling.

RINSE AFTER DECALCIFICATION

To flush the remaining mixture out of the pipes, fill fresh water into the water tank.

Then carry out the following flushing processes one after the other:

1. Allow water to run through the brewing unit for 20 seconds (empty draw without coffee grounds).
2. Open the steam valve for 20 seconds.

3. Open the hot water valve for 20 seconds.
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CLEANING

CLEANING OF THE BREWING GROUP

IMPORTANT!

We recommend to carry out backwashing once a week.
For cleaning, we recommend to use Graef descaling tablets. You can obtain them in our online shop at www.graef.de under item No.
145614 or from your specialist dealer.
o Ifthe unit is switched off, switch it on and wait until it has heated up.
o Fill the tank with water.
o Place the filter insert for 2 cups in the group handle.
e Insert the blind screen and place the tablet in the notch.
e Clamp in the group handle.
o Make sure that the drip pan has been inserted.
o Pull the hand lever upwards.
e After approx. 10 seconds, press the hand lever down again.
o Repeat this process 4 fimes.
o Then take out the group handle and remove the blind screen.
e Putin the group handle without blind screen.
o Pull the hand lever upwards.
o After approx. 10 seconds, press the hand lever down again.
e Repeat this process 4 times.
o Now empty the drip pan and insert it back again.

EXTERNAL CLEANING

e Use a soft and moist cloth to clean the outer surfaces of the unit.
e Use a mild defergent in case of heavy confamination.

o Pull out the drip pan.

e Remove the drip fray.

o Empty the drip pan.

o Clean both under running water.

e Then reinsert the drip pan together with the grille.

CLEANING TOOLS

Remove the cleaning tool, which you will find to the left of the water tank.

Using the thinner end of the cleaning tool, you can clean the holes of the filter inserts as well as the holes of the steam nozzle.

FURTHER SETTINGS VIA THE “P” BUTTON

You have the option of making various seffings using the “P”button. The unit must be switched on for the seffings.

BREWING TEMPERATURE

o Press the “P”button once.
e This current seffing for the brewing temperature is shown, e.g. CO TEMP 92 C.
e To change this, press + or -.

e Once you have selected the desired setting, wait a short moment until GRAEF appears on the display or confirm the setfting directly with the
“P"button.

e If you do not want to change anything, go to the next sefting by pressing the “P”button.

STEAM QUALITY

e Press the”P”button twice.

e This current setting is shown, e.g. DAMPF 04 (factory setting). O is the smallest flow level (dry steam) and O7 is the highest level (humid
steam).

e To change this, press + or -.

e Once you have selected the desired sefting, wait a short moment until GRAEF appears on the display or confirm the setting directly with the
“P"button.

e If you do not want to change anything, go fo the next sefting by pressing the “P”button.

PRE-INFUSION

o Press the “P”button 3 times.



e This current setfing is shown, e.g. Pl MENGE P1 (factory setting).
e To change this, press + or -. You can switch off the pre-infusion with P O.

e Once you have selected the desired sefting, wait a short moment until GRAEF appears on the display or confirm the setting directly with the m
“P"butfon.

e Ifyou do not want to change anything, go fo the next sefting by pressing the “P”button.

DESCALING REMINDER

o Press the “P"button  fimes.

o This current setfing is shown, e.g. KALK 25 L (factory setfing).
e To change this, press + or -.

e Once you have selected the desired setting, wait a short moment until GRAEF appears on the display or confirm the setfing directly with the
“P"button.

e If you do not want fo change anything, go to the next sefting by pressing the “P”button.

LANGUAGE

o Press the “P"button 7 fimes.

o EN LANG appears on the display.

e You can shift the language to English by pressing the + or - button.

FACTORY SETTING

e Press the “P"button 8 fimes.

o Reset appears on the display.

e Press the + and - buttons af the same time for approx. 7 seconds.

o |f "Graef” appears on the display, the unit has been reset to the factory setfings.

TWO-YEAR WARRANTY

As from the date of purchase we assume manufacturer warranty of twenty four months for defects which can be traced back to manufacturing

and material defect. Your legal warranty claim in conformity with Section 437 et seq. of the German Civil Code (BGB) shall remain unaffected
by this regulation. The warranty does not cover any damage which is caused by incorrect handling or use as well as defects which only slightly
influence the function or the value of the unit. We do not assume any liability for damage caused by lack of or insufficient descaling and main-
tenance. In this case, the warranty will also become null and void. Exclusively use Graef original descaling and cleaning tablets. Moreover,
transport damage insofar we are not responsible shall be excluded from the claims under guarantee. Warranty shall be ruled out for damage,
the repair of which has not been carried out by us or one of our representations. In case of justified complaints, we shall repair the defective
product or replace it by a product without defects at our discretion.
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