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Arbeitsvorbereitung / Preparation

Aufstellen / Assembly

Arbeiten / Operation




Aufbewahrung / Storage

6.4

Netzkabel / Power Cord

g?
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7.4

7.3




Reinigung/Messer / Cleaning/Blade

4.4

Reinigung/Schlitten / Cleaning/Carriage




Techn. Daten / Technical details

D C EF

A Messerabdeckplatte

B Schneidmesser

C Handrad zur Einstellung
der Schnittstarke

D Standfiisse

E Momentschalter

F Dauerschalter

G Restehalter

H Schlitten

Technische Daten:
Arbeitsbereich: (LxBxH)
470 x 280 x 300 mm
Gewicht: ca. 4,5 kg
Schnittstarke: 0 - 15 mm
Schnitthohe: 132 mm
Schnittlange: 220 mm
Betriebsspannung:230 Volt

Leistung 45 Watt, max 170
Watt

D C EF

A Cover Plate

B Blade

C Balance wheel, for ad
justment of slicing thick
ness

D Feets

E Quick action switch

F Continuous operation
switch

G Food holder

H Carriage

Technical data:

Work space: (LxWxH)

470 x 280 x 300 mm
Weight: approx. 4,5 kg
Slice thickness: 0 - 15 mm
Cut hight: 132 mm

Cut lenght: 220 mm
Operating voltage: 230 Volt

Power 45 Watt, max 170
Watt



Inhaltsverzeichnis

Sicherheitshinweise .........cccovviiiiiiiiiaa... 7
Auspacken......ccceeiiiiiiiiiiiiiiii e 9
Anforderungen an den Aufstellort............... 9
Gefahrenquellen ... 9
Arbeitsvorbereitung/Schneiden ................ 10
Hinweise / TiPPs coveviiiiiiiiiiieiiiiiiiianeenns 10
Aufbewahren ..o, 10
Restehalter......cooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieane, 11
ReINIGUNG .. 11
Reinigung/Wartung/Messer..........cc.......... 11
Werterhalt Messer ......ccoiiiiiiiiiiiiiiinnnnn.. 12
Reinigung/Wartung/Schlitten .................. 12
Kundendienst .......cccevvviiiiiiinneiiennennnnnns 13
: Entsorgung .....coeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieae, 60
3 Jahre Motorgarantie........cccceviviivinnnnn 60



Sicherheitshinweise
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen

oder vom Graef-Kundendienst ausgefuhrt m
werden. Durch unsachgemafe Reparaturen

Sicherheitsbestimmungen. Ein unsachgemaler
Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sach-
schaden fuhren.

Beachten Sie fur einen sicheren Umgang mit
dem Gerat die folgenden Sicherheitshinweise:

Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwen-
dung auf auBere sichtbare Schaden am Ge-
hause, dem Anschlusskabel und -stecker.
Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in
Betrieb.

Benutzen Sie das Gerat erst dann, wenn es
sicher aufgestellt wurde und alle Komponen-
ten (z. B. Schlitten und Restehalter) sicher
in Gebrauchsstellung befinden. Schneiden Sie
niemals ohne Schlitten.

Bei Beschadigung der Anschlussleitung der
Maschine darf diese nur durch den Hersteller
oder seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen durfen nur von einem Fachmann

konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer
entstehen. Zudem erlischt der Garantiean-
spruch.

Eine Reparatur des Gerates wahrend der Ga-
rantiezeit darf nur vom Graef-Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei
nachfolgenden Schaden kein Garantiean-
spruch mehr.

Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-
Ersatzteile ausgetauscht werden. Nur bei
diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden. Das Gerat u. seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.

Gerate konnen von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und daraus
resultierende Gefahren verstanden haben.



Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht

und vor dem Zusammenbau, dem Auseinan-

dernehmen oder dem Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernsteuerung verwendet zu werden.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu

werden, wie beispielsweise: in Mitarbeiterku-
chen fur Laden und Buros; in landwirtschaft-

lichen Anwesen; von Gasten in Hotels, Motels
und anderen
stuckspensionen

Die Zuleitung immer am Anschlussstecker aus

der Steckdose ziehen, nicht am Anschlusska-

bel.

Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Ge-
rates die Anschlussdaten (Spannung und Fre-

quenz) auf dem Typenschild mit denen lhres

Elektronetzes. Diese Daten miussen uberein-
stimmen, damit keine Schaden am Gerat auf-

Wohneinrichtungen; in Fruh-

treten.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschadigt ist.

Lassen Sie vor der Weiterbenutzung des Ge-
rates eine neue Anschlussleitung durch den
Graef-Kundendienst oder einer autorisierten
Fachkraft installieren.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Ge-
rates. Werden spannungsfuhrende Anschlusse
beruhrt und der elektrische und mechanische
Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

Niemals unter Spannung stehende Teile be-
rihren. Diese konnen einen elektrischen
Schlag verursachen oder sogar zum Tode fuh-
ren.

Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.

Niemals das Gerat wahrend des Betriebes
transportieren.

Das Gerat nicht mit nassen Handen bedienen.

Im Ruhezustand Eintellrad nach oben im Uhr-
zeigersinn uber Nullstellung hinaus bis zum
Anschlag drehen, so dass die Anschlagplatte



die Messerschneide Uberdeckt.

¢ Verpackungsmaterialien durfen nicht zum

Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-

ckungsgefahr.

¢ Fassen Sie nicht mit den Fingern an die Schnei-

de des Messers. Diese ist sehr scharf und kann
schwere Verletzungen verursachen.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der Rei-

nigung oder Nichtbenutzung ausgeschaltet ist

und nicht an das Stromnetz angeschlossen ist.

o Kontrollieren Sie ob der Anschlag geschlossen
ist (Messerschneide abgedeckt).

e Benutzen Sie keine aggressiven oder scheu-
ernden Reinigungsmittel und keine Losungs-

mittel.

e Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen
nicht mit harten Gegenstanden ab.

e Gerat nicht im Wasser absplilen oder ins Was-

ser tauchen.

Auspacken
Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt

vor:
e Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton.
e Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

o Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerat
(nicht das Typenschild entfernen).

Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des
Gerates muss der Aufstellort folgende Voraus-
setzungen erfullen:

e Das Gerat muss auf einer festen, flachen,
waagerechten und rutschfesten Unterlage
mit einer ausreichenden Tragkraft aufgestellt
werden.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder
nicht an das scharfe Messer des Gerates ge-
langen konnen

Gefahrenquellen

Das sehr scharfe Messer kann Korperteile ab-
schneiden. Gefahrdet sind besonders lhre Fin-
ger. Greifen Sie aus diesem Grund nicht in den



Raum zwischen Anschlagplatte und Schneidgut-
halter, solange die Anschlagplatte nicht voll-
standig geschlossen ist d.h. unter ,,0“ gestellt
ist.

Arbeitsvorbereitung/Schneiden

e Schwenken Sie die MaschinenfiiRe bis zum
Endanschlag aus (1.1)

e Drucken Sie den Schieber an der Unterseite
des Schlittens und klappen den Schlitten he-
runter (2.1).

e Stellen Sie den Daumenschutz in die senk-
rechte Position (2.2).

e Ziehen Sie das Kabel aus dem Kabelfach und
stecken den Stecker in die Steckdose (2.3).

e Legen Sie das Schneidgut auf den Schlitten.

e Stellen Sie die gewunschte Schnittstarke
durch drehen des Einstellrads ein (3.2).

e Dricken Sie die gewunschten Schalterpositi-
on ,,Dauerbetrieb* oder ,,Kurzbetrieb*(3.1).

e Schneidgut leicht gegen die Anschlagplatte
drucken und den Schlitten gleichmafig gegen
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das Messer fuhren (3.3).

e Nach Beendigung des Schneidvorganges, stel-
len Sie den Schalter wieder in die ,,0“ Positi-
on(3.1).

Wichtig: Motor nach Dauerbenutzung von ca. 5
Minuten abkuhlen lassen.

Hinweise / Tipps

e Weiches Schneidgut (z.B. Kase oder Schinken)
lasst sich am besten gekuhlt schneiden.

e Weiches Schneidgut lasst sich besser schnei-
den, wenn Sie es langsamer vorschieben.

e Beim Schneiden von Gurken oder Mohren ist
es von Vorteil, wenn sie vorher auf eine glei-
che Lange geschnitten werden und dann mit
dem Restehalter zugefiuihrt werden.

Aufbewahren

e Drucken Sie den Druckknopf seitlich des Dau-
menschutz und legen diesen um (6.1).

e Driicken Sie den Schieber an der Unterseite
des Schlittens und klappen diesen hoch (6.2).



¢ Klappen Sie die Fusse ein (6.3) und stellen Sie
das Gerat in die dafur vorgesehene Vorrich-
tung (6.4).

¢ Verstauen Sie das Kabel im Kabelfach (7.1 -
7.4)

Restehalter

Das Gerat darf nicht ohne Restehalter benutzt
werden, es sei denn, GroBe und Form des
Schneidgutes lassen dessen Gebrauch nicht zu.

Sobald aber die GroBe oder Form des Schneid-
gutes den Gebrauch des Restehalters zulasst,
muss dieser benutzt werden.

e Legen Sie die Reste oder das kleinere Schneid-
gut auf den Schlitten.

e Setzen Sie den Restehalter auf die Schlitten-
ruckwand und legen Sie den Restehalter an
das Schneidgut an (3.4).

e Verfahren Sie wie vorher beim ,,Schneiden“
beschrieben.

e Der Restehalter ermoglicht es Ihnen, kleine-
res Schneidgut wie z.B. Pilze oder Tomaten

aufzuschneiden.

Reinigung
Reinigen Sie die AuBenflachen des Gerates mit
einem weichen, angefeuchteten Tuch. Bei star-

ker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungs-
mittel verwendet werden.

Reinigung/Wartung/Messer

Bitte nehmen Sie von Zeit zu Zeit auch einmal
das Messer ab und reinigen Sie das Gerat von In-
nen. Besonders dann, wenn ,saftiges® Schneid-
gut (Tomaten, Obst, Braten etc.) geschnitten
wurden. Behandeln Sie das Messer mit aller
Sorgfalt.

e Ziehen Sie den Schlitten ganz zu sich heran.
¢ Nehmen Sie die Messerabdeckplatte ab (4.1).

e Losen Sie das Messer, indem Sie die Messer-
schraube im 90° Uhrzeigersinn drehen (4.2).

Reinigen Sie die Innenseiten des Messers mit
einem feuchten Tuch.

e Gleitring und Zahnrad auf der Messerinnen-

11



seite nach dem Reinigen mit Vaseline nach-
schmieren (4.3 - 4.4).

e Einsetzen des Messers und Messerabdeckplat-
te erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Fetten Sie den Gleitring und Zahnrad auf der
Messerinnenseite regelmalig ein.

Dieser Vorgang muss mit groBter Vorsicht durch-
gefuhrt werden, da es sich um einen sehr schar-
fen Gegenstand handelt.

Werterhalt Messer

Fiur eine lang anhaltende Scharfe und den Wer-
terhalt Ihres Graef Messers, empfehlen wir |h-
nen das Messer regelmaRig zu reinigen, beson-
ders nach dem Aufschneiden von gepokeltem
Fleisch bzw. Schinken. Diese enthalten Salze,
welche sich, wenn sie sich langer auf der Mes-
seroberflache befinden, sog. ,,Flugrost“ bilden
konnen (auch auf ,rostfreiem* Edelstahl). Auch
beim Aufschneiden von Schneidgut, welches
viel Wasser enthalt, z.B. Tomaten oder Gur-
ken, kann sich durch mangelnde oder falsche
(zu*“nasse*) Reinigung Rost auf der Messerober-

flache bilden.
12

Daher empfehlen wir Ihnen das Messer direkt
nach Gebrauch mit einem feuchten Tuch und
gegebenenfalls etwas Spulmittel zu reinigen.
Geben Sie das Messer niemals in die Spulma-
schine, zum einem aus Grunden der Scharfere-
duzierung und der Korrosionsbestandigkeit (Salz
greift die Messer an) und zum anderen wegen
der Sicherheit beim Handhaben des Messers
und beim Be- und Entladen der Spulmaschine.

Reinigung/Wartung/Schlitten (nur UNA 90)

Um den Schlitten besser zu reinigen, lasst sich
dieser von der Maschine abnehmen.

e Driicken Sie den Schlittenriegel an der Vor-
derseite (unten) des Schlittens (5.1).

o Halten Sie diesen gedruckt und ziehen Sie den
Schlitten nach hinten ab ( zum Korper hin).

¢ Reinigen Sie den Schlitten mit einem feuch-
ten Tuch oder unter flieRendem Wasser.

Reinigen Sie Laufrolle mit einem feuchten
Tuch (5.2).

¢ Bitte geben Sie einmal im Monat einige Trop-
fen harzfreies Ol oder Vaseline auf die Schlit-



tenfiihrung. Uberschiissiges Ol / Vaseline

mit einem weichen Baumwolltuch entfernen
(5.3).

¢ Halten Sie die Schlittenverriegelung gedruckt

und schieben den Schlitten auf der Schlitten-

fuhrung nach vorn.

Kundendienst

Sollte es vorkommen, dass lhr Graef-Gerat ei-
nen Defekt hat, wenden Sie sich bitte an lhren
Fachhandler oder an den Graef- Kundendienst.
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Safety instructions

This unit complies with the statutory safety
regulations. Improper use can, however, lead
to personal injury and property damage.

To handle the unit safely, follow the instructions
below:

Check the unit for external, visible damage
to the housing, the connector cable and the
plug before using it. Do not put a damaged
unit into operation.

If the machine’s connecting cable is damaged,
continued use of the machine is only allowed
it has been replaced with a new one. Have
it installed solely by the manufacturer or
its customer service or a similarly qualified
person to prevent hazards.

Repairs are only allowed to be performed by
a specialist or by the Graef customer service
department. Improper repairs can lead to
extreme hazards for the user and damage
the unit. Furthermore, the warranty claim
expires.

Only Graef customer service is authorised to

repair the unit during the warranty period,
otherwise the warranty expires for subsequent
damages.

Defective components must be replaced
solely with genuine spare parts. Fulfilment of
the safety regulations is only guaranteed if
these parts are used.

This unit must not be used by children. This
unit and its power cable must be kept away
from children.

This unit may be used by persons with
reduced physical, sensory or mental abilities
or deficiencies in experience and knowledge,
if they are supervised or have been instructed
in the safe use of the unit, and in addition
understand the resulting dangers.

Children must not play with this unit.

In the absence of supervision and prior to
assembly, during cleaning disconnect the unit
from the mains.

The unit is not intended to be used with
an external timer or a separate telecontrol
system.
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This unit is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen
areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in
hotels, motels and other residental type
environments; bed and breakfast type
environments.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service or
similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

Always pull the supply line from the electric
socket using the connector plug, not on the
connector cable.

Never operate the unit with wet hands.

This unit must be used with the carriage and
food holder unless the size and shape of the
items to be sliced do not permit use of the
food holder.

In stand-by mode, turn the control knob
clockwise past the zero position up to the
limit so that the stop plate covers the cutter.

Do not use the packing material as a toy.

Danger of suffocation.

Do not touch the blade with your fingers. It is
very sharp and cause severe injuries.

Make sure the unit is switched off and not
connected to the mains supply.

Check to make sure the limit stop is closed
(cutter blade is covered).

Do not use any aggressive or abrasive cleaning
agents and do not use any solvents.

Do not scratch off stubborn soiling with hard
objects.

Do not wash in the unit in water or immerse
it into water.

Unpacking

To unpack the unit, proceed as below:
o Take the unit out of the carton.

e Remove all pieces of the packing.

e Remove any possibly extant labels on the unit

(do not remove the rating plate).



Requirements for the installation location

For safe and flawless operation of the unit, the
place of location must meet these prerequisites:

The unit must be set up on a firm, flat, level and
non-slip base that has sufficient load bearing
capacity.

Select the place of location so that children
cannot reach the sharp blade in the unit.

Sources of hazards

The rotating blade can cut off body parts. Your
fingers, especially the thumbs, are endangered.
For this reason, never reach into the space
between the stop plate and the holder for the
material to be sliced as long as the stop plate
is not completely closed, i.e., is placed below
“O”.

Cutting

¢ Swivel the machine feet out as far as they go
(1.1).

e Push the slider on the underside of the
carriage together and turn the carriage over

(2.1).

e Put the thumb protection into a horizontal m
position (2.2).

e Place the cutting goods on the carriage.

e Adjust the desired cutting width by turning
the hand wheel (3.2).

e Push the needed switch ,Pulse“ or
,Permanent“ (3.1).

e Press the cutting goods gently against the
stopper plate and lead the carraige evenly
against the blade (3.3).

e After finishing the cutting process, turn off
the appliance (3.1).

e Push the button on the side of the thumb
protection and flip it (6.1).

e Push the slider on the underside of the
carriage together and flip it (6.2).

Important: Let the engine cool off after a
permanent usage of approx. 5 minutes.
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Tips
e Soft cutting goods (for example cheese or
ham) can be cut best when cooled.

e Soft cutting goods are cut better when you
move it forward slower.

e When cutting cucumbers or carrots it helps to
cut them to an identical size beforehand, and
then lead them to the cutter using the scrap
holder.

Food holder

When the items to be sliced are shorter and 10
cm so it is no longer possible to correctly hold
onto them, the food holder must be used.

e Place the food rests or the small items for
slicing on the carriage.

¢ Set the food holder on the rear of the carriage
and put the food holder onto the items to be
sliced (3.5).

e Proceed as above as described in “Slicing”.

Important: The food holder lets you slice small
items such as mushrooms and tomatoes.

18

The unit must not be used without the food
holder unless the size and shape of the items to
be sliced do not permit its use.

Cleaning

Clean the exterior of the unit with a soft, moist
damp cloth. If heavy soiled, a mild detergent
can be used.

Blade removal

Please occasionally unscrew the blade and
clean the interior of the unit. Especially, when
“juicy” slicing items (tomatoes, fruit, roasts,
etc.) were sliced. Handle the blade with great
care!

e Pull the carriage all the way towards you.

e Remove the blade cover plate (4.1).

e Loosen the blade by turning the blade screw
clockwise (4.2).

e Clean the insides of the blade with a damp
cloth.

e Lubricate the gliding ring and gear on the



inside of the blade with Vaseline after
cleaning (4.3 - 4.4).

e Replace the blade and the blade cover plate
in reverse sequence.

Preservation of value - blade

For a long-lasting sharpness and for a
preservation of the value of your Graef blade
we recommend that the blade be cleaned
in regular intervals, especially after cutting
cured meat or ham. They contain salts which
when on the blade surface for a longer period
of time could produce so-called “rust film” (
on “stainless steel” as well). When cutting
products which contain a lot of water, such as
tomatoes or cucumbers, a lack or wrong (too
“wet”) cleaning may produce rust on the blade
surface.

For this reason we recommend that you use a
moist cloth and a bit of detergent, if and when
necessary, to clean the blade directly after use.
Never put the blade in a dishwasher, firstly due
todecrease in sharpness and corrosionresistance
(salts attack the blade), and secondly due to

safety in handling the blade whilst loading and
unloading the dishwasher.

Carriage

To clean the carriage better, it can be removed
from the appliance.

e Push the carriage bar on the front side
(bottom) of the carriage (5.1).

e Keep it pushed and pull off the carriage
towards the back (towards body).

¢ Clean the carriage with a moist cloth or under
running water.

e Clean the roller with a damp cloth (5.2).

e Please apply a few drips of resin-free oil or
Vaseline on the carriage rail once a month.
Remove excess oil / Vaseline with a soft cloth
(5.3).

e Keep the carriage lock pushed and push the
carriage towards the front on the carriage
rail.
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Customer service department

If your Graef unit has a defect, please contact
your dealer or the Graef customer service
department.

= Disposal

At the end of its service life, this product
cannot be disposed of in normal domestic waste
but has to be disposed of at a collection point
for recycling electonic household waste. The
symbol on the product and in the operating
instructions point out to this fact. Reuse the
materials according to their marking. By reusing,
recycling or other applying other forms of use of
old units, you render an important contribution
to the protection of our environment. Please
ask your municipal administration for the
disposal point.

3 year motor guarantee

For this product we assume an additional
guarantee on the motor of 36 months beginning
with the date of sale. Your legal warranty
claim in conformity with Section 439 ff. of The
20

German Civil Code E shall be unaffected by this
regulation. The guarantee does not cover any
damage which is caused by incorrect handling
or use as well as defects which only slightly
influence the function or the value of the unit.
Moreover, transport damage provided we are not
responsible shall be excluded from the claims
under guarantee. Guarantee shall be ruled out
for damage, the repair of which has not been
carried out by us or one of our represenations.
In case of justified complaints, we shall repair
the defective product or replace it by a product
without defects at our discretion.
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Consignes de sécurité

Cette machine est conforme aux normes de

sé

conforme peut

curité obligatoires. Une utilisation non
cependant entrainer des

dommages corporels et matériels.

Pour une utilisation slire de la machine, veuillez

re
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specter les consignes de sécurité suivantes :

Avant [’utilisation, vérifiez si la machine ne
présente pas de dommages apparents : sur le
boitier, le cable d’alimentation et la fiche. Ne
mettez pas la machine en marche si elle est
endommagée.

Si le cable d’alimentation est endommagé,
faites-le remplacer par le fabricant, par son
service apres-vente ou par une personne
qualifiée afin d’éviter tout danger.

Les réparations peuvent uniquement étre
effectuées par un technicien ou par le
service apres-vente Graef. Les réparations
non conformes peuvent entrainer des risques
graves pour |'utilisateur. Elles entrainent
également ’annulation de la garantie.

Durant la période de garantie, les réparations

peuvent uniquement étre réalisées par
le service apres-vente Graef, dans le cas
contraire, les dommages suivants ne sont plus
couverts par la garantie.

Les pieces défectueuses peuvent uniquement
étre remplacées par des pieces de rechange
originales. Seules les pieces de rechange
originales garantissent le respect des normes
de sécurité.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants. Tenir ’appareil et sa ligne hors de la
portée des enfants.

Cetappareil peut étre utilisé par des personnes
avec des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou des personnes
avec une expérience et des connaissances
restreintes si celles-ci sont surveillées ou
que des instructions concernant l’utilisation
de appareil en toute sécurité leur ont
été données et qu’elles sont en mesure de
comprendre les dangers en résultant.

o Nepaslaisser les enfants jouer avec ’appareil.
e L‘appareil doit toujours étre débranché s‘il



est sans surveillance et avant d‘étre monté,
démonté ou nettoyé.

Pour couper l’alimentation électrique de la
machine, toujours tirer sur la fiche et non sur
le cable.

Ne pas utiliser ’appareil avec les mains
mouillées.

Cet appareil doit étre utilisé avec le chariot
et le guide aliments, a moins que la taille et la
forme des morceaux a couper ne permettent
pas ’utilisation du guide aliments.

A Uarrét, tourner le bouton de réglage
d’épaisseur dans le sens des aiguilles d’une
montre au-dela du zéro, jusqu’a la butée,
de sorte que la plaque de butée recouvre la
lame.

N’utilisez pas appareil si le cordon
d’alimentation ou la fiche sont endommagés.

Avant de réutiliser ’appareil, faites remplacer
le cable d’alimentation par le fabricant, par
son service apres-vente ou par une personne
qualifiée afin d’éviter tout danger.

N’ouvrez en aucun cas le boitier de la machine.
Risque d’électrocution en cas de contact avec
les raccords électriques et de modification du
montage électrique et mécanique.

Ne touchez jamais aux piéces sous tension.
Cela risque de provoquer une électrocution
et méme étre mortel.

Le matériel d’emballage ne peut étre utilisé
pour jouer. Danger d’asphyxie.

Ne touchez pas a la lame avec vos doigts. Elle
est trés tranchante et peut provoquer des
blessures graves.

Assurez-vous que |’appareil est éteint et n’est
pas branché.

Vérifiez que la plaque de butée est fermée (la
lame est recouverte).

N’utilisez pas de produits de lavage agressifs
ou abrasifs ni de solvants.

Ne grattez pas les saletés tenaces avec des
objets durs.

Ne rincez pas l’appareil a l'eau et ne le
plongez pas dans [’eau.
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Déballage
Procédez comme suit pour déballer la machine:

e Sortez la machine du carton.
e Retirez toutes les parties de l’emballage.

e Retirez les éventuels autocollants
’appareil (pas la plaque signalétique).

sur

Lieu d’installation

Pour une utilisation slre et sans dérangements
de la machine, le lieu d’installation doit
répondre aux conditions suivantes :

o L’appareil doit étre installé sur une surface
solide, plate, horizontale, antidérapante, et
avec une force portante suffisante.

e Choisissez le lieu d’installation de maniere a
ce que les enfants ne puissent accéder a la
lame tranchante de ’appareil.

Sources de risques

La lame rotative peut provoquer des blessures
corporelles, par exemple vous couper les
doigts, le pouce notamment. Ne mettez par
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conséquent pas les doigts dans ’espace entre
la plaque de butée et le poussoir d’aliments
tout pendant que la plaque de butée n’est pas
completement fermée, c.-a-d. qu’elle n’a pas
été mise au-dessous de « 0 ».

Tranchage avec l‘interrupteur a impulsion

e Tournez les pieds de la machine jusqu‘a la
butée de fin de course.

e Positionnez le protege-doigts en position
horizontale par actionnement du bouton a
pression.

e Appuyez sur le coulisseau se trouvant sur
la face inférieure du chariot et rabattez le
chariot.

e Posez le produit a trancher sur le chariot.

e Ajustez l‘épaisseur de coupe souhaitée en
tournant la manivelle.

e Appuyez légérement le produit a trancher
contre le plateau a butée et faisez glisser
régulierement le chariot contre la lame.

e Appuyez sur l‘interrupteur a impulsion.



Relachez l‘interrupteur momentané a la fin
de la procédure de tranchage.

e Rabattez a présent a nouveau le chariot.

Appuyez sur le bouton a pression se trouvant
a coté du proteége-doigts et rabattez celui-ci.

Appuyez sur le coulisseau se trouvant sur
la face inférieure du chariot et rabattez le
chariot vers le haut.

Tranchage avec interrupteur permament

Utilisez l‘interrupteur perment le

tranchage de grandes quantités.

pour

e Démarche identique au tranchage avec «
interrupteur momentané », mais il vous faut
appuyer sur « l‘interrupteur permanent ».

e Laissez refroidir le moteur pour env. 5 min.
apres une utilisation permanente.

e Mettez l‘appareil hors marche a la fin de la
procédure de tranchage.

Guide aliments
Si le morceau a couper fait moins de 10 cm et ne

peut plus étre maintenu correctement, utiliser
le guide aliments.

o Posez les restes ou le petit morceau a couper
sur le chariot.

e Placez le guide aliments sur la paroi arriere
du chariot et pressez-le sur le morceau a
couper.

e Procédez ensuite comme décrit plus haut
sous « Coupe ».

e Important

e Le guide aliments vous permet de couper
de petits aliments comme par ex. des
champignons ou des tomates.

o L'appareil ne peut étre utilisé sans le guide
aliments a moins que la taille et la forme du
morceau a couper ne permettent pas son
utilisation.

du nettoyage

Nettoyez les surfaces extérieures de |’appareil
avec un chiffon doux et humide. En cas de forte
salissure, vous pouvez utiliser un nettoyant
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doux.

Nettoyage de la lame

Dévissez la lame pour nettoyer |’appareil de
Uintérieur de temps en temps, en particulier
si vous avez coupé des aliments « juteux »
(tomates, fruits, roti, etc.). Manipulez la lame
avec précaution.

¢ Glissez le chariot entierement vers vous.

e Retirez recouvrement du

couteau.

la plaque de

o Dévissez le couteau en tournant la vis de celui-
ci dans le sens des aiguilles d‘une montre.

o Nettoyez les faces intérieures du couteau
avec un chiffon humide.

e Appliquez de la vaseline sur [‘anneau
coulissant et la roue dentée sur la face
intérieure du couteau apres le nettoyage.

e Lfinsertion du couteau et de la plaque de
recouvrement du couteau sont a effectuer en
sens inverse.
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Protection de la lame

Afin d‘assurer que votre lame Graef reste tran-
chante aussi longtemps que possible, nous vous
recommandons de la nettoyer régulierement,
surtout apres avoir tranché de la viande en sau-
mure resp. du jambon. Ces derniers contiennent
des sels qui, lorsqu‘ils se trouvent sur la surface
de la lame pour une durée prolongée, peuvent
provoquer la formation d‘une couche mince de
rouille (méme sur de l‘acier inoxydable). Lors
du tranchage d‘aliments contenant beaucoup
d‘eau comme par ex. des tomates ou du con-
combre, une couche de rouille peut se former
sur la surface de la lame si celle-ci n‘as pas été
suffisamment nettoyée ou nettoyée de maniére
incorrecte (trop humide).

C‘est pourquoi nous vous recommandons de
nettoyer la lame a l‘aide d‘un chiffon humide
et un peu de produit nettoyant le cas échéant
directement apres l‘avoir utilisée. Ne lavez ja-
mais la lame au lave-vaisselle, d‘une part parce
que cela peut réduire l‘acuité du tranchant et
la résistance a la corrosion (le sel peut nuire a
la lame) et d‘autre part pour des raisons de sé-



curité lors de la manipulation de la lame et lors
du placement de la lame dans le lave-vaisselle.

Chariot

Le chariot peut étre retiré de l‘appareil afin de
mieux pouvoir le nettoyer.

e Appuyez sur le taquet du chariot se trouvant
sur la face avant (en bas) du chariot.

e Glissez le chariot en arriére en appuyant sur
le taquet (jusqu‘au corps).

o Nettoyez le chariot avec un chiffon humide
ou sous l‘eau courante.

o Nettoyez le galet de roulement avec un
chiffon humide.

e Appuyez sur l‘arrét du chariot et glissez celui-
ci sur la conduite du chariot sans relacher le
bouton.

¢ Veuillez s‘il vous plait appliquer une fois par
mois quelques gouttes d‘huile exempte de
résine ou de la vaseline sur la conduite du
chariot. Le surplus d‘huile / de vaseline est a
retirer avec un chiffon souple en coton.

e Insérez a nouveau le chariot aprés le

nettoyage.

Service aprés-vente

Au cas ou votre appareil Graef aurait un défaut,
adressez-vous a votre revendeur spécialisé ou
au service apres-vente Graef

=
= Mise au rebut

En fin de vie, ce produit ne doit pas étre éliminé
via les ordures ménageéres, mais doit étre déposé
dans un point de collecte pour le recyclage
d‘ordures ménageres électroniques. Le symbole
sur le produit et dans le mode d‘emploi
l‘indique. Les matériaux sont recyclables selon
leur marquage. Avec le recyclage, l‘utilisation
des matériaux ou d‘autres formes d‘utilisation
de vieux appareils vous contribuez a la
protection de notre environnement. Veuillez
vous renseigner auprés de votre municipalité
pour connaitre le site de collecte compétent.
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3 ans de garantie sur le moteur

Pour ce produit, nous accordons en plus une
garantie sur le moteur de 36 mois a compter
de la date de vente. Vos droits de garantie
légaux selon § 439 et suivants BGB-E (code
civil allemand) ne sont pas concernés par
ce reglement. La garantie ne couvre pas les
dommages résultant d‘une manipulation ou
d‘une utilisation non conformes ainsi que de
vices n‘entravant le fonctionnement ou la
valeur de l‘appareil que d‘une maniéere réduite.
De plus, les dommages résultant du transport
sont exclus du droit de garantie dans la mesure
ou nous n‘en sommes pas responsables. Pour
des dommages résultant d‘une réparation
n‘ayant pas été effectuée par nos soins ou par
une de nos représentations, le droit de garantie
est exclu. En cas de réclamation justifiée, nous
réparons soit le produit défectueux soit nous
“‘échangeons contre un produit non défectueux.
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Instrucciones de seguridad

Es

te dispositivo cumple las disposiciones

de seguridad vigentes. Sin embargo, un uso
inapropiado puede producir danos personales y
materiales.

Respete las siguientes instrucciones de seguridad
para manipular el dispositivo con seguridad.
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Compruebe antes de la utilizacion si el
dispositivo presenta danos exteriores visibles
en la carcasa, el cable de alimentacion y
el enchufe. No ponga en funcionamiento el
dispositivo si esta danado.

En caso de que el cable de alimentacion de
la maquina presente danos, éste solo puede
ser sustituido por el fabricante o su servicio
de atencion al cliente o una persona con
cualificacion similar, para evitar peligros.

Las reparaciones solo pueden ser realizadas
por un especialista o por el servicio de
atencion al cliente de Graef. Por reparaciones
inadecuadas pueden surgir peligros
considerables para el usuario. Ademas, expira
la garantia en ese caso.

Una reparacion del dispositivo durante el
plazo de garantia solo puede ser efectuada
por el servicio de atencion al cliente de
Graef; de lo contrario, deja de haber derecho
a la garantia en caso de dafnos posteriores.

Los componentes defectuosos solo pueden
ser sustituidos por repuestos originales. Solo
en estas piezas queda garantizado que se
cumplan los requisitos de seguridad.

Este dispositivo no esta destinado a ser
utilizado por personas (incluidos nifos) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
limitadas o falta de experiencia y/o falta de
conocimiento, salvo que estén supervisadas
por una persona responsable de su seguridad
o reciban de ella instrucciones acerca de
como utilizar el dispositivo.

Los ninos deben ser supervisados para
garantizar que no jueguen con el dispositivo.

Desenchufe el dispositivo tirando del enchufe,
no del cable de alimentacion.

No maneje el dispositivo con las manos
humedas.



Este dispositivo debe ser utilizado con el carro
y el soporte de restos, salvo que el tamano
y la forma del alimento a cortar no permita
utilizar el soporte de restos.

En estado de reposo, gire el boton de ajuste
en sentido horario desde la posicion cero
hasta el tope, de forma que la placa de tope
cubra la cuchilla.

No utilice el dispositivo cuando el cable de
alimentacion o el enchufe estén danados.

Antes de reutilizar el dispositivo, mande
sustituir el cable de alimentacion por uno
nuevo al fabricante o su servicio de atencion
al cliente o una persona con cualificacion
similar, para evitar peligros.

No abra la caja del dispositivo bajo ninguna
circunstancia. Si se tocan conexiones que
llevan tension y se cambia la estructura
eléctrica y mecanica, existe peligro de
electrocucion.

No toque nunca piezas bajo tension. Esto
podria producir una electrocucion o incluso
la muerte.

e Los materiales de embalaje no deben ser
utilizados como juguete. Existe peligro de
asfixia.

e No agarre el filo de la cuchilla con los dedos.
Estda muy afilada y puede producir graves
lesiones.

e Aseglrese de que el dispositivo esté apagado
y no esté conectado a la red eléctrica.

o Compruebe si el tope esta cerrado (filo de la
cuchilla tapado).

e No utilice productos de limpieza agresivos o
abrasivos ni disolventes.

e No raspe la suciedad persistente con objetos
duros.

e No enjuague en dispositivo con agua ni lo
sumerja en agua.

Desembalaje

Para desembalar el dispositivo, proceda como
sigue:

o Extraiga del embalaje el dispositivo.

¢ Retire todos los accesorios de embalaje.
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e Retire, en su caso, adhesivos del dispositivo
(no retire la placa de caracteristicas de tipo).

Requisitos en el lugar de colocacion

Para un funcionamiento seguro y exento de
fallos del dispositivo, el lugar de colocacion
debe cumplir las siguientes condiciones:

¢ El dispositivo debe estar colocado sobre una
base solida, llana, horizontal y antideslizante,
con suficiente carga maxima.

o Elija el lugar de colocacion de forma que los
ninos no puedan acceder a la cuchilla afilada
del dispositivo.

Fuentes de peligro

La cuchilla giratoria puede amputar miembros.
Estan en peligro sus dedos, especialmente los
pulgares. Por este motivo, no introduzca los
dedos en el area situada entre la placa de tope
y el soporte del alimento a cortar, en tanto la
placa de tope no esté totalmente cerrada, esto
es, esté colocada bajo ,,0“.
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El corte con interruptor rapido
o Gire las patas de la maquina hasta el tope.

o Coloque el protector de pulgar en posicion
horizontal presionando el pulsador.

¢ Junte presionando la corredera en la parte
inferior del carro y gire el carro.

e Coloque los alimentos a cortar en el carro.

e Ajuste el grosor de corte deseado girando la
perilla.

e Presione ligeramente sobre la placa de tope
y mueva el carro de manera uniforme contra
la cuchilla.

e Pulse el interruptor rapido.

e Después de completar el proceso de corte,
suelte el interruptor rapido.

e Vuelva a girar el carro.

e Pulse el boton al lado del protector del pulgar
y desplacelo.

e Presione la corredera en la parte inferior del
carro y gire el carro hacia arriba.



El corte con interruptor permanente

Utilice el interruptor permanente para cortar
grandes cantidades.

e Procedimiento como para el corte con
»interruptor rapido“, sélo que ahora hay que
pulsar en lugar del ,interruptor rapido“, el
yinterruptor permanente®.

e Dejar enfriar el motor después del uso
continuo de unos 5 minutos.

e Después de completar el proceso de corte,
vuelva a apagar el artefacto.

Importante: Los alimentos blandos (p. ej. queso
o fiambre) se cortan mejor frios.

Nota

e Los alimentos blandos se cortan mejor si
desplaza el alimento hacia delante mas lento.

e Al cortar pepinos o zanahorias es ventajoso
haberlos cortado previamente a una misma
longitud y llevandolos luego con el soporte de
restos.

Soporte de restos

En cuanto el alimento sea mas pequeno de 10
cm y ya no se pueda apoyar correctamente, hay
que utilizar el soporte de restos.

e Coloque los restos o el alimento mas pequeio
en el carro.

e Coloque el soporte de restos en la parte
posterior del carro y apoye el soporte de
restos contra el alimento a cortar.

e Proceda segun se indico en ,,Corte*.

e Elsoportederestosle permite cortar pequenos
alimentos como p. ej. setas o tomates.

e Este dispositivo no debe ser utilizado sin el
soporte de restos, salvo que el tamafo y
la forma del alimento a cortar no permita
utilizarlo.

Extraccién de la cuchilla

De vez en cuando, desatornille la cuchilla y
limpie el dispositivo por dentro. Especialmente
cuando se hayan cortado alimentos con jugo
(tomates, fruta, asado, etc.). Manipule la
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cuchilla con extremo cuidado.
e Tire el carro completamente hacia si.
o Paraelloretire la placa cobertora del cuchillo.

e Suelte el cuchillo girando el tornillo del
cuchillo hacia la derecha.

¢ Limpie el lado interior de la hoja con un pano
humedo.

e Reengrasar el anillo deslizante y la rueda
dentada en el lado interior después de la
limpieza con vaselina.

e Insercion de la cubierta de la cuchilla y la
cuchilla en el orden inverso.

Carro

Para limpiar mejor el carro, este se puede
quitar de la maquina.

e Empuje el pasador del carro en la parte
frontal (abajo) del carro.

e Mantengalo presionado y tire el carro hacia
atras (hacia el cuerpo).

e Limpiar el carro con un pafo hiumedo o con
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agua corriente.

e Limpie la rueda deslizante con un pano
humedo.

e Mantenga presionada la cerradura del carro
y empuje el carro a la guia del carro hacia
delante.

e Por favor, eche una vez al mes unas gotas de
aceite sin resina o vaselina en las guias del
carro.Elimine el exceso de aceite o vaselina
con un pano suave de algodon.

e Después de la limpieza, vuelva a colocar el
carro en su lugar.

Servicio de atencion al cliente

En el caso de que su aparato Graef estuviera
defectuoso, dirijase al comerciante o
distribuidor donde lo adquirié o al servicio de
atencion al cliente de Graef.

'_l‘ Desecho del producto

Al terminar su vida util, este producto no puede
desecharse junto con la basura doméstica. Asi



lo advierte el simbolo impreso en el producto
y en el manual de instrucciones. Los materiales
son reutilizables segin su etiquetado. Con
la reutilizacion, el reciclaje u otro tipo de
aprovechamiento de los aparatos usados, se
contribuye a proteger el medio ambiente.
Dirijase a las autoridades de su municipio
para obtener informacion sobre los puntos de
recogida mas cercanos.

Garantia

3 afos de motor-garantia

Para este producto, el fabricante ofrece una
garantia de 36 meses a partir de la fecha
de compra para desperfectos, materiales
defectuosos o defectos de fabricacion. Los
derechos de garantia se rigen por los arts.
439 y ss. del Codigo Civil aleman. Esta norma
no afecta a los proyectos de ley del Cddigo
Civil aleman. La garantia no incluye los danos
causados por el uso o puesta en funcionamiento
del producto inadecuados, ni los desperfectos
que solo afecten de forma minima a la funcion
o al valor del aparato. El fabricante no se hace

responsable de los danos ocasionados por no
descalcificar el aparato peridodicamente o de
forma insuficiente ni por la falta de cuidados. En
este caso, la garantia se considera extinguida. La
garantia no incluye los danos causados durante
el transporte, ya que no nos responsabilizamos
de este. Se excluye el derecho de garantia sobre
los danos causados por una reparacion ajena a
nuestra empresa o nuestros representantes. En
caso de reclamaciones validas repararemos el
producto defectuoso o lo cambiaremos por otro
nuevo segun convenga.
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Avvertenze di sicurezza fondamentali

Questo apparecchio soddisfa
rispettive norme e direttive di

le attuali e
sicurezza.

Tuttavia, un impiego non appropriato, puo avere
per conseguenza danni a persone e materiali.

Per garantire un impiego sicuro dell’apparecchio

si

raccomanda di osservare le seguenti

informazioni di sicurezza:

Prima dell’utilizzo, controllare [’apparecchio
sulla presenza di eventuali danni visibili
esternamente sull’alloggiamento, il cavo
d’alimentazione e la spina. Non mettere mai
in funzione un apparecchio danneggiato.

In caso di un danneggiamento del cavo
d’alimentazionedellamacchina, siraccomanda
di farlo sostituire esclusivamente da parte del
costruttore o del servizio assistenziale ovvero
da una persona qualificata, per prevenire
qualsiasi pericolo.

Le riparazioni possono essere eseguite
esclusivamente da parte di un tecnico
specializzato del servizio assistenziale Graef.
In seguito a riparazioni effettuate in modo

non appropriato, possono persistere degli
imminenti pericoli per l'utente. Inoltre, in
questo caso verra declinata ogni richiesta di
garanzia.

Le riparazioni dell’apparecchio durante il
periodo di garanzia possono essere eseguite
esclusivamente da parte del servizio
assistenziale Graef, altrimenti per eventuali

danni conseguenti saremo costretti a
declinare qualsiasi richiesta di garanzia.
| componenti difettosi possono essere

sostituiti esclusivamente utilizzando pezzi di
ricambio originali. Solo in questi componenti e
possibile garantire un completo adempimento
ai requisiti di sicurezza.

Questo apparecchio non puo essere utilizzato
dai bambini. Tenere [’apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Soggetti con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali o con poca esperienza
e/o consapevolezza possono utilizzare
’apparecchio soltanto se sorvegliati o se
istruiti riguardo ad un utilizzo sicuro e quindi
in grado di comprendere i pericoli che ne
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possono derivare.
Aibambini e vietato giocare con l’apparecchio.

In assenza di controllo o in caso di montaggio,
smontaggio o pulizia ‘apparecchio va
scollegato dalla fonte di energia elettrica.

Staccare il cavo d’alimentazione sempre dalla
presa di corrente afferrandolo dalla spina e
non tirando il cavo stesso.

Non utilizzare mai |’apparecchio con le mani
bagnate.

Questo apparecchio va utilizzato con la slitta
e il supporto residui, a meno che non fosse
possibile a causa della grandezza e forma dei
prodotti da tagliare.

Girare in stand-by la manopola di regolazione
in senso orario oltre la posizione d’origine
fino all’arresto, in maniera tale che la placca
d’arresto copra la lama.

Non utilizzare ’apparecchio in caso di difetti
visibili nel cavo ’alimentazione o nella spina.

Primadiutilizzareulteriormente’apparecchio
incaricare il costruttore o il servizio

assistenziale o una simile persona qualificata
alla sostituzione del cavo d’alimentazione,
per prevenire qualsiasi pericolo.

Non aprire in nessun caso l’alloggiamento
dell’apparecchio. In caso di un contatto con
i collegamenti conduttori di tensione o altre
strutture elettriche e meccaniche, persiste
un imminente pericolo di folgorazione.

Non toccare mai i componenti sotto tensione.
Questi possono causare scosse elettriche
perfino con conseguenze mortali.

Non utilizzare i materiali d’imballaggio per
giocarci. Pericolo di soffocamento.

Non toccare mai la lama con le dita. La lama
e molto tagliente e puo causare gravi lesioni.

Accertarsi che ’apparecchio sia spento e
che la spina sia stata staccata dalla presa di
corrente.

Accertarsi che l'arresto sia chiuso (lama
coperta).

Non utilizzare dei detergenti aggressivi o
abrasivi né solventi.



e Non cercare di raschiare via la sporcizia
ostinata con degli oggetti duri.

e Non lavare U’apparecchio nell’acqua né
immergerlo in altri liquidi.

Disimballaggio

Per disimballare ’apparecchio, procedere nel
modo seguente:

e Prelevare ’apparecchio dal cartone.

e Rimuovere tutti i componenti d’imballaggio.

o Eliminare eventuali adesivi dall’apparecchio
(ma non la targhetta d’identificazione).

Requisiti sul luogo di collocazione

Al fine di garantire un funzionamento sicuro
e privo di complicazioni dell’apparecchio e
necessario che il luogo di collocazione soddisfi i
requisiti seguenti:

e L'apparecchio deve essere collocato su un
piano solido, livellato, orizzontale e non
scivolante che presenti una sufficiente
portata.

e Scegliere un luogo di collocazione non
accessibile ai bambini, in particolare per
evitare che possano toccare le lame taglienti
dell’apparecchio.

Fonti di pericolo

La lama rotante puo tagliare parti del corpo.
Sono particolarmente in pericolo le dita,
soprattutto il pollice. Pertanto, per questo
motivo si raccomanda sempre: via le mani dalla
zona tra la piastra d’arresto e il supporto dei
prodotti da tagliare, finché la piastra d’arresto
non € completamente chiusa, vale a dire sotto
lo,,0“.

Tagliare con l’interruttore ad intermittenza

e Girare gli zoccoli della macchina fino ad
arresto.

e Mettere la protezione per i pollici in posizione
orizzontale premendo sul pulsante.

e Premere ’elemento di scorrimento contro il
lato inferiore della slitta e reclinate la slitta.

e Posare il prodotto da tagliare sulla slitta.
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e Selezionare lo spessore desiderato ruotando
la manopola.

e Premere leggermente il prodotto da tagliare
contro la piastra d’arresto e spingere
regolarmente la slitta contro la lama.

o Premere U'interruttore ad intermittenza.

e Dopo aver tagliato, e possibile rilasciare
Uinterruttore ad intermittenza.

e Reclinare nuovamente la slitta.

e Premere il pulsante lateralmente dalla
protezione pollici ed abbassarlo.

e Comprimere U’elemento di scorrimento sul
lato inferiore della slitta e sollevarlo.

Tagliare con ’interruttore permanente

Utilizzare Uinterruttore
tagliare grandi quantita.

permanente per

e La procedura di taglio &€ la stessa come
con “Uinterruttore ad intermittenza”,
Uunica differenza & che bisogna premre
“sull’interruttore permanente” al posto
“dell’interruttore ad intermittenza”.
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e Fare raffreddare il motore dopo averlo
utilizzato per circa 5 minuti di seguito.

e Spegnere [’apparecchio dopo aver affettato.

Importante: | prodotti morbidi (ad esempio
formaggio o prosciutto) si lasciano tagliare
meglio se refrigerati.

Avvertenza

e | prodotti morbidi sono piu facili da tagliare
avanzando lentamente la slitta.

e Per il taglio di cetrioli o carote e meglio
tagliarli prima ad una lunghezza omogenea e
procedere poi con il supporto dei residui.

Supporto residui

Non appena il prodotto da tagliare € piu corto
di 10 cm, e non puo piu essere mantenuto
correttamente, occorre utilizzare il supporto
residui.

e Appoggiare sulla slitta i residui o i prodotti da
tagliare piu piccoli.

e Appoggiare il supporto residui sulla parte



posteriore della slitta e appoggiare quindi
supporto residui contro il prodotto da tagliare.

e Procedere come descritto in precedenza per
il ,,taglio“.

e Importante: Il supporto residui consente il
dettaglio di prodotti piu piccoli, ad esempio
funghi o pomodori.

o Non utilizzare I'apparecchio senza supporto
residui, a meno che non fosse possibile a
causa della grandezza e della forma del
prodotto da tagliare.

Rimozione della lama

Svitare di tanto in tanto la lama per
pulire accuratamente [’apparecchio anche
dall’interno. Particolarmente nel caso in cui
fossero stati tagliati dei prodotti ,succosi
(pomodori, frutta, arrosti ecc.). Trattare la
lama con la massima accuratezza.

o Tirare completamente a sé la slitta.
e Rimuovere la piastra di copertura.

e Rimuovere la lama svitando la vite in senso

orario.

e Pulire le parti interne della lama con un
panno umido.

e Dopo aver effettuato la pulizia, lubrificare
’anello di tenuta e la ruota dentata sul lato
interno della macchina con la vaselina.

¢ Il montaggio della lama e della piastra di
copertura avviene nella sequenza opposta.

Manutenzione della lama

Per mantenere la lama Graef affiliata e funzi-
onale, consigliamo di detergerla regolarmen-
te, soprattutto dopo avere affettato carne
salmistrata come il prosciutto. Questo tipo di
carne contiene sali che, se depositati a lungo
sulla superficie della lama, possono portare alla
formazione di ruggine (anche nel caso di acci-
aio temperato ,,antiruggine®). Anche nel caso
di taglio di prodotti contenenti molta acqua,
come ad esempio pomodori o cetrioli, puo aver-
si formazione di ruggine sulla superficie della
lama a seguito di scarsa o errata (troppo umida)
pulizia della stessa.
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Per tale ragione consigliamo di pulire la lama
sempre direttamente dopo l‘utilizzo con un pan-
no umido e di tanto in tanto con un detergen-
te. Non lavare la lama mai in lavastoviglie per
evitare, da un lato, la riduzione dell‘affilatura
della lama e la persistenza di corrosione (il sale
corrode la lama) e, dall‘altro, per ragioni sicu-
rezza durante il suo maneggiamento e lo svuo-
tamento e riempimento della lavastoviglie.

Slitta

Per pulire meglio la slitta, € possibile rimuoverla
dalla macchina.

e Premere sul blocco della slitta sul lato
inferiore (in basso) della slitta.

e Tenerlo premuto e tirare indietro la slitta
(verso il corpo).

e Pulire la slitta con un panno umido oppure
sotto acqua corrente.

e Pulire il rullo con un panno umido.
e Tenere premutoil blocco dellaslitta e spingere
la slitta in avanti verso la guida della slitta.
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e Inserire una volta al mese alcune gocce di
olio senza resina o vaselina sulla guida della
slitta. Rimuovere con un panno morbido di
cotone ’olio o la vaselina eccedente.

e Rimontare nuovamente la slitta dopo aver
effettuato la pulizia.

Servizio clienti

Nel caso in cui il vostro apparecchio Graef
dovesse guastarsi, siete pregati di rivolgervi al
vostro rivenditore specializzato, o al servizio
clienti Graef.

L
= Smaltimento

Questo prodotto a conclusione del suo utilizzo
non puo essere gettatoin un normale contenitore
dei rifiuti, ma deve essere consegnato in un
centro raccolta differenziata per il riciclo dei
rifiuti elettronici Il simbolo presente sul prodotto
e nelle istruzioni si riferisce a questo. | materiali
sono riutilizzabili in base alla loro marcatura.
Attraverso il riciclo, il riutilizzo dei materiali
o altre forme di riutilizzo di apparecchi fuori
uso, si contribuisce notevolmente alla difesa



dell‘ambiente. Richieda maggiori informazioni
presso la Sua amministrazione comunale
riguardo alle possibilita di smaltimento.

3 anni di garanzia motore

Per questo prodotto offriamo inoltre una
garanzia di 36 mesi a partire dalla data di
acquisto La garanzia non copre i guasti causati
da un cattivo utilizzo o manomissione, come
pure difetti che hanno un‘influenza minima
sulle funzioni o sul valore dell‘apparecchio.
Inoltre i danni che sopraggiungono a seguito di
trasporto, nella misura in cui noi non ne siamo
responsabili, non sono coperti da garanzia. |
guasti sopraggiunti a seguito di una riparazione
che non é stata effettuata né da noi né da
nostri delegati, non sono coperti da garanzia.
In caso di reclamo effettueremo le dovute
riparazioni sul prodotto secondo i nostri criteri
o provvederemo alla sua sostituzione.
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Veiligheidsinstructies

Let in het belang van een veilige omgang met
het apparaat op de volgende veiligheidsinstruc-
ties:

Controlleer het apparaat voordat u het in
gebruik neemt ten aanzien van van buitenaf
zichtbare schade aan de behuizing, de aans-
luitkabel en de stekker. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik.

Bij beschadiging van de aansluitkabel van de
machine mag deze uitsluitend door de fabri-
kant of zijn klantenservice of een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervan-
gen om gevaren te voorkomen.

Reparaties mogen uitsluitend door een vak-
man of door de klantenservice van Graef wor-
den uitgevoerd. Door niet-oordeelkundige re-
paraties kunnen er aanzienlijke gevaren voor
de gebruiker onstaan. Bovendien vervalt de
garantie.

Een reparatie van het apparaat gedurende
de garantieperiode mag uitsluitend door de
klantenservice van Graef worden uitgevoerd,

anders heeft men bij navolgende schade geen
recht op garantie meer.

Defecte componenten mogen uitsluitend
door originele reserveonderdelen worden
vervangen. Alleen bij deze onderdelen is ge-
garandeerd, dat ze aan veiligheidseisen zul-
len voldoen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Apparaat en aansluitleidingen van
kinderen weghouden.

Apparaten kunnen door personen met ver-
minderde fysische, sensorische of mentale
vaardigheden of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt, als ze onder toezicht
zijn of omtrent het veilig gebruik van het ap-
paraat werden geinstrueerd en de hieruit re-
sulterende gevaren hebben verstaan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat moet steeds van het net worden
gescheiden als er geen toezicht is, voor mon-
tage, voor demontage of reiniging.

De voedingskabel moet altijd aan de aans-
luitstekker uit het stopcontact worden ge-
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trokken, niet aan de aansluitkabel.

Het apparaat mag niet met natte handen
worden bediend.

Dit apparaat moet met slede en restenhouder
worden gebruikt, tenzij de grootte en de
vorm van het te snijden product het gebruik
van de restenhouder niet toelaten.

In rusttoestand de instelknop met de klok
mee tot voorbij de nulstand draaien tot aan
de aanslag, zodat de aanslagplaat de messni-
jkant overlapt.

Gebruik het apparaat niet, wanneer de aans-
luitkabel of de stekker beschadigd is.

Laat alvorens u het apparaat opnieuw ge-
bruikt, een nieuwe aansluitkabel uitsluitend
door de fabrikant of zijn klantenservice of
een vergelijkbaar gekwalificeerde persoon
aanbrengen om gevaren te voorkomen.

Maak in geen geval de behuizing van het ap-
paraat open. Wanneer er onder spanning sta-
ande aansluitingen worden aangeraakt of de
elektrische en mechanische opbouw wordt
veranderd, bestaat er gevaar voor stroom-

schokken.

Raak nooit onder spanning staande onderde-
len aan. Deze kunnen een elektrische stroom-
schok veroorzaken of zelfs dodelijk letsel tot
gevolg hebben.

Verpakkingsmaterialen mogen niet worden
gebruikt om te spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking.

Tast niet met de vingers aan de snijkant van
het mes. Dit is zeer scherp en kan ernstige
verwondingen veroorzaken.

Zorg ervoor, dat het apparaat uitgeschakeld
is en niet op het stroomnet is aangesloten.

Controleer of de aanslag gesloten is (mess-
nede afgedekt).

Gebruik geen aggressieve of schurende reini-
gingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

Krab hardnekkige verontreinigingen niet af
met harde voorwerpen.

Het apparaat mag niet in water worden af-
gespoeld of onder water worden gedompeld.



Uitpakken

Voor het uitpakken van het apparaat gaat u als
volgt te werk:

e Neem het apparaat uit de doos.
o Verwijder alle verpakkingselementen.

o Verwijder eventuele stikkers op het apparaat
(niet het typeplaatje verwijderen).

Eisen aan de plaatsingslocatie

Voor een veilig en foutloos gebruik van het ap-
paraat moet de plaatsingslocatie aan de vol-
gende voorwaarden voldoen:

o Het apparaat moet op een vaste, vlakke, ho-
rizontale en slipvaste ondergrond worden ge-
plaatst met voldoende draagvermogen.

¢ Kies de plaatsingslocatie zo uit, dat kinderen
niet bij het scherpe mes van het apparaat
kunnen komen.

Bronnen van gevaar

Het draaiende mes kan lichaamsdelen afsni-
jden. Er bestaat gevaar voor uw vingers, met

name de duim. Tast om die reden niet in de ru-
imte tussen aanslagplaat en de houder voor het
te snijden product, zolang de aanslagplaat niet
geheel gesloten is, d.w.z. onder ,,0“ gezet is.

Snijden met de momentschakelaar

e Zwenk de voeten van de machine tot aan de
eindaanslag.

¢ Plaats de duimbescherming in de horizontale
positie door op de drukknop te drukken.

e Druk de schuif aan de onderkant van de slede
samen en klap de schuif om.

¢ Plaats het snijgoed op de slede.

e Stel de gewenste snijdikte in door aan het
handwiel te draaien.

¢ Snijgoed lichtjes tegen de aanslagplaat druk-
ken en de slede gelijkmatig tegen het mes
leiden.

e Druk op de momentschakelaar

e Na het afronden van het snijproces laat u de
momentschakelaar weer los.

¢ Klap de slede weer om.
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e Druk op de drukknop zijdelings van de duim-
bescherming en haal deze over.

o Druk de schuif aan de onderkant van de slede
en klap deze omhoog.

Snijden met de voortdurende schakelaar

Gebruik de voortdurende schakelaar voor het
snijden van grotere hoeveelheden.

o Werkwijze zoals bij het snijden met ,,Mo-
mentschakelaar®, alleen drukt u niet op de
,Momentschakelaar“, maar op de ,,Voortdu-
rende schakelaar”.

Laat de motor na voortdurend gebruik geduren-
de ca. 5 minuten afkoelen.

o Na beéindiging van het snijproces schakelt u
het apparaat weer uit.

Belangrijk

e Zacht te snijden product (bijv. kaas of ham)
kan het best gekoeld worden gesneden.

e Zacht te snijden product kan beter worden
gesneden, wanneer u het te snijden product
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langzamer voorwaarts schuift.

¢ Bij het snijden van augurken of worteltjes is
het van voordeel, wanneer deze vooraf op
dezelfde lengte worden afgesneden en dan
met de restenhouder worden aangeschoven.

Restenhouder

Zodra het te snijden product korter dan 10 cm
is en zodoende niet meer correct kan worden
vastgehouden, moet de restenhouder worden
gebruikt.

e Leg de resten of het kleinere te snijden pro-
duct op de slede.

¢ Plaats de restenhouder op de achterwand van
de slede en leg de restenhouder tegen het te
snijden product aan.

e Ga te werk zoals hiervoor bij het ,,Snijden*
beschreven is.

e Belangrijk

De restenhouder maakt het u mogelijk om klei-
ner te snijden product zoals bijv. paddestoelen
of tomaten klein te snijden.



Het apparaat mag niet zonder restenhouder
worden gebruikt, tenzij de grootte en de vorm
van het te snijden product het gebruik ervan
niet toelaten.

Mes verwijderen

Schroef van tijd tot tijd het mes er ook eens af
en reinig het apparaat van binnen. Met name
dan, wanneer er ,sappige“ snijproducten (to-
maten, fruit, braadvlees enz.) werden ges-
neden. Behandel hetmes zeer zorgvuldig.

e Trek de slede helemaal naar u toe.
e Verwijder de mesafdekplaat.

e Haal het mes eruit, door de schroef van het
mes met de klok mee te draaien.

¢ Reinig de binnenkant van het mes met een
vochtige doek.

¢ Glijring en tandwiel aan de binnenkant van
het mes na het reinigen met vaseline insme-
ren.

e Plaatsen van het mes en de mesafdekplaat
gebeurt in de omgekeerde volgorde.

Waardebehoud mes

Voor een langdurige scherpte en waardebehoud
van uw Graef mes adviseren wij het mes regel-
matig te reinigen, bijzonder na het snijden van
gepekeld vlees resp. ham. Deze bevatten zou-
ten welke, als ze zich langer op het mesopperv-
lak bevinden, zogenaamde ,,vliegroest* kunnen
vormen (ook op ,,roestvrij“ edelstaal). Ook bij
het snijden van snijgoed welk veel water bevat,
bijv. tomaten of komkommers, kan zich door
ontbrekende of foute (te ,,natte*) reiniging ro-
est op het mesoppervlak vormen.

Vandaar adviseren wij het mes direct na ge-
bruik met een vochtige doek en zonodig iets
afwasmiddel te reinigen. Geef het mes nooit
in de vaatwasser, enerzijds voor redenen van
scherpteverlies en corrosiebestendigheid (zout
grijpt de messen aan) en anderzijds vanwege
de veiligheid bij het gebruik van het mes en bij
het beladen en ontladen van de vaatwasser.

Slede

Om de slede beter te kunnen reinigen, kan deze
van de machine worden verwijderd.
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e Druk de vergrendeling van de slede aan de
voorkant (beneden) van de slede.

e Houd deze ingedrukt en trek de slede naar
achteren weg (naar uw lichaam toe).

¢ Reinig de slede met een vochtig doekje of on-
der stromend water.

¢ Reinig de looprol met een vochtige doek.

¢ Houd de vergrendeling van de slede ingedrukt
en schuif de slede op de sledegeleiding naar
voren.

o Doe alstublieft een keer per maand een drup-
peltje harsvrije olie of vaseline op de slede-
geleiding. Overtollig olie /vaseline met een
zachte katoenen doek verwijderen.

o Na de reiniging plaatst u de slede weer terug.

Klantenservice

Mocht het gebeuren, dat uw Graef-apparaat
defect is, dient u contact op te nemen met uw
speciaalzaak of de Graef-klantenservice.
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— Verwijdering

Dit product mag aan het eind van zijn levens-
duur niet over het normaal huishoudelijk afval
worden verwijderd, maar moet op een verza-
melpunt voor recycling van elektronisch, huis-
houdelijk afval worden verwijderd. Het symbool
op het product en in de handleiding verwijst
hierop. De werkstoffen zijn conform hun mar-
keringen recyclebaar. Met het hergebruik, de
stoffelijke verwerking of andere vormen van
verwerking van oude apparaten levert u een be-
langrijke bijdrage ter bescherming van ons mi-
lieu. Vraag a.u.b. bij uw gemeentebestuur naar
de bevoegde afvalverwerkingsplaats.

3 jaar motorgarantie

Voor dit product overnemen wij aanvullend va-
naf verkoopdatum 36 maanden motorgarantie.
Uw wettelijke garantieclaims volgens § 439 ff.
BGB-E blijven onaangetast van deze regeling.
Niet inbegrepen in de garantie is schade, wel-
ke door ondeskundige behandeling of gebruik
is ontstaan, evenals gebreken welke de functie
of de waarde van het apparaat maar minimaal



beinvloeden. Verder is transportschade, voor
zover wij dit niet moeten verantwoorden, van
garantieclaims uitgesloten. Voor schade welke
door een reparatie die niet door ons of door een
van onze agenturen werd uitgevoerd is ontstaan
is de garantieclaim uitgesloten. Bij een recht-
matige reclamatie zullen wij het gebrekkelijk
product naar onze keuze repareren of met een
product zonder gebreken vervangen.

51



Inhalt

OCHOBHbIe yKa3aHMA No 6€30MNacHOCTH ........ 53
PaCNaKOBKa ..ovvvviiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeenennnnnns 55
TpeboBaHMA K MECTY YCTAHOBKM................ 56
MCTOYHMKM OMACHOCTM. e eviiiiiiennnnennnnnnnnnnns 56
Hape3ka B UMMY/IbCHOM PEXUME .....cvvvvennn 56
Hape3Ka B NOCTOAHHOM PEXMME . ..vuuunnnnnnn. 57
b [ o 1 ¢ N, 57
CHATME HOXKA +vvvvvrnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnns 57
3arPY30UHBIM JIOTOK . e.uuveeeeennneeennnneeeennnnns 58
JEPHKATEID uiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeaaaaannn 58
CepBUCHOE OOC/TYKMBAHME «.unnneanennnnn. 59

52



OCHOBHble yKasaHuA no 6e30nacHOCTH

JlaHHbIM NpMGOP COOTBETCTBYET YCTAaHOB/IEHHbBIM
npaBunam  6e3onacHocTM.  HeHagnexaulee
MCNONIb30BaHME MOXKET HAHEeCcTU Bpej NAasaM
M uMylwectsy. Jna 6e3onacHor  paboThl
C npubopomM  CoGMAAMTE,  MOXKaNyMCTa,
cneayioLme yKasaHma:

. MNepea wcnonb3oBaHWeEM NpoBepbTe MpUGOP
HAa Ha/MuMe BHELIHWX BMAMMBIX MNOBpPEXAE-
HUIM Kopryca, CeTEBOro LHypa U wTekepa. He
BKJIlOMaMTE NMOBPEXKAEHHbIN NPUGOP.

. Ecnm nosperkaeH ceteBoM WHyp, TO npexae,
yeM NoJIb30BaTbCA MNPUOOPOM, ObOpaTUTECH
K MPOU3BOAUTENIIO UM B CEPBUCHYIKO CAYXKOY
Npou3BOAUTENA, MW K APYrOMYy KBasMduum-
POBaHHOMY CreuManmncTy ANA 3aMeHbl LWHYPa,
YTOObI M36eXaTb Yrpo3bl MOPaXKEHUA INEKTPU-
YeCKMM TOKOM.

. PeMOHTHble paboTbl A0/IKHbI  BbINOJHATHCA
TO/IbKO  KBa/MPUUMPOBAHHLIMK  CrieLpanu-
CTaMM MM PaBOTHMKAMM CEPBUCHOM CJYKObl
Graef. HeHaanexawmi peMoHT MOXKeT npej-
CTaB/IATb OFPOMHYH0 OMACHOCTb AJ/18 M0J1b30Ba-
Tens. Kpome Toro, B 3TOM CJly4yae CTAHOBMUTCS

HeAeNCTBUTEIbHOM rapaHTms.

PeMOHT npubopa B TeUeHWe rapaHTMNHOro ne-
puvoaa LOMXKeH BbIMOSIHATLCA TONbKO CEPBUCHOW
cnyx6oi Graef, nHaue nNpu nocnepyoWwmx no-
NIOMKaX rapaHTusA He NPUMEHAETCA.

HeuncnpaBHble getanmM HEO6XOAMMO 3aMEHATb
TOJIbKO Ha OpUrMHaJIbHbIE 3anyacTu. TONbKO
MpU UCMO/Ib30BaHWMM OPUIrMHaJIbHBIX 3anyacTen
rapaHTUMpyeTCA COOTBETCTBME TpeboBaHMAM
6€e30nacHOCTM.

JlaHHbIM NpUMGop He npefHasHayeH ANs MC-
Nnosb30BaHMA N0AbMU (B TOM YMUCiE AETbMM)
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3MYECKMMM, CEHCOPHbI-
MW UKW YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMMU, WU
HE MMEILWMMM JOCTATOYHO OMbITa U 3HAHWM;
Takne Niau [LOMKHbI MCMOb30BaTb MNpMbop
noZ NPMCMOTPOM JIML,, KOTOpble HeCcyT OTBeT-
CTBEHHOCTb 3a MX 6e30MacHOCTb, MM 3TU MLa
AOMKHbI AaTb MM MHCTPYKLUMM NO UCMNOJIb30Ba-
HUIO Npubopa.

He pa3speluaiTte AeTAM Mrpatb C NpUGOPOM.

Mpu OTKNKOYEHUMM NpUbOpa OT CeTHM bGepuTecb
3a Wwrekep. He TaHUTe 3a ceTeBOM LIHYP.
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He nosnb3ymtecb npMbopom, ecam y Bac Bnak-
Hble PYKMU.

Mprbop Heo6XOAMMO MCMOJIb30BaTb BME-
CTe C NOAAOHOM W JeprKaTesieM NpoAyKTa,
3a MCKJIIOYEHMEM C/lyYaeB, KOraa pasmepbl M
dopMa HapesaemMoro npoAyKTa He No3BoNAT
Mo/1b30BaTbCA AeprKaTeieEM.

Korga an60p HEé MCNOJIb3yeTCA, NOBEPHUTE
KOJIECHbIM perynAartop no 4acoBOM CTpeJike 3a
HY/Z1IEBYIO OTMETKY, YTOObI OonopHaA nJjlaCt1Ha
3aKpbl/la HOX.

Mpr6op npeAHasHayeH ANA MCMOJ/Ib30BaHMA B
JOMaLLHMX YCIOBUAX, @ TaKKe A/A MCMoJb30-
BaHMA:

Ha KyXHAX ANnA COTpyAHMKOB MarasmHoOB U OCDM-
CcoB

B HEGO/IbLUMX NPeANPUATHUAX

NpoXnBaoLWMUM B TOCTUHUNLAX, MOTENIAX U JpPY-
X NOA06HbIX yupexaeHnAx

B roCTMHMUAxX TMna «Bed&Breakfast».

C nomMoLbo AaHHOro npuobopa Bbl MOXeTe Ha-
pesatb x/neb6, BETYMHY, Konbacy, cbip, PpyK-

Thl, OBOLUM M Ap.

Hu B KoeM ciyyae He MCMnosib3ymte npuéop
NS HApe3KU TBEp/blX 0ObEKTOB, HaMpUMEp,
3aMOPOXKEHHbIX NPOJAYKTOB, KOCTEM, JAepeBa,
MeTa/lN1a M NoA06HbIX MaTepMasIoB.

He ncnonb3ymte npnbop, eciv NOBpeEXKAEH ce-
TEBOW LUHYP UM LUTEKEP.

Ecnm noBperkaeH ceTeBoM LIHYp, TO Npexae,
YyeM NO0/JIb30BaTbCA MNPUOOPOM, 0bBpaTHUTECH
K MPOU3BOAUTESIIO UM B CEPBUCHYIO CNYXKOY
Npou3BOAUTENA, MW K APYrOMYy KBanmduum-
pPOBaHHOMY CreuManmncTy ANA 3aMeHbl LWHYPa,
YTOObI U36eXKaTb Yrpo3bl NOPAXKEHUA IIEKTPU-
YECKMM TOKOM.

Hu B Koem c/ly4ae He BCKpbIBaMTE KOpMyC Npu-
6opa! Mpu KOHTaKTe C TOKOMPOBOAALMMM FHe-
3laMU U U3MEHEHMS 3/IEKTPUYECKOM M MeXa-
HUYECKOM CTPYKTYPbl MOTYT NPMBECTU K yaapy
3/IEKTPUYECKMM TOKOM.

He vcnonb3ymnte npubop, ec/iv OH elle BAaxK-
HbIM NOC/I® YUCTKM.

HuKoraa He nprKacamTech K AeTansm, Haxoas-
LMMCS MO/, HanpsAXXeHUEM. DTO MOXKET npuBe-



CTW K yAapy 3/IEKTPUYECKMM TOKOM MU JaxKe
K CMEpTH.

Mepea noakAYeHMEM NpMBopa CpaBHUTE Mo-
KasaTe/I HanpsXeHMa U YacToTbl Ha TMIMOBOM
Tab/MyKe npubopa C nokasatensmu Bawer
3/1EKTPOCETH. ITU NoKasaTeIn A0/IKHbI COBMNa-
AaTb, 4TO6bLI NpMbGOp He nospeamncs. Ecam y
Bac ecTb COMHeHMS, MPOKOHCYIbTUPYMTECH CO
CNEeLMaIMCTOM-3/IEKTPHKOM.

Y6eamTtecb, YTO CETEBOM LUHYP HE MOBPEXAEH
a TaKXKe He KacaeTcs ropsvYMx rnoBepxHOCTEN
M OCTPbIX YI/I0B.

CeTeBOM LUHYP He J0JIXKEH CUIbHO HaTArMBaTb-
cs.

JneKkTpuyeckas 6e3onacHOCTb npuéopa ra-
PaHTMPOBaHa TOJIbKO B TOM C/ly4Yae, €C/IM OH
MOAK/IOYEH K CUCTEME 3a3eMJ/IEHUS, YCTAHOB-
NNeHHOM Haznexalmm obpasom. PaboTa c He-
3a3eMJ/IeHHbIMM po3eTKamu 3anpelleHa. Ecam
y Bac ecTb comMHeHus, nonpocute cneuyanu-
CTa-3/1eKTpUKa MpOBEPUTL Bally JoMaluHiow
npoBoAKy. MpousBoauTENb HE HeCeT OTBETCT-
BEHHOCTM 3a YyLUep6, Bbi3BaHHbIM OTCYTCTBUEM
WJIM HEMCMPABHOCTHIO CUCTEMbI 3a3€MJIEHMA.

. He npukacarTechb K nesuio Hoxka. OHO OYeHb
OCTPO€ M MOXET MPUYMHUTL CEpbe3Hble TPaB-
Mbl.

. Y6eautecb, YTO NpMBOP BbIK/IIOYEH M HE NoA-
KJIIOYEH K CETU MUTaHMA.

. Y6eamTech, YTO HOX 3aKPbIT OMOPHOM NAACTH-
HOM.

He ucnonb3yiTte arpeccuBHble M abpasmBHble

MowwmMe cpecCtBa, a TakxKe paCTBOpPUTESIN. Pyc

. He cocr<pe6aﬁTe npuannne XeCTtKkme oCTaTkm
TBEpPAbIMA MNMpeaMETaMH.

. He cnonackuBaiTte npmM6op BoAOM M HE Norpy-
yKauTe ero B BOAY.

PacnakoBKa

PacnakoBbIBaMTe NpMGOP C/eayoLMM 06pa3oM:
. BblHbTE NPUGOP M3 KAPTOHHOM YMAKOBKM.

. Ypanute Bce yNaKOBOYHbIE KOMMOHEHTbI.

CHMMUTE BCE BO3MOXKHbIE HAK/IEMKM Ha NpUBO-
pe (TMNoBYIO Tab/IMYKY HE CHMMaKTe!).
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Tpe60oBaHUA K MECTY YCTAaHOBKM

[Ana 6e3onacHOM W  MCNpaBHOM  PabGoThl
npuéopa MeCTo, e OH YCTAaHOB/EH, [OJIXKHO
COOTBETCTBOBATb C/IEAYIOLMM TPEGOBAHUSAM:

. Mpu6op Hy)KHO YCTaHaB/AMBaTb Ha TBEPAOM,
POBHOM, FOPU30OHTAJ/IbHOM M HECKO/Ib3SILLEMN MO-
BEPXHOCTM C I0CTAaTOYHOM HECYLLEM CNOCOGHO-
CTblO.

. BbiGupaiTe MecTo Ans yCTaHOBKM TaKMM 06pa-
30M, YTOObI A€TU HE MOI/IK JoCTaTb A0 OCTPO-
ro HoXa npubopa.

MCTOYHMKM OnacHOCTH

Bbl MOXeTe cepbe3HO Nope3aTbCs BpalllaloLwmMMca
HOXOM. OnacHoCTb yrpoxaeT Bawmm nanbuam,
0COGEHHO  60/bWIOMY  Manbly.  [loaToMy
nsberamte nonajaHus nasbLeB B MPOMEXKYTOK
MEXJY OMOPHOM MJIACTUHOM M JepKaTenem
MPOJYKTOB, MOKa ONopHas niacTMHa NOJIHOCTbIO
He 3aKpbiTa, T.€. HE HAXOAMUTCA 3a Hy/eBOM
nosuumen.
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Hapeska B MMNY/IbCHOM peXume
PasBepHUTE HOXKM Npubopa A0 ynopa.

. BbiGUpanTe MecTo Ans yCTaHOBKM TakMM 06pa-
30M, YTOObI AETM HE MOI/IM A0CTaTb A0 OCTpPO-
ro HoXa npuobopa.

. YcTaHOBUTE 3alUMTHOE YCTPOMCTBO ANA 60/1b-
LIOro MasibLia B rOPM30HTA/IbHOE MOJIOXKEHME,
Ha)KaB KHOMKY.

. MNpupaaBuTe crnaiaep Ha HUXKHEM CTOpPOHe 3a-
rPY304HOro JIOTKA M OTKMHbTE JIOTOK.

. lNonoxute HapesaeMbli NPOAYKT Ha 3arpy3o4-
HbIM JIOTOK.

YCTAHOBUTE HYMKHYIO TOJILLUMHY HApe3Ku C Mno-
MOLLbIO KOJIECHOO perynstopa.

. Cnerka npu:KMmTe NPOAYKT K ONOPHOM NAacTH-
HE M PaBHOMEPHO JABMramTe 3arpy3oudHbli Jio-
TOK K HOXY.

. HaxkmmTe Ha MMy IbCHBIM NepeKkoYaTeb.

MNocne oKoH4aHuA Hape3Kku, OoTnycTuTe nepe-
Ko4aTteb.

. CHoBa OTKMHbTE 3arpy3qub|l71 JIOTOK.



. HaxkMuTe KHOMKY C60KY OT 3aLUMTHOrO YCTPOM-
CTBa A1 6OJIbLLOro nasibLa 1 onycTUTE ero.

. MNpupaaBuTe cnaiaep Ha HUXKHEM CTOpPOHe 3a-
rPY304HOro JIOTKa M NMOAHUMMTE JIOTOK.

Hape3|<a B NOCTOAHHOM pexXnme

Ana Hape3KK 60/bLIOTr0 KO/IMYECTBa NPoAYKTOB
MCMONIb3YyMTE  TMOCTOAHHBIM  MepeK/ioYaTe/lb.
Bbi6upaiTe MecTo AN YCTAHOBKM  TaKUM
06pa3oM, 4YTo6bl AETM HE MOr/iM AocTaTb A0
OCTpOro Hoxa npuoopa.

. MNpouecc paboTbl TAKOM e, KaK Npy Hape3Ke B
MMIYJIbCHOM PEXMME, TOJIbKO BMECTO UMY /Ib-
CHOrO MEepeK/IlYaTeNss HaXKMMTE MOCTOSHHbIM
nepeKk/yaTesb.

. [aliTe MOTOpy OCTbITb B TEYEHME 5 MMHYT No-
cne AMTeNIbHOrO UCMO/Ib30BaHMS.

. Nocne OKOH4YaHWA Hape3KM BbIKAOYMTE MpU-
60p.

BaxkHo! MArkue npoayKTbl (Cblp UK BETUYMHY)
Nlyduwle HapesaTb B OXJIaXAE€HHOM BuAe MU C
MeZAJIEHHOM CKOPOCTbHO ABUKEHMA 3arpy304HOro
notka. lpu Hape3aHuu orypuoB MM MOPKOBM

Nydlle 3apaHee Hape3aTb UX Ha O4MHAKOBbI€ 10
A/IMHE KYCOYKM U 3aTeéM Hape3aTb C NMOMOLLbIO
AeprxKaTtena OCTaTKOB.

YucTKa

MpoTpuTEe BHELIHIOW MOBEPXHOCTb MNpubopa
MAFKOM  BIAXXKHOM TKaHbto. [lpuM  CUIbHOM
3arpsi3HEHUMU MOXKHO BOCMOJIb30BATbCA MAMKMM
MOHOLLMM CPeACTBOM.

CHATUe HOoXa

Mepea KaxAoOM YMCTKOM npuGopa HEO6XO0AMMO
CHMMATb HOX. O6paLLaMTeCh C HOXKOM C 60/1bLLOM
OCTOPOXXHOCTbIO.

. MpuaBuHbTE 3arpy304HbIM JIOTOK MAKCMMaslb-
HO K cebe.

. CHUMMTE LMTOK NS HOXKa

. OcBo6oauTE HOX, OTKPYTUB BUHT HOXa Mo Ya-
COBOM CTpesKe.

MpOoTpUTE BHYTPEHHIOW CTOPOHY HOMA BJIAX-
HOM TKaHbIO.

. CMaxkbTe CKoJb3fliee Ko/bLo M 3y6‘-IaTOG KO-
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JIECO Ha BHYTPEHHEM CTOPOHE HOXa Ba3esu-
HOM.

. BcTtaBKa HOXa M WMTKA NponNCxoamT B o6paT-
HOM nopAJkKe.

3arpy3o4Hbii JIOTOK

YT06bI Nyylle MOYMCTUTb 3arpy30YHbIM JIOTOK,
€ro MOXHO CHATb.

. HaxkmuTte Ha duKcatop /I0TKA Ha nepeaHen
CTOpPOHEe (BHM3Y) NI0TKa.

. YaepKuBamTe ero HaxaTtblM U CHUMUTE JIOTOK,
OTTAHYB ero Ha3aj (B Harnpas/JieHMM Kopnyca).

. MpoTpuTe NOTOK BNAXKHOM TKAHbIO MM MpO-
MOMTE Mo/ NPOTOYHOM BOJOM.

. MpoTpuTe onopHbIM POSIMK BIAXKHOM TKaHbIO.

. YaepkuBas HaxaTbiM  (MKcaTop  /10TKa,
BCTaBbTE /IOTOK W BblIBUHbTE €ro Ha Hanpas-
NAoLWeN Bnepea.

. Pa3 B MecsL, cMasblBaiTe HanNpaB/ISIOLLYHO J10T-
Ka HECKOJIbKMMM KanasiMM macsa, He cozep-
KalLero CMon, UAM BasesIMHOM. JIUWHee Ma-
CJ10 WJIU Ba3€JIMH BbITPUTE MArKOM XJIOMKOBOM
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TKaHbIO.

. [locne YnCTKM BCTaBbTe JIOTOK HA MECTO.

AepxaTtenb

Mpu6op HeNb3s UCMoJsb30BaTh 6€3 AeprKaTens
OCTaTKOB, 3a MWCKJIIOYEHMEM CJlyYyaeB, Korga
pasmepbl M (opma Hapesaemoro npoaykTa He
MO3BOJIAKT NOJIb30BaTbCA AeprKaTeNeEM.

Korza Hapesaemblt NPoAYKT CTAHOBMTCSA Kopoye
10 CM, M €ro yxKe Hesnb3A NpaBWU/IbHO AeprKaThb,
HYHO MCMO/Ib30BaTb JAeprKaTeslb OCTAaTKOB.

. Monoxute oCTaBWMMCA KYCOYEK M MaNeHbKMM
MPOAYKT Ha 3arpy304Hblif JIOTOK.

. YcTaHOBMTE AepKaTeslb OCTAaTKOB HA 3a/HIO
CTEHKY 3arpy3o4HOro JiIoTKa M MNpUKpenute
Jiep¥KaTesib K NPOAYKTY.

I'Ipou,ecc Hape3KM1 MNMpon3BoanUTE TaK XKe, KaK
OMNnuncCaHo BbiLle.

BakHo!

JlepkaTesib OCTaTKOB MO3BOJIIET BaM Hape3aTtb
MaJiIeHbKME MPOAYKTbl, TaKME KaK rpubbl UM
NMOMMZOPbI.



CepBucHoe o6cnyXkunBaHue

B cnyyae, ecnn Baw npubop komnaHmm Graef
HeucnpaseH, Bbl MOXXeTe 06paTUTbCA B MarasmH,
rae Bol npuobpenu npmbop, MM B CEPBUCHYIO
CNyx6y KomnaHmm Graef.
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2 Entsorgung

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdau-
er nicht uber den normalen Hausmull entsorgt
werden, sondern muss an einem Sammelpunkt
fur das Recycling von elektronischen Haushalts-
abfall entsorgt werden. Das Symbol auf dem
Produkt und in der Gebrauchsanleitung weist
darauf hin. Die Werkstoffe sind gemaB lhrer
Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wie-
derverwendung, der stofflichen Verwertung
oder anderen Formen der Verwertung von Alt-
geraten, leisten Sie einen wichtigen Beitrag
zum Schutze unserer Umwelt. Bitte fragen Sie
bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der zustan-
digen Entsorgungsstelle.

TEXHONAPK
Mmnoptep: 000 «TEXHOMAPK-LleHTp».

111024, r. Mocksa, Yn. ABuamoTopHas,

A.65cTp 1.
L L
L|]

CpenaHo B lfepmaHun.

3 Jahre Motorgarantie

Fur dieses Produkt ubernehmen wir zusatzlich
beginnend vom Verkaufsdatum 36 Monate Mot-
orgarantie. lhre gesetzlichen Gewahrleistungs-
anspruche nach § 439 ff. BGB-E bleiben von die-
ser Regelung unberuhrt. In der Garantie nicht
enthalten sind Schaden, die durch unsachge-
mahRe Behandlung oder Einsatz entstanden sind
sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfugig beeinflussen.
Weitergehend sind Transportschaden, soweit
wir dies nicht zu verantworten haben, vom Ga-
rantieanspruch ausgeschlossen. Fur Schaden,
die durch eine nicht von uns oder eine unserer
Vertretungen durchgefuhrte Reparatur entste-
hen, ist ein Garantieanspruch ausgeschlossen.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das
mangelhafte Produkt nach unserer Wahl repa-
rieren oder gegen ein mangelfreies Produkt aus-
tauschen.
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