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MEHR INFOS

DIE STILLE KRAFT DER 19 DIE WARME IM KLEINEN

19 - eine unscheinbare Zahl, fast bescheiden. Doch wer Eine Maschine, die sich mit nur 19 cm Breite unaufdringlich
genaver hinsieht, erkennt: 19 steht fir Prézision, Balance in den Raum figt, lasst Platz fir Atmosphdre. Fir Wérme,
und das bewusste Weglassen. Eine Mischung aus for Gemitlichkeit, fir kleine Gesten. Ein Espresso ist eine
Unabhéngigkeit, Ehrgeiz und Kreativitat, Selbst- solche Geste: Ein Kaffee der ausdriicklich — im ltalienischen
bestimmung und Mut fir Neues. 19 ist Luxus, ohne laut sespressivo” — fir den Gast zubereitet wird.

zu sein: Wer Understatement versteht, erkennt die leise

Eleganz hinter dieser Zahl.

PERFEKTION AUF KLEINSTEM RAUM

Du willst deinen Kaffeegenuss zuhause auf ein neues Level bringen und endlich zum echten Home-Barista
werden? Du suchst nach einer Premium-Siebtrdgermaschine, hast aber nicht geniigend Platz, um einen
klassischen Espresso-Boliden zu nutzen? Dann haben wir mit der GRAEF Siebtragermaschine Dicianova

DIE perfekte Genussldsung fir dich.
Die DICIANOVA von GRAEF gehért mit nur 19 cm Breite zu den schmalsten

Premium-Espressomaschinen auf dem Markt. Gleichzeitig l&sst sie in

puncto Funktion keine Kompromisse zu.

PERFEKTER KAFFEEGENUSS

* Optimale Brihtemperaturen fir den perfekten Espressomoment

* Espresso-Shot-Timer & Barista Light

* 360° ,No Burn” Dampflanze: Milch brennt nicht an der Dampflanze fest

* Heiwasserbezug iber die Dampflanze méglich

* Reduzierte Dampfentwicklung bei Modi-Wechsel von Milchschaum zu Espresso
fir bis zu drei Vorgénge hintereinander

* Einkreiser mit schnellem Betriebsmodi-Wechsel: Dampf oder Briihwasser stehen
innerhalb kiirzester Zeit zur Verfigung

* Manometer zur Brihdruckkontrolle

* Siebtréger kompatibel mit E61-Prézisions-Brihsieben (vst / ims, bis 20 g)
for maximale Flexibilitét

GANZ NACH DEINEM GESCHMACK

* Edles, hochwertiges Geh&usedesign in Edelstahl mit hohenverstellbaren FiBen
* Intuitives Display mit verschiedenen Einstellungsméglichkeiten
und einfacher Meniifihrung

37 cm

* PID-Steuerung erméglicht einstellbare Brihtemperaturen in +/- 1°C Schritten
* 4 Vorbrihprogramme (Pre-Infusion) und 7 Dampfprogramme
* Prazise Extraktion mit wahlweise manuellem Bezug,

einstellbarem Brihvolumen oder nach Brihzeit

* Praktisches Entkalkungsprogramm mit Erinnerungsfunktion

EINFACHSTE HANDHABUNG

¢ Schalter fir manuellen Bezug

¢ Puck-Entwésserung

* Passiv beheizte Tassenauflage aus Silikon, abnehmbar

* Flsterleise Vibtrationspumpe

¢ Herausnehmbarer 1,6-Liter-Wassertank mit Wasserfilter
und Wasserstandsmelder

¢ Herausnehmbare Edelstahl-Abtropfschale fir
leichte Reinigung

¢ 58-mm-Siebtrager mit 2er-Auslauf
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