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VORWORT

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit dem Kauf dieser Kaffeemihle haben Sie eine gute Wahl getroffen. Sie haben ein anerkann-
tes Qualitatsprodukt erworben.

Wir danken thnen fur lhren Kauf und wiinschen thnen viel Freude mit threr neven Graef Kaffee-
muhle.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemdBer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschéden fuh-
ren.

Beachten Sie fur den sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden Sicher-
heifshinweise:

« Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf éufere sichtbare Scha-
den am Gehéuse, dem Anschlusskabel und -stecker. Nehmen Sie ein be-
schadigtes Gerdt nicht in Betrieb.

* Reparaturen dirfen nur von einem Fachmann oder vom Graef-Kundendienst
ausgefuhrt werden. Durch unsachgemafe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Gewdhrleistungan-
spruch.

« Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Gewdhrleistungszeit darf nur vom
Graef-Kundendienst vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgen-
den Schéden kein Gewdhrleistungsanspruch mehr.

« Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht werden.
Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen
erfullen.

« Gerdte kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigh oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

« Kinder durfen dieses Gerdt nicht benutzen. Das Gerét und das Anschlusska-
bel dirfen nicht in die Reichweite von Kindern gelangen.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem



Gerdt spielen.

o Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder dem Reinigen stets vom Netz zu trennen.

* Das Gerdt ist nicht dazu bestimmt mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
separaten Fernsteuerung verwendet zu werden.

* Dieses Gerdt ist dazu bestimmt, im Haushalt und &hnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise: in Mitarbeiterkichen fir Laden
und Biros; in landwirtschaftlichen Anwesen: von Gésten in Hotels, Motels
und anderen Wohneinrichtungen; in Frihstickspensionen.

« Die Zuleitung immer am Anschlussstecker aus der Steckdose ziehen, nicht am
Anschlusskabel.

« Die elekirische Sicherheit des Gerdtes ist nur dann gewdhrleistet, wenn es
an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen wird. Der Betrieb an einer
Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die Haus-
installation durch eine Elekiro-Fachkraft Gberprifen. Der Hersteller tbernimmt
keine Verantwortung fir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbro-
chenen Schutzleiter verursacht werden.

« Fassen Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen an.

« Tragen Sie das Gerdt nicht am Anschlusskabel.

» Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls
leicht abgezogen werden kann.

« Niemals das Gerat wahrend des Betriebes transportieren.

o Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder dem Reinigen stets vom Netz zu trennen.

« Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zum Mahlen von Kaffeebohnen geeignet.

« Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es be-
steht Erstickungsgefahr.

» Versuchen Sie nicht, gemahlenen Kaffee nochmals zu mahlen.




PRODUKTBESCHREIBUNG
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o Deckel

Kaffeebohnenbehdalter
9 Mahlkranz
0 Kaffeemehlauswurf
9 Kontaktschalter

Tresterbehdlter

Reinigungsbirste
Siebtragerhalter & ca. 60 mm
Siebtragerhalter & ca. 70 mm
Kaffeemehlbehalter

@ Schalter mit ON / OFF / Auto-Funktion



AUSPACKEN
Zum Auspacken des Gerdtes gehen Sie wie folgt vor:

e Eninehmen Sie das Gerat aus dem Karton.
e Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

e Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerét (nicht das Typenschild entfernen).

ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes muss der Aufstellort folgende Voraus-

setzungen erfillen:

e Das Gerét muss auf einer festen, flachen, waagerechten, rutschfesten und hitzebesténdigen
Unterlage mit ausreichender Tragkraft aufgestellt werden.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an das Gerét gelangen kénnen.
e Das Gerdt ist nicht fur den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank vorgesehen.
e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiffen, nassen oder feuchten Umgebung auf.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Reinigen Sie alle Teile wie unter ,Reinigung und Pflege” beschrieben.

e Setzen Sie den Kaffeebohnenbehdlter auf das Gerdat (Einrast-Mechanismus beachten).
e Drijcken Sie den Kaffeebohnebehdlter nach unten und drehen diesen im Uhrzeigersinn (ca.

30°).

e Offnen Sie den Auslauf des Kaffeebohnenbehdlters mit dem Schiebeverschluss.

MAHLGRADEINSTELLUNG

Durch die verschiedenen Mahlgradeinstellungen, kénnen Sie die Kémung des Kaffeemehls
veréndern.

Genaue Angaben zum Mahlgrad kénnen nicht gemacht werden, da hier viele verschiedene
Faktoren wie z.B. Kaffeesorte / - bohne, Raumtemperatur, persénlicher Geschmack etc. eine
Rolle spielen.

Generell lgsst sich sagen, dass man fir Espresso eine feinere Mahlgradeinstellung nimmt, fir
Fillerkaffee eine mittlere Mahlgradeinstellung und fir French Press eine grébere Mahlgradein-
stellung.

Hinweis:

e Je feiner der Mahlgrad, desto lénger dauvert der Mahlvorgang.

e Wenn Sie eine sehr feine Mahlgradstufe nutzen, kann es sein, dass der Kaffee verklebt.
Klopfen Sie, wenn diverse Kaffeebohnenklumpen das Mahlwerk blockieren, auf den Kaf-
feebohnenbehdlter.




KAFFEE MIT DAUERFUNKTION MAHLEN

e Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
e Befillen Sie den Kaffeebohnenbehdlter mit Kaffeebohnen.

Hinweis: Benutzen Sie ausschlieBlich ganze Kaffeebohnen.

e Stellen Sie den gewinschten Mahlgrad ein.

e Stellen Sie den Kaffeemehlbehélter unter den Auslauf.

e Stellen Sie den Schalter auf ,ON". Mahlvorgang beginnt.

e Nach Beendigung des Mahlvorgangs stellen Sie den Schalter auf ,OFF".

KAFFEE DIREKT IN DEN SIEBTRAGER MAHLEN

e Sefzen Sie wahlweise den groPen oder kleinen Siebtréigerhalter ein.

e Stellen Sie den gewiinschten Mahlgrad ein.

e Halten Sie den Siebfréger zwischen den Siebtrégerhalter.

e Stellen Sie den Schalter auf ,AUTO".

e Driicken Sie den Siebtrager gegen den Kontakischalter. Mahlvorgang beginnt automatisch.

e Sobald der Siebtréiger ausreichend befillt ist, ziehen Sie diesen zuriick. Mahlvorgang
stoppt automatisch.

REINIGUNG

Im  Gerat verbliebener, alter Kaffee kann zu Oxidation fihren. Dieses beein-
tréichtig dann das Ergebnis der Zubereitung, es kann zu einem unangenehmen und ungenief-
barem Geschmack kommen. Das Gerét sollte sich immer in gepflegtem Zustand befinden, um
jederzeit einen optimalen Espresso zu gewdhrleisten.

Reinigen Sie das Geréit je nach Gebrauch mindestens 1 x wachentlich.
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.

e Reinigen Sie die AuBenflachen des Gerdtes mit einem weichen, angefeuchteten Tuch. Bei
starker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

e Nehmen Sie den Kaffeebohnenbehdalter ab, Mahlkranz festhalten, Bohnenbehdlter nach
unfen dricken und gegen den Uhrzeigersinn abdrehen.

e Achten Sie darauf, dass der Durchlauf fir die Kaffeebohnen am Kaffeebohnenbehdlter
verschlossen ist.

e Nehmen Sie die unbenutzten Bohnen und geben Sie diese in einen luftverschlossenen Behdl-
ter, damit das Aroma erhalten bleibt.

e Reinigen Sie den Kaffeebohnenbehdlter und den Kaffeemehlbehdlter in warmen Wasser mit
ein wenig Spulmittel.

e Trocknen Sie danach beide Geféfe gut ab.



REINIGUNG DES MAHLWERKS

e Ziehen Sie den Netzstecker.

e Enifernen Sie den Kaffeebohnenbehdlter wie unter ,Reinigung” beschrieben.
e Drehen Sie den Mahlkranz soweit wie méglich nach rechts.
e Driicken Sie den ,PUSH" Knopf und drehen Sie den Mahlkranz weiter nach rechts.

e Stehen die 2 Pfeile tbereinander, konnen Sie den Mahlkranz samt oberes Mahlwerk
abnehmen.

e Nehmen Sie nun das obere Mahlwerk aus dem Mahlkranz.

e Reinigen Sie das obere und untere Mahlwerk mit der beigefigten Burste.

e Setzen Sie nach der Reinigung den Mahlkranz auf den Motorblock (Pfeil auf Pfeil).
e Setzen nun das obere Mahlwerk ein.

e Drehen Sie den Mahlkranz im Uhrzeigersinn auf den gewiinschten Mahlgrad.

Hinweis: Um zu festen, ob das Mahlwerk korrekt eingesetzt wurde, drehen Sie den Mahlkranz
auf ,grob” z.B. Stufe 35 und versuchen Sie das Mahlwerk am Metallring herauszuziehen. Lésst
sich das Mahlwerk nicht mehr entnehmen, wurde dieses korrekt eingesetzt.

e Setzen Sie den Kaffeebohnenbehdlter wieder auf das Gerdt.

FEINEINSTELLUNG DES OBEREN MAHLWERKS

Durch die Feineinstellung des oberen Mahlwerks kénnen Sie den Mahlgrad gréber oder feiner
stellen.

Gehen Sie dabei wie folgt vor:

e Entnehmen Sie das obere Mahlwerk.

e Entfernen Sie die kleinen Schrauben mit einem Schraubendreher.

e Drehen Sie nun das Mahlwerk eine Stelle nach rechts (gréber| oder links (feiner).
Hinweis: Verstellen Sie das Mahlwerk zunéchst maximal 2 - 3 Stellen nach rechts oder links.
e Drehen Sie die Schrauben wieder ein.

e Setzen Sie das Mahlwerk wieder ein.

TIPPS

e Genaue Vorgaben hinsichilich der Mahlgradeinstellung kénnen aufgrund verschiedener Fak-

foren nicht angegeben werden.

— Bohnen / Bohnensorten verhalten sich unterschiedlich (6lig, alt, frisch geréstet etc.).
— Der eigene Geschmack spielt eine Rolle.

— Fir Espresso eine feinere Mahlgradeinstellung wéhlen.

— Fur Filterkaffee eine mittlere Mahlgradeinstellung weéihlen.

= Fir French Press eine grobe Mahlgradeinstellung wahlen.

— Raumtemperatur / Luftfeuchtigkeit haben Auswirkungen auf die Kaffeebohnen.

* Die Tendenz fur die richtige Mahlgradeinstellung bei Espresso kénnen Sie daran erkennen,




dass das Kaffeemehl beginnt zusommenzuklumpen. Das Kaffeemehl klumpt beim Herausfal-
len nicht zu stark, es bilden sich kleinere bis mittlere Kigelchen, die sich aber beim Herabfal-
len wieder verteilen. Das Kaffeemehl fuhlt sich fein an.

e Den passenden Mahlgrad zu finden ist fur die Kaffeezubereitung (Extraktionszeit) sehr wich-
fig. Bei einem falschen Mahlgrad kann der Kaffee nicht optimal extrahiert werden. Dieser
wird dann entweder unter- oder Uberextrahiert.

* Allerdings gibt es den , perfekien Mahlgrad” nicht. Jeder sollte nach seinen Geschmacksvor-
lieben seinen richtigen Mahlgrad herausfinden.

e Das Einstellen des Mahlgrads erfordert auch die Bericksichtigung des Anpressdrucks und
der Dosierung sowie des Réstgrads der verwendeten Bohne. Hier bedarf es einiger Test /
Probemahlungen. Anpressdruck und Dosierung sollten daher konstant gehalten werden, der
Mahlgrad sollte darauf abgestimmt werden.

e Je feiner der Mahlgrad, desto lénger benstigt die Muhle.

e Es kommt vor, dass der Mahlgrad nach einiger Zeit korrigiert werden muss, da die Beschaf-
fenheit, der Feuchtigkeitsgehalt und die Frische der Bohne sehr von der Umgebung abhéingig
sind. Dies ldsst sich durch Ausprobieren und Anpassen des Mahlgrads bzw. des Anpress-
drucks schnell korrigieren, wenn der Espresso z.B. zu schnell oder zu langsam in die Tasse
l&uft.

KUNDENDIENST

Sollte es vorkommen, dass lhr Graef-Gerét einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte an lhren
Fachhandler oder an den Graef-Kundendienst 02932-9703677 oder schreiben Sie uns eine
Email service@graef.de.

ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

n Die Verpackung schitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmateri-

alien sind nach Umweltvertréglichkeit und entsorgungstechnischen Gesichtspunk-
‘ ten ausgewdhlt und deshalb recycelbar. Die Rickfuhrung der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen
Sie nicht mehr benstigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fir das Verwertungs-
system »Griner Punkte.

Heben Sie wenn méglich die Original-Verpackung wahrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um es im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken und trans-

portieren zu kénnen.

ENTSORGUNG DES GERATES

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht iber den normalen Haus-

mull entsorgt werden. Das Symbol auf dem Produkt und in der Gebrauchsanlei-

tung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind gemaf ihrer Kennzeichnung wiederver-
I




wertbar. Mit der Wiederverwendung, der sfofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgerdten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwel.
Bitte fragen Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung nach der zusténdigen Entsorgungsstelle.

GEWAHRLEISTUNG

Fur dieses Produkt tbernehmen wir beginnend mit dem Verkaufsdatum 24 Monate Hersteller-

gewdhrleistung fur Mangel, die auf Fertigungs- und Werkstofffehler zurickzufuhren sind. Ihre
gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach § 439 ff. BGB-E bleiben von dieser Regelung
unberthrt. In der Gewdahrleistung nicht enthalten sind Schéden, die durch unsachgeméfe Be-
handlung oder Einsatz entstanden sind sowie Mdngel, welche die Funkiion oder den Wert
des Gerdtes nur geringfigig beeinflussen. Dariber hinaus tbernehmen wir fur Schéden durch
fehlende oder unzureichende Pflege keine Haffung. In diesem Fall erlischt die Garantie eben-
falls. Weitergehend sind Transportschéden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, vom
Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen. Fir Schéaden, die durch eine nicht von uns oder
eine unserer Vertretungen durchgefihrte Reparatur entstehen, ist ein Gewdahrleistungsanspruch
ausgeschlossen. Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt nach
unserer Wahl reparieren oder gegen ein mangelfreies Produkt austauschen.
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PREFACE

Dear Customer, m

You have made a good choice by buying this coffee grinder. You have purchased a recognis-
ed quality product.

Thank you very much for buying our product. We wish you a lot pleasure with your new Graef
coffee grinder.

SAFETY INSTRUCTIONS

This unit is in conformity with the safety instructions mentioned hereinbefore.
However, incorrect handling may lead to injury and damage.

For safe handling of this unit, please observe the following safety instructions:

e Before using the unit check for any external visible damage of the housing, the connection
cable and plug. Do not operate a damaged unit.

Repairs may be carried out only by an expert or by Graef affer-sales service.
Incorrect repairs may cause considerable hazards for the user. In addition,
any claim under guarantee is forfeited.

« A repair of the unit during the guarantee period may be carried out by Graef
after-sales service only as otherwise there is no claim under guarantee in
case of subsequent damage.

Defective parts must be replaced by original spare parts only. It is only with
these parts that the sofety requirements are met.

« This unit may be used by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or deficiencies in experience and knowledge, if they are supervised
or have been instructed in the safe use of the unit, and in addition understand
the resulting dangers.

Children must not use this device. The unit and the connecting cable must not
get within the reach of children.

« Children should be supervised in order to make sure that they do not play
with this unit.

In the absence of supervision and prior to assembly, disassembling during

cleaning disconnect the unit from the mains. For details of how fo clean sur-
faces contact with food, please refer to following cleaning secfion page 16.

e The unitis not infended to be used with an external timer or a separate remo-
ve control.

o This unit is intended for use in households and similar use, such as: Staff kit-
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chens in shops and office; in agricultural estates; by guests in hotels, motels
and other living quarters; in bed and breadfast boarding houses.

« Before changing accessories or approaching that move in use, always dis-
connect the connection cable by using plug; do not pull the connecting cable.

» The electric safety of the unitis ensured only when itis connected to a socket with
profective conductor. Operation on a socket without profective conductor is
forbidden. Ifin doubt, letthe house installation checked by a trained electrician.
The manufacturer shall not assume responsibility for damage which has been
caused by absent or interrupted protective conductor.

« Never touch the plug with moist hands.

« Never carry the unit by its power cable.

« The socket has to be easily accessible so that the power cable can be remo-
ved easily in case of emergency.

« Never fransport the unit during operation.

« Please do not operate the appliance other than it s intended use (grinding
coffee beans) so as to avoid the potential injury from misuse.

« Packaging materials must not be used for playing. There is a danger of suf-
focation.

« Do not atfempt to grind ground coffee again.

o |t takes 60s to grind a cup of coffee powder, and please break off 60s bet-
ween each cycle.



PRODUCT DESCRIPTION

(1 JI%
@ Cofice bean container
Grinding ring
Coffee grounds ejector
Contact switch
Coffee tray
Cleaning brush
9 Filter holder retainer diam. approx. 60 mm
Filtler holder retainer diam. approx. 70 mm

Coffee grounds container

@ Switch with ON / OFF / auto function

15
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UNPACKING

Proceed as follows to unpack the unit:

e Remove the unit from the box.
e Remove the packaging parts.

* Remove any stickers on the unit (do not remove the typeplate).

REQUIREMENTS ON THE INSTALLATION LOCATION

For safe and faultfree operation of the unit, the following requirements of the installation location
have to be met:

e The unit has to be placed on a solid, flat, horizontal, non-slipping and heat-resistant surface
with a sufficient weight-carrying capacity.

e Choose the location in such a way that children cannot reach the unit.
e The unit is not intended for installation in a wall or a built-in cupboard.
e Do not sef up the unitin a hot, wet or moist environment.

PRIOR TO FIRST USE

Clean all parts as described in the chapter tiled “Cleaning and care”.

e Place the coffee bean container on the unit (observe locking mechanism).
e Press the coffee bean container down and turn clockwise (approx. 30 deg.).
e Open the outlet of the coffee bean container by using the sliding closure.

SETTING OF DEGREE OF GRINDING

The grain size of the coffee grounds can be varied by means of the different seftings of the
grinding degree.

Precise data on the grinding degree cannot be given as many different factors play a role, such
as type of coffee / bean, room temperature, personal taste, etcefera.

In general, it can be said that a finer grinding degree is used for Espresso; for filter coffee a
medium grinding degree and for French Press a coarser grinding degree is set.

Note:

e The finer the grinding degree, the longer the grinding process.
e If you use a very fine grinding degree, it may happen that the coffee agglutinates. If several

coffee bean lumps block the grinding mechanism, tap the coffee bean container.

GRINDING COFFEE WITH PERMANENT FUNCTIONALITY

e Insert the plug info the socket.
e Fill the coffee bean container with coffee beans.
Note: Use whole coffee beans only.



¢ Open the outlet of the coffee bean container by using the sliding closure.
e Sef requested grinding degree.

* Place the coffee grounds container below the outlet.
e Set the switch to "ON".The grinding process will start automatically.
o After complefing the grinding process, set the switch to “OFF”.,

GRINDING COFFEE DIRECTLY INTO THE FILTER HOLDER

e Use the large or the small filter holder retainer as requested.

 Open the outlet of the coffee bean container by using the sliding closure.

e Sef requested grinding degree.

e Hold the filter holder between the filter holder refainer.

e Set the switch to "AUTO".

e Press the filter holder against the contact switch between the filter holder retainer. The grin-
ding process will start automatically.

e As soon as the filter holder is sufficiently filled, pull it back. The grinding process will stop
automatically.

CLEANING

Old coffee remaining in the unit may lead to oxidation. This affects the result of the preparation;
unpleasant and unpalatable faste may develop. The unit should always be in a well-kept con-
dition in order fo ensure perfect Espresso at all fimes.

Depending on use, clean the unit at least once a week.
Before cleaning, remove the power plug.

e Use a soft and moist cloth to clean the outer surfaces of the unit. Use a mild detergent in case
of heavy soiling.

e Remove the coffee bean container; hold the grinding ring; press the bean container down
and turn counter-clockwise. Make sure that run-through of the coffee beans is closed on
the coffee bean contain.

e Place the unused beans in an airtight container so keep the flavour.

e Clean the coffee bean container and the coffee grounds container in warm water using a
little washing-up liquid.

o Afterwards, dry the containers well.

CLEANING THE GRINDING MECHANISM

e Remove the power plug.

* Remove the coffee bean container as described in the chapter tiled “Cleaning”
e Tum the grinding ring fo the right as far as possible.
e Press the "PUSH" button, and continue fo the grinding ring to the right.

¢ When the two arrows point at each other exactly, you can remove the grinding ring to-
gether with the upper grinding mechanism. Remove the upper grinding mechanism from the
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grinding ring.
e Clean the lower and upper grinding mechanism with the brush enclosed.
o After cleaning, first of all place the grinding ring back on to the motor block (arrow pointing
to arrow).
e Now place the upper grinding mechanism.
e Turn the grinding ring clockwise fo the requested grinding degree.
e Clean the lower and upper grinding mechanism with the brush enclosed.
Note: In order to test whether the grinding mechanism has been set in correctly, turn the grinding
ring to “coarse”, such as level 35, and try to pull out the grinding mechanism by the metal ring.
If the grinding mechanism cannot be removed, it has been installed correctly.

e Place the coffee bean container on the unit.

FINE ADJUSTMENT OF THE UPPER GRINDING MECHANISM

By means of the fine adjustment of the upper grinding mechanism, you can set the grinding
degree to coarser or finer.

Proceed as follows:

e Remove the upper grinding mechanism.

e Use a screwdriver to remove the small screws.

e Turn the grinding mechanism one stop to the right (coarser) or left (finer).

Note: Sef the grinding mechanism two to three sfops to the right or left maximum at first.

e Screw the screws back in again.
e Place the upper grinding mechanism back in again.

TIPS
e Precise recommendations for grinding degree seftings cannot be provided due to various
factors.
— Beans / types of beans react differently (oily, old, freshly ground efcetera).
— The personal taste plays a role as well.
— Choose a finer grinding degree setting for Espresso.
— Choose a medium grinding degree setting for filter coffee.
— Choose a coarse grinding degree setting for French Press.
— Room temperature / air humidity have an effect on the coffee beans.

The tendency for the correct grinding degree setting for Espresso can be seen by the fact that
the coffee grounds start to go lumpy. The coffee grounds are not too lumpy when dropping
outf; smaller to medium-sized lumps are formed which spread again when dropping out. The
coffee grounds have a fine feel.

It is very important to find the right grinding degree for preparing coffee (extraction time). In
case of a wrong grinding degree, the coffee cannot be extracted in an ideal way. It is either
under or over extracted.



e However, there is no “perfect grinding degree”. Everyone should find his or her grinding
degree according to his or her taste preferences.

e The seffing of the grinding degree should also take info consideration the contact pressure
and the dosage as well as the roasting degree of the bean used. Some test grinds are neces-
sary here. For this reason the contact pressure and the dosage should be kept constant; the
grinding degree should be aftuned.

e The finer the grinding degree, the longer the grinder needs.

e |t may happen that the grinding degree has fo be corrected after some time because the
quality, the moisture content and the freshness of the bean depends very much on the surroun-
dings. This can be corrected quickly by trying out and adapting the grinding degree and/or
confact pressure, if the Espresso run info the cup foo quickly or too slowly.

AFTER-SALES SERVICE

If your Graef unit should be damaged, please get in touch with your specialist dealer or with
a Graef after-sales service at +49 (2932) 97 03 677 or write an e-mail to service@graef.de.

E DISPOSAL

At the end of its service life, this product cannot be disposed of in normal domestic waste. The
symbol on the product and in the operating insfructions point out fo this fact. Reuse the materials
according to their marking. By reusing, recycling or other applying other forms of use of old
unifs, you render an important confribution to the protection of our environment. Please ask your
municipal administration for the disposal point.

2 YEAR WARRANTY

As from the date of purchase we assume manufacturer warranty of twenty-four months for
defects which can be traced back to manufacturing and material defect. Your legal warranty
claim in conformity with Section 437 ff. of the German Civil Code (BGB) shall remain unaffec-
ted by this regulation. The guarantee does not cover any damage which is caused by incorrect
handling or use as well as defects which only slightly influence the function or the value of the
unit. Moreover, transport damage provided we are not responsible shall be excluded from the
claims under guarantee. Guarantee shall be ruled out for damage, the repair of which has not
been carried out by us or one of our representations. In case of justified complaints, we shall
repair the defective product or replace it by a product without defects at our discrefion.

19



20

Contenu

AVANE-PIOPOS .. 21
Consignes de SECUMIE ........covvvriiiiee 21
Description du produit.........iieeeserons 23
DEDAIIAGE .o 24
Exigences sur le lieu de montage ..., 24
Avant la premiere UtilisQHON ....cooo..oooriivioie s 24
Réglage du degré de finesse de moulure ......ccoo.cooovviveiienn. 24
Moudre du café avec la fonction de durée ..., 25
Moudre du café directement dans le porte-filtre ..................... 25
INEHOYAGE 1o 25
Nettoyage du broyeur. ... 26
Réglage de la finesse du broyeur supérieur ..o, 26
CONSEIIS oo 26
Service clientele ..o 27
E EMINGHON ooooooo oo 27
GTONTE 2 AN 2/



AVANT-PROPOS

Chere cliente, cher client,

En achetant ce moulin & café, vous avez pris une bonne décision. Vous avez acquis un produit
de qualité éprouvé.

Nous vous remercions pour votre achat ef nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec
votre nouveau moulin & café Graef.

CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux dispositions de sécurité prescrites. Une utilisati-
on non-conforme peut néanmoins entrainer des dommages pour les personnes
et les objets.

Pour une manipulation sire de cet appareil, veuillez respecter les consignes de
sécurité suivantes:

« Avant utilisation, veuillez contréler 'absence de dommages extérieurs visibles
sur le boitier, le cable et la fiche d'alimentation. Ne faites pas fonctionner un
appareil endommagé.

les réparations ne doivent étre effectuées que par un fechnicien spécialisé ou
le service clientele de Graef. Les réparations non-conformes peuvent entrai-
ner des dangers considérables pour I'utilisateur. En outre, elles annulent tous
droits de garantie.

Toute réparation de |'appareil pendant la durée de garantie ne doit étre
effectuée que par le service clientéle de Graef, sinon les droits de garantie
sont annulés en cas de dommages consécutifs.

les pigces défectueuses ne doivent éire remplacées que par des pieces de
rechange originales. Seules ces pieces permettent de garantir que les exi-
gences en matiére de sécurité sont remplies.

les appareils peuvent étre utilisés par les personnes & capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ayant des lacunes en connaissance et/
ou en expérience, si elles ont été contrélées ou qu'elles ont été formées &
'utilisation sore de 'appareil et qu'elles ont compris les dangers en résultants.
« les enfants ne doivent pas utiliser cet appareil. L'oppareil et le cable
d‘alimentation ne doivent pas étre & portée des enfants.
« les enfants doivent rester sous surveillance, afin de s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.
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« En cas d'absence de surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché du réseau électrique.

» L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou une
telécommande séparée.

« Cet appareil est concu pour une utilisation domestique ou un emploi similaire,
comme par exemple : dans le coin cuisine des employés des magasins ef
des bureaux, sur les propriétés agricoles ; par les hotes d'un hétel, motel ou
d'autres dispositifs d'accueil, dans les pensions pour le petit-déjeuner.

« Débrancher le cable d'alimentation en tirant la fiche hors de la prise, sans
firer sur le cable.

« Lo profection électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est
branché & une prise avec un contact de protection. Le fonctionnement de-
puis une prise sans contact de protfection est interdit. En cas de doute, faites
contréler l'installation de la maison par un électricien qualifié. Le fabricant
décline toute responsabilit¢ pour les dommages entrainés par un contact de
protfection sectionné ou manquant.

« Ne saisissez pas la fiche avec les mains mouillées.

« Ne fransportez pas 'appareil par le cable d'alimentation.

» La prise doit éfre facilement accessible, de telle facon que le cable électrique
puisse éfre facilement refiré en cas d'urgence.

« Ne jamais fransporter I'appareil pendant le fonctionnement.

* En cas d'absence de surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché du réseau électrique.

« Cet appareil est concu exclusivement pour moudre des grains de café.

e les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jouer. Risque
d'étouffement.

* N'essayez pas de moudre du café déja moulu.



DESCRIPTION DU PRODUIT

o Couvercle

Réservoir & grains de café

Couronne de mouture

Fiection de mouture de café
Contacteur
Récipient & marc
Brosse de netfoyage
9 @ du support de porte-filire env. 60 mm
@ du support de porte-filire env. 70 mm
Réservoir & mouture de café
@ Commutateur avec fonctions ON / OFF / Auto
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DEBALLAGE

Pour déballer I'appareil, procédez comme suit :

e Refirez |'appareil du carfon.
e Enlevez les pieces d'emballage.
e Enlevez les bouts de bandes adhésives éventuelles sur 'appareil (ne pas retirer le panneau

de type).

EXIGENCES SUR LE LIEU DE MONTAGE

Pour une utilisation stre ef sans erreur de l'appareil, le lieu de montage doit répondre aux

exigences suivantes :

e L'appareil doit étre disposé sur un support fixe, plat, horizontal, non dérapant et résistant & la
chaleur et ayant une capacité de charge suffisante.

e Choisissez le lieu de montage de felle facon & ce que les enfants soient hors de portée de
l'appareil.

e ['appareil n'est pas concu pour éfre encastré dans un mur ou dans un meuble.

e Ne mettez pas I'appareil dans un environnement chaud, humide ou mouillé.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nettoyez toutes les pieces tel que décrit dans « Nettoyage et Entretien ».

* Mettez le réservoir & grains de café sur I'appareil (respecter le mécanisme d'encliquetage).

e Pressez le réservoir & grains de café vers le bas et faites-le pivoter dans sens des aiguilles
d'une montre (env.30°).

 Ouvrez la sortie d'extraction du réservoir & grains de café avec la fermeture coulissante.

REGLAGE DU DEGRE DE FINESSE DE MOULURE

Grace aux différentes positions de finesse de moulure, vous pouvez modifier le grain du café

moulu.

Il estimpossible de fournir des informations précises sur le degré de moulure, car de nombreux
facteurs, tels que, p. ex., le type de café / grain, la température ambiante, le gott personnel,
efc... enfrent en ligne de compte.

En général, il est admis que le degré de moulure est plus fin pour un expresso, qu'on utilise un
degré de moulure moyen pour un café filire et un degré de moulure plus grossier pour une
cafefiere & pression.

Remarque :

e Plus le degré de mouture est fin, plus le processus de mouture du café dure longtemps.
e Sivous utilisez un niveau de mouture fin, il est possible que le café colle. Tapotez légérement

sur le couvercle du réservoir & grains de café lors de la mouture.



MOUDRE DU CAFE AVEC LA FONCTION DE DUREE

e Insérez la fiche dans la prise électrique.

e Remplissez régulierement le réservoir avec des grains de café.

Remarque : Utilisez uniquement des grains de café enfier.

e Ouvrez la sortie d'extraction du réservoir & grains de café avec la fermeture coulissante.
e Réglez le degré de mouture souhaité.

e Placez le réservoir & café moulu sous la sortie d'extraction.

e Mettez le commutateur sur « ON ». e processus de mouture démarre.

e Une fois le processus de mouture terming, mettez |'interrupteur sur « OFF ».

MOUDRE DU CAFE DIRECTEMENT DANS LE PORTE-FILTRE

Au choix, installez le grand ou le petit support de porte-filire.

e Quvrez la sorfie d'extraction du réservoir & grains de café avec la fermeture coulissante.
e Réglez le degré de mouture souhaité.

e Maintenez le porte-filtre entre les supports de porte-filtre.

e Mettez le commutateur sur « AUTO ».

* Pressez le porte-filire contre le contacteur entre le support de porte-filtre. Le processus de
mouture commence automatiqguement.

e Dés que le porte-filtre est rempli, refirez-le. Le processus de mouture s'arréte automatique-
ment.

NETTOYAGE

le café restant, ancien dans l'appareil peut entrainer l'oxydation. Celle-ci influence alors le
résultat de la préparation, et peut induire un goot désagréable et imbuvable. 'appareil doit
toujours se trouver dans un éfat soigné, afin de garantir un expresso optimal & chaque instant.

Nettoyez 'appareil aprés utilisation au moins une fois par semaine.
Débranchez la fiche du réseau avant chaque nettoyage.

e Neffoyez les surfaces extérieures de l'appareil avec un chiffon souple et humide. En cas
d'encrassement fort, un produit neffoyant léger peut étre employé.

e Refirez le réservoir & grain de café, maintenez la couronne de mouture, pressez le réservoir
& grain vers le bas et le tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Veillez
a ce que la sortie d'extraction des grains de café sur le réservoir a grains de café soit
verrouillée.

e Refirez les grains inutilisés et mettez-les dans un récipient sous vide d'air, afin que l'aréme se
conserve.

* Neffoyez le réservoir & grains de café et le réservoir de mouture de café & l'eau chaude
avec un peu de produit vaisselle.

e Séchez alors les deux récipients correctement.
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NETTOYAGE DU BROYEUR

e Débranchez la fiche du réseau.

e Refirez le réservoir & grains de café comme décrit dans « Nettoyage ».
e Faites pivoter la couronne autant que possible vers la droite.
e Appuyez sur le bouton « PUSH » et continuez & faire pivoter la couronne & droite.

e Llorsque les 2 fleches se rejoignent, vous pouvez refirer la couronne entigrement avec le
broyeur. Retirez alors le broyeur supérieur de la couronne.

* Nettoyez le broyeur inférieur et supérieur avec la brosse incluse.
* Aprés le nettoyage, placez la couronne sur le bloc motor (fleche sur fleche).
e Remettez alors le broyeur supérieur en place.

e Ensuite, faite pivoter la couronne dans le sens des aiguilles d'une montre sur le degré de
mouture souhaité.

Remarque: Pour vérifier si le broyeur est correctement installé, tournez la couronne sur « grob »
Y

(grossier) p. ex. niveau 35 et essayez de retirer le broyeur sur I'anneau métallique. Si vous ne

pouvez plus refirer le broyeur, ca signifie qu'il est bien mis en place.

e Remeftez le réservoir & grains de café sur l'appareil.

REGLAGE DE LA FINESSE DU BROYEUR SUPERIEUR

En réglant le broyeur supérieur, vous pouvez régler le degré de mouture plus grossier ou plus
fin. Pour cela, procédez comme suit :

e Refirez le broyeur supérieur.
e Dévissez les pefites vis avec un fournevis.

e Faites alors pivoter le broyeur d'une position vers la droite (plus grossier) ou la gauche (plus

fin).

Remarque : Ensuite, réglez le broyeur de 2 & 3 positions vers la droite ou la gauche.

e Revissez les vis.

e Remetftez le broyeur en place.

CONSEILS

e Des informations exactes concernant le réglage du degré de mouture ne peuvent pas étre
indiquées du fait de divers facteurs.

— les grains / types de grains onf des propriétés différentes (huileux, vieux, fraichement
torréfiés, etc...)

— |e goOt propre enfre en ligne de compte.
— Pour expresso, sélectionner un réglage fin du degré de mouture.
— Pour café filtre, sélectionner un réglage moyen du degré de mouture.
= Pour cafetigre & pression, sélectionner un réglage grossier du degré de mouture.
— Lo tempéraiure ambiante / I'humidité de I'air ont un effet sur les grains de café.
e La fendance pour le réglage du degré de mouture exact pour un expresso esf reconnaissa-
ble lorsque la mouture commence & grumeler. La mouture gruméle un peu en fombant, de



petites boules & moyennes boules se forment, lesquelles se brisent en retombant. La mouture
est fine au foucher.

e Trouver le degré de mouture adéquat est frés important pour la préparation du café (durée
d'extraction). En cas de mauvais degré de mouture, le café ne peut pas étre extrait de mani-
ere optimale. Celui-ci est alors extrait trop ou pas assez infensément.

Cependant, il n'existe pas de « Degré de mouture parfait ». Chaque personne doit frouver
son degré de mouture en fonction de ses godts.

le réglage du degré de mouture nécessite aussi la prise en compte de la pression de presse
ef du dosage ainsi que du degré de forréfaction des grains utilisés. Pour cela, il faut effectuer
un certain nombre de mouture de test / essai. La pression de presse et le dosage doivent de
ce fait éfre maintenus constants, le degré de mouture doit éfre harmonisé.

Plus le degré de mouture est fin, plus le moulin & café & besoin de tfemps.

Il arrive que le degré de mouture doive éfre corrigé aprés un certain femps, car la qualité,
la teneur en humidité et la fraicheur du grain sont trés dépendants de I'environnement. Celui-
ci est rapidement corrigé en effectuant des essais ef en ajustant le degré de mouture ou la
pression de presse, lorsque 'expresso coule, p. ex., frop rapidement ou frop lentement dans
la tasse.

SERVICE CLIENTELE

S'il devait arriver que votre appareil Graef présente un dommage, veuillez-vous adresser &
vofre marchand spécialisé ou au service clientéle de Graef +49 (0) 29 32- 97 03 677, ou

envoyez-nous un courriel & l'adresse service@graef.de

EELIMINATION

Ala fin de sa durée de vie, le produit ne doit pas étre jeté parmi les déchets ménagés habitu-
els. Le symbole sur le produit et dans le mode d’emploi en afteste. Les matériaux peuvent éire
réemployés conformément & leur caractérisation. Par le réemploi, I'vtilisation des matériaux ou
d'autres formes d'utilisation des appareils usagés, vous participez activement & la protection
de notre environnement. Veuillez-vous adresser & votre municipalité pour connaitre les points
de collecte appropriés.

GARANTIE 2 ANS

Nous fournissons une garantie fabricant pour ce produit, valable 24 mois & partir de la date

d'achat, pour les défauts imputables & la fabrication et aux matériaux. Vos droits de garantie
légaux conformément au § 437 ff. BGB restent inchangés par cette régle, Les dommages ent-
rainés par une utilisation ou un emploi non conforme ne sont pas couverts par la garantie, ainsi
que les défauts qui influencent le fonctionnement et la valeur de I'appareil de maniére minime.
En outre, les dommages dus au fransport sont exclus de la responsabilité de garantie, dans la
mesure oU ils ne nous sont pas imputables. Nous déclinons toute responsabilité de garantie
pour les dommages entrainés par une réparation effectuée par un tiers ou par une de nos filia-
les. En cas de réclamation de droif, nous décidons soit de réparer, soit de remplacer le produit
défectueux par un produit en bon état de fonctionnement.
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VOORWOORD

Geachte klant,

met de aankoop van deze koffiemolen hebt u een goede keuze gemaakt. U hebt een erkend
kwaliteitsproduct aangekocht.

Wij danken voor uw aankoop en wensen u veel plezier met uw nieuwe Graef koffiemolen.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat voldoet aan de verplichte veiligheidsbepalingen. Maar ondes-
kundig gebruik kan tot persoonlijke letsels en materiéle schade leiden.

Neem voor de veilige omgang met het apparaat alstublieft de volgende vei-
ligheidsinstructies in acht:

« Confroleer het apparaat véér de toepassing op externe zichtbare schade
aan behuizing, snoer en stekker. Neem geen beschadigd apparaat in bedrijf.

Reparaties mogen slechts worden uitgevoerd door een vakman of de Graef-
klantendienst. Door ondeskundige reparatie kunnen aanmerkelijke gevaren
ontstaan voor de gebruiker . Bovendien komt de garantie te vervallen.

Een reparatie van het apparaat tildens de garantieperiode mag alleen door
de Graef-klanfenservice worden uitgevoerd, anders bestaat bij volgende
schade geen garantie meer.

Defecte componenten mogen slechts worden vervangen met originele re-
serveonderdelen. Slechts voor deze onderdelen is gewaarborgd dat ze
voldoen aan de veiligheidseisen.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vaardigheden of een gebrek aan ervaring en/of ken-
nis, als zij onder toezicht staan of instructies omtrent een veilige omgang met
het apparaat hebben gekregen en de hieruit voortvloeiende risico's hebben
begrepen.

Kinderen mogen dit apparaat niet gebruiken. Apparaat en snoer moeten
buiten het bereik van kinderen worden gehouden.

Kinderen dienen onder toezicht te staan om ervoor fe zorgen dat zij niet met
het apparaat spelen.

Het apparaat moet steeds van het net worden gescheiden als er geen toe-
zicht is, voér montage, véor demontage of reiniging.

» Het apparaat is er niet voor bestemd met een externe tijdschakelklok of een
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afzonderlijke afstandsbediening te worden gebruikt.

Dit apparaat is ervoor bestemd in de huishoud en dergelijke toepassingen
te worden gebruikt, zoals bijvoorbeeld: in medewerker keukens voor winkels
en kantoren; op agrarische erven; door gasten in hotels, motels en andere
woonfaciliteiten; in ontbijtpensions.

De netsnoer altijld aan de stekker uit de contactdoos trekken, niet aan de
snoer.

De elekirische veiligheidis pasdan gewaarborgd alshetaan een geaarde con-
tactdoosisaangesloten.Hetgebruikaaneennietgeaarde contactdoosisverbo-
den.laatingevalvantwijfeldeinstallatiedooreenelekirischevakmancontroleren.
De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelifkheid voor schade die door
een ontbrekende of onderbroken aarding werd veroorzaak.

Raak de stekker nooit met vochtige handen aan.

Draag het apparaat nooit aan de snoer.

De contactdoos moet makkelijk te bereiken zijn opdat de snoer desnoods
makkelijk kan worden uitgetrokken.

Transporteer het apparaat nooit tidens bedrijf.

Het apparaat moet steeds van het net worden gescheiden als er geen toe-
zicht is, vé6r montage, voér demontage of reiniging.

Dit apparaat is uifsluitend geschikt voor het malen van koffiebonen.
Verpakkingsmaterialen mogen niet als speelgoed worden gebruikt. Er be-
staat het gevaar van verstikken.

Probeer niet de gemalen koffie nog eens te malen.



PRODUCTBESCHRUVING

o Deksel

Koffiebonenreservoir

Maalkrans

0 Koffiemeeluitloop

9 Contactschakelaar

O cofficdikhovder
Reinigingsborstel
Zeefdragerhouder @ ca. 60 mm
Zeefdragerhouder @ ca. 70 mm
Koffiemeelreservoir

@ Schakelaar met ON / OFF / auto-functie
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UITPAKKEN

Het vitpakken van het apparaat gebeurt zoals volgt:

e Neem het apparaat uit de kartonnen doos.
e Verwijder alle verpakkingsdelen.

e Verwijder eventuele etiketten op het apparaat (verwiider niet het typeplaatie).

EISEN WAARAAN DE OPSTELPLAATS MOET VOLDOEN

Voor een veilig en foutvrij bedrijf van het apparaat moet de opstelplaats voldoen aan de vol-
gende vereisten :

* Het apparaat moet worden geplaatst op een stevige, vlakke, horizontale, slipvaste en hitte-
bestendige ondergrond met voldoende draagvermogen.

¢ Kies de opstelplaats zodanig dat kinderen het apparaat niet kunnen bereiken.
e Het apparaat is niet gepland voor de inbouw in een muur of een inbouwkast.
e Plaafs het apparaat niet in een hete, natte of vochtige omgeving.

VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNAME

Reinig alle onderdelen zoals beschreven onder “Reiniging en onderhoud”.

e Plaafs het bonenreservoir op het apparaat (let op het vastklikmechanisme).
¢ Druk het bonenreservoir naar beneden en draai het met de klok (ca. 30°).
* Open de uitloop van het koffiebonenreservoir met de schuifdop.

MAALGRAADINSTELLING

Door de diverse maalgraadinstellingen kunt u de maalfijnheid van het koffiemeel veranderen.

Precieze gegevens over de maalgraad kunnen niet worden gemaakt omdat er hier vele ver-
schillende factoren, zoals bv. koffiesoort / -boon, kamertemperatuur, persoonlifke smaak efc.
een rol spelen.

Over het algemeen kon worden vastgesteld dat je voor espresso een zeer fijne maalgraadin-
stelling neemt, voor filterkoffie een middelfiine maalgraadinstelling en voor french press koffie
een grovere maalgraadinstelling.

Indicatie:

e Des fe fijner de maalgraad, des te langer duurt het malen.
e Als u een zeer fijne maalgraad gebruikt kan het gebeuren dat de koffie vast plakt. Tik tegen

het koffiebonenreservoir als diverse koffiebonenklonters het malen blokkeren.

KOFFIE MET CONTINUE FUNCTIE MALEN

o Steek de stekker in het stopcontact.

e \ul het koffiebonenreservoir met koffiebonen.



Indicatie: Gebruik uitsluitend hele koffiebonen.

e Open de uitloop van het koffiebonenreservoir met de schuifdop.

e Stel de gewenste maalgraad in.

e Plaats het koffiemeelreservoir onder de uitloop.

e Stel de schakelaar op ,ON”, het maalproces begint.

e Na voltooiing van het maalproces stelt u de schakelaar op , OFF”.
¢ Open de uitloop van het koffiebonenreservoir met de schuifdop.

e Stel de gewenste maalgraad in.

e Plaafs het koffiemeelreservoir onder de uitloop.

KOFFIE DIRECT IN DE ZEEFDRAGER MALEN.

Plaats de grote of de kleine zeefdragerhouder naar keuze.

e Open de uitloop van het koffiebonenreservoir met de schuifdop.
e Stel de gewenste maalgraad in.

* Houdt de zeefdrager tussen de zeefdragerhouder.

e Stel de schakelaar op ,AUTO".

¢ Druk de zeefdrager tegen de contactschakelaar tussen de zeefdragerhouder. Het maal-
proces begint automatisch.

e Zodra de zeefdrager voldoende vol is, frekt u deze terug. Het maalproces stopt automa-
fisch.

REINIGING

In het apparaat achtergebleven, oude koffie kan tot oxidatie leiden. Dit beinvloedt dan het
resulfaat van de toebereiding en kan tof een onaangename en ongenietbare smaak leiden.
Het apparaat dient zich altijd in een verzorgde toestand te bevinden om op ieder tiidstip een
optimale espresso te garanderen.

Reinig het apparaat al naar gebruik minstens 1 x per week.
Trek vé6r het reinigen de stekker.

e Reinig de buitenzijden van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Bij sterke vervuiling
kan een zacht reinigingsmiddel worden gebruikt.

e Verwijder het bonenreservoir, houdt de maalkrans vast, druk het bonenreservoir naar
beneden en draai het tegen de wijzers van de klok of. Let erop dat de opening voor de
koffiebonen aan het koffiebonenreservoir niet gesloten is.

e Haal de ongebruikte bonen eruit en doe deze in een luchtdicht afgesloten reservoir, zodat
het aroma behouden blift

e Reinig het koffiebonen- en koffiemeelreservoir in warm water met een beetie afwasmiddel.
¢ Droog deze onderdelen hiera goed af.
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REINIGING VAN HET MAALWERK
e Trek de stekker uif.
e Verwijder het koffiebonenreservoir zoals beschreven onder “Reiniging”.

e Draai de maalkrans zo ver mogelijk naar rechts.
e Druk de ,PUSH" knop en draai de maalkrans nog verder naar rechts.

e Staan de 2 pijlen boven elkaar kunt u de maalkrans met het bovenste maalwerk afnemen.
Neem nu het bovenste maalwerk uit de maalkrans.

e Reinig het bovenste en onderste maalwerk met de bijliggende borstel.
e Plaats de maalkrans na de reiniging op de motorblok (pijl op pijl).

e Plaats nu het bovenste maalwerk weer erin.

e Draai de maalkrans met de klok op de gewenste maalgraad.

Indicatie: Om te testen of het maalwerk correct werd geplaatst, draait u de maalkrans op
Lgrof” bv. stand 35 en probeert het maalwerk aan de metalen ring uit te trekken. Kan het maal-
werk niet eruit worden gehaald, werd het correct geplaatst.

e Plaafs het koffiebonenreservoir weer op het apparaat.

FIININSTELLING VAN HET BOVENSTE MAALWERK

Door de fijninstelling van het bovenste maalwerk kunt u de maalgraad grover of fijner instellen.

Ga hierbij als volgt te werk:

e Verwijder het bovenste maalwerk.

e Verwijder de kleine schroeven met een schroevendraaier.

e Draai nu het maalwerk één plaats naar rechts (grover) of links (fijner).
Indicatie: Verstel het maalwerk eerst moximaal 2 - 3 plaatsen naar rechts of links.

¢ Draai de schroeven weer in.
e Plaats het maalwerk weer erin.

TIPS

e Precieze richtlijnen t.a.v. de maalgraadinstelling kunnen op grond van diverse factoren niet
worden gegeven.
— Bonen / Bonensoorten gedragen zich verschillend (olieachtig, oud, vers gebrand).
— De eigen smaak speelt een rol.
— Kies voor espresso een fiinere maalgraadinstelling.
— Kies voor filterkoffie een middelfiine maalgraadinstelling.
— Kies voor french press een grove maalgraadinstelling.
— Kamertemperatuur en luchtvochtigheid hebben een effect op de koffiebonen.

e De tendentie voor de correcte maalgraadinstelling voor espresso kunt u eraan herkennen
dat het koffiemeel begint te klonteren. Het koffiemeel klontert niet te erg bij het uitvallen, klei-
ne tot middelfijne kogelties worden gevormd die zich tijdens het vallen weer verdelen. Het
koffiemeel voelt fijn aan.



¢ De passende maalgraad te vinden is heel belangrijk voor de toebereiding van koffie (extrac-
fietijd). Bij een verkeerde maalgraad kan de koffie niet optimaal worden geéxiraheerd. Deze
wordt dan of onder- of overgeéxiraheerd.

De , perfecte maalgraad” bestaat echter niet. ledereen dient naar zijn smaken de juiste maal-
graad te ontdekken.

Het instellen van de maalgraad vereist ook de aanpersdruk en de dosering alsmede de
roostergraad van de gebruikie bonen in acht fe nemen. Hier zijn diverse test- / proefma-
lingen nodig. Vandaar dienen aanpersdruk en dosering constant te worden gehouden, de
maalgraad dient erop te worden afgestemd.

Des te fijner de maalgraad, des te langer duurt het malen.

Het komt voor dat de maalgraad na een tijdie gecorrigeerd moet worden omdat hoeda-
nigheid, vochtgehalte en versheid van bonen afhankelijk zijn van de omgeving. Dit kan door
proberen en aanpassen van de maalgraad resp. de aanpersdruk snel gecorrigeerd worden,
als de espresso bv. te snel of te langzaam in de kop loopt.

KLANTENDIENST

Mocht het gebeuren, dat uw Graef-apparaat beschadigd is, dient u contact op te nemen met
uw speciaalzaak of de Graef klantendienst 02932-9703677 of schriff ons een email service@

graef.de.

EVERWIJDERING

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet via het normale huishoudelifk afval
worden verwijderd. Het symbool op het product en in de handleiding verwijst hierop. De werk-
stoffen zijn conform hun markeringen recyclebaar. Met het hergebruik, de stoffelijke verwerking
of andere vormen van verwerking van oude apparaten levert u een belangrijke bijdrage ter
bescherming van ons milieu. Vraag a.u.b. bij uw gemeentebestuur naar de bevoegde afval-
verwerkingsplaafs.

2 JAAR GARANTIE

Voor dit product verlenen wij, beginnend vanaf de verkoopdatum, 24 maanden fabrieksgaran-

tie op mankementen, die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Uw wettelijke
garantie volgens § 437 ff. BGB-E (Duits burgerlijk wetboek] blifft onaangetast van deze re-
geling. Schade, die terug te voeren is op een onvakkundige omgang of gebruik alsook man-
kementen, die de werking of de waarde van het apparaat slechts minimaal beinvloeden, valt
niet onder de garantie. Verder vallen transportbeschadigingen, voor zover wij hiervoor niet
verantwoordelifk zijn, niet onder de garantie. Voor schade, die door een niet door ons of onze
verfegenwoordiging uitgevoerde reparatie ontstaat, zijn wij eveneens niet aansprakelijk. Bij
een rechimatige reclamatie zullen wij het gebrekkelijk product naar onze keuze repareren of
met een product zonder gebreken vervangen.
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PREFAZIONE
Gentile Cliente,

Acquistando quesfo macinacaffé avete fatto un'otfima scelta. Avete acquistato un prodotio di
qualitar provata.

Vi ringraziamo e vi auguriamo molta soddisfazione nell'uso del vostro macinacaffe Graef.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio & conforme alle norme di sicurezza vigenti. Tuttavia, |'uso
improprio pud provocare lesioni personali o danni materiali.

Per un uso sicuro dell'‘apparecchio osservare le seguenti avvertenze per la si-
curezza:

« Prima dell'uso controllare sull‘apparecchio eventuali danni esterni visibili sul
corpo, sul cavo di allacciamento e sulla spina di rete. Non mettere in funzio-
ne l'apparecchio se danneggiato.

le riparazioni devono essere eseguite solo da un esperto o dal servizio as-
sistenza clienti di Graef. Le riparazioni improprie possono causare notevoli
rischi per 'utente. Inolire estinguono la garanzia.

Durante il periodo di garanzia & consentito effeftuare riparazioni
dell'‘apparecchio solo al servizio assistenza clienti Graef, altrimenti decade il
diritto di garanzia in caso di danni conseguenti.

« | componenti difettosi devono essere sostituiti solo con parti di ricambio origi-
nali. Solo utilizzando queste componenti si garantisce il rispetto dei requisiti
di sicurezza.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotfte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o mancanza di esperienza e/o conoscenza se
sono controllati o istruiti circa |'uso sicuro dell'apparecchio e hanno compre-
so i rischi che ne derivano.

« Ai bambini non & consentito utilizzare I'apparecchio. L'opparecchio e il cavo
di allacciamento devono essere tenuti fuori dalla portata dei bambini.

| bambini devono essere sorvegliati in modo da assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.

« L'apparecchio in assenza di supervisione e prima del montaggio, smontag-
gio o della pulizia deve essere sempre scollegato dalla refe.

« L'apparecchio non & destinato ad essere utilizzato mediante timer esterno o
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sistema di funzionamento remoto separato.

Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato in ambito domestico e
applicazioni simili, quali ad esempio: nelle cucine destinate ai dipendenti di
negozi e uffici; in tenute agricole; per gli ospiti di hotel, motel e altre strutture
residenziali: in strutture Bed & Breakfast.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa di corrente tirando per la spi-
na di rete e non per il cavo di allacciomento.

la sicurezza elettrica dell'apparecchio & garantita solo se & collega-
fo a una presa di corrente con conduttore di terra. L'uso di una pre-
sa di corrente senza conduttore di ferra e vitato. In caso di dubbio fate
fare una verifica sull'impianto domestico a un elettricista specializzato.
Il produttore non si assume responsabilitd alcuna per danni causati da un
conduttore di terra mancante o aperto.

Non afferrare la spina con le mani umide.

Non trasportare |‘apparecchio tenendolo per il cavo di allacciamento.

la presa di corrente deve essere facilmente accessibile in modo da porte
estrarre facilmente il cavo di refe in caso di emergenza.

Non trasportare mai l'apparecchio mentre & in funzione.

L'apparecchio in assenza di supervisione e prima del montaggio, smontag-
gio o della pulizia deve essere sempre scollegato dalla rete.

Questo apparecchio & indicato esclusivamente per macinare caffé in grani.
| materiali d'imballo non devono essere usati per giocare. Sussiste pericolo
di soffocamento.

Non tentare di macinare il caffé macinato di nuovo.



DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

o Coperchio

Serbatoio caffé in grani

Anello di macinatura

Espulsione caffé macinato
9 Interruttore a tocco
Contenitore polpa
Spazzola per la pulizia
Supporto porta-filiro & ca. 60 mm
Supporto porta-filiro & ca. 70 mm
Serbatoio caffé macinato
@ Interruttore con funzione automatica ON / OFF
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DISIMBALLARE

Per aprire I'imballo dell'apparecchio procedere come segue:

e Togliere I'apparecchio dalla scatola di carfone.
e Rimuovere le componenti dellimballo.

e Togliere eventuali adesivi dall'apparecchio (non togliere la targhetta del modello).

REQUISITI DEL PUNTO DI INSTALLAZIONE

Per un uso sicuro e esente da difetti dell'apparecchio il punto di installazione deve soddisfare
i presupposti seguenti:

e L'apparecchio deve essere collocato su una base solida, piana, orizzontale, anti-scivolo e
resistente al calore con sufficiente portata.

e Scegliere il punto di installazione in modo tale che i bambini non possano accedere
all'apparecchio.

e ['apparecchio non & progettato per il montaggio a parete o in un armadio a muro.

e Non mettere 'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o umido.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Pulire tutte le componenti come descritto al capitolo "Pulizia e manutenzione".

e Inserire il contenitore del caffé in grani sull'apparecchio (fare attenzione al meccanismo di
innesto).

e Premere il contenitore del caffé in grani verso il basso e ruotarlo in senso orario (ca. 30°).

e Aprire lo scarico del contenitore del caffé in grani con il coperchio scorrevole.

IMPOSTAZIONI DEL GRADO DI MACINATURA

Con le diverse impostazioni del grado di macinazione & possibile modificare la grana del

caffé macinato.

Non & possibile fornire indicazioni precise sul grado di macinatura, in quanto entrano in gioco
diversi fattori, come il tipo di caffé/i chicchi di caffe, la temperatura ambiente, il gusto perso-
nale, ecc.

In generale & possibile dire che l'espresso richiede un'impostazione del grado di macinatura
piv fine, il caffé americano un grado di macinatura medio e il french press un grado di maci-
natura piv grosso.

Avvertenza:

e Piv fine & il grado di macinatura, piv lungo & il processo di macinatura.
e Se utilizzate un livello di macinatura molto fine, il caffé potrebbe incollarsi. Dare dei colpetti

al recipiente del caffé in grani, se la macina viene bloccata dal grumi di caffé in grani.



MACINARE IL CAFFE IN CONTINUO

e Inserire la spina nella presa di corrente.

e Mettere i chicchi di caffe nel contenitore del caffé in grani.
Avvertenza: Usare esclusivamente caffé in grani interi.

e Aprire lo scarico del contenitore del caffé in grani con il coperchio scorrevole.
e Impostare il grado di macinatura desiderato.

* Mettere il contenitore del caffé in grani softo allo scarico.

e Mettere |'interruttore su ,ON". La macinatura si avvia.

e Terminata la macinatura mettere |'interruttore su , OFF”.

MACINARE IL CAFFE DIRETTAMENTE NEL PORTA-FILTRO

e Inserire a scelta il supporto porta-filiro grande o piccolo.

e Aprire I'uscita del contenitore del caffé in grani con il coperchio scorrevole.
e Impostare il grado di macinatura desiderato.

e Tenere il porta-filtro tra il supporto del porta-filiro.

e Mettere 'interruttore su ,AUTO".

e Premere il porta-filiro contro I'inferrutiore a focco tra il supporto del porta-filiro. Il processo di
macinatura si avvia automaticamente.

e Tenere il porta-filtro tra il supporto del porta-filtro.

o Mettere |'interruttore su ,AUTO".

e Premere il porta-filtro contro I'interrutiore a tocco tra il supporto del porta-filtro. Il processo di
macinatura si avvia avtomaticamente.

e Appena il porta-filiro & pieno a sufficienza, toglierlo. Il processo di macinatura si arresta
automaticamente.

PULIZIA

Il caffée vecchio, rimasto nell'apparecchio pud causare ossidazione. Questo influisce ne-
gativamente sul risultato della preparazione, causando un gusto sgradevole e imbevibile.
L'apparecchio deve essere sempre in condizioni perfette, per garantire in ogni momento un
espresso a regola d'arte.

Pulire I'apparecchio almeno una volta la setfimana, a seconda dell'utilizzo.
Prima di ogni pulizia scollegare la spina di rete.

e Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con un panno morbido inumidito. In caso di
sporco tenace & possibile usare un detergente delicato.

e Togliere il contenitore del caffé in grani, prendere 'anello di macinatura, premere verso il
basso il contenitore dei grani e ruotare in senso anti-orario. Fare attenzione che la fessura
per i chicchi di caffé presente sull'apposito contenitore sia chiusa.

e Prendere i chicchi inutilizzati e metterli in un contenitore ermetico in modo da conservarne
I'aroma.

e Pulire il contenitore del caffé in grani e il contenitore del caffé macinato in acqua calda con
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un po' di detersivo per i piatfi.
e Poi asciugare enframbi a fondo.

PULIZIA DELLA MACINA

e Togliere la spina di refe.

e Rimuovere il contenitore del caffé in grani come descritto al capitolo "Pulizia".
e Ruofare l'anello di macinatura a destra, nei limiti del possibile.
e Premere il pulsante ,PUSH" e continuare ruotare I'anello di macinatura a destra.

Quando le 2 frecce combaciano, potete togliere I'anello di macinatura insieme alla maci-
na. Togliere quindi la macina superiore dall'anello di macinatura.

e Pulire la macina superiore e inferiore con la spazzolina in dotazione.

e A pulizia ultimata mettere I'anello di macinatura sul gruppo motore (freccia su freccial).

e Inserire quindi la macina superiore.

e Ruotare l'anello di macinatura in senso orario in corrispondenza del grado di macinatura
desiderato.

e Pulire la macina superiore e inferiore con la spazzolina in dotazione.
¢ A pulizia ultimata mettere I'anello di macinatura sul gruppo motore (freccia su freccial.
e Inserire quindi la macina superiore.

e Ruofare l'anello di macinatura in senso orario in corrispondenza del grado di macinatura
desiderato.

Avvertenza: Per verificare se la macina & stata inserita correttamente, ruotare 'anello di maci-

natura su "grosso", ad esempio sul livello 35 e cercare di estrarre la macina sull'anello metalli-

co. Se non si riesce a estrarre la macing, signiﬂco che & stata inserita correttamente.

* Mettere di nuovo il contenitore del caffe in grani sullapparecchio.

REGOLAZIONE FINE DELLA MACINA SUPERIORE

Con la regolazione fine della macina superiore & possibile impostare un grado di macinatura
pit grosso o piu fine.

Procedere come segue:

e Togliere la macina superiore.

e Rimuovere le vifi piccole con un cacciavite.

e Ruotare quindi la macina di una posizione verso destra (pit grosso) o verso sinistra (piv fine).
Avvertenza: Dapprima regolare la macina al massimo di 2 - 3 posizioni verso destra o sinistra.

e Stringere di nuovo le viti.

e Inserire di nuovo la macina.

SUGGERIMENTI

¢ Non & possibile fornire indicazioni precise riguardo alla regolazione del grado di macina-
tura per via di diversi fattori.




= | chicchi / le varietar di chicchi si comportano in modo differente (oleosi, vecchi, freschi,
tostati, ecc.).

= |l gusto personale ha la sua influenza.

— Per l'espresso scegliere una regolazione dl grado di macinatura fine.

— Per il caffée americano scegliere una regolazione dl grado di macinatura media.

= Per il french press scegliere una regolazione del grado di macinatura grossa.

— Temperatura ambiente /umidita dell'aria influiscono sul caffé in grani.

Una regolazione del grado di macinatura corretto per 'espresso & riconoscibile dal fatto

che il caffé macinato inizia a raggrumarsi. Il caffé macinato nell'uscire non si accumula molto,

si formano delle piccole-medie palline che cadendo si dividono di nuovo. Il caffé macinato

e fine al fatto.

Trovare il grado di macinatura adatto & importantissimo per la preparazione del caffeé (tem-

po di estrazione). Con un grado di macinatura errato non & possibile estrarre in caffé in

modo offimale. Viene sovraestratto o sottoestratto.

Non esiste comunque il "grado di macinatura perfetto". Ognuno deve trovare quello corretto

in base ai propri gusti.

La regolazione del grado di macinatura richiede anche di tener conto della pressione di ap-

poggio e del dosaggio nonché del grado di tostatura dei chicchi utilizzati. Occorre effettu-

are alcuni fest/prove di macinatura. La pressione di appoggio e il dosaggio devono essere

mantenuti costanti, il grado di macinatura deve essere adattato di conseguenza.

Piu fine & il grado di macinatura, piv lungo & il processo di macinatura.

Puo capitare che dopo un certo tempo sia necessario correggere il grado di macinatura, in

quanto le caratteristiche, il contenuto di umidits e la freschezza dei grani dipendono mol-

to dall'ambiente. Si puo correggere velocemente sperimentando e adatftando il grado di

macinatura e la pressione di appoggio, se, ad esempio l'espresso, scende in tazza troppo

velocemente o froppo lentamente.

ASSISTENZA CLIENTI

Se dovesse capitare che il vostro apparecchio Graef presenti un danno, rivolgetevi al vostro
rivenditore specializzato o all'assistenza clienti Graef 02932-9703677 oppure scrivete un'e-
mail all'indirizzo service@graef.de

E SMALTIMENTO

[
Al termine del suo ciclo vitale non & consentifo smaltire questo prodofto tra i normali rifiufi

domestici. Il simbolo applicato al prodotto e riportato sulle istruzione per I'uso fa riferimento

a

questo. | materiali sono riciclabili in base al contrassegno che riportano. Con il riciclaggio,

il recupero dei materiali o altre forme di riciclo di apparecchi dismessi, date un contributo im-

portante alla tutela dell'ambiente. Informatevi presso il vostro comune per conoscere i centri di

raccolta di competenza.
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GARANZIA DI 2 ANNI

Per questo prodotto offriamo una garanzia del produttore di 24 mesi, a partire dalla data
di vendita, per imperfezioni riconducibili a difefti di produzione e del materiale. | vostri diritti
di garanzia legali previsti al § 437 e segg. BGB non vengono toccati da questa norma. La
prestazione di garanzia non contempla i danni derivanti da uso o trattamento improprio, come
i difetti che influiscono sul funzionamento o il valore dell'apparecchio solo in misura esigua.
Sono inoltre esclusi dal diritto di garanzia i danni da trasporto, fin tanto che noi non ne siamo
responsabili. Per danni derivanti da una riparazione non eseguita da noi o dai nostri rappre-
sentanti, il diritto di garanzia & escluso. In caso di reclamo legittimo effettueremo a nostra scelta
la riparazione del prodotto difeftoso o la sua sostituzione con un prodotio esente da difetti.
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PROLOGO

Estimado/a cliente:

Ha hecho una buena eleccion al comprar este molinillo de café. Ha adquirido un producto
de calidad reconocido.

le agradecemos su compra y le deseamos que disfrute con su nuevo molinillo de café Graef.

INDICACIONES DE SEGURIDAD

Este aparato cumple las disposiciones en materia de seguridad requeridas.
No obstante, si se utiliza de manera indebida puede causar dafios personales

y materiales.

Para utilizar de manera segura el aparato, tenga en cuenta las indicaciones de
seguridad que se detallan a confinuacion:

« Antes de utilizarlo, compruebe si el aparato presenta dafios externos visibles
en la carcasa, en el cable y en el enchufe. Bajo ningun concepto, ponga en
funcionamiento un aparato averiado.

« Los trabajos de reparacion sélo serén llevados a cabo por un especialista o
el servicio postventa de Graef. Los trabajos incorrectos de reparacién pue-
den poner en grave peligro al usuario y, ademds, extinguen el derecho de
garantia.

e Todos los trabajos de reparacién del aparato durante el periodo de ga-
rantia sélo podrdn ser llevados a cabo por el servicio postventa de Graef,
ya que de lo contrario se anulard el derecho de garantia en caso de dafos
posteriores.

* Los componentes dafiados solo podran ser reemplazados por piezas de
recambio originales, ya que Unicamente con estas piezas se garantiza el
cumplimiento de los requisitos en materia de seguridad.

Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidad fisica, sen-
sorial o mental o que no cuenten con experiencia y/o conocimientos, siemp-
re que sean vigilados o hayan sido entrenados en el uso seguro del aparato,
y entiendan los peligros que puedan emanar de él.

Los nifios no deben utilizar este aparato. Mantenga el aparato y el cable de
conexion alejado del alcance de los nifios.

los nifios deben estar en todo momento vigilados para evitar que jueguen
con el aparato.



El aparato deberd estar desconectado de la red e
haya nadie para llevar a cabo la supervision, y antes de montar, desmontar
o limpiar el aparato.

éctrica siempre que no

El aparato no ha sido disefiado para utilizarse con un temporizador externo
o un control remoto independiente.

Este equipo ha sido disefiado para utilizarse en dmbitos domésticos y apli-
caciones similares, tales como: en cocinas de personal para comercios y ofi-
cinas; en fincas; por los clientes de hoteles, moteles y ofros establecimientos
de alojamiento; en casa de huéspedes.

Para desenchufar el aparato, nunca fire del cable de conexién sino del en-
chufe de la clavija.

Unicamente se garantizard la seguridad eléctrica del aparato cuando se
conecte a un sistema de foma de tierra. Queda prohibido poner en funciona-
miento el aparato sino estd conectado a un sistema de ftoma de tierra. En caso
deduda, hagaque unelectricista compruebe lainstalacion eléctricadelacasa.
El fabricante no asumird ninguna responsabilidad por dafos causados por
la ausencia de una toma de tierra o por una foma de fierra ininferrumpida.
No toque el enchufe con las manos mojadas.

No fransporte el aparato asiéndolo del cable de conexion.

la toma de corriente debe ser fécilmente accesible de modo que, en caso
necesario, se pueda extraer facilmente.

No fransporte nunca el aparato mientras esté en funcionamiento.

El aparato deberd estar desconectado de la red eléctrica siempre que no
haya nadie para llevar a cabo la supervision, y antes de montar, desmontar
o limpiar el aparato.

Este aparato ha sido disefiado Unicamente para moler granos de café.

Llos materiales de embalaje no deben utilizarse para jugar. Existe peligro de
asfixia.

No intenté moler de nuevo café molido.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

© o o

Q

OTopo

9 Recipiente de granos de café
Anillo de ajuste de molienda
O salida del café molido
(5] Interruptor de contacto
Contenedor de orujo
Cepillo para limpiar
Soporte de tamiz @ aprox. 60 mm
Soporte de tamiz @ aprox. 70 mm
Recipiente de café molido
m Interruptor de encendido y apagado con funcién automatica




DESEMBALAJE

Para desembalar el aparato, proceda de la siguiente manera:

e Saque el aparato de la caja.
e Refire todos los materiales de embalaije.

* Retire las pegatinas del aparato (no refire la placa de caracteristicas).

REQUISITOS DEL LUGAR DE INSTALACION

Para utilizar de manera segura y sin problemas el aparato, el lugar de instalacion debe cumplir -
los requisitos que a confinuacion se detfallan: ES

e El aparato se debe instalar sobre una superficie firme, plana, horizontal, antideslizante y
resistente al calor con suficiente capacidad de carga.

e Seleccione un lugar de instalacion en el que los nifios no puedan alcanzar el aparato.
e El aparato no ha sido disefiado para instalarse en una pared o en un armario empotrado.
¢ No coloque el aparafo en un ambiente caluroso, mojado o himedo.

ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ

Limpie todas las piezas tal y como se describe en el capftulo "limpieza y mantenimiento".

e Coloque el recipiente de granos de café sobre el aparato (tenga en cuenta el mecanismo
de blogueo).

* Presione el recipiente de granos de café hacia abajo y girelo en el sentido de las agujas
del reloj (aprox. 30°).

e Abra la salida del recipiente de granos de café con el cierre deslizante.

AJUSTE DEL GRADO DE MOLIENDA

Con los diferentes grados de molienda, se puede ajustar el nivel de molido del café.

No se pueden proporcionar datos precisos acerca del grado de molienda ya que varia en
funcién de muchos factores, como p. ej., el grano vy el tipo de café, la temperatura ambiente,
su preferencia personal, efc.

Por lo general, para preparar café expreso se requiere un grado fino de molienda. Para pre-
parar café de filtro, un grado medio de molienda, y para cafeteras de émbolo, un grado de
molienda grueso.

Nota:

e Cudnto mds fino sea el grado de molienda, mas tiempo durard el proceso de molienda.

e Siselecciona un grado muy fino de molienda, es posible que el café se adhiera. Golpee el
recipiente de granos de café cuando se formen grumos de café que bloqueen el mecanis-

mo de molienda
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MOLER EL CAFE CON FUNCION CONTINUA

e Enchufe el aparato a la toma de corriente.

e lené el recipiente con granos de café.
Nota: Utilice Gnicamente granos de café enteros.

e Abra la salida del recipiente de granos de café con el cierre deslizante.

e Ajuste el grado deseado de molienda.

e Coloque el recipiente de café molido bajo la salida.

e Gire el interruptor a la posicion ,ON". Comenzard el proceso de molienda.

e Una vez finalizado el proceso de molienda, ajuste el interruptor a la posicion , OFF”.

MOLER DIRECTAMENTE EL CAFE EN EL TAMIZ

e Coloque el soporte de tamiz grande o pequefio.

e Abra la salida del recipiente de granos de café con el cierre deslizante.
e Ajuste el grado deseado de molienda.

e Mantenga el tamiz entre el soporte.

e Gire el interruptor a la posicion ,AUTO".

e Presione el famiz contra el inferruptor de contacto que hay entre el soporte de tamiz. El
proceso de molienda comenzaré automdticamente.

e Tan pronto se haya llenado el tamiz, refirelo. El proceso de molienda se detendrd au-
fomdticamente.

LIMPIEZA

Los restos de café que queden en el aparato pueden producir oxidacién, que puede afectar
al resultado de la preparacion lo que puede producir un sabor desagradable e inadecuado.
El aparato debe encontrarse siempre en perfecto estado para poder preparar un buen café
expreso.

Después de utilizarlo, limpie el aparato al menos 1 vez a la semana
Antes de proceder a su limpieza, desconecte el aparato de la toma de corriente

e Limpie la superficie externa del aparato con un pafio suave y himedo. En caso de suciedad
incrustada, se puede utilizar un producto de limpieza suave.

* Exiraiga el recipiente de granos de café. Sujete el anillo de ajuste del grado de molienda.
Presione el recipiente de granos de café hacia abajo y girelo en el sentido contrario a las
agujas del reloj. Aseguirese de que la salida de los granos de café en el recipiente esté
cerrada.

e Refire los granos de café no utilizados y viértalos en un recipiente hermético para que con-
serven su aroma.

e Limpie el recipiente de granos de café y de café molido en agua templada con un poco
de lavavaijillas.

e A confinuacion, seque bien los dos recipientes.



LIMPIEZA DEL MECANISMO DE MOLIENDA

e Desconecte el aparato de la toma de corriente.

e Exiraiga el recipiente de granos de café tal y como se describe en la seccién "limpieza'.
e Gire el anillo de ajuste de molienda hacia la derecha tanto como sea posible.
* Presione el botén ,PUSH" y siga girando el anillo de ajuste de molienda hacia la derecha.
e Haga coincidir las dos flechas. Podrd extraer el anillo de ajuste de molienda junto con
el mecanismo superior de molienda. A continuacién, extraiga el mecanismo superior de
molienda del anillo de ajuste.
e Limpie el mecanismo superior e inferior de molienda con el cepillo que se adjunta.
e Después de limpiarlo, coloque el anillo de ajuste del grado de molienda sobre el motor
(flecha sobre flechal.

e A continuacién, coloque el mecanismo superior de molienda.

e Gire el anillo de ajuste de grado de molienda en el senfido de las agujas del reloj hacia el
grado de molienda deseado.

Nota: Para comprobar que el mecanismo de molienda esfé correctamente colocado, gire el

anillo de ajuste de grado de molienda a la posicién de grueso, p. ej., 35 e infente extraer el

mecanismo de molienda del anillo metdlico. Sino se pudiese extraer el mecanismo de molien-

da, es que se ha colocado correctamente.

e Vuelva a colocar el recipiente de granos de café en el aparato.

AJUSTE FINO DEL MECANISMO SUPERIOR DE MOLIENDA

Con el ajuste fino del mecanismo superior de molienda puede ajustar el grado de molienda
mds grueso o fino.

Proceda de la siguiente manera:

e Exiraiga el mecanismo superior de molienda
e Quite con un destornillador los tornillos pequefios.

e A confinuacién, gire el mecanismo de molienda un punto hacia la derecha (mas grueso) o
hacia la izquierda {mds fino).

Nota: Primero, ajuste el mecanismo de molienda maximo 2 o 3 puntos hacia la derecha o
hacia la izquierda.

e Atornille de nuevo los tornillos.
e Coloque de nuevo el mecanismo de molienda.

CONSEJOS
* No se pueden proporcionar indicaciones precisas relativas al ajuste del grado de molienda
ya que depende de diversos factores.

— los granos vy los tipos de granos se comportan de manera diferente (aceitoso, viejo,
recién tostado, etc.).

— Su preferencia personal es decisiva.
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— Para cafeferas expreso, seleccione un grado fino de molienda.

— Para cafeferas de filiro, un grado medio de molienda.

— Para cafeteras de émbolo, un grado grueso de molienda.

— Lo temperatura ambiente y la humedad del aire influyen en los granos de café.

En el caso de las cafeteras expreso, se podrd reconocer si se ha conseguido el grado cor-
recto de molienda porque el café molido comenzard a formar grumos. Al salir de molino, el
café molido formard pequefios grumos de pequefio y mediano tamafio que se deshacen al
caer. Al tacto, el café molido se siente muy fino.

Para preparar el café (tiempo de exiraccién), es esencial encontrar el grado adecuado de
molienda. En caso de que se ajuste un grado incorrecto de molienda, no se podrd llevar a
cabo un proceso dptimo de extraccion, que serd de mayor o menor grado.

Sin embargo, no hay un "grado perfecto de molienda". Cada persona debe descubrir su
g Y 9 P P
grado de molienda correcto en funcién de sus preferencias personales.

La regulacion del grado de molienda requiere también tener en cuenta la presion de apriete
y la dosificacion asi como el grado de tueste de los granos de café utilizados. Para ello, se
requiere llevar a cabo pruebas o moliendas de prueba. La presién de apriete y la dosifica-
cién debe mantenerse constante, y el grado de molienda se debe ajustar en base a ello.

Cudnto mds fino sea el grado de molienda, mas tiempo necesitard el molinillo para el pro-
ceso de molienda.

Puede suceder que el grado de molienda deba corregirse transcurrido un fiempo ya que la
calidad, el contenido de humedad y la frescura de los granos dependen mucho del entorno,
lo que se puede corregir répidamente probando y ajustando el grado de molienda o la
presion de apriefe si el expreso va a la taza p. ej., demasiado répido o lento.

SERVICIO POSTVENTA

En caso de que su aparato Graef sufriese dafios, péngase en contacto con su proveedor o
con el servicio postventa de Graef llamando al teléfono 02932-9703677 o enviando un

correo electrénico a service@graef.de

:@: ELIMINACION DE RESIDUOS

[ |
Al final de su vida til, este producto no puede desecharse junto con ofros residuos domésticos.
El simbolo en el producto y en las instrucciones de uso lo sefiala. Los materiales son reciclables

de acuerdo con su identificacién. El reciclaje, la reutilizacion de los materiales o la aplicacion
de ofras formas de empleo de los aparatos antiguos contribuyen de manera considerable a
profeger el medio ambiente. Péngase en contacto con las autoridades locales para obtener
informacién acerca del centro de eliminacion de residuos adecuado.

2 ANOS DE GARANTIA

Otorgamos para este producto, 24 meses de garantia del fabricante a contar desde la fecha
de venta por fallos ocasionados por defectos de fabricacién o de material. Esta disposicion no
afectard a sus derechos legales de reclamacién de garantia con arreglo al articulo 437 v ss.



del Codigo Civil aleman (BGB). La garantia no incluye dafios causados por una manipulacion
o uso indebidos, asi como por defectos que tengan efectos minimos sobre el funcionamiento o
el valor del aparato. Ademas, quedan excluidos de la garantia los dafios producidos durante
el transporte, en la medida de que no seamos responsables de los mismos. Se excluye el de-
recho de garantia en aguellos dafios cuyo origen esté en una reparacion no efectuada por
nosofros o por nuestros representantes. En caso de reclamaciones legitimadas, llevaremos a
cabo la reparacion del producto o la sustitucion por un producto sin deficiencias.
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YKA3AHNA MO BE3ONACHOCTH

DTO YCTPONCTBO COOTBETCTBYET YCTAHOBEHHBIM MPABKIAM 6E30NACHOCTH.
Herapnexatllee 1cnons3oBaHue MOXeT BECTH K BO3HUKHOBEHMIO yilepba
30POBbIO 1 MATEPUASIBHOTO YLLepba.

Ina 6esonacHomi paboTsl ¢ yCTpOMCTBOM COBMIOAATL Crieaylolme Npasmuna
6e30nacHOCTH:

o [lepen MCNoNb3OBAHWEM NPOBEPUTL YCTPOWCTBO HA MPEAMET BUAMMbIX
HAPY>XXHbIX MOBPEXAEHMS KOPMYCd, KAOEns NOAKMIOUYEHMS W LUTENCESNbHOM
BMIKM. He BBOAUTL B 3KCMNYATALMIO NOBPEXAEHHOE YCTPONCTBO. PYC
o PEMOHT MOXET OCYLLECTBAATLCS TOMBKO CNELMANIUCTOM UMK KNMEHTCKOM
cnyx6oi Graef. PemoHT, nposoammbiit HeHaanexaumm obpasom,
npencraenset OorbLyIo ONACHOCTL 4As nons3osaTens. Kpome Toro,
TEPSETCH NPABO HA FAPAHTUIHOE OOCTYXMBAHME.

PEMOHT yCTPOMCTBA B rAPAHTUIHBIN NEPUOL MOXET BbINONHATLCS TOMBKO
knueHTckom cnyx6oi Graef; 8 npoTeHOM cryuae npu BO3HUKHOBEHMM
ylwepba NpaBO HA FAPAHTUIHOE OBCYyXMBAHUE TepaeTcs.

o [lecdbexTHble 4aCTU BOMXHBI 3AMEHATLCS TOMBKO HA OPUTUHASbHBIE 3AMACHbIE
4acTu. Tonbko 3TW 4aCTU rAPAHTUPYIOT cobriofeHne TpeboBaH M
6esonacHocTu.

yCTpOI;ICTBO MOTYT NCNONMB3OBATHCA TMUAMKM C OTOAHNHEHHBIMUA
¢M3quCKMMM, opraHonenTn4eCkKMmm nnn yMCTBEHHbIMK CHOCO6HOCT9IIV\I/I, C
OTCYTCTBMEM OMbITA l/l/ Mnn 3HOHMI;\, eCI OHWM HAXOOATCA NOA NPUCMOTPOM
NN MOOUMHCTRYKTUPOBAHB HA NPpeaMeT H6e30MNaCHOro NCMNONb30OBAHMS
YCTpOVlCTBO, N OCO3HAIOT BO3MOXHYIO OMACHOCTb.

HeTsm ncnons3osaTs 3TO YCTPOWMCTBO 3anpelleHo. YCTponcTso u kabers
noaKioYeHMs JOMKHE PACNONAraTbCs B HEAOCTYNHOM ANs AeTel mecTe.

Heobxommmo crneamTs, 4Tobbl eTH HE UIPAnK C YCTPOMCTBOM.

[Npu octasneHnu 6e3 npucmoTpa, nepes cbopkor, Pa3bopKo Uu
YMCTKOM BCErAa OTCOEAMHATL YCTPOMCTBO OT CETH.

yCTpOl;lCTBO HE NPeAHA3HAYEeHO /19 SKCr1yaTaumn C MCNob3OBAHNEM
BHELWHEro TOl;lMepO M Nynera OUCTAHUMOHHOTO yNpaBieH .

YCTpOMCTBO NpefHa3HaYeHo st BLTOBOrO U AHAMOTMYHOTO
MCNONb30OBAHMSA, KOK HOMPUMEP: HA KYXHAX A% NePCOHANA B MATA3MHAX,
OPUCaX, CENbCKOXO3SMCTBEHHBIX BAAAEHMM, NOCETUTENEN TOCTUHML,
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MOTENEN M NPOUMX KUIULLHO-OLITOBbIX OOBEKTOB, MAHCMOHOB C
BKJTKOYEHHBIM 3OBTpOKOI\/\.

L4 BCGIILO M3B1EKATH KO6eJ'Ib NOoAKNOHYEHN], ):Lep)KOCb 3a LLITeI'IC@J'IbHy}O
pO3eTKy, O He 30 cam Kabers.

* DnekTpryeckas 6e3onacHOCTL YCTPONCTBA rAPAHTUPYETCS TOMBKO NPH €ro
MOLKIIOYEHMM K po3eTke ¢ 3asemnernem. [logkmiouerne k poseTke bes
303eMIEHMs 3anpeLleHo. B cnyuae comHeHun obpatutses K CneumanucTy-
3MEKTPVKY 45 NPOBEPKM LOMOBOM 3M1EKTPONPOBOLKM.

[NponssoamTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3d YLEePH, BOHUKLWIMMA MO
NPUYMHE OTCYTCTBYIOLLETO MM PA3OPBAHHOIO 303EMIEHUS.

e He npukacaTbes K LUTENCENEHOM BUMKE BIAKHBIMM PYKAMM.

 He nepemeLLats yCTpoiCTBO, AEPXACH 30 KADENb NOAKMIOYEHMS.

« PozeTka fomxHa pacnonarartbes 8 NerkogoCTynHOM MecTe, 4Tobsl kabensb
NUTaHUA MOT BbITb OTCOEaMHEH B NM0OoE Bpems.

« H B KOEM crnydae He nepemellaTs YCTPOWCTBO BO BPEMS SKCTYATALMM.

* [1pu octaenenmnn H6e3 nprcmoTpa, nepes cOOPKo, PasbopPKOMR 1K
YUCTKOM BCETHA OTCOEAUHATL YCTPOMCTBO OT CETU.

e YCTPOMCTBO NPEAHA3HAYEHO UCKITIOUUTENBHO AN TOMONA KODERHbIX
3epeH.

o yI'IOKOBO‘-IHble MOTepVIOﬂbI HEe OOJIKHbI MCNOMb3OBATLCA OJ14 l/ll'pbl.
CylecTtsyeT OnacHOCTb yayLIEHws.

» He nbITaTbCS NEPeMansiBaTh YXe MONOTHE 3EPHA.



OMNMUCAHUE YCTPOMUCTBA

o Kpbiwka

9 EmkocTs ans koderHbix 3epeH

9 Benunk ans perynnposku crenexn nomona
0 BuinyckHoe oTepcTiie monotoro kode

9 KoHTakTHbI nepeknioyatess

0 Mapk koHTeliHep

o LLeTka ons umctkm

0 Kpennerune nepxarens dunstpa & ok. 60 mm
9 Kpennetue pepxatens dunstpa & ok. 70 mm
@ EmkocTs ana monotoro kode

m Mepexniouatens ,Bkn/ Buikn” ¢ dyHkumer astomaTiyeckoro pexmma
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NPEAMUCIOBUE

YBaxaeMbll NOKynaTess,

kynue kodemonky, Bol coenanu xopowwit suiGop. Bel npruobpenu ycrporictao
obuenpuaHaHHoro kavectsa. Mul bnarogapvm Bac 3a nokynky v xenaem Bam npusatHoro

nonb3oBaHMs HoBoM kodemonkoi Graef.

OCBOBOXIAEHHE OT YNAKOBKH

OcsoboxpaeHmne yCTPOMCTBA OT YNAKOBKM OCYLECTBASETCH CHEAYIOLMM OOPA3OM:

* |138ne4b YCTPOMCTBO M3 KAPTOHHOM KOPOBKM.

L4 yﬂ,OﬂVITb BCE€ 3N1IEMEHThI YNAKOBKM.

* YnanuTh C yCTPOWCTBA BO3MOXHBIE HaKNekM (3a ucknioueHuem nacnopTHoi Tabnmnykm).

TPEBOBAHUA K MECTY YCTAHOBKH

Ins 6e30NaCHOM M HOAEXHOM SKCMYATALMM YCTPOMCTBA MECTO YCTAHOBKM AOMKHO

BHIMNOMNHATL CrieAyloLwme YCroBms:

® YCTPOMCTBO AOMKHO PACNONArATLCH HA MPOYHOM, NIOCKOM, POBHOM, HE CKOMB3KOM 1
TEMNEPATYPOCTOMKOM ONOpe C AOCTATOYHOM HECYLLEN CNOCOBHOCTLIO.

* BuibpaTh MeCTo yCTAHOBKM, He AOCTYNHOE AN AETeN.

® YCTPOWMCTBO He NPefyCMOTPEHO AN BCTPAMBAHUS B CTEHY MW BO BCTPOEHHDIN LUKAD.

® He ycTaHABNMBATL YCTPONCTBO B XKAPKOM, CHPOM MW BIIKHOM MeCTE.

NEPEO UCNOJIb3OBAHUEM

[NpouncTuTs BCe 4acTu, Kak onucaHo B pazgene "Huctka u yxoq".

® YCTQHOBKTL EMKOCTb ANs KodelHbx 3ePEH Ha YCTPOCTBO (cneamnTs 3a cpabaTuBanmem
dbukcaTopal.

o HanasuTs Ha emKoCTb Ans KOBEMHEIX 3ePEH BHU3 M MOBEPHYTL €€ NO HANPABAEHMIO
yacosolt ctpenku (ok. 30°).

o OTKpPbITb BLIMYCKHOE OTBEPCTUE EMKOCTM ANt KODENHLIX 3EPEH C MOMOLLLIO CABMXHOM
KPbILLKM.

PEFYJIMPOBKA CTENEHN MOMOINA

CreneHb nomona kopemHbix 3epeH PerympyeTcs C MOMOLLBIO PA3MAUYHBIX HACTPOEK CTENEHU

nomona.

TouHble AQHHBIE O CTENEHU NOMONA HE MOTYT ObiTb YKA3AHbI 13-30 HAMMUMS POBAUUHBIX
GOKTOPOB, KaK, HANPUMEP, COPT Kode,/ 3epeH, KOMHATHAS TeMNePaTypd, NePCOHAbHLIN
BKYC M1 T.4.

B obuiem, moxHo ckasarts, yto ang Espresso Buibupaetcs Gonee menkur nomon, ans kode,
NPUrOTOBNSIEMOE B KOPEBAPKE C GUMLTPOM, - CPEAHMI, O 45 KODE, MPUTOTOBIEHHOTO



metonom "dpeny-npecc', - bonee kpynH.IN.
Ykazanue:

* Yem menbue CTeneHs NOMONA, TeM AONbLUE ANMTCA NPOLECC NOMONQA.

e [pu 04eHs MENKOM NOMOSIE MOTYT OBPA30BLIBATLCA KOMKM. [ 10X10MATL MO EMKOCTH C
KODEMHBIMM 3EPHAMM, ECIIM PASNMUHLIE KOMKM MONIOTOTO KOde BIOoKMPYIOT NpoXog B
pPabouyio EMKOCTb.

NOMOJ1 KODE C ®YHKUMEN HEMPEPLIBHOIO PEXXUMA

® BcTaBuTb WTEnCcensHyio BUIKY B PO3ETKY.

r Tb EMKOCTb /15 K MHBIX H K MHbBIMM H .
® 3arpy3snTh EMKOC odel 3epeH KOPEMHbIMM 3ePHAMM

PYC

YkazaHue: |1cnonb3osats TonbKo LensHble koderHbie 3epHa.

o OTKpbLITL BHINMYCKHOE OTBEPCTUE EMKOCTH ANt KOPEMHBIX 3EPEH C MOMOLLBIO CABUKHOW
KPbILLKM.

® YCTAHOBUTL XeNaemyio CTeneHb NOMONA.
® YCTAHOBMUTL EMKOCTb NSt MOJIOTOTO KOdE MO, BEINMYCKHOE OTBEPCTHE.
* YctanoeuTs nepekiioyatens s nonoxenve ,ON". [pouecc nomona sanyckaetcs.

e [lo 3a0BeplIeHuM NpoLecca NoMona nepesectu nepekmoyatens s nonoxerue ,OFF".

MNOMOJ1 KODPE HENOCPEACTBEHHO B AEPXXATEJ1b PUJTIbTPA

® YCTQHOBMTL Ha BbI60p 6OJ'IbLLIO€ NI MANoe KpeneHne Nepxarend CIDVIJ'IprOA

d OTKpb\Tb BbIMYCKHOE OTBEPCTUE EMKOCTU A4 KOCI)GIZHbIX 3epeH C NOMOLLbIO C,EI,BM)KHO;I
KPbILLKN.

® YCTAHOBMTH XeNaemyio CTeneHb NoMoa.

® YnepxusaTh AepxaTtesb GUnsTpa B KpEnneHum.

* YcTaHoBuMTh nepekiodatens 8 nonoxerue ,AUTO".

* HapasuTs Ha AepxaTtens GULTPA HANPOTWB KOHTAKTHOTO NEPEKIIOHATENs MEXIY
kpenneHem gepxarens dunstpa. [Npouecc NOMoNa aBTOMATUYECKM 3AMYCKAETCS.

* [Tocrne BOCTATOYHOTO 3ANOHEHUs AepxaTens GusTpa naeneds ero. [pouecc nomona
OBTOMATMYECKM NPEKPOLLAETCS.

HYHUCTKA

Ocratkn kode B yCTPONCTBE MOTYT BHI3bIBATL PEAKLMIO OKMcneHs. OHu oTpUuaTensHo
CKQA3LIBAIOTCA HA PE3YNLTATE NPUTOTOBAEHUS W MPUAABATL KODE HEMPUATHBIN MPUBKYC.
YCTpOoWcTBO BCeraa AOMKHO BbiTb B YXOXEHHOM COCTOAHUM 17 0BeCnedeHmns ONTUMAanbHOMo
npurotoenenus Espresso.

HUCTHTb YCTPOMCTBO B 3GBUCMMOCTH OT HACTOThI UCMONMB3OBAHMS, HO HE PEXe OOHOTO Pasd B
Hepenio.

Mepep kKaXka0M YNCTKOM U3BNEYL LUTENCENBHYIO BUNKY U3 PO3ETKM.

i HpO‘%MCTMTb HAPYXHbIE MOBEPXHOCTU \/CTpOl;ICTBO MATKUM, BITCXKHBIM MOJTOTEHLEM. |—|pl/1
CUIBHOM 3ArpA3HEHNM MOXET MCNOJNb3OBATHCA MATKOE YMCTALLEE CPEACTBO.
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o CHaTb EMKOCTb angd KOdDeleb\X 3E€PeH, YOePXMBATb HEMNOABVMXHBIM BEHYMK ONA PErynmMpoBKM
CTeneHn NoMona, HapABUTb EMKOCTb )19 3€PEH BHM3 U BLIKDYTUTL MO HANPABIEHMIO
npoTve Yyacosoi ctpenku. CneanTb, 4To6bl Npoxon ANa KopenHbIX 3epPeH B
eMKOoCTH Ans KopelHbIX 3epeH Bbin 3aKpbIT.

® |/3Breus He pasamonortbie KOdDelZHb\e 3€PHA N NOMECTUTb UX B TEOPMETUHHYIO EMKOCTb,
4TO6b OHM He notepsnmM CBOero apomara.

® [1pomMbITb EMKOCTb fif1st KODENHbBIX 3EPEH U EMKOCTb ANt Kode TENNON BOAON C HEOOMLLIMM
KONMYECTBOM MOIOLLEro CPEACTBA.

e 3artem TWATENbHO NPOCYLWNTb obe eMKOCTH.

YHUCTKA PABOYEN EMKOCTH

® |13Bneysb WTENCENLHYIO BUMKY 13 PO3ETKM.

o CHATb eMKOCTb Anst KOPEMHBIX 38PEH, KOK OMMCaHO B pasgene "Yuctka".

e [loBepHYTb BEHUMK 4115 PETYNIMPOBKU CTEMEHM MOMONA KAK MOXHO AANblLIE HANPABO.

® Hapasuts Ha kronky ,PUSH" 1 cHoBa nosepHyTs BEHUMK Ans perynmnpoBku cTenemHu
nomona Bnpaso.

e [locne ycTaHoBNEHMs OBYX CTPENOK APYT HAL APYTOM CHSTb BEHUMK [f1st PETYIIMPOBKM
CTeneHu NoMona BMeCTe C BepxHel paboueit eMkocTsio. Vasneus sepxHioo pabouyio
EMKOCTb M3 BEHUMKA [/15 PETYNIMPOBKM CTEMEHM NOMOSA.

® [TpOUMCTHTL NPUNATAEMON LLETKOM BEPXHIOIO W HUXKHIOI PABOUYIO EMKOCTb.

* [Nocne YMCTKM YCTAHOBKTL BEHUMK ANS PEFYNMPOBKM CTENEHU NOMOMA HO MOTOPHOM B110Ke
(cTpenka na cTpenke).

® YCTAHOBMTb BEPXHIOI pabOUyIo EMKOCT.

e [loBepHYTb BEHUMK 4115 PETYNMPOBKU CTEMEHM NMOMONA MO HANPABEHMIO YHOCOBOW CTPENKH
ANs YCTAHOBKM XeNaemol CTeneHn nomona.

Ykasanue: [ns nposepku KOPPEKTHOCTH YCTAHOBKM PABOYEN EMKOCTU MOBEPHYTH
BEHYMK AN1S PETYIMPOBKM CTEMEHW NOMONA B MOJIOXEHWE KPYMHOTO NOMONa, cteneHs 35, 1
NONLITATLCS M3BNEYL PADOUYIO EMKOCTL 30 MeTanMueckoe konbuo. Ecnm pabouas emkocTs
He M3BNEKAETCS, 3HAYMT, OHA YCTAHOBNEHA MPABKILHO.

e CHOBQ YCTAHOBUTb HO YCTPOMCTBO EMKOCTb [if1st KODENMHbIX 3EPEH.

TOYHAS PETYIIMPOBKA BEPXHEX PABOYEN EMKOCTH

C NOMOLLBIO PErynMpOBKM BEPXHEN PABOUYEN EMKOCTU MOXHO YBENMUMBATL UM YMEHBLLATD

cTeneHb NoOMona.
[Nopsinok gencremii:

o CHaATb BEPXHIOI PABOYYI0 EMKOCT.
® BLikpyTUTb MESIKME BUHTHI C MOMOLLBIO OTBEPTKM.
e [oBepHyTs paboYyio eMKOCTb HECKONBKO BNPABO (kpynHee) nin Bneso (mensue).

Yxasanme: Chauana nepemeltats pabouyio emkoCTs Ha 2-3 NO3uLMK BIPABO MK BNEBO.

e CHOBQ 30KPYTUTb BUHTEI.



e CHOBQ YCTAHOBKTL PABOUYIO EMKOCTS.

COBETHI

® TouHble AOHHbIE O PEryIMPOBKE CTENEHW NMOMOJSIA HE MOTYT BbiTb YKA3OHL BCNIEACTBUE

BVISIHWS PA3IUYHBIX GOKTOPOB.

— [Mpouecc nomona 3asucuT ot 3epeH,/ copta (MacnsHucTsie, cTapeie,
ceexeobxapeHHbie U T.4.).

— JlndHble BKyCOBbIE NPEANOYTEHNS TAKKE UIPAIOT POTIb.

— [nq Espresso cnegyeT BHOUPATL MENKMI MOMOS.

= [lna kode, cBApeHHOTo B kOpeBAPKE C PUILTPOM, CrENYET BHOMPATL CPEAHMIA MOMOTT.

— [lna kode, npurotosneHHoro metopom "dpery-npecc’, cnenyet BHOUPATL KPYMHBIN PYC
nomor.

— TemnepaTypa B NOMeLLeHNM,/ BIGXHOCTb BO3AYXA BO3AEHCTBYIOT HQ KOdEliHbIe 3epHa.

|_|pl/I3HOKO/v\ I'IpOBMJ'IbHOIZ HOCTpOlZKO CTeneHn nomona and Espresso ABNAeTCa cnunaHmne
MONIOTOro KOCI)GA Monothiit KO¢e CKATBLIBAETCA B MEJNTKNE KOMKUM UITN KOMKKW CDEOHETO
pasmepa npu nONAaaHMM B BbiMyCKHOE OTBEPCTME, KOTOPLIE NPKM NAAEHW B CHOBA
pacnanatoTcs. Monotsiit KO¢€ KAXETCH BO3OYLUHbBIM.

MpaBunbHLIN BEIGOP CTENEHM MOMONA SBASETCS OYEHb BAXKHLIM AMs MPUTOTOBNEHMS KOde
(Bpe/v\ﬂ BKCTpOFVIpOBOHMH). [Npu HenpasubHOM BHHOPE CTENEHM MOMONA SKCTPAKLMS
kode NPOXOANT HE ONTUMANBHO. [ TpOLECC 3KCTPAKLMM CIIULIKOM KOPOTKMIA MK CAIMLLIKOM
OJIMHHBIN.

OpHako uaeansHoM crenexr nomona He cylectsyet. CteneHs nomona cnegyet sbbnpaTs
B COOTBETCTBUW C JIMYHBIMU BKYCOBBIMW MPEANOHTEHUSMMU.

Hactpoiika crenenn nomona TpebyeT Takke y4eTa 4AsneHus NpeccoBaHMSs, AO3UPOBKU
W CTEMNeHU NPOXAPKHM 3epeH. 3Aech TPeByeTCst NPOBECTU HECKONBKO MPOOHLIX MOMOIOB.
[asneHue npeccoBaHys U [O3UPOBKA AOMKHb ObITb MOCTOSIHHBIMM, W CTENEHb MOMONA
AOMKHA NOATOHATHCS NOL, HUX.

* Yem menbye cTeneHb nomona, Tem fofbslie 4nmMTca npouecc nomona.

CnydaeTcs, 4To Yepes HEKOTOPOE BPems HEOOXOAMMO BHINMOMHSTE KOPPEKTUPOBKY
HOCTPOWKM CTENEeHK NOMONA; COAEPXAHME BAATK U CTEMNEHb CBEXECTU 3€PEH CUMBHO
30BUCHT OT OKpyxaiolwei cpeasl. KoppekTMposka ocyLLecTBASETCs NOCPEACTBOM NPOGHLIX
NOMOSIOB U PETYNMPOBKM CTENEHM NOMONA, eCiu, Hanpumep, Espresso sanusaetcs B
YOLLKY CIULIKOM BLICTPO MM CIULLKOM MEANEHHO.

KINMEHTCKASA CITYXBA

Mpw BO3HMKHOBEHMM HencnpaeHocTy Ha ycTpoiictee Graef npockba obpatnTbes K

Grvxaiitiemy TOpProBomy NpeacTaBuTenio UM B knneHtckyio cnyx6y Graef no tenedory

029 32-97 03 677 unm no snektporHoe noute service@graef.de.

EYTMJ’I N3ALLNA

[No 30BepLueHUM Cpoka cnyxObl YCTPONCTBO HE NOANEXMT YTUAM3ALMM KAK OObIUHLIE
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6bToBbe OTXOA. CHMBON HA YCTPOMCTBA M B PYKOBOACTBE MO 3KCMYATALMM YKA3bIBAET
Ha 370. MaTepuansi NOBTOPHO MCMONbL3YIOTCA COMAcHo 0bo3HaueHuio. [osTopHoe
MCNOSb3OBAHME, NEPePAbOTKA MATEPHANIOB MIK APYTMe CNOCOOLI MCNOMNb3OBAHUS CTAPOM
TEXHUKM BHOCST OOMbLION BKIGA B 30LUMTY OKPYXatoLLel cpedsl. YaHasaiite B Bawei
AOMUHUCTPALMM O COOTBETCBYTIOLIMX NOUEMHBIX MYHKTAX.

2 TOJA TAPAHTUH

Ha sto yCTpOlZCTBO Mbl MPEOOCTABNAEM FAPAHTMIO NPDOM3BOANTENS HA 24 mecqaua c

MOMEHTG MOKYMKM B OTHOLLIEHUM AePEKTOB NPK NPOK3BOACTBE UMK [edEKTOB MATEPUAIOB.
Bawe sakoHHOE NpaBo HO rapaHTHiiHoe obcnyxusaHie B cootseTctaun ¢ § 437 1

cneq. [paxaarckoro kogekca PPl octaetca genctautensHsim. [apaHTUs He aencTeyeT

B OTHOLUEHMM AEPEKTOB, BOSHUKLLMX B PE3YNLTATE HEHOANEXALLErO OOPALLEHMS MK
MCNONb30BAHMS, O TAKXE AeDEKTOB, OKA3LIBAIOLWIMX HE3HAYUTENBHOE OTPULATENBHOE
BAMSHUE HO PYHKUMOHAbHEIE XAPOKTEPUCTUKM MM TOBAPHBIN BiA yCTporcTaa. Kpome
TOTO, FAPAHTUS He AeNCTBYET B CITy4ae NOBPEXAEHUI NPK TPAHCNOPTUPOBKE, ECIU OHY
BO3HUMKNM He MO Halel BuHe. [1paso Ha rapaHTUiiHoe 0B6CNyXMBAHWE TEPSETCS B CRydae
yliepba, BO3HUKLIETO B PE3YNLTATE PEMOHTA, MPOBEAEHHOTO HE HAMM MM HE HALLMM
NPeaCTaBMTENLCTBOM. B cytiae 06OCHOBAHHbIX peknamaumi fedpekTHas npoayKLs
PEMOHTUPYETCS UM OBMEHMBAETCA HA UCMIPABHYIO HA HALL BHIGOP.
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FORORD

Kaere kunde,

Med kgbet af denne kaffekvaern har du gjort et godt valg. Du har kbt et anerkendt kvalitefs-
produkt.

Vi takker for dit keb, og @nsker dig meget glaede med din nye Graef kaffemalle.

SIKKERHEDSANVISNING

Denne maskine overholder alle foreskrevne sikkerhedsbestemmelser. Ikke kor-

rekt brug kan dog fere fil skader p& personer eller materielle skader.

Fer du benytter maskinen, skal du vaere opmaerksom pd de falgende sikkerhe-
dsanvisninger:

« Kontrollér maskinen for udvendige, synlige skader p& kabinettet, tilslutnings-
ledningen og -stikket, fer den anvendes. En beskadiget maskine ma ikke ta-
ges i brug.

* Reparationer mé kun udfares af fagfolk eller af Graef-kundeservice. lkke kor-
rekte reparationer kan fordrsage betydelige farer for brugeren. | sédanne
filfaelde bortfalder garantien.

e En reparation of maskinen under garantiperioden, mé kun udferes af Graef
kundeservice, ellers vil efterfelgende skader ikke blive daekket of garantien.

» Defekte komponenter mé kun udskiftes med originale reservedele. Kun for
disse dele er det garanteret, at de opfylder sikkerhedskravene.

« Denne maskine kan benyttes af personer med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale feerdigheder eller manglende erfaring og/eller kendskab, sé&
laenge de er under opsyn eller har f&et en grundig fraening i brugen af maski-
nen, og de eventuelle farer som kan opst& ved brug af maskinen.

* Born ma ikke betfiene denne maskine. Maskinen og filslutningskablet ma ikke
vaere inden for barns raekkevidde.

« Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med maskinen.

o Naér der ikke er opsyn med maskinen, og fer den monteres, afmonteres eller
rengeres, skal maskinen altid adskilles fra nettet.

« Maskinen er ikke beregnet til anvendelse med en ekstern timer eller en sepa-
rat fiernstyring.

« Denne maskine er beregnet fil anvendelse i husholdningen eller i lignende
anvendelser, som for eksempel: i medarbejderkakkener fil butikker og kon-



torer, i landbrugsejendomme, af gaester pd hoteller, moteller og i andre bo-
ligindretninger, i pensioner med morgenmad.

« Treek altid forsyningsledningen ud af stikkontakten i filslutningsstikket, ikke i fils-
lutningsledningen.

 Maskinenselektriske sikkerhedkankungaranteres, hvisdenertilsluttetenstikdase
med jordtilslutning. Drift med en stikdase uden jordtilslutning er forbudt. Hvis du
eritvivl, kan du f& en autoriseret elekiriker til at kontrollere dine el-installationer.
Producenten pdtager sig intet ansvar for skader som métte opsté& i forbindelse
med manglende eller en afbrudt jordforbindelse.

» Du mé& ikke berare stikket med fugtige haender.

* Baer ikke maskinen i tilslutingsledningen.

« Stikdésen skal vaere let tilgaengeligt, s& stremkablet nemt kan fiemes i et nad-
stilfeelde.

« Transportér aldrig maskinen, mens den anvendes.

o Nér der ikke er opsyn med maskinen, og fer den monteres, afmonteres eller
rengeres, skal maskinen altid adskilles fra nettet.

» Denne maskine er udelukkende beregnet til maling af kaffebanner.

« Der m& ikke leges med emballagematerialer. Der er risiko for kvaelning.

* Du mé ikke forsege at male kaffe, som allerede er blevet malet.
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PRODUKTBESKRIVELSE

© o o

Q

o Lag

9 Kaffebeholder
Malekrans

0 Kaffemalingsudlab

9 Kontakiskifter

0 Marc beholder
Rengeringsbarste

9 Filtlersystem & ca. 60 mm
Filtlersystem & ca. 70 mm
Kaffemalingsbeholder

@ Kontakt med TIL / FRA / Auto funktion




UDPAKNING

Gé frem pd felgende made for at pakke maskinen ud:

e Tag maskinen ud af kassen.

e Fiern alle emballagedele.

e Fiern eventuelle maerkater p& maskinen (typeskiltet m& ikke fiernes).

KRAV TIL PLACERINGSSTED

For at opné& en sikker og feilfri anvendelse af maskinen skal opstillingsstedet opfylde falgende
forudsaetninger:

e Maskinen skal st& pé et fast, plant, vandret, skridsikkert og varmebestandigt underlag, med
en filstraekkelig baereevne.

e Placeringsstedet skal vaelges s& barm ikke kan n& maskinen.
e Maskinen er ikke beregnet til indbygning i en vaeg eller indbygningsskrank.
e Maskinen ma ikke stilles i et varmt, v&dt eller fugtigt omréde.

FOR DEN FORSTE IBRUGTAGNING

Renger alle dele som beskrevet under "Rengaring og pleje".

e Placer kaffebeholderen pa maskinen (vaer opmaerksom pé lésemekanismen).
e Tryk kaffebeholderen nedad, og drej den med uret (ca. 30°).
o Abn for udigbet il kaffebeholderen med skydelasen.

INDSTILLINGER FOR KAFFEMALING

Under de forskellige indstillinger for kaffemaling, kan du justere starrelsen pa kaffemalingen.

En najagtig information vedrerende malingstarrelse kan ikke gives, da der er mange forskellige
faktorer som spiller ind, f.eks. kaffesort / - banner, rumtemperatur, personlig smag osv.

Generelt siger man, at fil espresso bruger man en fin indsfilling, il filterkaffe en medium indstilling
og il fransk kaffe en lidt sterre indsfilling.

Bemaerk:

e Jo finere en malingsgrad, jo leengere fid tager kaffemalingen.

e Hvis du benytter en fin malingsgrad, kan det ske at kaffen klumper. Hvis der er nogle kaffe-
klumper som blokerer for gennemstramningen i kvaernen, kan du banke let pé& kaffebeholde-

ren.

KAFFEMALING MED KONSTANTKONTAKT

o Saet stikkontakten i stikdasen.

e Fyld kaffebeholderen op med kaffebanner.
Bemaerk: Benyt udelukkende hele kaffebanner.
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o Aben for udlabet til kaffebeholderen med skydeldsen.
e Indstil den @nskede malingsgrad.

* Placer kaffemalingsbeholderen under udlzbet.

e Placer kontakten pa& ,TIL", malingen begynder.

e Efter malingen er slut, skal kontakten stilles p& ,FRA”.

KAFFEMALING DIREKTE TIL FILTERSYSTEMET

e Indszet enfen det store eller det lille filtersystem.

o Aben for udlabet til kaffebeholderen med skydeldsen.
e Indstil den @nskede malingsgrad.

e Hold filtersystemet mellem filterholderen.

o Siil kontakten p& ,AUTO".

e Tryk p& filtersystemet ved kontakiskifteren mellem filterholderen. Malingen begynder auto-
matisk.

e Sa snart filtersystemet er fyldt, skal denne fiernes. Malingen stopper automatisk.
RENGYRING

Gammel kaffe som forbliver i maskinen, kan fare il oxidering. Dette kan péavirke tilberedelsen
og fare fil en ubehagelig harsk smag. Maskinen skal altid vaere i perfekt stand, for p& denne
mé&de af kunne levere den optimale espresso.

Vi anbefaler af maskinen rengares 1x ugentligt.
Far enhver rengering skal stikkontakten fiernes fra stikdasen.
e Renger maskinens udvendige flader med en bled, lidt fugtig klud. | tilfaelde of kraftige uren-

heder kan der anvendes et mildf rengaringsmiddel.

e Fiern kaffebeholder, hold p& malekransen, bannebeholderen trykkes nedad, og drejes mod
uret. Vaer opmaerksom pd at udlabet for kaffebgnnerne til kaffebeholderen er lukket.

¢ Tag de ubrugte banner, og opbevar dem i en luftizet beholder for at bevare deres aroma.
e Renger kaffebeholderen og kaffemalingsbeholderen i varmt vand med en smule opvaske-

middel.
o Herefter tarres begge enheder grundigt.

RENGDRING AF KVARNEN

e Fiern stikkontakten fra stikd@sen.

e Fiern kaffebeholderen som beskrevet under "Rengering".
e Drej malekransen sa& langt som muligt til hejre.
e Tryk p& ,PUSH" knappen, og drej malekransen videre mod haijre.

e Naér de fo pile er overfor hinanden, kan du fierne malekransen samt den @verste kvaern. Fiern
kun den gverste kvaern fra malekransen.

e Renger den everste og nederste kvaern med den medfalgende barste.
e Ffter rengaring, skal malekransen saettes tilbage p& motorblokken (pil mod pil).



e Placer den gverste kvaern.

e Drej malekransen i urets retning, indtil den enskede malingsgrad er n&et.

Bemaerk: For af kontrollere om malekransen er korrekt placeret, skal du dreje malekransen fil
"grov" f.eks. frin 35, og forsag at fierne malekransen ved hjzelp af metalringen. Hvis du ikke kan
fierne malekransen, sidder denne korrekt.

e Placer kaffebeholderen p& maskinen igen.

FINJUSTERING AF DEN @VERSTE KVARN

Ved en justering of malekransen kan du justere malingsgraden s& denne bliver sterre eller finere.

Dette gares pd felgende méde:

e Fiern den gverste kvaern.

e Fiern den lille skrue med en skruetraekker.

e Drej nu malekransen et trin mod venstre (starre) eller hajre (finere).

Bemaerk: Malekransen bar maksimalt indstilles 2-3 trin til enten hgjre eller venstre.

e Drej skruen ind igen.
e Malekransen placeres igen.

TIPS

e Ngjagtige angivelser fil malingsterrelser kan ikke gives, grundet forskellige faktorer.

— Banner / sorter opfarer sig forskelligt (olierede, gamle, friske, ristede osv.).
— Din egen smagspraeference spiller ogsa en rolle.

— Ved espresso skal der vaelges en fin indsfilling.

— Ved filterkaffe skal der veelges en medium indsfilling.

— Ved fransk kaffe skal der vaelges en grovere indsfilling.

— Rumtemperatur / lufifugtighed har ogs@ en indvirkning pd kaffebannerne.

* Ved espresso kan du se at du har den korrekt indstilling, nér den malede kaffe begynder at
klumpe sammen. Nér den malede kaffe falder ud, vil den ikke vaere fastklumpet, det er sna-
rere mindre kugler, som igen fordeler sig idet de falder ud. Den malede kaffe fales meget fin.

e At finde den korrekte malingsgrad er meget vigtig for kaffebrygningen. Ved en forkert ma-
lingsgrad, vil kaffen ikke f& den optimale brygning. Den vil hverken vaere over- eller under
ekstraheret.

e Der findes dog ikke den "perfekie malingsgrad". Det er op fil hver enkel individ hvad de feler
er den korrekt malingsgrad.

e Ved indstilling af malingsgraden, skal man ogsa tage hensyn fil kontakitryk og dosering, samt
risiningen af de anvendte banner. Her kraeves der nogle test / prave-malinger. Kontakitryk
og dosering skal holdes konstant, idet malingsgraden afstemmes i forhold fil disse.

e Jo finere en maling, jo leengere tid skal kvaernen bruge.

e Def kan ske af malingsgraden skal justeres efter et stykke tid, dette skyldes at fugtighed og
bennernes friskhed bliver pavirket of de omkringliggende miliger. Dette kan let filpasses af
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kontakitrykket, f.eks. hvis din espresso laber for langsomt eller for hurtigt i koppen.

KUNDESERVICE

Hvis det skulle ske at din Graef maskine far en skade, bedes du kontakte din forhandler eller
Graef kundeservice p& 02932 - 9703677, eller du kan sende os en e-mail pé service@graef.

de

:@: BORTSKAFFELSE

Deite produkt mé ikke bortskaffes via det almindelige husholdningsaffald. Symbolet p& produk-
tet og i brugsanvisningen henviser til dette. Materialerne kan genbruges i henhold il maerknin-

gen af dem. Med genbrugen of materialerne eller andre former for genbrug af brugte maskiner
yder du et vigtigt bidrag til beskyttelsen af vores milig. Sperg kommuneadministrationen efter
det pagaeldende bortskaffelsessted.

2 ARS GARANTI

Ved dette produkt er der 24 méneders garanti fra kebsdatoen, som gaelder for fejl og mang-
ler i forbindelse med fabrikation eller materialer. Dine juridiske garantikrav i henhold fil § 437
forbliver uberert. lkke omfattet af garantien er skader, der er opst@et p& grund af ikke korrekt
behandling eller anvendelse, samt mangler, der kun pévirker maskinens funktion eller vaerdi
ubetydeligt. Desuden er transportskader, for s& vidt de ikke er vores ansvarsomré&de, udelukket
fra garantikravet. For skader, som opstér p& grund af en reparation, der ikke er udfart af os eller

af en of vores repraesentationer, er garantikrav udelukket. | tilfeelde of berettigede reklamationer
vil vi efter vores valg reparere den defekie maskine eller udskifte den med et mangelfrit pro-

dukt.
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FORORD

Kieere kunde,

med kjepet av denne kaffemallen har du foretatt et bra valg. Du har kjgpt et anerkjent kvalitet-
sproduk.

Takk for kizpet, vi ansker deg mye glede med den nye Graef kaffekvernen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette apparatet oppfyller de foreskrevne sikkerhetsbestemmelsene. Usakkyn-
dig bruk kan likevel fare il personskader og materielle skader.

Overhold felgende sikkerhefsanvisninger for sikker omgang med apparatet:

« Kontroller apparatet for yire synlige skader p& hus, stramledning og -stepsel
fer bruk. Ta aldri et skadet apparat i bruk.

« Reparasjoner md bare ufferes av en fagperson eller av Graefs kundeservice.
Feilaktige reparasjoner kan utsette brukeren for store farer. I tillegg ugyldigg-
jores krav p& garantiytelser.

« En reparasjon av apparatet i lopet av garantitiden skal kun foretas av Graefs
kundeservice, ellers gis ingen garantidekning ved senere skader.

« Defekte komponenter skal kun skiftes ut med originale reservedeler. Kun med
disse delene kan def garanteres at sikkerhetskravene oppfylles.

« Apparatet kan brukes av personer med begrensede fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller personer som mangler erfaring og/eller kunnskaper, hvis
de er under tilsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk av apparatet, og forstar
farene som kan oppstéd ved bruk.

* Barn skal ikke bruke dette apparatet. Apparatet og stramledningen skal ikke
havne i hendene p& barn.

« Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

« Koble apparatet fra stramnettet nér det ikke er under tilsyn og far montering,
demontering eller rengjering.

« Apparatet er ikke beregnet il bruk med et eksternt tidsur eller en separat
fiernkontroll.

« Dette apparatet er beregnet il & brukes i husholdninger og pd lignende bruk-
somr&der, for eksempel: P& medarbeiderkjekkenet i butikker og pé& kontorer,
i landbruksvirksomheter, av gjester ved hoteller, moteller og andre overnat-
tingssteder, ved frokostpensjonater.



« Stramledningen skal alltid trekkes ut fra stikkontakten efter stopselet, ikke etter
stremledningen.

« Den elekiriske sikkerheten til apparatet kan kun garanteres hvis det kobles til
en stikkontakt med jording. Drift med tilkobling il en stikkontakt uten jording
er forbudt. F& elekrofagfolk fil & kontrollere husets installasjon hvis du er i tvil.
Produsenten pé&tar seg infet ansvar for skader som er forérsaket av manglen-
de eller avbrutt jording.

o lkke ta tak i stepselet med vate hender.

* Baer aldri apparatet etter stramledningen.

« Stikkontakten mé& vaere lett tilgjengelig, slik at stramledningen enkelt kan trek-
kes ut i en nadsituasjon.

« Transporter aldri apparatet under drift.

« Koble apparatet fra stramnettet nér det ikke er under tilsyn og far montering,
demontering eller rengjering.

» Defte apparatet er kun beregnet p& maling av kaffebgnner.

« Pakningsmaterialer skal ikke brukes til & leke med. Det er fare for kvelning.

o lkke gjer forsgk pa & male malt kaffe p& nytt.
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PRODUKTBESKRIVELSE
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(1 P
Kaffebannebeholder
Malekrans
0 Kaffemelutkast
9 Kontaktbryter
Marc beholderen
Rengjgringsberste
Silbaererholder & ca. 60 mm
0 Silbaererholder @ ca. 70 mm
@ Kaffemelbeholder
@ Bryter med ON/OFF / Auto-funksjon




UTPAKKING

Ved utpakking av apparatet gér du frem som felger:

e Ta apparatet ut av esken.
e Kast alle pakningsdeler.

e Fiern eventuelle klisremerker p& apparatet (ikke fiem typeskiltet).

KRAV TIL OPPSTILLINGSSTEDET

For en sikker og feilfri drift av apparatet mé& oppstillingsplassen oppfylle falgende forutsetninger:

e Apparatet mé& stilles opp pé et fast, flatt, horisontalt, sklifast og varmebestandig underlag med
filstrekkelig baerekapasitet.

e Velg oppstillingsstedet slik at ingen barn kan komme til apparatet.
e Apparatet er ikke beregnet til montering i en vegg eller et innebygd skap.
e lkke plasser apparatet i varme, véte eller fuktige omgivelser.

FOR FORSTE GANGS BRUK

Rengier alle deler som beskrevet under "Rengjering og pleie".

e Sett kaffebannebeholderen pé& apparatet (folg innhektingsmekanismen).
e Trykk kaffebannebeholderen nedover og drei den med klokka (ca. 30°).
* Apne utlepet p& kaffebannebeholderen med skyveldsen.

MALEGRADINNSTILLING

Giennom ulike malegradinnstillinger kan du forandre korningen pé kaffemelet.

Neyaklige angivelser om malegrad kan ikke gjeres, da mange ulike fakiorer spiller en rolle her,
f.eks. kaffesort/-banne, romtemperatur, personlig smak osv.

Generelt kan man si at man tar en finere malegradinnstilling for espresso, for filterkaffe en mid-
dels malegradinnstilling og for french press en grovere malegradinnstilling.

Merk:

¢ Jo finere malegrad, desto lengre varer maleforlapet.

e Hvis du bruker et svaert fint malegradtrinn, kan det vaere at kaffen kleber. Bank pé& kaffeban-

nebeholderen nar diverse kaffebanneklumper blokkerer maleverket.

MAL KAFFE MED KONTINUERLIG FUNKSJON

o Seft stapselet i stikkontakten.

e Fyll kaffebannebeholderen med kaffebanner.
Merk: Bruk utelukkende hele kaffebanner.

* Apne utlepet p& kaffebannebeholderen med skyveldsen.
e Siill inn @nsket malegrad.
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e Seft kaffemelbeholderen under utlapet.
e Siill bryteren p& ,ON". Maleforlepet begynner.
e Ftter endt maleforlap stiller du bryteren pa , OFF”.

MAL KAFFE DIREKTE TIL SILBAREREN

e Seft valgfritt inn sfor eller liten silbaererholder.

* Apne utlepet p& kaffebannebeholderen med skyveldsen.

e Siill inn @nsket malegrad.

e Hold silbaereren mellom silbaererholderen.

e Siill bryteren p& ,AUTO".

e Trykk silbaereren mot kontakibryteren mellom silbaererholderen. Maleforlap begynner
automatisk.

e S& snart silbaereren er filstrekkelig fylt, trekk denne tilbake. Maleforlap stopper automatisk.

RENGJZRING

Gammel kaffe som blir stéende i apparatet, kan fere il oksidasjon. Dette forringer dermed

resultatet ved tilberedning, det kan oppstd en ubehagelig og ekkel smak. Apparatet skal alltid
befinne seg i vedlikehold tilstand for & nér som helst kunne garantere en optimal espresso.

Rengier apparatet avhengig av bruk minst 1 x ukentlig.
Trekk ut stepselet far hver rengjering.
e Rengjer den utvendige overflaten til apparatet med en myk, fuktig klut. Ved sterk forurensing

kan det brukes et mildt rengjeringsmiddel.

e Ta av kaffebannebeholderen, hold fast malekransen, trykk bannebeholderen nedover og
drei av mot klokka. P&se at gjennomlapet for kaffebgnner p& kaffebannebeholderen er

lukket.
e Ta de ubrukie bennene og legg dem i en lufttett beholder, slik at aromaen beholdes.
e Rengjer kaffebannebeholderen og kaffemelbeholderen i varmt vann med lite rengjerings-

middel.
e Tark derefter godt av begge beholdere.

RENGJGRING AV MALEVERKET

e Trekk ut sfremstepselet.

e Fiern kaffebannebeholderen som skrevet under "Rengjering'.

e Drei malekransen sé lang til hayre som mulig.

e Trykk p& ,PUSH"-knappen og drei malekransen videre mot hayre.

e Hvis det st&r 2 piler overfor hverandre, kan du ta av malekransen og evre maleverk. Ta na de
ovre maleverket ut av malekransen.

* Rengjer evre og nedre maleverk med vedlagtbarste.

e Sett malekransen p& motorblokken etter rengjering (pil pa pil).

e Siill n& inn det @vre maleverket.



e Drei malekransen med klokka il @nsket malegrad.

Merk: For & teste om maleverket ble saft inn rikfig, drei malekransen il "grov", f.eks. trinn 35 og
forsgk & trekke ut maleverket p& metallingen. Hvis maleverket ikke lenger kan tas ut, ble dette
saff riklig inn.

e Sett kaffebannebeholderen p& apparatet igjen.

FININNSTILLING PA DET @VRE MALEVERKET

Gjennom fininnstillingen p& @vre maleverk kan du stille inn malegraden grovere eller finere.

Ga frem pd felgende mate:

e Ta av ovre moleverk.

e Fiern den lille skruen med en skrutrekker.

e Drei na maleverket en stilling fil hayre (grovere) eller venstre (finere).

Merk: Juster maleverket deretter maksimalt 2 - 3 stillinger til hayre eller venstre.

e Skru inn skruene igjen.
e Seft inn maleverket igjen.

TIPS

e Nogyaklige angivelser vedrerende malegradinnstilling kan ikke angis p& grunn av ulike fakto-
rer.

— Banner/bennesorter forholder seg forskjellig (oliet, gammel, fersk ristet osv.).
— Den egne smaken spiller en rolle.

— Velg en finere malegradinnstilling for espresso .

— Velg en middels malegradinnstilling for filterkaffe.

— Velg en grov malegradinnstilling for french press.

— Romtemperatur/lufifuktighet har innvirkning pé kaffebannene.

* Tendensen for rikiig malegradinnstilling for espresso kan du gjenkjenne pd at kaffemelet be-
gynner & klumpe seg sammen. Kaffemelet klumper ikke s& sterkt n&r det faller ut, det danner
seg sma fil middels sfore kuler, som fordeler seg igjen nar de faller ned. Kaffemelet kiennes
fint ut.

* Det er sveerf vikiig & finne den passende malegraden for kaffetilberedning (ekstraksjonstid).
Ved feil malegrad kan ikke kaffen ekstraheres optimalt. Denne blir da enfen under- eller
overekstrahert.

e Uansett finnes det ikke noen "perfekt malegrad". Enhver skal finne rikiige malegrad ut fra sine
smaksgnsker.

e Innstilling av malegrad krever ogs@ hensyn fil p&presningstrykket og doseringen og ristegrad
p& brukt banne. Her er det ngdvendig med noen test-/pravemalinger. Pépresningstrykk og
dosering skal dermed holdes konstant, malegraden skal avstemmes pé& dette.

e Jo finere malegrad, desto lengre tid frenger kvernen.

e Det forekommer at malegraden ma korrigeres efter en fid, da beskaffenheten, fuktighetsinn-
holdet og ferskheten til bannene er svaert avhengig av omgivelsene. Dette kan korrigeres hur-
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fig gjennom utpreving og tilpasning av malegraden hhv. p&presningstrykket, nér espressoen
f.eks. renner for hurtig eller for langsomt ned i koppen.

KUNDESERVICE

Hvis det skulle forekomme at Graef-apparatet har en skade, henvend deg fil din faghandler
eller Graefs kundeservice 02932-9703677 eller skriv en e-post fil service@graef.de

E BORTSKAFFING

Deite produktet mé ikke kastes sammen med normalt husholdningsavfall pé& slutten av levetiden.
Symbolet p& produktet og i bruksanvisningen henviser il dette. Materialene kan resirkuleres
i tréd med merkingen. Ved gjenbruk, resirkulering eller andre former for utnyttelse av gamle
enheter, kan du yte et vikiig bidrag fil & verne miliget. Sper i kommunen etter det godkjente
innleveringsstedet.

2 ARS GARANTI

For dette produktet gir vi fra salgsdato en produsentgaranti p& 24 méneder for mangler som
skyldes produksjons- og materialfeil. De lovbestemte garantikravene etter § 437 . BGB forblir
uberarte av denne reguleringen. Skader som er oppstatt gjennom usakkyndig behandling eller
bruk, samt mangler som kun i liten grad pévirker funksjonen eller verdien p& apparatet, er ikke
dekket av garantien. Videre er transportskader, i den grad vi ikke er ansvarlige for disse, uteluk-
ket fra garantikravet. Garantien dekker ikke skader som oppstér nar en reparasjon gjennomfe-
res av andre enn oss eller vére representanter. Ved berettigede reklamasjoner vil vi etter eget
valg reparere det defekte produktet eller bytte det mot et produkt uten defekter.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Denna apparat éverensstammer med gdllande sckerhetsbestémmelser. En fel-
aklig anvéndning kan dock leda fill person- och sakskador.

Beakta fsljande sckerhetsanvisningar fér en séker anvéndning av apparaten:

Kontrollera fére anvandning att det inte finns synliga skador p& apparatens
holie, sladd eller kontakt. Anvéind inte apparaten om den &r skadad.
Reparationer f&r bara utféras av fackpersonal eller av Graefs kundtjcinst. Fel-
akfigt utférda reparationer kan leda fill fara fér anvéndaren. Dessutom upp-
hor garantin att gélla.

Under garantitiden fér reparationer av apparaten enbart utféras av Graefs
kundfjanst, annars géller ej garantin fér ev. félidskador.

Defekta byggdelar fér endast bytas ut mot originalreservdelar. Endast dessa
delar garanterar att sékerhetskraven uppfylls.

Apparaten fé&r anvéndas av personer med begransad fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller som saknar erfarenhet och/eller kunskaper om de stér
under uppsikt eller har undervisats om apparatens anvéndning och har férs-
t&tt riskerna som félier med den.

Barn f&r inte anvéinda den hér apparaten. Apparat och strémsladd fér inte
komma inom réckhall for bam.

Barn bér héallas under uppsikt fér aft sakerstélla att de infe leker med appa-
raten.

Apparaten ska alltid dras ut frén elnatet i brist pd tillsyn och innan montering,
demontering eller rengéring.

Apparaten &r infe avsedd att anvéndas med ett externt kopplingsur eller en
separat fiarrstyrning.

Apparaten &r avsedd fér att anvandas i hushéllet eller i liknande applikatio-
ner, som till exempel: i medarbetarksk fill afférer och kontor, pé lantbruk, av
gaster pé hotell, motell och andra boendeinrétningar, pé frukostpensioner.
Hall alltid i kontakten nér du drar ut den fréin végguttaget, inte i sladden.
Apparatens elekiriska sakerhet &r bara garanterad nar den ar an-
sluten il eft vagguttag med skyddsledare. Drift fill et végguttag utan
skyddsledare &r forbjudet. Kontakia en elekiriker vid tveksamheter.
Tillverkaren ansvarar inte fér skador som har uppstétt genom en felaktig eller
avbruten skyddsledare.



« Ror inte kontakten med fukfiga hander.
« Bar inte apparaten i sladden.

« Vagguttaget maste vara ldttillgéngligt for att vid behov kunna dra ut stréms-

ladden.

» Transportera aldrig apparaten under driften.

« Apparaten ska allid dras uf frén elndtet i brist p& fillsyn och innan montering,
demontering eller rengéring.

« Denna apparat &r endast avsedd fér att mala kaffebsnor.

« Forpackningsmaterialet fér inte anvéndas som leksak. Kvavningsrisk kan f6-

religga.
« Forsok inte att mala malt kaffe igen.
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PRODUKTBESKRIVNING
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o lock

9 Bonbehéllare
Kvarnstenskrans

0 Kaffeutlopp
Kontaktbrytare
Marc behallare
Rengdringsborste

9 Filterh&llare @ ca. 60 mm
Filterhallare @ ca. 70 mm
Bonbehéllare

@ Strémbrytare med ON / OFF / Auto-funktion




UPPACKNING

Packa upp apparaten pé fsljande sétt:

e Ta ut apparaten ur kartongen.
e Ta bort alla férpackningsdelar.

e Ta bort eventuella Klistermarken frén apparaten (ta inte bort typskylten).

KRAV PA UPPSTALLNINGSPLATSEN

For en sciker och felfri drift av apparaten méste uppstaliningsplatsen uppfylla fsliande krav:

e Apparaten maste stéllas upp pd ett fast, plant, vagrét, halkfritt och vérmebestandigt underlag
med fillracklig barkraft.

e V&lj uppstaliningsplats pa eft sédant st aft barn inte kan komma &t apparaten.
e Apparafen dr inte avsedd fér att byggas in i en vagg eller ett inbyggt skép.
e Stall inte apparaten i en varm, blét eller fuklig omgivning.

INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

Rengor alla delar enligt beskrivningen under "Rengéring och skotsel”.

e Satt bonbehdllaren pé apparaten (beakta l&smekanismen).
e Tryck bonbehéllaren neddt och vrid denna medurs (ca. 30°).

e Oppna banbehallarens utlopp med skjutldset.

INSTALLNING AV MALNINGSGRAD

Du kan éndra kaffets kornstorlek med olika malningsgrader.

Det gér infe aft ange exakia uppgifter om malningsgraden eftersom mé&nga olika fakiorer spelar
in har, som t.ex. kaffesort / - bénor, rumstemperatur, personlig smak etc.

Generellt kan man séga aft man tar en finare malningsgrad fér Espresso, en genomsnittlig
instélining av malningsgraden for filterkaffe, och en grévre instélining av malningsgraden fér
French Press.

Anmadrkning:

e Ju finare malningsgrad, desto léngre fid tar malningsprocessen.
e Om du anvénder en mycket fin malningsgrad kan det hdnda aft kaffet kletas ihop. Knacka létt

pd& bénbehallaren om banklumpar blockerar flédet fill kvarnen.

MALA KAFFE MED KONTINUERLIG FUNKTION

e Stoppa i kontakten i véggutiaget.

e Fyll bonbehéllaren med kaffebsnor.
Anmarkning: Anvénd uteslutande hela bénor.

e Oppna banbehdallarens utlopp med skjutléset.
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e Stall in 8nskad malningsgrad.

o Stdill kaffebehallaren under utloppet.

e Stall strosmbrytaren i lage ,ON". Malningsprocessen borjar.

e Stall strsmbrytaren i lage ,OFF” nér malningsprocessen har avslutats.

MALA KAFFE DIREKT | FILTERHALLAREN

o Satt efter dnskemal in den stora eller lilla fillerhallaren.

e Oppna banbehdllarens utlopp med skjutléset.
e Stall in 8nskad malningsgrad.

e Fast filterhallaren mellan féastena.

e Stall strsmbrytaren ilage ,AUTO".

e Tryck filterhallaren mot kontaktbrytaren mellan filterhallaren. Malningsprocess bériar auto-
matisk.

e Sa snart som filterh&llaren ar fillrackligt pafylld drar du tillbaka den. Malningsprocess stannar
automatiskt.

RENGORING

Gamla kafferester i kvarnen kan oxidera. Detfta pé&verkar tillredningens resultat vilket kan leda
fill en obehaglig och onjutbar smak. Apparaten ska alltid vara rengjord fér att kunna garantera
en optimal Espresso.

Rengor apparaten beroende pd anvéndning minst 1 x i veckan.

Dra ur stickproppen innan rengéringen.

* Rengor ytorna p& apparatens utsida med en mijuk, fukfig trasa. Vid kraftig smuts kan ett milt
rengdringsmedel anvéndas.

e Ta bort bénbehéllaren, héll fast kvarnstenskransen, tryck banbehéallaren nedét och vrid av
den moturs. Se till s& att passagen fér kaffebénorna pd bénbehdllaren ér stéingd.

e Hall ut bsnorna och férvara dem i en luftférsluten behdllare s& att aromen stannar kvar.
e Rengdr bénbehéllaren och kaffebehallaren med varmt vatten och lite diskmedel.
e Torka sedan b&da kérlen noga.

RENGORING AV KVARNEN

e Dra ut stickproppen.

e Ta bort bénbehallaren enligt beskrivningen under "Rengéring".
e Vrid kvarnstenskransen s& langt till hager som majligt.
e Tryck p& ,PUSH"-knappen och vrid kvarnstenskransen Iéngre &t hager.

e Om de 2 pilama stér ovanpd varandra kan tu ta bort kvarnstenskransen samt den évre kvar-
nen. Ta nu ut den dvre kvarnen ur kvarnstenskransen.

e Rengér den évre och undre kvarnen med bifogade borstar.
e Satt kvarnstenskransen p& motorblocket (pil pd pil) efter rengdringen.
e Sdft nu in den &vre kvarnen.



e Virid kvarnstenskransen medurs till énskad malningsgrad.

Anmarkning: F&r att testa om kvarnen har safts in korrekt vriider du kvarnstenskransen fill "grov",
f.ex. nivé 35, och férssker aft dra ut kvarnen p& metallringen. Om kvarnen inte léngre kan tas
ut &r den korrekt insatt.

e Sdtt tillbaka bénhallaren p& apparaten.

FININSTALLNING AV DEN OVRE KVARNEN

Genom att finjustera kvarnen kan du stélla in grévre eller finare malningsgrad.

Gor pa fsljande sétt:

¢ Ta bort den &vre kvamen.

e Ta bort de smd skruvarna med en skruvdragare.

e Vrid nu kvarnen ett steg till vanster (grévre) eller fill hager (finare).
Anmérkning:Justera sedan kvarmen maximalt 2 - 3 steg fill héger eller vénster.

e Dra fast skruvarna igen.

e Satt fillbaka kvarnen.

TIPS

e Exakia uppgifter om hur man stéller in malningsgraden kan pé& grund av olika faktorer inte
anges.

— Bonor / bansorter beter sig pé olika satt (oliiga, gamla, farskt rostade etc.).
— Den egna smaken spelar roll.

— V&lj en finare instélining av malningsgraden fér Espresso.

= V&l en genomsnitilig instélining av malningsgraden fér filterkaffe.

= Valj en grov instdllning av malningsgraden fér French Press.

— Rumstemperatur / lufifuktighet p&verkar kaffebénoma.

e Tendensen for korrekt instalining av malningsgraden fér Espresso kan identifieras genom att
def malda kaffet bérjar att kleta ihop sig. Det malda kaffet kletas inte ihop s& mycket nar det
faller ut, det bildas smé till medelstora kulor som férdelas igen nér de ramlar ned. Det malda
kaffet kéinns bra.

e Det &r mycket vikfigt aft hitta passande malningsgrad nar kaffet fillreds (extrakiionstid). Vid en

felaktig malningsgrad kan kaffet inte extraheras optimalt. Detta blir d& antingen under- eller
Sverextraherat.

e Den "perfekia malningsgraden" finns dock infe. Var och en méste hitta den réitta malningsgra-
den efter sina egna smakpreferenser.

e Instéllningen av malningsgrader kréver ocksa att hansyn tas fill anliggningstrycket och dose-
ringen samt rostningsgraden p& bénorna som anvénds. Hér krévs det négro tester / testmal-
ningar. Anliggningstryck och dosering bér hallas konstant och malningsgraden bér stéllas in
efter def.

e Ju finare malningsgrad, desto léngre tid tar malningen.

e Det férekommer aft malningsgraden maste justeras efter en tid, eftersom kvaliteten, fuklighets-
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halten och bénornas férskhet ar mycket beroende av omgivningen. Den kan snabbt justeras
genom utprovning och anpassning av malningsgraden resp. anliggningstrycket om Espress-
on tex. rinner ner fér snabbt eller fér langsamt i koppen.

KUNDTJANST
Vand dig till din &terforséliare eller Graefs kundfignst 02932-9703677 eller skicka eft mail fill

oss pa service@graef om det skulle visa sig aft din Graef-apparat har en skada.

EAVFALLSHANTERING

Denna produkt f&r inte slangas som hushéllsaviall nér den har tignat ut. Symbolen p& produkten
och i bruksanvisningen hanvisar till defta. Materialen kan &tervinnas i enlighet med sin mérkning.
Genom att l&ta &tervinna materialen eller andra former av &tervinning av uttiéinta apparater
lamnar du eft vikiigt bidrag fill aft skydda var miljs. Fréga efter lamplig dtervinningsplats hos din
kommunalférvaltning.

2 ARS GARANTI

For denna produkt [émnar vi 24 ménaders garanti med bérian frén inkspsdatumet fér brister
som kan ledas fillbaka fill fillverknings- och materialfel. Ditt juridiska garantiansprék enligt §
437 ff. BGB paverkas inte av denna bestémmelse. Skador, som har uppstéit genom felakiig
hantering eller anvéindning samt brister, som bara lindrigt p&verkar funktionen eller apparatens
varde ingdr inte i garantin. Vidare &r transportskador, som vi inte &r ansvariga fér, uteslutna frén
garantiansprék. Fér skador som har uppstétt genom reparation som ej utférts av oss eller véra
representanter &r alla garantiansprék utesluina. Vid beréttigad reklomation reparerar vi eller
byter ut den trasiga produkten mot en felfri produkt efter eget godtycke.




3MmicT

TEXHIKA BE3MMEKI oo 88
BATATIBHVIA YCTPIA TIPYTTALLY oo Q0
BOTYTT o 91
iz 4aC PO3NAKYBAHHA MOUAGLY coveveeveerieierieeeereseeeee e Q1
Bumoru 4o micust POSMILLEHHS MPUIGLY wvvveeerreererrecereeeereennenene Q1
[Nepen nepwnm 3aMyCKOM MPMIOAY ..o, Q1
HAJTALUTYBAHHA CTYTIEHIO TIOMEJTY e, Q1
OUULLEHHS MEXAHIZMY NOAPRIOHEHHS ..o Q2
TOYHE HAJTALWUTYBAHHA MEXAHIZMY TTOMEJTY ........ Q2
FTOPALIN . Q3
[OPQHTIAHE OBMYTOBYBOHHSI . ..o Q3
E\/Tvmls,oulﬂ YTTAKOBKI oo Q4
E\/ﬂ/mboulﬂ FIPVTTALLY oo Q4
ro_poHTiﬂ .............................................................................................. Q4

87



88

TEXHIKA BE3MEKH

3aranbHa TexHika 6e3neku

MNpunag mae ByTH BUKOPUCTOBYBAHUM 3 AOTPUMAHHSIM 3ATQIbHIX BUMOT, BUKIIALEHNX HUXYE.

HenoTpUMaHHS BKA3AHUX BUMOT MOXE NPU3BECTU IO TPOBM i OTPUMAHHS LUKOIM.

[ng 6e3neyHoro KopUCTyBaHHS NPMIAAOM AOTPUMYMTECH TAKMX MPABKA:

[Nepen BUKOPUCTAHHSIM NPUAOAY BNEBHITLCS, LLO BiH HE MAE BUAMMMX
MOLIKOXEHb KOPMYCY, KAbento 1 Buiku. He BUKOPUCTOBYITE NOWKOMKEHMI
npunag.

PeMOHT npunagy Mae BUKOHYBATY Tifbki ABTOPM3OBAHMM CEPBICHMI LEHTP.
[Nepenik aBTOPU3OBAHUX CEPBICHMX LEHTPIB HABEAEHMI B TAPAHTIMHOMY
TANoHi 4o Npunagy. PEMOHT, BUKOHAHW ocobamu, ki He MAKOTb
CneyianbHMX 3HAHb WOAO NPUIGAY, MOXEe NPKU3BECTM [0 NOABM PU3MKIB

715 KOPUCTYBAYA, A TAKOX AHYMIOE 30608'A30HHS BUPOOHMKA LLOLAO
FAPAHTIMHOTO OBCYrOBYBAHHS NMPUIALY.

Ins pemoHTy npunagy cnif BUKOPUCTOBYBATH TiflbKM OPUIiHAMLHI 3aNACH]
YOCTUHM, PEKOMEHLOBAHI BUDOOHUKOM. Tinbki BUKOPUCTAHHS OPUIIHANBHMX
30NACHUX YACTUH rAPAHTYE Be3nedHy poboTy npunagy.

BukopwctarHs npunagy 0ocobamu 3 0OMexeHnMM GisndHumm,
CEHCOPHMMM 06O PO3YMOBMMM 3LIOHOCTIMM O 0cobamu, akum Bpakye
[OCBIfly 1 3HOHb MOXIIMBE, SIKLLO TAKI OCOOU 3HOXOASTLCS Mif HAMMSAOM
BiANOBinAnsHMX ocib abo FKWo M Bynn HaLAHI IHCTPYKUIT Loao 6e3neyHoro
BUKOPUCTAHHS NPUNCAY W BOHM YCBIDOMIOOTE YCi HOCNIOKM U PU3MKM, AKi
BMHUKQIOTb if 4OC POOOTH 3 NPUIALOM.

Hitam 3060poHeHo BukopucTants npunagy. [punag Ta fioro kabens
XKMBNEHHS CNif TPUMATKU NO3A AOCHKHOCTI AiTEN.

Hitam 3060poHEHO rpaTHcs 3 NPUNAAOM.

Byns-aki poboTH 3 0OCIYroBYBAHHS T HANALWTYBAHHS MPUIAAY, 30KPEMA
Nif YOC YMLLEHHS, 36MpOHHH Cnifl, BUKOHYBOTH, Big'€QHABLLM npunag sig
eneKTpomepexi.

[Npunan He NPU3HAYEHUI AN BUKOPWUCTAHHS i3 30BHILLIHIM Taimepom abo
NYNETOM OUCTAHLIAHOTO YIPABNIHHA.

[Npvnag npyaHadeHnin 4ns nobyTOBOrO BUKOPUCTAHHS, O TAKOX A/
BMKOPWCTAHHSI, QHANOMYHOrO NOOYTOBOMY, O CAME: B KYXHSIX TA AANbHAX
AN NePCOHANY MAra3uHiB i 0diciB, KONEKTUBIB CiNbCbKOrOCNOAAPCHKMX

TO HEPMEPCHKMX rOCMOAAPCTB, BUPODHUUMX MIATPUEMCTB, YCTAHOB |



OPraHi3auiif; NepCOHANy TA MELWKAHLiB 3aCObIB TUMYACOBOTO PO3MILLIEHHS,
TAKMX 9K TOTENI, XOCTENM, MOTENI, NAHCIOHW, TOCTEBI AOMA TOLLO.
Bin'enHyiite npunog Bif po3eTku, Y3sIBLIKCE 30 BUIKY; HE TATHITH 30 Kaberb,
Wo6 BUKIIOUNTY NPMNAL 3 PO3ETKU.

Enektpuuny 6e3neyHicts npuinagy rapaHTOBAHO Tiflbki 30 YMOBM HOrO
NiAKIIIOYEHHA O PO3ETKM, FKA nig'eoHaHa oo ENeKTPMYHOI Mepexi,
06NOAHAHOT 3aCOBaMM 30XMCTY (I'IpMJ'IOJZI,M QBTOMATUYHOIO BUMMKAHHS,
3anobixHukm Towo). Pobota 3 poseTkoio, He obnaaHaHow 30co6amm
30xXKCTy 3060pOHEHA. Y pasi CyMHIBIB 3BEPHITLCS [0 KBANIGIKOBAHOTO
enekTpuKa. BMpO6HMK HE Hece BiOnNOBIOANLHOCTI 34 WKOAY, 3ANOAIaHy
BMKOPWCTOHHSM €NEKTPUYHUX MEPEX, HE OBNAAHAHUX 3ACOBAMM 3AXUCTY.
He TopkaiTecs BUNKM MOKDUMM PYKAMM.

He nigrimaiite npunag 3a kaberb XUBNEHHS.

PoseTka mae ByTM PO3MILLEHA B NEMKOAOCTYNHOMY MiCL, WOOG BUIKY
npunagy MoxHa Byro nerko Big'eaHaTH y pasi HenepeabayeHoi cutyauii.
[NepemiwaTi npunag nig Yac noro poboTr 3a60POHEHO.

Byns-aki onepauii 3 06CnyrosyBaHHa Npunagdy, 3aMiHW MOro akcecyapis
TA PYXOMMX HYOCTUH Cif, BUKOHYBOATH, BiQ'€OHOBLUM npunag Big mepexi
XKUBNEHHS.

g Yyac ouMLLEHHS npunagy Moro cnig BiO'€eOHATM BIO enekTpomepexi.
[Npunag NpraHaYeHn BUKTIOYHO A5 NOAPIOHEHHS KOBOBKX 3€PEH.
[NakyBanbHi MOTEPIANM HE MOXHA BUKOPUCTOBYBATK Ans irop. lcHye puamk
3a0yXu.

He BrkopucToByiTEe NPUNAL AN NOBTOPHOMO NePEeMENOBAHHS MENEHOI
KQBM.

89



3ATAJIbHWN YCTPIM NPUNIALY

© o6 o

o

o Kpuwka

9 KoHTelHep ans kasosux sepeH

9 Perynstop crynerio nomeny

0 Buxigrmit OTBIP A8 MENEHOI KaBM
9 KoHtakthuit nepemmkay

0 OcHoea

o LLiToyka ang unwienns

9 Tpumay ans xongepa @O0 mm
9 Tpumay ons xongepa 70 mm
@ KonTeliHep ans meneHoi kasu

90 @ Knonka YBIMKHEHO /BMMKHEHO



BCTYN

LLlaHOBHMIt nokynewp,

Bucnoenioemo noasky 3a spobnenuin samu Bubip 1 npuabarta kasomonk CM 850.
Byt oTpMMAnU BUCOKOSIKICHUI NPUAGA, KW NPUHECE BOM 30A0BONEHHS Bif LIOAEHHOTO
BMKOPUCTAHHA ANA OTPUMAHHS YiobaeHoro Hanoto. PoanakysaHHs npunagy.

nig YAC PO3MAKYBAHHA MPHUJTALY:

® ButsrHits npunag 3 kopooku.

* Buaanits nakysansHi matepiani.

* 3HimiTb yci Haknelikm 3 npunamy (okpim 3aBoACHKOT TaBMYKM).

BUMOIU OO MICUSA PO3MILLLEEHHA NPHUNIALY

Mpunan mae ByTH PO3MILLEHNM B MPUMILLEHHT 3 SOTOUMAHHSIM 3ArQbHUX BUMOT, BUKNAAEHUX

HMX4Ye!

e [lpwnog cnig BCTAHOBMIOBATM HA TBEPLIM, NNACKIMA, TOPU3OHTAMBHIN, HEKOB3KIM NOBEPXHI,
KA 30ATHA BUTPUMATY BAry npunagy.

e [lepekoHarTecs, WO NpWnag BCTAOHOBAEHO CTIMKO i BiH HE MOXE NMEePEKUHYTUCS.

e Obupaiite MiCLEM BCTAHOBNEHHS NPUNALY TAKE, SIKE BUKIIOYAE QOCHXKHICTb ANs AiTel
PYXOMUX FTOCTPMX fle3 Npunagy abo Moro Kabemo XMBNEHHS.

e [lpunag NpusHaYEHO ANst BUKOPWCTAHHS B CYXOMY MPUMILLIEHHI; BUKOPWUCTAHHS Npunagy
HapBOpi 3060POHEHO.

¢ [punan saboporero BEya0BYBATH B CTiHY 60 PO3MILLATH B 3aKpUTHX Mebnsax (Byder,
wada, CepBaHT Towo).

* ByKopWCTOHHS Npunagy B MPUMILLIEHHSX 3 BUCOKOIO TEMNEPATYPOIO i BUCOKOIO BOMOMICTIO
3060poHeHo.

MNEPEL MEPLLIMM 3ANYCKOM NPUNIALY

OuucTite yci yacTvrm npunogy, sk Bkaszaro B n. «OunieHHs i gornagy.

® BcraHosith KOHTEMHEP AN MENEeHOI KaBK Ha Npunag,.

* BcrasTe koHTelHep Ans 3epeH B NpUIag i NOBEPHITL 30 4OCOBOIO CTPINkoIo (Mpubn. Ha
30°).
* Bigkpuiite Brxig 3 KOHTEMHEPY A% 3€PEH 30 AONOMOTOI0 NepPecyBHOTO dikcaropa.

HAJTIALUTYBAHH4A CTYMNEHIO NOMEJTY

CTyniHb NOMENY rOTOBOI MENEHOT KABM MOXHA HANALWTYBATH BUXOLOAYM 3 6aXAHOro

pesyneraty I'IO,EI,pi6HeHH9| KABOBMX 3E€PEH.

XapaKTEPUCTHKM OTPUMAHOT TOTOBOI MENEHOT KaBW 3AMEXATb Bif IKOCTI BUXIAHOT CUPOBMHM,
COPTY KOBOBMX 3EPEH, X PO3MIPY, TEMNEPATYPH HABKOMULLIHEOTO CEPENOBULLA, OCOBUCTMX
CMaKOBWX yrofobaHs Towwo. Baarani, ang Kaer ecnpeco cnin HaNAWTOBYBATH HAMMINKILLMIA

91



92

CTyneHb Nomeny 3epeH, Ans PiNbTPOBAHOI KABM — CEPEAHIN pPiBeHb NOMENY 1 AN 3aBAPHOT
kaeu Tuny French Press cnin srkopuctosysaty Haiibinsi rpy6uit nomen.

MNpumirka:
® Yuym MirKiWMM € BaXaHMI CTYnNiHL NOMENY 3epeH, TMM TpMBaniwmm Byae npouec

nepemenoBaHHA.

e [ig 4yac noapiOHEeHHs HAMMISKILLOT MENEHOT KOBM BOHA MOXE 3MIMMNATUCH B MEXTHI3MI
NoApPIOHEHHS, YTBOPIOIOUM TPYLOUKM.

® JKWo mexaHiam NoapibHEeHHs KABOBKX 3epeH 30610KyBABCS, MOrO MOXHA CnpobyeaTw
3AMYCTATH, NOCTYKABLUM MO KOHTEMHEPY AN 3EPEH.

OYUNLLEHHA MEXAHI3MY NOAPIBHEHHA

e Big'eqraiite Bunky Big poseTku.

* 3HiMiTb 3 npUnamy koHTelHep Ana sepeH (ave. n. «OuneHHs»).
e [Nepesenith perynatop NoMeny B NONOXeHHs HAMBINLLIOMO CTyNeHIo NOMeny.

* HatucHits kHonky PUSH, ytpumyiouu perynstop nomeny 8 nonoxeHHi Hanbinbworo
CTYNEHIO MOMETTy.

o Konu aBi CTPinky Ha KOPyCi CRiBnagyTs, 3 NPUAARY MOXHA 3HATU BEPXHIO 4ACTHHY
MEXTHI3MY NEPEMENIOBAHHS 3 PETYNSTOPOM CTYMNEHIO MOMENY. 3HIMITL PENYNSTOP NOMeNy 3
MEXAHI3MY NepemenioBaHHs.

® BepxHio 3'eMHY ¥ HUXHIO CTALIOHAPHY YACTUHM NPUACAY CIif OUYMCTUTU Bifl 3QUULLKIB KOBM
30 AOMNOMOTOIO LLITOHKM.

® [1icna 30KIHYEHHS YMLLEHHS, BCTAHOBITb PErYAATOP MOMENY HA MOTOPHM BAOK TAKMM
YUHOM, LLOG CTPINKU HA 3'€EMHIM YOCTWHI 1 Kopnyci Npunagy cnisnany.

e [loni BCTGHOBITb BEPXHIO YACTUHY MEXAHI3MY NEPEMEMIOBAHHS HA MPUIAL.

* [ToBepHyBLIM perynsdTop Nomery, HanawTynTe BIANOBIAHMMA CTYMiHb NOMENY.

Mpumitka: [1ng nepesipkv NpaemnbHOCT 36MPAHHS NPUNAZy NICAA YMALEHHS BCTAHOBITH
PErynsTop NOMENy B NONOXEHHS HAMBINLLIOTO CTYNEHIO NOMENY, HOMPWKNAL B NONOXEHHS
35, NoTsrHiTE Ha cebe BePXHIO YACTUHY NPMNady. AKLWO BEPXHS YACTUHA NPUIALY HE
BILOKPEMMIOETLCA Bifl KOPMYCY, YBECH NPUNAL 3I6PAHO KOPEKTHO.

® BCTQHOBITE HO NPUNGL KOHTERHED ANS 3EPEH.

TOYHE HAJTALLUTYBAHHA MEXAHI3MY MOMENY

TouHe HANAWTYBAHHA MEXAHI3MY MOMENY AO3BONAE BCTAHOBUTU Binblumii Ab6O MEHLMIA
CTyNeHb NepemenioBaHHS KABM:

® 3HiIMITb 3 MPUNAZY BEPXHIO YOCTUHY MEXAHI3MY NEPEMEMOBAHHS.
® 30 [OMOMOTOIO BUKDYTKM 3HIMITE MANEHBKI FBUHTM.

e [oBepHiTs MexaHiam nepemenioBaHHs BNpaBo (kpynHiwmi nomen) abo eniso (ToHLw M
nomen).



Mpumitka: Hanawryitte mexaniam nepemeniosanHs, 3pobuslumn 2-3 obepti Bnpaso abo
BNIBO.

* 3aKpyTiTh PBUAHTM.

® BCTaHOBITE HO NPUNAA BEPXHIO YACTUHY MEXAHI3MY NEPEMETTIOBAHHS.

NOPAON

® PexomeHpauii Wwoao HONAWTYBAHHSA CTYNEHIO NOMENY 3QNEXATb Bif TAKMUX YUHHUKIB:
— XapaKTepUCTVKM KOBOBWX 3€PEH (COPT KaBM, XMPHICTL, TepMiH 36epiraHHs 3epeH
TOWO).
— TemnepaTypa,/BONOrICTb Y NPHMILLEHHI.
— [lepcoHansHi CMaKoBI yNogobaHHs.
= Bubip HOMMINKILLOrO PiBHS NOMENY s KOBM TUMY KECAPEco.
— Bubip cepenHboro pisHs nomerny ans GinsTpOBAHOT KABM.
— Bubip HalikpynHiworo cTynexio nomeny ana npurotysanHs kasu French Press.

[Mpr3HaKOM NPABUBHOM HACTPOWKA CTeneHn nomona ans Espresso sensetcs cnunaque
monotoro kodpe. MonoTeiit kode ckaThiBAETCS B MENKME KOMKM MK KOMKK CPEHEro
pa3mMepa Npu NONAACHMM B BbIMYCKHOE OTBEPCTUE, KOTOPLIE NPU NAAEHUM B CHOBA
pacnagatotcs. MonoTsirt kode KaxXeTcs BO3AYLIHBIM.

[pu BUOOPI MINKOTO CTYNEHIO NOMENY MENEHA KOBA YTBOPIOE MPYAOUKM, SIKU PO3CHUNTIOTCS
npu cTpyci. Menexa KaBa Mae HAMTOHKILLY CTPYKTYPY.

[ns npuroTyBaHHs HOMCMAYHILIOT KABM CTIif BUTPUMYBATY TOWMBAMICTb NOAPIOHEHHS, KA B
CBOIO Yepry 3anexuTb Bif, HANAWTYBAHL CTyneHio nomeny. [lomunkosuit Brbip cTyneHio
nomesny Npm3BoanTb OO HENPABUILHOI EKCTPAKLT KOMMNOHEHTIB KOBOBOTO MOPOLLKY, WO
HErOTMBHUM YMHOM BIIOMBAETLCS HA 3ArALHOMY CMAKOBI FOTOBOTO HAMOIO.

* He icHye «ineansHoro cryneHio nomenys. Koxen abo KOXHA MOXE 3HANTU BICGCHM
IHAMBIOYQNbHMM MOMEN HA BIACHWMI CMAK.

[Mpy HONALWTYBAHHI CTYNEHIO NOMENY Crlif BRAXOBYBATU TUCK TA [O3YBAHHS MENEHOT

KQBM, A TAKOX CTyMeHb OBCMAXEHHS KABOBMX 3epeH. [poekcnepumerTyiite 3 O6pOHVIN\M
KQBOBMMM 3EPHAMM I no;:l,pi6Hin X OEKINbKOMA CTYNEHAMM /19 3HOXOLXKEHHA HAMNINLWOro
PIBHA MOMENY NPU HE3MIHHMX PIBHSAX TUCKY 1 O3YBAHHS.

i CTyI‘IiHb MOMENyY 3 MNIMHOM H4aCy MOXe I'IOTpe6yBOTM KOPEKTYBAHHA BHACNIAOK 3MiHM ﬂKOCTi,

CBIXOCTI, PiBHS 3BONOXEHHS KABOBMX 3€PeH. TaKi 3MIHU SKOCTEN BUXIOHOT CMPOBUHU NErko
MOXHQ BMAPABUTH 30 PAXYHOK NEPeHanaLTyBaHHs CTynerio nomeny Ta,/abo Tvcky, nia
FKMUM OKPIN MPOXOAWTL KPIi3b KOBOBMIA MOPOWOK, 30 PAXYHOK 4OTO BIOAYBAETLCS 3MIHA
LUBMIKOCTI YTBOPEHHS rOTOBOI KABM.

TAPAHTIMHE OBJTYTOBYBAHH4

Cepsicre 06cnyrosysarHs Npuaay BMKOHYIOTb ABTOPU3OBAHI CEPBICHI LEHTPU, neperik
KOTOPMX HOBEOEHWI B TAPAHTMIMHOMY TANOHI A0 NPUALY.
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EYTMJ’IBALHSI YNAKOBKH

YNaKoBKa NpUNody 3axmLIAE MOro Bif MOLWKOLXKEHb Mif 4aC TPAHCNOPTYBAHHS. [ 1akyBansHi
MmaTepiany, BUKOPUCTAHI B NPUNagi, BIANOBIAAIOTE BUMOTAM HOPMOTMBIB LLOAO 3AXMCTY
HABKOSIMLWHLOTO CEPEROBMLLA M MOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHS OEAKMX MATEPIANiB Ta BIAXOAIB.
[MNosepHeHHs Aeaknx MaTepiania, BUKOPUCTAHKX y NPMnaaosi abo Moro ynakosLi 40 UMKy
06opoTy MaTepiansHWx pecypcis fonomarae 36epiratv NPUPOAHI PECYPCH i 3MEHLLYBATH
piBEHb BMKMAIB TA BIAXOLIB 4O HABKOMMLIHLOIO CEPefoBMLA.

Mpumitka: 36epirarite opuriHANbHY YNOKOBKY NMPUAagy NPOTIIOM YCbOTO TEPMIHY HOro
BMKOPWCTAHHS — NPY HOCTAHHI FAPAHTIMHOTO BUMNAAKY NPOLAYKT MOXE By TH YNAKOBAHO 3riAHO
BMMOTOM BUPOBHMKA.

E YTUNI3ALLIA NPUNALY

Yrunizauiio npunagy nicns 3aBepLIeHHs UMKy HOro BUKOPUCTAHHS CIlif NPOBOAUTM
BIANOBIAHO BUMOTAM YUHHOTO 3AKOHOAGBCTBA. [106YTOBI €NEKTPUUHI TA ENeKTPOHHI
NPUNAIM CRig yTUi3yBATH OKPEMO Bif MOOYTOBUX BIOXOAIB, 30ABLM iX Y CNELiani30BaAH
NYHKTU NPUAOMY Ta Nepepobku nobyTosol TexHiku. [ ToBTopHE BUKOPHCTAHHS MaTepiania
TG KOMMOHEHTIB NPMAaay CAif NPOBOANTM 3rAHO CNELiaNbHOMY MAPKYBAHHIO HO HMX.
[NoBTOPHE BUKOPWCTAHHA MATEPIANIB, LLO BXOAATb O CKAAAY NPUAALY TA MOTO KOMMNEKTALi
AONOMArae POBKTU BHECOK Y 3AXMCT HOBKOMMWHBOTO CEPEROBULLA. 3d iHPOpMALIED

LWOAO CNEeUiani3oBAHMX MyHKTIB 360py NOBYTOBOT TEXHIKM, TEPMIH CIYXOM SKOT 3aKIHUMBCS,
3BEPHITLCA AO BIANOBIOHMX OPraHiB MICLEBOTO CAMOBPSAAYBAHHS.

TAPAHTIA

[OpaHTIMHWI TEPMIH CyXOK Npunagy cTaHoBWTs 24 micsui. Hbopmauis wono ymos
FOPAHTIMHOTO OBCYrOBYBAHHS MICTUTLCS B TAPAHTIMHOMY TANOHI A0 npunagdy. [apaHTis He
NOKpUBAE Byab-9KOT WKOAM, 3ANOMAIAHOT HENPABKIBHAM BUKOPUCTAHHAM ab0 ekcrnyaTtauieo
npunagy. BupoGHwK TaKOX He Hece BIANOBIAANBHOCTI 30 WKOAY, OTPUMAHY BHACTILOK
BIALCYTHOCTI OMIsAy 3a NPUNafom abo HEAOCTATHLOCT TAKOTO JomMady. BupobHuk

He Hece BIANoBInANbHOCTI 30 Byab-9Ki NOWKOMKEHHS NPUACY, OTPUMAHI Mif 4ac HOoro
TPOHCNOPTYBAHHS. [OPAHTIMHI 3060B'S30HHS BUPOOHMKA BBAXAIOTCS AHYTBOBAHUMM
TAKOX ANt TPWUIAAIB, PEMOHT KOTPMX NPOBOAUBCS ByAb-SKUMM OCOBAMM, OKPIM NEPCOHAnY
OBTOPU3OBAHOTO CEPBICHOTO LEHTPY. B pasi HACTAHHS rapaHTIMHOTO BUNAAKY, KM
NIATBEPAXEHO GBTOPU3OBAHMM CEPBICHWUM LIEHTPOM, BUPOOHMK 30IMWAE 30 cOBOI0 MPABO
BIPEMOHTYBATH NPUIOA GO0 30MIHUTH MOTO HOBMM.
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